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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2019/C 325/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
, Valdepefias”
Numer referencyjny: PDO-ES-A0051-AM02
Data przekazania informacji: 24.7.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiana maksymalnej wydajnosci (pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu)
Opis i uzasadnienie
Zmieniona zostaje maksymalna wydajno$¢ z hektara:
— odmiany winogron biatych: 8 000 kg/ha i 56,00 hl/ha,
— odmiany winogron czerwonych: 7 500 kg/ha i 52,50 hl/ha.

Plony z zarejestrowanej winnicy w pierwszym lub drugim roku po szczepieniu nie mogg by¢ stosowane w produkdji
win objetych ChNP ,Valdepeiias”.

Maksymalna dopuszczalna wydajno$¢ z hektara w winnicach w trzecim roku po szczepieniu jest nastepujaca:
— odmiany winogron biatych: 3 750 kg/ha i 26,25 hl/ha,
— odmiany winogron czerwonych: 3 000 kg/ha i 21,00 hl/ha.

W przypadku przekroczenia tej wydajnosci do produkcji win objetych ChNP ,Valdepefias” nie mozna wykorzystaé
zadnych plonéw z uprawy winoroéli na danej dzialce.

Uzasadnienie: w przypadku produkcji ChNP ,Valdepefias” maksymalna wydajno$¢ z hektara jest jedna z najnizszych
w Hiszpanii. Praktyki uprawy stosowane na przestrzeni ostatnich lat przyczynily si¢ do wzrostu wydajnosci
z hektara, w duzej mierze poprzez systemy nawadniania w wigkszosci prowadzonych obecnie winnic, przejicie
z tradycyjnych metod uprawy, ktére polegaly na prowadzeniu winorosli w formie glowy, na systemy prowadzenia
winoro$li z wykorzystaniem palikowania, a takze poprzez wprowadzenie nowych odmian. Zwigkszona wydajno$é
spowodowala, Ze nalezalo zmieni¢ maksymalng wydajno$¢ z hektara zgodnie z obecng sytuacja w winnicach na
obszarze, tak aby bardziej dostosowa¢ ja do produkcji na obszarach sgsiadujacych.

2. Roczna zmiana maksymalnej wydajnosci w zwigzku z warunkami pogodowymi (pkt 8 specyfikacji
produktu; jednolity dokument pozostaje bez zmian)

Opis i uzasadnienie
Do specyfikacji produktu dodaje si¢ nastgpujacy przepis:

Denominacién de Origen Valdepefias Asociacion Interprofesional (migdzybranzowe stowarzyszenie producentéw win
objetych nazwg pochodzenia ,Valdepefias”) moze raz do roku zmieni¢ maksymalng wydajno$¢ z hektara ustalong
w pkt 5. Maksymalng wydajnos¢ z hektara, ktérg wskazano w pkt 5, mozna zwigkszy¢ nie wiecej niz o 10 %, tj. do
8 800 kg z hektara w przypadku odmian winogron biatych i 8 250 kg z hektara w przypadku odmian winogron
czerwonych. W zaleznosci od warunkéw w danym roku winiarskim Denominacién de Origen Valdepefias Asocia-
cién Interprofesional moze réwniez obnizy¢ maksymalng dopuszczalng produkcje o 10 % wydajnosci z hektara,
ktéra wskazano w pkt 5, tj. do 7200 kg z hektara w przypadku odmian winogron bialych i 6 750 kg z hektara
w przypadku odmian winogron czerwonych.

W tych granicach w odniesieniu do danego roku winiarskiego Denominacién de Origen Valdepefias Asociacién Inter-
profesional moze zezwoli¢ na maksymalnie 10-procentowg nadwyzke produkgji z tytulu warunkéw pogodowych, tj.
9 680 kg z hektara w przypadku odmian winogron bialych i 9 075 kg z hektara w przypadku odmian winogron
czerwonych. Nadwyzka produkcyjna, ktérg uzyskano w zwigzku z warunkami pogodowymi, nie moze zosta¢ wpro-
wadzona do obrotu pod ChNP ,Valdepeias”.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie: W zwigzku z obecnie stosowanymi systemami uprawy, ktore umozliwiaja wigkszy wzrost roéliny,
w latach korzystnych pod wzgledem opadéw i naslonecznienia gestos¢ ulistnienia winorosli umozliwia prawidlowe
dojrzewanie zwickszonej liczby owocéw bez spadku jakosci. Jest to mozliwe, poniewaz w takich warunkach cykl
zycia winoro$li odbywa si¢ prawidlowo.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Valdepefias

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1.  Wino
5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
WINO BIALE
Wyglad

Szata jasnozoélta z zielonkawymi lub bursztynowymi refleksami. Wino fermentowane w beczce: szata stomkowozolta
ze zlotymi lub zielonkawymi refleksami. Wino poddane maceracji weglowej: szata jasnozélta z zielonkawymi lub
bursztynowymi refleksami. Wino dojrzewane w debie: szata stomkowozotta ze zlotymi lub zielonkawymi refleksami.
Crianza: szata z6tta z bursztynowymi refleksami i ztotymi tonami.

Aromat

Czyste i $wieze aromaty pierwotne i umiarkowanie intensywna owocowo$¢. Wino starzejgce si¢ w beczce w beczce:
ztozony aromat z subtelnymi nutami beczkowymi. Wino poddane maceracji weglowej: czyste i wieze aromaty pier-
wotne i umiarkowanie intensywna owocowo$¢. Wino dojrzewane debie: ztozony aromat z subtelnymi nutami becz-
kowymi. Crianza: umiarkowanie intensywne aromaty z nutami od wanilii do grzanki.

Smak

Lagodny, lekki i owocowy, o wywazonej strukturze. Wino starzejace si¢ w beczce i dojrzewane w debie: gladki,
wywazony i cielisty, z dlugim finiszem. Wino poddane maceracji weglowej: gladki, lagodny, lekki i owocowy,
o wywazonej strukturze. Crianza: gladki, wywazony i cielisty, ze $rednim finiszem.

Ogodlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 180

na litr

WINO ROZOWE
Wyglad

Szata jasnorézowa z czerwonymi i fioletowymi refleksami.
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Aromat

Umiarkowanie intensywny aromat, czysty, Swiezy i owocowy, z nutami czerwonych owocow.

Smak

Mocny na podniebieniu z nutami czerwonych owocéw i kwasowosci od Sredniej do wysokiej.

Ogéblne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 180

na litr

WINO CZERWONE, WINO CZERWONE STARZEJACE SIE W BECZCE, WINO CZERWONE PODDANE MACERAC]I
WEGLOWE]J, WINO CZERWONE DOJRZEWANE W DEBIE

Wyglad

Szata wisniowoczerwona/purpurowa, czysta, 1$niaca, o duzej glebi. Wino fermentowane w beczce: szata wisniowa
z nutami granatu, czysta, l$nigca, o duzej glebi. Wino poddane maceracji weglowej: szata wiSniowa z nutami gra-
natu, czysta, l$nigca, o duzej glebi. Wino dojrzewane w debie: szata wiSniowa z nutami granatu lub fioletowymi,
o duzej glebi.

Aromat

Intensywny aromat dojrzatych czerwonych owocéw, typowy dla odmian uzytych do produkcji. Wino fermentowane
w beczce: $rednio intensywne, czyste aromaty czerwonych owocéw i delikatne aromaty beczkowe. Wino poddane
maceracji weglowej: czyste owocowe aromaty o intensywnosci od Sredniej do wysokiej. Wino dojrzewane w debie:
zlozony aromat z nutami beczkowymi.

Smak

Migsisty, wytrawny, o wywazonej zawarto$ci tanin, kwasowosci $redniej do wysokiej i przyjemnym posmaku. Wino
fermentowane w beczce: czyste, Srednio intensywne aromaty czerwonych owocéw i lekkie aromaty beczkowe. Wino
poddane maceracji weglowej: intensywny, owocowy i wywazony smak. Wino dojrzewane w debie: fagodny, wywa-
zony i cielisty smak z dlugim finiszem.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr
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TRADYCYJNE WINO CZERWONE
Wyglad

Czysta, fioletowoczerwona lub granatowoczerwona szata.

Aromat

Smiale, owocowe wino z aromatami pierwotnymi i $rednig intensywnoscig aromatu.

Smak

Srednia zawarto$¢ tanin, zréwnowazona zawarto$¢ alkoholu/kwasowo$¢, z dtugim finiszem.

Ogodlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr

WINO MUSUJACE
Wyglad

Szata jasna lub zlota z 1$nigcymi tonami. Drobne i trwale pecherzyki.

Aromat

Czyste owocowe aromaty o umiarkowanej intensywnosci.

Smak
Szeroki i wywazony.

— Nadcisnienie CO, (w temperaturze 20 °C): powyzej 3,5 atmosfery.

— Jezeli nie podano parametrow, nalezy przestrzega¢ majacych zastosowanie przepisow.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach

na litr




30.9.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C325/27

WINA CZERWONE KLASY CRIANZA, RESERVA I GRAN RESERVA
Wyglad

Crianza: intensywnie wiSniowa szata z purpurowymi tonami. Reserva: szata granatowoczerwona z tonami ochrowymi,
czysta i gladka, o $redniej do duzej glebi. Gran Reserva: szata rubinowa z nutami terakotowymi, o $redniej do duzej
glebi.

Aromat

Crianza: czysty, mocny, intensywny aromat dojrzalych owocéw, z wyrdzniajacymi si¢ nutami beczkowymi. Reserva:
intensywny aromat dojrzalych owocéw i przypraw oraz aromaty typowe dla win dojrzewajacych w butelce. Gran
Reserva: intensywny, ztozony aromat korzenny z nutami wskazujacymi na wlasciwe dojrzewanie w butelce.

Smak

Crianza: intensywny smak, przyjemny na podniebieniu, z nutami dojrzalych owocéw, o dobrze zréwnowazonej
zawartoSci tanin, ze Srednim finiszem. Reserva: intensywny aromat dojrzalych owocéw i przypraw oraz aromaty
typowe dla win dojrzewajacych w butelce. Gran Reserva: migsisty, aksamitny, okragly i wywazony, z dlugim finiszem.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Mallqsy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Temperatura fermentacji win bialych musi by¢ monitorowana i nie moze przekraczaé 18 °C. Jezeli w maceracji
wykorzystuje si¢ skorki owocéw, nalezy ja przeprowadzié przez okres od jednego do szeiciu dni, a temperatura
maceracji moze wynosi¢ maksymalnie 25 °C.

W przypadku win rézowych maceracja trwa od 12 do 48 godzin, a temperatura fermentacji nie moze przekraczaé
25 °C. Nastepnie przeprowadza si¢ etap débourbage przy uzyciu metody statycznej i zastosowaniu wolnej fermentacji;
proces ten trwa co najmniej pie¢ dni w temperaturze kontrolowanej, ktéra nie moze przekroczy¢ 18 °C.

W przypadku win czerwonych moszcz maceruje si¢ razem ze skorkami przez co najmniej 48 godzin w temperatu-
rze kontrolowanej ponizej 28 °C.

Po décuvage i tloczeniu dalszg fermentacje przeprowadza si¢ bez skorek w temperaturze kontrolowanej, ktéra nie
moze przekraczaé 25 °C.

b) Maksymalne zbiory
Odmiany winogron biatych

8 000 kg winogron z hektara
Odmiany winogron biatych

56,00 hektolitréw z hektara
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Odmiany winogron czerwonych

7 500 kg winogron z hektara

Odmiany winogron czerwonych

52,50 hektolitréw z hektara

Odmiany winogron biatych w trzecim roku po szczepieniu

3 750 kg winogron z hektara

Odmiany winogron biatych w trzecim roku po szczepieniu
26,25 hektolitréw z hektara

Odmiany winogron czerwonych w trzecim roku po szczepieniu
3000 kg winogron z hektara

Odmiany winogron czerwonych w trzecim roku po szczepieniu
21 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar ten znajduje si¢ w poludniowej czg$ci prowincji Ciudad Real i obejmuje terytoria nastepujacych gmin:

Valdepefias, Santa Cruz de Mudela, Moral de Calatrava, Alcubillas, San Carlos del Valle, Torrenueva i czgsciowo tery-
toria gmin: Alhambra, Grandtula de Calatrava, Montiel i Torre de Juan Abad.

7. Gléwne odmiany winorosli

VERDEJO
AIREN

CABERNET SAUVIGNON
SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
MACABEO — VIURA

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Suchy klimat kontynentalny i dominacja gleb wapiennych, ktére wystepuja na obszarze produkeji, powoduja, ze
rosnacym tu winoro$lom brakuje wody. W zwiazku z tym dajag one mniej owocéw, ale bardziej dojrzalych. Gleby
wapienne (ktore charakteryzuja si¢ wysokim pH od 7,5 do 8,5) umozliwiaja fatwa penetracje korzeni, odbijaja pro-
mienie sfoneczne i stanowig rezerwuar ciepla stonecznego w porze nocnej. Sg to dobre warunki do produkcji dobrze
zbudowanych, zlozonych i eleganckich win czerwonych.

Pod koniec lata wysokie temperatury stajg si¢ tagodniejsze, umozliwiajagc powolniejsze dojrzewanie koficowe, co
sprzyja powstawaniu zwigzkéw polifenolowych i zachowaniu aromatow.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.
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Opis wymogu:

w przypadku gatunkowego wina musujacego objetego ChNP ,Valdepefias” na etykietach mozna stosowac okreslenia
~Premium” i ,Reserva”.
Link do specyfikacji produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/modificacion_Pliego_Condiciones_2019_
Valdepenas.pdf
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