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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
sektora wina, o ktorej mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33

(2019/C 307/09)

Niniejszg informacje¢ opublikowano zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ().

INFORMACJA O ZATWIERDZENIU STANDARDOWE] ZMIANY
,Cava”
Numer referencyjny: PDO-ES-A0735-AM07
Data powiadomienia: 22.2.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Obnizenie limitu kwasowo$ci wina bazowego i Cava
Opis i uzasadnienie

Zmiana pkt 2 lit. ¢), pkt 3 lit. b) ppkt 1, pkt 7 lit. a) i pkt 7 lit. b) specyfikacji produktu i pkt 3 jednolitego
dokumentu.

Opis: Obnizenie kwasowosci ogdlnej Cava i wina bazowego wyrazonej jako kwas winowy o 0,5 grama na litr
(z 5,5 do 5).

Uzasadnienie: W zwigzku z utrzymujacg sie tendencja spadkowa kwasowosci ogdlnej zaobserwowang w poprzed-
nich zbiorach, podczas zbioréw w 2012 r. przeprowadzono badanie majace na celu monitorowanie kwasowosci
ogolnej win bazowych do produkcji Cava, w ramach ktérego pobrano prébki ponad 50 % win stosownie do rdz-
nych odmian na danym obszarze.

Z badania tego wyciggnigto wniosek, Ze naturalna kwasowo$¢ — po osiagnigciu przez winogrona wystarczajgcej
dojrzatosci — jest zréwnowazona, a wina nie wymagaja zakwaszania, chyba ze w celu spelnienia wymogéw kwaso-
wosci ogdlnej natozonych na mocy prawa, co jest jednak niepozadane, poniewaz powoduje, ze smak win staje si¢
niezréwnowazony. To zakwaszanie nastepuje na etapie poprzedzajacym fermentacje, zaréwno w przypadku win
bazowych, jak i Cava. W zwigzku z tym proponuje si¢ obnizenie kwasowosci 0gdlnej zaréwno w winach bazowych,
jak i w produkcie koficowym.

2. Zniesienie ograniczenia dotyczacego wykorzystywania znakow towarowych
Opis i uzasadnienie

Zmiana pkt 8 lit. b) ppkt (vi) specyfikacji produktu. Nie ma to wplywu na jednolity dokument.
Opis: Zniesienie ograniczenia dotyczacego wykorzystywania znakéw towarowych.

Uzasadnienie: Dostosowanie specyfikacji produktu do przepiséw UE dotyczacych znakéw towarowych w odpowie-
dzi na pismo wyslane przez dyrektora generalnego ds. rolnictwa i rozwoju obszaréw wiejskich w Komisji Europej-
skiej w dniu 19 grudnia 2013 r., w ktérym wskazal on, ze niektére specyfikacje ,zawierajg zakazy wykorzystywania
komercyjnych znakéw towarowych objetych nazwg innych win, ktore nie sa objgte ta ochrong. Ten zakaz korzysta-
nia z praw do znakow towarowych nie jest uzasadniony powodami zwigzanymi z zachowaniem jakosci produktow
sektora wina objetych dang nazwg i jest niezgodny z przepisami UE dotyczacymi znakéw towarowych”. W zwigzku
z tym, z powodéw podanych przez Komisje, z pkt 8 lit. b) specyfikacji produktu objetego ChNP Cava usunigto, co
nastepuje: ,Nie bedzie mozna wykorzystywaé znakéw towarowych jednoczesnie na etykietach innych win i napojow
uzyskiwanych z wina, ktére sa prezentowane w butelkach charakterystycznych dla win musujacych”.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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3. Dopuszczenie wykorzystywania odmiany Trepat
Opis i uzasadnienie

Zmiana pkt 6 i pkt 7 lit. a) specyfikacji produktu. Nie ma to wplywu na jednolity dokument.
Opis: Pozwolenie na wykorzystywanie czerwonej odmiany Trepat do produkgji bialego wina Cava.

Uzasadnienie: W 1998 r. rozpoczat si¢ komercyjny rozwodj rézowego wina Cava, a do jego produkeji dopuszczono
wykorzystywanie odmiany Trepat. Obecnie, gdy pokryto z nadwyzka popyt na wina rézowe, a takze bioragc pod
uwage dobrg oceng jakosciowg win produkowanych z odmiany Trepat, uznano, ze produkowanie bialego wina Cava
(blanc de noirs) z odmiany Trepat zapewnia mozliwo$¢ dywersyfikacji produktu, ktéra nie obniza jakoSci Cava.
W zwigzku z tym zdecydowano si¢ wyrazi¢ zgode na propozycje, aby wino biale Cava mozna bylo otrzymywacl
réwniez z tej odmiany.

4. Cava ,Paraje Calificado”

Opis i uzasadnienie

Zmiana: pkt 2 lit. d), pkt 3 lit. a), pkt 3 lit. b) ppket 1), pkt 3 lit. b) ppkt 2), pkt 3 lit. b) ppkt 3), pkt 4, pkt 5, pkt 8
lit. b) ppkt (iii), pkt 8 lit. b) ppkt (iv), pkt 8 lit. b) ppkt (v), pkt 8 lit. b) ppkt (vi), pkt 8 lit. b) ppkt (vii) i pkt 9 lit. b)
ppkt (ii3) specyfikacji produktu; pkt 3, 4, 5 i 8 jednolitego dokumentu.

Opis: Wlaczono opcjonalne okreslenie umieszczane na etykiecie [,Paraje Calificado” (,Cava z jednego kwalifikowa-
nego gospodarstwa”)] i warunki jego stosowania.

Uzasadnienie: Obowiazujace przepisy UE umozliwiaja stosowanie na etykietach win objetych ChNP nazwy mniejszej
zdefiniowanej jednostki geograficznej. W specyfikacji produktu mozna réwniez umie$ci¢ opcjonalne informacje
dotyczace etykietowania regulowane zgodnie z okre$lonymi warunkami stosowania.

Na wniosek sektora Cava oraz w celu zwrdcenia uwagi na jako$¢ niektorych win, zwlaszcza zwigzanych z warun-
kami konkretnego obszaru, wprowadzono regulacje stosowania okreslenia ,Paraje Calificado” (,Cava z jednego kwa-
lifikowanego gospodarstwa”), ktéremu towarzyszy nazwa obszaru. Wszystkie zmiany sa zgodne z czwartym
przepisem dodatkowym ustawy 6/2015 z dnia 12 maja 2015 r. w sprawie chronionych nazw pochodzenia oraz
chronionych oznaczen geograficznych na poziomie wyzszym niz poziom Wspdlnoty Autonomicznej.
5. Rewizje tekstu specyfikacji produktu
Opis i uzasadnienie
— Dokonano rewizji pkt 2 lit. d), pkt 7 lit. b) i pkt 8 lit. b) ppke (iii) specyfikacji produktu. Okreslenie ,gazowy
dwutlenek wegla” zastapiono okresleniem ,dwutlenek wegla”.

— Dokonano rewizji pkt 8 lit. b) ppkt (v) specyfikacji produktu. Rada Regulacyjna nie jest odpowiedzialna za kla-
syfikacje wina. Uprawnieniem tym dysponuje podmiot odpowiedzialny za dane wino.

— Dokonano rewizji pkt 8 lit. b) ppkt (vi) specyfikacji produktu. Rada Regulacyjna nie jest odpowiedzialna za
zatwierdzanie etykiet.

— Dokonano rewizji pkt 8 lit. b) ppkt (vii) specyfikacji produktu. Znaki gwarancyjne réznig si¢ réwniez w zalezno-
$ci od kategorii Cava.

— Dokonano rewizji pkt 9 lit. a) specyfikacji produktu. Zaktualizowano informacje dotyczace wlasciwego organu.
Ponadto, zgodne z ustawg 6/2015 z dnia 12 maja 2015 r. w sprawie chronionych nazw pochodzenia oraz
chronionych oznaczen geograficznych na poziomie wyzszym niz poziom Wspdlnoty Autonomicznej, Rada
Regulacyjna przestala by¢ zdecentralizowanym organem rzadowym i stala si¢ podmiotem prawa publicznego.

6. Zwigkszenie maksymalnej wartosci pH wina bazowego i Cava

Opis i uzasadnienie

Opis:
Zmiana pkt 2 lit. ¢) 1 pkt 3 lit. b) ppkt 1 specyfikacji produktu i pkt 8 lit. b) jednolitego dokumentu.

Zwigkszenie maksymalnej wartosci pH wina bazowego i Cava 0 0,1 (z 3,3 do 3,4).
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Uzasadnienie:

Szeroko zakrojone badania nad wplywem zmiany klimatu na dojrzato$¢ winogron pokazujg, ze gtéwnym skutkiem
jest coraz wyzsza zawarto$¢ alkoholu, nizsza kwasowo$¢ ogélna i wyzsze pH win.

Powszechnie wiadomo, ze spadki kwasowosci ogdlnej, takie jak te, ktore zatwierdzono w odniesieniu do wina bazo-
wego i Cava w zmianie pkt 2 lit. ¢), pkt 3 lit. b) ppkt 1, pkt 7 lit. a) i pkt 7 lit. b) specyfikacji produktu i pkt 3
jednolitego dokumentu, prowadzg do wzrostu pH.

Nie nalezy réwniez pomija¢ faktu, ze pH wina wzrasta w okresach suszy. Chociaz nie mozna przewidzie¢ przyszto-
$ci, w ostatnich latach w regionie Cava wyraznie maleja poziomy opadéw przy ogdlnym wzroscie temperatury.

Z tych powodéw zaproponowano zwigkszenie maksymalnej wartosci pH wina bazowego i Cava, podwyzszajac ja
z 3,3 do 3,4.

7. Wlaczenie aspektow zwigzanych z przenoszeniem butelek w pozycji poziomej (,,rima”) lub odwrdcone;j
(,,punta”)

Opis i uzasadnienie

Opis:

Zmiana pkt 8 lit. b) ppkt (viii) specyfikacji produktu. Nie ma to wplywu na jednolity dokument.

Opis: Zmiana ta odnosi si¢ do przenoszenia butelek w pozycji poziomej (,rima”) lub odwrdconej (,punta”).

Uzasadnienie: Przenoszenie butelek w pozycji poziomej (,rima”) lub odwrdconej (,punta”) jest powszechng praktyka
w sektorze Cava, jako dodatkowy etap procesu produkeji lub gdy butelki muszg by¢ przenoszone migdzy zakladami
nalezacymi do tej samej grupy przedsigbiorstw ze wzgledéw logistycznych. Przy takich ruchach nalezy jednak
wprowadzi¢ maksymalny limit, aby zapobiec skupianiu si¢ zakladow wylacznie na lezakowaniu zakupionych bute-
lek bez faktycznego wytwarzania produktu.

Z tego powodu zdecydowano o wlaczeniu do specyfikacji produktu zestawu warunkéw ograniczajacych takie ruchy
i zapewniajacych odpowiednig kontrole, monitorowanie i identyfikowalno$¢ butelek przenoszonych miedzy produ-
centami Cava.

Nabywanie butelek w pozycji poziomej (,rima”) lub odwrdconej (,punta”) miedzy producentami ograniczono do
25% ich wlasnej produkcji. Odsetek ten uznaje si¢ za odpowiedni w celu zaspokojenia szczegdlnego wzrostu
popytu na produkcje, ktérego nie mozna zaspokoi¢ z zapaséw butelek posiadanych przez dane przedsigbiorstwo.
Szczegblny wzrost popytu wystepuje z powodu nieprzewidywalnych warunkéw rynkowych i trudno jest go zaspo-
koi¢ w oparciu o plany tirage i minimalnego dojrzewania, ktére majg zastosowanie do zasobéw butelek posiada-
nych przez przedsigbiorstwo, a zatem konieczne jest nabycie produktéw, ktére spetnily juz wymogi dotyczace mini-
malnego dojrzewania.

Oproécz tego limitu Rada Regulacyjna ustalita rowniez warunki pozwalajagce ChNP na kontrolowanie takiego prze-
noszenia butelek w pozycji poziomej (,rima”) lub odwréconej (,punta”). Wszystkie przypadki przenoszenia muszg
by¢ monitorowane, aby sprawdzié, czy zastosowano si¢ do limitu wynoszacego 25 %, czy przenoszone butelki spel-
nity minimalny wymaég dojrzewania i czy liczba butelek odpowiada informacjom zapisanym w bazie danych Rady.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Cava

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win
Gatunkowe wino musujace

Cava — wino biale lub rézowe: czyste i jasne wina, ciagle uwalniajgce dwutlenek wegla w postaci malych pecherzy-
kow w ksztalcie koralikéw. Kolor bialego wina Cava przybiera odcient od bladozéttego do stomkowozéltego; inten-
sywno$¢ koloru rézowego wina Cava zmienia si¢, z wyjatkiem win rézowych o fioletowym zabarwieniu. Cava ma
charakterystycznie owocowy, lekko kwasny, Swiezy i zréwnowazony aromat z nutami drozdzowymi wyczuwalnymi
w bukiecie.
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Cava ,Gran Reserva” — wino biale lub rézowe: zréwnowazone wina, z nuta dojrzalych owocéw i prazonych orze-
chéw, o ztozonym i czystym aromacie z charakterystycznymi nutami na skutek dtugiego kontaktu z drozdzami.

Cava ,Paraje Calificado” — wino biale lub rézowe: zlozone aromaty na ktére skladaja si¢ doskonale dobrane nuty
surowcow mineralnych typowych dla obszaru i prazonych orzechéw. Na podniebieniu charakteryzuja si¢ doskonala
réwnowaga strukturalng, kremowa konsystencja i kwasowoscia.

W odniesieniu do parametréw analitycznych, ktérych ograniczen nie okreslono w niniejszym jednolitym dokumen-
cie, zastosowanie maja odpowiednie przepisy UE.

Ogdlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10,8

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 5 graméw na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10,83

Malfsy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 160

na litr

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegolne praktyki enologiczne

Wino bazowe do produkeji Cava mozna wytwarza¢ jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna
wydajno$¢ wynosi 1 hektolitr moszczu/wina na kazde 150 kg winogron. W zaleznosci od obszaru wykorzystuje si¢
zdrowe winogrona o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu wynoszacej 8,5 % obj. lub 9 % obj. Wina bazowe
produkuje si¢ wylacznie z wycisnigtego soku bez innych czeici winogron; przynajmniej 25 % winogron wykorzysty-
wanych do produkcji win rézowych musi pochodzi¢ z czerwonych odmian winorosli;

W przypadku produkcji Cava ,Paraje Calificado™:

— maksymalna wydajno$¢ wynosi 0,6 hl moszczu na kazde 100 kg winogron,

— zakazuje si¢ nastepujacych czynnodci: sztucznego zwigkszania naturalnej zawartosci alkoholu moszczéw lub
wina bazowego, zakwaszania i odbarwiania,

— minimalna kwasowos¢ ogélna wina bazowego wynosi 5,5 g/l (5 g/l w przypadku pozostatych win Cava).
Praktyka uprawy

Uznaje sig, ze dzialki winiarskie stuzace do produkcji winogron sg odpowiednie do produkcji Cava od trzeciego
sezonu wegetacyjnego zatwierdzonej odmiany. Gesto$¢ obsadzenia wynosi od 1 500 do 3 500 szczepéw na hektar
przy zastosowaniu tradycyjnych systeméw prowadzenia winoroli z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy

w strukturze szpalerowe;j.

b) Maksymalne zbiory

Cava

12 000 kg winogron na hektar
Cava

80 hektolitréw z hektara

Cava ,Paraje Calificado”

8 000 kg winogron na hektar
Cava ,Paraje Calificado”

48 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny, na ktérym mozna uprawia¢ winogrona oraz produkowaé wino bazowe i Cava, znajduje si¢
w granicach nastepujacych gmin, podzielonych w tekscie wedlug prowincji, do ktorej naleza:

— Alava:

Laguardia, Moreda de Alava i Oyén.
— Badajoz:

Almendralejo.
— Barcelona:

Abrera, Alella, Artés, Avinyonet del Penedes, Begues, Cabrera d’Igualada, Cabrils, Canyelles, Castellet i la Gornal,
Castellvi de la Marca, Castellvi de Rosanes, Cervelld, Corbera de Llobregat, Cubelles, El Masnou, Font-Rubi,
Gelida, La Granada, La Llacuna, La Pobla de Claramunt, Les Cabanyes, Martorell, Martorelles, Masquefa,
Mediona, Mongat, Odena, Olérdola, Olesa de Bonesvalls, Olivella, Pacs del Penedes, Piera, Els Hostelets de Pie-
rola, El Pla del Penedés, Pontons, Premia de Mar, Puigdalber, Rubi, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Esteve
Sesrovires, Sant fost de Campsentelles, Vilassar de Dalt, Sant Lloren¢ d’'Hortons, Sant Marti Sarroca, Sant Pere de
Ribes, Sant Pere de Riudevitlles, Sant Quinti de Mediona, Sant Sadurni d’Anoia, Santa Fe del Penedés, Santa
Margarida i els Monjos, Santa Maria de Martorelles, Santa Maria de Miralles, Sitges, Subirats, Teia, Tiana, Tor-
relavit, Torrelles de Foix, Vallbona d’Anoia, Vallirana, Vilafranca del Penedés, Vilanova i la Geltra, Vilobi del
Penedes.

— Girona:
Blanes, Capmany, Masarac, Mollet de Perelada, Perelada.
— La Rioja:

Alesanco, Azofra, Briones, Casalarreina, Cihuri, Cordovin, Cuzcurrita de Rio Tir6n, Fonzaleche, Gravalos, Haro,
Hormilla, Hormilleja, Néjera, Sajazarra, San Asensio, Tirgo, Urufiuela i Villalba de Rioja.

— Lleida:

Lleida, Fulleda, Guimera, L’Albi, LEspluga Calva, Malda, Sant Marti de Riucorb, Tarrés, Verdd, El Vilosell
i Vinaixa.

— Nawarra:
Mendavia i Viana.
— Tarragona:

Aiguamurcia, Albinyana, Ali6, Banyeres del Penedés, Barbera de la Conca, Bellvei, Blancafort, Bonastre, Brafim,
Cabra del Camp, Calafell, Creixell, Cunit, El Catllar, El Pla de Santa Maria, El Vendrell, Els Garidells, Figuerola del
Camp, Els Pallaresos, La Bisbal del Penedés, La Nou de Gaia, LArbog, La Riera de Gaia, La Secuita, LEspluga de
Francoli, Llorenc del Penedés, Maslloreng, Montblanc, Montferri, El Montmell, Nulles, Perafort, Pira, Puigpelat,
Renau, Rocafort de Queralt, Roda de Bera, Rodonya, Salomé, Sant Jaume dels Domenys, Santa Oliva, Sarral,
Solivella, Vallmoll, Valls, Vespella, Vilabella, Vila-rodona, Vilaseca de Solcina, Vilaberd i Vimbodi.

— Walengja:
Requena.

— Saragossa:
Ainzén i Carifiena.

7. Gléwne odmiany winorosli
MACABEO - VIURA
XARELLO
CHARDONNAY
PARELLADA

RED GRENACHE
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TREPAT
PINOT NOIR
8. Opis zwigzkéw
a) Czynniki naturalne i ludzkie

CZYNNIKI NATURALNE: przewazaja gleby wapienne, niezbyt piaszczyste o podlozu wzglednie gliniastym. Zwykle
zawierajg malo materialu organicznego i nie sa bardzo zyzne.

Obszar posiada cechy charakterystyczne typowe dla Srodowiska $rédziemnomorskiego: bardzo dlugi sezon letni
z wielogodzinnym nastonecznieniem i wysokimi temperaturami od wiosny do lata, powodujacy réwniez duze
wahania temperatury, ktére umozliwiaja odpowiednie dojrzewanie winogron, w tym odmian o dluzszym cyklu.
Ponadto opady deszczu s3 niewielkie i stabo rozlozone w réznych porach roku, co oznacza, ze w okresie wzrostu
roélin opady deszczu wystepuja z rzadka, a wilgotno$¢ wzgledna jest bardzo niska. W rezultacie wystepuje wyrazny
deficyt wody, w szczegélnosci na etapie dojrzewania. Na tym obszarze panuje klimat $§rédziemnomorski przej-
Sciowy miedzy fagodniejszym klimatem na wybrzezu, wynikajacym z blisko$ci morza, a ostrzejszym klimatem kon-
tynentalnym, ktéry jest chtodny zimg i cieplejszy latem, co ma zazwyczaj miejsce na obszarach $rédladowych. Sred-
nia roczna opadéw deszczu wynosi 500 mm, przy czym opady wystepuja czesciej jesienig i wiosna. Obszar jest
bardzo nastoneczniony, odnotowuje si¢ $rednio okoto 2 500 godzin nastonecznienia, co wystarczy do odpowied-
niego dojrzewania winogron.

CZYNNIKI LUDZKIE: w drugiej potowie XIX w. rézne rodziny trudnigce si¢ produkcja wina na obszarach wiejskich
w prowingji Barcelony zaczely produkowaé wina musujace, stosujac, jak nazywano ja wowczas, metode szampana,
w ramach ktorej w butelce odbywa si¢ druga fermentacja powodujaca powstawanie pecherzykéw. W 1872 r.
w gminie Sant Sadurni d’Anoia wyprodukowano pierwsze butelki Cava. Po tirage butelki wina musujgcego przecho-
wywano w podziemnych jaskiniach charakteryzujacych si¢ wystarczajgcym poziomem wilgotnosci wzglednej
i temperaturg otoczenia utrzymujacg si¢ przez caly rok na poziomie okolo 13-15°C, co pomaga wyeliminowaé
drgania, ktérych nalezy unikaé przy produkcji dobrych gatunkowych win musujgcych. Sg to idealne warunki do
prawidlowego przebiegu drugiej fermentacji i procesu dojrzewania win musujgcych. Z czasem nazwa ,cava”, ktdra
okreslata miejsca przechowywania butelek wina musujacego w celu dojrzewania, stala si¢ nazwa samego wina. Naj-
czesciej uprawianymi odmianami winoro$li s3: Macabeo, Xarelelo i Parellada, ktére stanowia 85 % winogron wyko-
rzystywanych do produkcji Cava. Te trzy odmiany wystepuja zawsze w réznych proporcjach w winach bazowych
uzyskiwanych z wyznaczonego obszaru geograficznego. Mala gesto§¢ nasadzenia winorodli, miedzy 1500
a 3500 roélin na hektar, pomaga poprawi¢ jako$¢ wina bazowego. Ponadto ograniczone opady wystepujace na tym
obszarze oraz stosowanie systeméw prowadzenia winorosli z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy w struk-
turze szpalerowej umozliwiajg powstawanie umiarkowanej liczby produktywnych pakéw, co ogranicza maksymalng
wydajno$¢ na hektar do 12 000 kg. Ponadto wino bazowe mozna wytwarza¢ jedynie z soku z pierwszego tloczenia,
przy czym maksymalna wydajno$¢ wynosi 100 litréw moszczu na kazde 150 kg winogron; naprzemienne dojrze-
wanie obejmuje oddzielne zbiory réznych odmian, przy czym potencjalny poziom alkoholu w winie bazowym
wynosi miedzy 9,5 a 11,5 % objetosci, kwasowo$¢ ogdlna > 5 gfl, a wskazniki analityczne zapewniaj jako$¢ sani-
tarng uprawy. Stosunek miedzy kwasem jabtkowym a kwasem winowym musi réwniez wynosi¢ w przyblizeniu
jeden do jednego; warunki produkcji musza umozliwiaé powolny rozwdj drugiej fermentacji oraz interakcje miedzy
winem a drozdzami (autoliza), ktéra nadaje winom delikatne aromaty i wyjatkowe wiasciwosci organoleptyczne.

b)  Szczegbtowe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu

Zawarto$¢ alkoholu w winach objetych ChNP Cava produkowanych prawidlowo z druga fermentacja i dojrzewa-
niem w butelce w kontakcie z osadem wynosi od 10,8 do 12,8 % obj. Cava charakteryzuje si¢ niskimi poziomami
pH — miedzy 2,8 a 3,4 — dzigki czemu wino dojrzewa prawidlowo w miare uplywu czasu, co zmniejsza ryzyko
szkodliwego utleniania. Sg to wina o niskim poziomie kwasu glukonowego — $wiadczy to o tym, zZe wykorzystano
zdrowe winogrona.

¢)  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegdlnymi cechami produktu

Gleby w polaczeniu z warunkami klimatycznymi wystepujacymi péznym latem i jesienig, ktére sg stosunkowo
fagodne i suche, umozliwiaja prawidlowy rozwéj winogron, w szczegdlnosci na etapach poprzedzajgcych zbiory, co
sprzyja dojrzewaniu réznych zatwierdzonych odmian w réznych terminach, powodujac tym samym powstawanie
dobrego wina bazowego do produkcji zdrowego wina Cava o umiarkowanej zawartosci alkoholu, wysokiej kwaso-
wosci i niskim pH. Bogate trzeciorzedne aromaty produktu i intensywne uwalnianie pecherzykéw zaleza w pelni od
procesu produkgji, od tirage do degorzowania w specjalnie wyposazonych zakladach, co pozwala na powolne roz-
wijanie si¢ drugiej fermentacji i dojrzewanie wina.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Cava mozna produkowal w pigciu piwnicach winiarskich znajdujacych si¢ poza wyznaczonym obszarem geogra-
ficznym, poniewaz piwnice te produkowaly wino bazowe lub ,Cava” przed wejsciem w zycie rozporzadzenia z dnia
27 lutego 1986 r., a zatem uzyskaly zezwolenie w drodze rozporzadzen ministerialnych z dnia 14 listopada 1991 r.
iz dnia 9 stycznia 1992 r.

Ramy prawne:

okre$lone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na korku powinny znajdowa¢ si¢ nazwa CAVA i numer podmiotu dokonujgcego butelkowania. Obowiazkowe jest
uzywanie znaku towarowego wpisanego do hiszpanskiego rejestru wlasnosci intelektualnej (RPI) lub zarejestrowa-
nego w Urzedzie Harmonizacji w ramach Rynku Wewnetrznego. Jedynie w przypadku Cava ,Gran Reserva” i Cava
,Paraje Calificado” mozna uzywa¢ oznaczen ,Brut Nature”, ,Extra Brut” i ,Brut” i podawal rocznik. Nalezy obowigz-

kowo stosowaé okre§lone znaki kontrolne.

Oznaczenie ,Paraje Calificado” nie moze przekraczaé 4 mm wysokosci ani przewyzszaé rozmiaru marki i nalezy je
umieszczaé obok nazwy przedmiotowego obszaru.
Link do specyfikacji produktu

http:/[www.mapama.gob.es/es[alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-diferenciada/dop [htm/
documentos_dop_cava.aspx
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