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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2019/C 306/04)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Terre Tollesi”[, Tullum”
Numer referencyjny: PDO-IT-A0742-AM03
Data przekazania informacji: 20.6.2019
OPIS 1 UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiana okre$lenia tradycyjnego z ,DOC” na ,,DOCG”
Opis i uzasadnienie

Whiosek dotyczy zmiany specyfikacji produktu ,Terre Tollesi”/, Tullum” wigzacej si¢ ze zmiang stosowanego okresle-
nia (zgodnie z art. 112 lit. a) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013) z denominazione di origine controllata (,kontrolo-
wana nazwa pochodzenia” lub DOC) na denominazione di origine controllata e garantita (,kontrolowana i gwaranto-
wana nazwa pochodzenia” lub DOCG).

Przedsig¢biorstwa prowadzace dzialalno$¢ na wyznaczonym obszarze musza mie¢ mozliwo$¢ stosowania wyzszej
kategorii w odniesieniu do win wytwarzanych z winogron uprawianych w swoich winnicach, ktére to wina stano-
wig produkty najwyzszej jakosci. Nowe okreSlenie moze poméc w zwigkszeniu renomy tych win oraz uznania na
rynku.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— wszystkich zapiséw ,DOC” w specyfikacji produktu, ktére majg zosta zastgpione ,DOCG”,
— litery a) sekcji Okreslenia tradycyjne jednolitego dokumentu.

2. Usunigcie zdecydowanie niereprezentatywnych rodzajéw produktéw
Opis i uzasadnienie

Wiekszos¢ rodzajoéw produktéw, ktére obecnie widniejg w specyfikacji, zostanie wykreslona, przy czym pozostang
jedynie te, ktore faktycznie reprezentuja kwintesencje i wyjatkowos¢ win, w sprawie ktorych wnioskuje si¢ o nada-
nie im statusu DOCG. Zdaniem producentéw wina tylko czerwone wina oparte na winoroéli montepulciano
(rodzaje Rosso i Rosso Riserva) oraz biale wina oparte na winoroslach pecorino i passerina s w stanie zawieral
w sobie i w pelni oddawacd cechy charakterystyczne obszaru Tollo.

Zdecydowanie potwierdzaja to przeprowadzone w ostatnich latach terenowe badania przestrzenne, ktore wykazaly
stuszno$¢ tego wyboru oraz podkreslity potrzebe skoncentrowania si¢ wylacznie na okre$lonych miejscowych
odmianach, dla ktérych lokalne Srodowisko jest idealne do uprawiania nadzwyczajnie dobrych winorosli.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 1, 2, 4, 5, 6 1 9 specyfikacji produktu (usunigcie odniesiert do rodzajéw produktéw),

— sekcji Opis wina lub win, Maksymalne zbiory oraz Zwigzek produktu z obszarem geograficznym jednolitego
dokumentu.

3. Zmiany dotyczjce polaczenia odmian winorosli
Opis i uzasadnienie

Potwierdzono, ze na przewazajacg odmiang stosowang do produkeji czerwonych win ,Terre Tollesi”/, Tullum” beda-
cych przedmiotem wniosku o nadanie statusu DOCG wybrano winoro§l montepulciano oraz zwigkszono procen-
towg zawarto$¢ tej odmiany w winie (co najmniej 95 % w poréwnaniu z 90 %), a takze potwierdzono, ze w przy-
padku biatych win minimalna procentowa zawarto$¢ lokalnych odmian pecorino i passerina wynosi 90 %. Pozostate
5% (wino czerwone) lub 10 % (wino biate) moga stanowi¢, osobno albo w mieszance, wszelkie inne odmiany wino-
roéli tego samego koloru uprawiane w tym samym gospodarstwie i nadajgce si¢ do uprawy w regionie Abruzzo.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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Poniewaz w specyfikacji produktu bedgcego przedmiotem wniosku o nadanie statusu DOCG pozostang i beda
uznawane wylacznie okreslone rodzaje win, wykreslone zostang wszelkie inne polaczenia odmian charakteryzujace
przedmiotowy rodzaj wina, kt6re usunieto i ktére tym samym nie bedg juz uwzgledniane w specyfikacji.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 2 specyfikacji produktu,
— sekcji Glowne odmiany winorosli jednolitego dokumentu.

4. Zasady dotyczace uprawy winorosli
Opis i uzasadnienie

Whioskuje sig, aby nowe i ponownie sadzone winnice (nie dotyczy istniejagcych winnic) posiadaly co najmniej
1 600 winoroéli na hektar w przypadku winorosli prowadzonych w systemie palikowania w formie pergoli w stylu
Abruzzo, oraz 4 000 winorosli na hektar w przypadku winorosli sadzonych w rzedach, zastepujac wymog 3 300 wino-
roli na hektar z obecnej specyfikacji produktu. Powyzsza wnioskowana zmiana wynika z potrzeby producentéw wina
w zakresie lepszego zarzadzania sadzeniem nowych winoroéli oraz odzwierciedla ustalenia terenowych badani prze-
strzennych przeprowadzonych na przedmiotowym obszarze.

Maksymalne zbiory winogron z hektara i minimalna zawarto$¢ alkoholu zostaly usunigte w odniesieniu do wszyst-
kich rodzajéw produktéw, ktdre nie sg juz objete wnioskiem o DOCG.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 4 specyfikacji produktu,
— sekcji Maksymalne zbiory jednolitego dokumentu.

5. Zasady dotyczace produkcji wina
Opis i uzasadnienie

Wszystkie odniesienia do rodzajéw produktéw, ktére nie s3 objete wnioskiem o DOCG, zostang usunigte. Wnio-
skuje si¢ réwniez, aby okreslenie ,drewniane beczki” zostalo zastapione ,drewnianymi zbiornikami lub pojemni-
kami”, aby unikng¢ wszelkich niejasnosci, zwlaszcza w odniesieniu do pojemnosci wspomnianych zbiornikow.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 5 specyfikacji produktu.

6. Oznaczenia i prezentacja
Opis i uzasadnienie

W odniesieniu do rodzajéw produktéw zawartych we wniosku o DOCG (Rosso, Rosso Riserva, Pecorino, Passerina
i Spumante) nadal beda obowigzywal opisy organoleptyczne, ktore zawieraja dokladne informacje na temat cech
charakterystycznych win. Wszystkie opisy dotyczace rodzajow, ktore zostana wykreslone z wnioskowanej specyfika-
¢ji, zostang usunigte.

Aby zwigkszy(¢ jakos$¢ produktu, wnioskuje si¢ o zwickszenie kwasowosci ogdlnej wina Rosso z 4,50 g/l do 5,00 g/l
oraz o zwigkszenie minimalnej zawartosci ekstraktu bezcukrowego z 26 do 28 g/l dla wina Rosso oraz z 28 do
30 g/l dla wina Rosso Riserva. Wina te zawsze z latwos$cig wykraczajg poza okre§lone wymogi, co potwierdza wspa-
niala prace wlozong w uprawe winogron i produkcje win.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 6 specyfikacji produktu,
— sekgji Opis wina lub win jednolitego dokumentu.

7. Pakowanie
Opis i uzasadnienie
Whioskuje si¢ o usuniecie 0,2 litrowego formatu, poniewaz uznaje si¢ go za niewlaSciwy dla tego oznaczenia.
W specyfikacji powinna si¢ réwniez znalez¢ informacja, ze dozwolone jest stosowanie wszystkich rodzajéw

zamkniecia dopuszczonych prawem, z wyjatkiem korkéw z glowka lub ze szkla. Nie ma to wplywu na wymog
stosowania wylacznie szklanych pojemnikéw.
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Przedmiotowa zmiana dotyczy:

— art. 8 specyfikacji produktu.
Zwiazek z obszarem geograficznym
Opis i uzasadnienie

Nieznaczne zmiany zostang wprowadzone w opisie polaczenia odmian winorosli oraz rodzajéw wina uwzglednio-
nych we wnioskowanej specyfikacji, aby dostosowaé opisy do nowego wniosku.

Przedmiotowa zmiana dotyczy:
— art. 9 specyfikacji produktu.
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwa produktu
,Terre Tollesi”
,Tullum”
Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
4. Wino musujace
5. Gatunkowe wino musujace

15.  Wino z suszonych winogron
Opis wina lub win
,Terre Tollesi” Rosso/"Tullum” Rosso i ,Terre Tollesi” Rosso Riserva/"Tullum” Rosso Riserva

Barwa: rubinowa z delikatnymi fioletowymi akcentami, ktéra w miar¢ dojrzewania przechodzi w kolor owocu
granatu

Bukiet: winny, delikatny, intensywny, charakterystyczny

Smak: wyrazny, pelny, harmonijny, lekko taninowy, aksamitny

Minimalna calkowita zawarto$¢ alkoholu: 13 % obj. (13,5 % obj. w przypadku Rosso Riserva)
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 g/l (28 g/l w przypadku Rosso Riserva)

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno§¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowosé 5 g, wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Terre Tollesi” Pecorino/"Tullum” Pecorino
Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci

Bukiet: owocowy, elegancki, wyrazisty
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Smak: wytrawny, $wiezy, bogaty, harmonijny
Minimalna calkowita zawarto$¢ alkoholu: 13 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18 g/l

Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach

krajowych 1 unijnych.

Ogodlne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowosé

5 g, wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Terre Tollesi” Passerina/"Tullum” Passerina

Barwa: blado stomkowozétta

Bukiet: owocowy, delikatny, wyrazisty

Smak: wytrawny, $wiezy, harmonijny

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18 g/l

Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno§¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogodlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna ogdlna kwasowo$¢

5 g, wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Terre Tollesi” Spumante/"Tullum” Spumante

Barwa: stomkowozolta

Bukiet: wyrazisty, przyjemny

Smak: od ,brut nature” po ,doux”, $wiezy, harmonijny, przyjemny, wyrazisty

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18 g/l
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Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogoélne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 5 g, wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

5. Praktyki winiarskie
a) podstawowe praktyki enologiczne

BRAK

b) maksymalne zbiory

,Terre Tollesi” Rosso/"Tullum” Rosso

12000 kg winogron z hektara

,Terre Tollesi” Rosso[ Tullum” Rosso

84 hektolitry z hektara

,Terre Tollesi” Spumante["Tullum” Spumante

84 hektolitry z hektara

,Terre Tollesi” Rosso Riserva/"Tullum” Rosso Riserva
9000 kg winogron z hektara

,Terre Tollesi” Pecorino/"Tullum” Pecorino

63 hektolitry z hektara

,Terre Tollesi” Rosso Riserva/"Tullum” Rosso Riserva
63 hektolitry z hektara

,Terre Tollesi” Pecorino["Tullum” Pecorino

9000 kg winogron z hektara

,Terre Tollesi” Passerina/"Tullum” Passerina

9 000 kg winogron z hektara

,Terre Tollesi” Passerina/"Tullum” Passerina

63 hektolitry z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona stosowane do produkcji win z kontrolowana nazwa pochodzenia ,Terre Tollesi”/,Tullum” muszg by¢
uprawiane wylacznie na obszarze produkgji, ktéry obejmuje calg gming Tollo w prowingji Chieti.
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7. Gléwna odmiana lub gléwne odmiany winoro$li

Chardonnay B
Passerina B
Pecorino B
Montepulciano N

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

,Terre Tollesi”/, Tullum”

Dzigki wyjatkowemu terenowi obszaru Tollo, ktéry charakteryzuje si¢ szerokimi zboczami wzgérz prowadzacymi
do Morza Adriatyckiego oraz masywem Majella, doskonalymi mozliwosciami orientacji winnic, dobrg wentylacja
oraz brakiem wdd stojacych, lokalne winnice majg zapewnione idealne warunki do produkcji wysokiej jakosci
winogron o szczeg6lnych cechach charakterystycznych. Wzajemne oddzialywanie miedzy czynnikami naturalnymi
i ludzkimi, zwigzane $cisle z historyczng tradycja i nowoczesnymi technikami uprawy winoroéli i produkcji wina,
umozliwia produkcje win czerwonych i bialych o wyczuwalnych cechach charakterystycznych, ktére sa typowe dla
obszaru i stosowanych odmian winorosli.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)

Butelkowanie w obrebie obszaru wyznaczonego

Ramy prawne:

Przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Wszystkie czynnosci zwigzane z produkcjg, lezakowaniem, butelkowaniem i rafinacjg wina muszg by¢ realizowane
na obszarze produkcji opisanym w art. 3, aby zachowa¢ cechy charakterystyczne i renome produktow, a takze aby

zagwarantowa¢ ich pochodzenie.

Link do specyfikacji produktu
https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14053
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