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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 24 czerwca 2019 r.

w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie

zmiany specyfikacji produktu, ktéra nie jest nieznaczna i o ktérej mowa w art. 53 rozporzadzenia

Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy ,,Gall del Penedés”
(ChOG)

(2019/C 217/06)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a)
w zwigzku z art. 53 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek o zatwierdzenie zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, w specyfikacji produktu ,Gall del
Penedés” (ChOG) zgodnie z art. 49 ust. 4 rozporzgdzenia (UE) nr 1151/2012.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja zbadala ten wniosek i stwierdzila, ze spelnia on
warunki okre§lone w tym rozporzadzeniu.

(3) Aby umozliwi¢ skladanie zawiadomiefi o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012,
w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej nalezy opublikowal wniosek o zatwierdzenie w specyfikacji produktu
zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 (}, w tym zmieniony jednolity dokument oraz odestanie do publikacji
odpowiedniej specyfikacji produktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Gall del Penedés” (ChOG),

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie w specyfikacji produktu zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa
w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014, w tym zmieniony jednolity
dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Gall del
Penedes” (ChOG), znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec zmiany, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, w ciagu trzech miesiecy od daty publikacji
niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 24 czerwca 2019 r.

W imieniu Komisji
Phil HOGAN

Czlonek Komisji

() Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemOw jakosci produktow rolnych i Srodkéw spozywczych
(Dz.U.L 179z 19.6.2014, s. 36).
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~GALL DEL PENEDES”
Nr UE: PGI-ES-01308-AMO1 - 25.7.2018
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consell Regulador de la IGP Gall del Penedes
C/Hermenegild Clascar, 1-3, Planta baja
Consejo Comarcal de 'Alt Penedes

08720 Vilafranca del Penedes

Barcelona

HISZPANIA

E-mail: agricultura@ccapenedes.cat
Tel. +34 938900000

Rada Regulacyjna ds. Chronionego Oznaczenia Geograficznego ,Gall del Penedes” reprezentuje wszystkie fermy
drobiu wytwarzajace produkt objety ChOG ,Gall del Penedes” oraz przedsigbiorstwa zajmujace si¢ etykietowaniem
tego produktu i ma uzasadniony interes w zlozeniu niniejszego wniosku o zmiane.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
— [0 Nazwa produktu

— [X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [ Zwigzek

— 0 Etykietowanie

— [ Inne (prosz¢ okresli¢)

4. Rodzaj zmian

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu

— Jak okreslono w opisie produktu, ChOG ,Gall del Penedés” odnosi si¢ do nastepujgcego produktu: ,Swieze
mieso kurczat (plci meskiej i zenskiej) ulepszonej odmiany »Penedesenca negra« rasy »Penedesenca tradicional<”.
W tekscie specyfikacji mowa jest jedynie o masie osobnikéw meskich, poniewaz to one sg najczesciej utrzymy-
wane przez hodowcéw. Jednak ze wzgledu na znaczng réznice w koficowej masie osobnikéw plci meskiej
i zenskiej nalezy zréznicowaé minimalng mase¢ kazdego z rodzajow tuszek wedtug plci. Z tego powodu dla
osobnikéw plci zeniskiej wprowadzono nizszg mase.
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W zwigzku z tym zaréwno w jednolitym dokumencie (sekcja 3.2 ,Opis produktu”), jak i w specyfikacji pro-
duktu (sekcja B.2 ,Charakterystyka produktu”) nastgpujacy ustep:

,Minimalna waga to 1,5 kg w przypadku tuszek po wypatroszeniu bez podrobéw (oskubanych, wypatroszo-
nych, bez glowy, ndg, serca, watroby i zoladka) oraz 2 kg w przypadku tusz czeSciowo wypatroszonych (osku-
banych i bez jelit, ale z glowg i nogami).”,

otrzymuje brzmienie:

,Minimalna masa tuszki:

— tuszka po wypatroszeniu bez podrobéw (oskubana, wypatroszona, bez glowy, ndg, serca, watroby ani
zoladka): 1,2 kg w przypadku samic i 1,5 kg w przypadku samcéw,

— tuszka czgSciowo wypatroszona (oskubana i bez podrobéw, ale z glowg i nogami): 1,7 kg w przypadku
samic i 2 kg w przypadku samcéw.”.

— Zmienione zostaly minimalne wartosci dotyczace paszy dla zwierzat, okreslone w odpowiednich sekcjach jed-
nolitego dokumentu (3.3. ,Pasza i surowce”) oraz w specyfikacji produktu (E.1 ,System produkcji”). Nastepujacy
tekst:

,Sklad paszy jest nastepujacy:

— 58-60 % kukurydza,

— 33,5-35,5 % soja i produkty pochodne,
— 5-5,5% pestki winogron.”,

otrzymuje brzmienie:

,Sklad paszy jest nastepujacy:

— 55-60 % kukurydza,

— 30-35,5% soja i produkty pochodne,
— 5-5,5% pestki winogron.”.

Minimalny odsetek kukurydzy i soi (oraz jej pochodnych) zmienia si¢, aby zapewni¢ producentom wigkszg ela-
styczno$¢ i mozliwos¢ dostosowania si¢ do wymogéw zywieniowych zwierzat w trakcie ich rozwoju.

Metoda produkgji

— W podsekeji dotyczacej ,Charakterystyki wybiegéw i zarzadzania nimi” w specyfikacji produktu (sekcja E.1
,System produkgji”’) zmniejszono minimalng powierzchni¢ obszaru zewngtrznego. Zatem zdanie: ,Minimalna
powierzchnia obszaru zewnetrznego na sztuke wynosi 2 m?”

otrzymuje brzmienie: ,Minimalna powierzchnia obszaru zewnetrznego na sztuke wynosi 1 m?”.

Minimalna powierzchnia obszaru zewnetrznego zostala zmniejszona, poniewaz w trakcie opracowywania spe-
cyfikacji produktu wielko$¢ wybiegdéw zostala oszacowana w taki sposéb, aby umozliwi¢ wlasciwg organizacje
gospodarstw i zarzadzanie dziatkami zgodnie z tradycyjnymi praktykami. Tradycyjne wybiegi roznily si¢ jednak
pod wzgledem dostepnej powierzchni i czgsto nie byly ogrodzone, dlatego trudno bylo zmierzy¢ optymalng
powierzchni¢ niezbedna z punktu widzenia odpowiedniego rozwoju i dobrostanu zwierzat. Doprowadzilo to
do przeszacowania powierzchni.

Z czasem okazalo si¢, ze zwierzeta nie korzystaja z calej dostepnej przestrzeni. Pojawiajg si¢ tez problemy
zwigzane z zarzadzaniem niewykorzystang powierzchnig, ktérg opanowuja trudne do wyplenienia chwasty. To
z kolei przycigga na teren wybiegéw dzika faung, co zwigksza ryzyko sanitarne. Ponadto nie wszystkie zwie-
rzgta znajduja si¢ na zewnatrz lub wewnatrz gospodarstwa w tym samym czasie; dzigki temu, Ze si¢ przemiesz-
czajg, dostepna przestrzen w przeliczeniu na sztuke jest wigksza.

Poniewaz dostgpna powierzchnia nigdy nie jest wykorzystywana w catosci, jej zmniejszenie nie oznacza zmiany
jakoSci migsa ani pogorszenia dobrostanu zwierzat.
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— W tej samej podsekeji specyfikacji produktu nalezy zmieni¢ czas odlogowania majgcy zastosowanie do wybie-
g6w na wolnym powietrzu. Nastepujacy akapit:

,Wybiegi musza by¢ ugorowane przez co najmniej 8 tygodni (wliczajac w to okres depopulacji i okres zanim
piskleta moga zacza¢ wychodzi¢ na zewnatrz) w celu umozliwienia regeneracji gleby i roslinnosci.”,

otrzymuje brzmienie:

,Wybiegi musza by¢ ugorowane, aby umozliwi¢ regeneracje gleby i roslinnosci, uwzgledniajac okres depopulacji
i okres zanim piskleta mogg zaczaé wychodzi¢ na zewngtrz.”.

Powyzsza zmiana dotyczgca okresu ugorowania jest uzasadniona, poniewaz rdéznorodno$é¢ typéw gleby
w poszczegdlnych gospodarstwach rolnych, a takze sezonowy charakter oraz zmienno$¢ klimatu $rédziemno-
morskiego, ktéry panuje na omawianym terytorium, oznacza, ze ustalenie, jaki okres jest niezbedny do regene-
racji upraw, jest bardzo skomplikowane. Z tego wzgledu zrezygnowano ze szczegbtowego okreslania okresu
odlogowania, a kwesti¢ zarzadzania wybiegami pozostawiono w gestii hodowcéw, ktérzy podejmuja decyzje
w oparciu o swoje do§wiadczenie i wiedze¢ fachows.

JEDNOLITY DOKUMENT

.GALL DEL PENEDES”

Nr UE: PGI-ES-01308-AMO1 - 25.7.2018
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Gall del Penedes”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Produkt objety chronionym oznaczeniem geograficznym ,Gall del Penedes” to $wieze migso kurczat (plci meskiej
i zeriskiej) ulepszonej odmiany ,Penedesenca negra” rasy ,Penedesenca tradicional”.

Produkt charakteryzuje si¢ wysoka jakoscig organoleptyczna, czerwonawg barwa tuszek oraz jedrnym, soczystym
miesem.

Kurczeta opisywanej rasy charakteryzujg sie powolnym przyrostem wagi, duza wytrzymaloscia i Zywotnoscia, lekka
budowg ciata typowa dla ras srédziemnomorskich oraz zwartym migsem. Sa odporne na wysokie i niskie tempera-
tury wystepujace w basenie Morza Srdziemnego.

Kurczeta ,Gall del Penedés” hodowane s3 w kurnikach z calorocznym dostepem do zewngtrznego wybiegu. Co
charakterystyczne, w sklad ich diety wchodzg pestki winogron.

Ten sposéb odzywiania nadaje migsu szczegdlne wyrdzniajace cechy organoleptyczne, co zaznaczono w sprawoz-
daniu z analizy sensorycznej i chemicznej przeprowadzonej przez instytut badawczy Institut de Recerca
i Tecnologia agroalimentaries (IRTA) pt. ,Inclusié de granet de raim en el pinso per la IGP del Gall del Penedés”
[Zastosowanie pestek winogron w zywieniu kurczat ,Gall del Penedes” ChOG] (Amadeu Francesch Vidal, luty
2012), w ktérym stwierdza si¢ co nastepuje:

,Migso zwierzat karmionych pasza o 5% zawarto$ci pestek winogron odznacza si¢ wyraZniejszym zapachem
suszonych owocéw, mniej intensywnym zapachem kory, mniej intensywnym smakiem zwyklego kurczaka, ktéry
jest przy tym mniej stodki, a zarazem bardziej metaliczny, a takze wigkszg jedrnoscia [...]"

,W miesie zwierzat karmionych pasza z dodatkiem 5 % pestek winogron stwierdzono znacznie wyzsza zawarto§¢
nienasyconych kwaséw tluszczowych, co mozna tlumaczy¢ wigkszym stezeniem kwasu linolowego, a zatem jest to
migso bardziej warto$ciowe i zdrowsze”.
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Minimalny wiek kurczat ,Gall del Penedes” w chwili uboju to 98 dni.

Tuszki kurczat ,Gall del Penedes” naleza do kategorii A (wedtug rozporzadzenia (WE) nr 543/2008). W tuszkach
nie ma nadmiaru tluszczu, skéra ma kolor bialy, migso czerwonawy odcieri, natomiast nogi ptakéw maja zabarwie-
nie czarne z bialg podstawg.

Minimalna masa tuszki:

— tuszka po wypatroszeniu bez podrobéw (oskubana, wypatroszona, bez glowy, ndg, serca, watroby ani zotadka):
1,2 kg w przypadku samic i 1,5 kg w przypadku samcow,

— tuszka czeSciowo wypatroszona (oskubana i bez podrobow, ale z glowa i nogami): 1,7 kg w przypadku samic
i 2 kg w przypadku samcow.

,Gall del Penedes” sprzedawany jest w postaci tuszek $wiezych w calosci lub w kawatkach.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Dieta kurczat ,Gall del Penedés” opiera si¢ na tradycyjnej diecie charakterystycznej dla omawianych terenéw obje-
tych chronionym oznaczeniem geograficznym, ktéra zostala przystosowana do wspolczesnych receptur i technik
rolno-spozywczych. Wyrdznia ja stosowanie pestek winogron jako domieszki do paszy.

Sklad paszy jest nastepujacy:

— 55-60 % kukurydza,

— 30-35,5% soja i produkty pochodne,
— 5-5,5% pestki winogron.

W ciagu ostatnich 7 dni przed ubojem dopuszczalne sg pasze skladajace sie¢ w 90 % z ziaren zbdz i w 5-5,5%
z pestek winogron.

Zabrania si¢ stosowania ttuszczow zwierzecych z wyjatkiem pochodnych mleka.

3.4. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszqg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Kurczeta ,Gall del Penedes” hodowane sg na chronionym obszarze geograficznym.

W 24-48 godzin od wyklucia si¢ piskleta trafiajg na fermy produkcyjne, gdzie poddawane sg tuczeniu. Kiedy osig-
gng wiek 42-56 dni, kurczeta wypuszczane sg na zewnetrzne wybiegi. Caly chow trwa minimum 98 dni.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt koficowy przeznaczony do spozycia, objety chronionym oznaczeniem geograficznym winien by¢ obowiaz-
kowo i wyraznie oznaczony stowami IGP ,Gall del Penedes” lub Indicacién Geogrdfica Protegida ,Gall del Penedes” oraz
odpowiednim logo ChOG.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Choéw kurczat ,Gall del Penedes” odbywa si¢ na obszarze geograficznym obejmujacym 73 gminy:
— wszystkie gminy, ktére wchodzg w sklad powiatu Alt Penedes (27),
— wszystkie gminy, ktére wchodza w sklad powiatu Baix Penedes (14),

— wszystkie gminy, ktére wchodzg w sklad powiatu Garraf (6),
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— nastgpujace gminy z powiatu Anoia: Argengola, La Llacuna, Cabrera d'Igualada, Piera, Masquefa, Hostalets de
Pierola, Vallbona d’Anoia, Capellades, La Torre de Claramunt, Carme, Orpi, Santa Maria de Miralles, Bellprat,
Sant Marti de Tous, Santa Margarida de Montbui, Vilanova del Cami, La Pobla de Claramunt, Castelloli, El Bruc,
Odena, Igualada, Rubi6, Jorba, Montmaneu i Copons (25),

— gmina Rodonya w powiecie Alt Camp (1).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Swiadczy o niej tradycja ustna, dokumenty, organizacja targéw, a w szczeg6lnosci system produkcji wykorzysty-
wany przez hodowcéw z tych terendw, ktdry jest bezposrednio powigzany z miejscowa tradycja uprawy winorosli.

Obszar geograficzny, na ktérym prowadzona jest hodowla kurczat objetych chronionym oznaczeniem geograficz-
nym, pokrywa si¢ z historycznym regionem Penedeés. Jest to obszar, z ktérego pochodzi tradycyjna rasa kur ,pene-
desenca”, z ktérej wywodza si¢ kurczeta ,Gall del Penedes”. Jest to obszar znany z produkcji wina, a 80 % gruntéw
rolnych na jego terenie przeznaczonych jest pod uprawe winorosli objetej chronionymi nazwami pochodzenia
Penedes i Cava. To wlasnie w regionie Penedes, z jego specyficznymi uwarunkowaniami $rodowiskowymi i upra-
wami, hodowla kurczat ,Gall del Penedés” prowadzona jest réwnolegle z produkcjg charakterystycznych win zwy-
klych i musujacych.

Hodowla, konsumpcja i sprzedaz kurczat ,Gall del Penedeés” przez cale wieki stanowily cze$¢ tradycji i wiedzy
nabywanej przez rolnikéw z regionu Penedes. Dziela pisane, tradycja ustna oraz prace artystyczne $wiadczg o tym,
ze kurczgta tej rasy hodowano we wszystkich lokalnych gospodarstwach zaréwno na potrzeby wlasne, jak i by
zapewni¢ wplywy do domowego budzetu. Jaja, znane ze swego intensywnego, czerwono-brazowego koloru (zwane
,ou rogenc de Vilafranca”, ,czerwone jaja z Vilafranca”), byly sprzedawane i chetnie kupowane na miejscowych
targach i jarmarkach (w Vilafranca, na targu ktéry wzmiankowany jest juz w dokumentach z XII w.) oraz na tar-
gach w Barcelonie. Takze migso kurczat ,Gall del Penedes” cieszylo si¢ zastuzong renoma, co odzwierciedla fakt
organizacji targéw ,Fira del Penedes”, ktorych poczatki siggaja XII w., znanych pdzniej jako ,Fira de Sant Tomas”,
a obecnie jako ,Fira del Gall”. Organizowane niezmiennie co roku targi sprawialy, Ze miejscowi rolnicy, posiadajacy
tylko niewielkie gospodarstwa, mogli prezentowac i sprzedawaé swoje produkty, utrzymujac przy tym tradycyjny
sposob zywienia drobiu, bezposrednio zwigzany z uprawg winorosli na tych terenach.

Rolnicy z tego regionu spotykali si¢ zatem na okolicznych targach i jarmarkach, podczas ktérych przekazywali
sobie wiedz¢ o hodowli kurczat ,Gall del Penedes”, opracowujac charakterystyczny system produkcji oparty na
wlaczeniu do diety kurczat wytlokéw z winogron. Wytloki z winogron (tzw. ,brisa”) pozostate po wyciskaniu owo-
céw suszono na polach, a nastepnie wykorzystywano jako pasze dla kurczat. W przeprowadzonym w 1937 r.
badaniu dotyczacym Zywienia drobiu stwierdzono, ze pestki winogron majg duzg warto$¢ odzywcza dla kurczat,
ze wzgledu na zawarto$¢ blonnika rodlinnego, stosunkowo wysoka zawarto$¢ thuszczu, pewnych rodzajow biatka
i weglowodanéw. Wspélczesni hodowcy przejeli tradycyjne miejscowe praktyki, wilaczajac pestki winogron do
skladu paszy.

Taki sposob zywienia kurczat objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Gall del Penedes”, obejmujacy
pestki winogron i tym samym laczacy si¢ z miejscowa tradycja uprawy winoro$li, ma wplyw na jako$¢ organolep-
tyczng produktu, a hodowla w kurnikach z calorocznym dostgpem do zewnetrznego wybiegu sprawia, Ze migso
ma czerwonawe zabarwienie, jest jedrne i soczyste.

Obecnie kurczeta ,Gall del Penedés” sa przedmiotem licznych artykuléw w prasie regionalnej, dziatan promocyj-
nych dotyczacych produktéw regionalnych wysokiej jakosci (organizowanych przez Diputacion de Barcelona oraz
Consell Comarcal de I'Alt Penedés w ramach programéw takich jak ,Productes de la Terra” oraz ,Gastroteca”) oraz
badan (Fundacién Alicia, IRTA itd.).

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
Pelny tekst specyfikacji mozna znaleZ¢ na nastgpujacej stronie internetowej:

http://gencat.cat/alimentacio/modificacion-pliego-igp-gall-penedes



http://gencat.cat/alimentacio/modificacion-pliego-igp-gall-penedes
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