C138)2 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 15.4.2019

DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 8 kwietnia 2019 r.

w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie

zmiany specyfikacji produktu, ktéra nie jest nieznaczna i o ktérej mowa w art. 53 rozporzadzenia

Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy ,Pomodoro
S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino” (ChNP)

(2019/C 138/02)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a)
w zwigzku z jego art. 53 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Wilochy zlozyly wniosek o zatwierdzenie zmiany, ktora nie jest nieznaczna, w specyfikacji produktu ,Pomodoro
S. Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino” (ChNP) zgodnie z art. 49 ust. 4 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
Zmiana ta obejmuje zmiang nazwy z ,Pomodoro S. Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino” na ,Pomodoro San
Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja zbadala ten wniosek i stwierdzila, ze spelnia on
warunki okre§lone w tym rozporzadzeniu.

(3) Aby umozliwi¢ skladanie zawiadomien o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012,
w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej nalezy opublikowal wniosek o zatwierdzenie w specyfikacji produktu
zmiany, ktora nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 (%), w tym zmieniony jednolity dokument oraz odestanie do publikacji
specyfikacji produktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Pomodoro S. Marzano dellAgro Sarnese-Noce-

rino” (ChNP),
STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie w specyfikacji produktu zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa
w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego (UE) nr 668/2014, w tym zmieniony jednolity doku-
ment oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Pomodoro
S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino” (ChNP), znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec zmiany, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, w ciagu trzech miesigcy od daty publikacji
niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 8 kwietnia 2019 r.

W imieniu Komisji
Phil HOGAN

Czlonek Komisji

() Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemOw jakosci produktow rolnych i Srodkéw spozywczych
(Dz.U.L 179z 19.6.2014, s. 36).
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»,Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”
Nr UE: PDO-IT-01524-AM04 - 29.12.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consorzio di Tutela del Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino
Adres: Via Lanzara, 27
84087 Sarno (Sa)

ITALIA
E-mail: info@consorziopomodorosanmarzanodop.it

Consorzio di tutela del Pomodoro S. Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino jest uprawnione do zlozenia wniosku
o zmiang na mocy art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej nr 12511 (Decreto
del Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali) z dnia 14 paZzdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— X Nazwa produktu

— X Opis produktu

— X Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [0 Zwigzek

— X Etykietowanie

— [X Inne [aktualizacje odniesiefi do przepiséw; organ kontrolny]

4. Rodzaj zmian

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Nazwa produktu
1. Zmiana pkt 1 specyfikacji produktu
Nazwe ,Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino” zastgpuje si¢ nazwg ,Pomodoro San Marzano dell’Agro

Sarnese-Nocerino”.

Whiosek jest uzasadniony koniecznoscig skorygowania bledu pisarskiego w rejestrze Unii dotyczacego wyrazenia
,S. Marzano”, ktére wystepuje w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1263/96. W chwili zloZenia wniosku o rejestra-
cj¢ dokumentacja przekazana wlasciwym stuzbom Komisji Europejskiej zawierala nazwe ,Pomodoro San Marzano
dellAgro Sarnese Nocerino”, a nie ,Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese Nocerino”.
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Biorgc pod uwage, ze powszechnie stosowany w jezyku wloskim skrét ,S.” jest synonimem okreslenia ,San”,
a przedmiotowy produkt wprowadza si¢ do obrotu pod nazwg handlowg ,Pomodoro San Marzano dellAgro Sar-
nese Nocerino”, zmiana ta ma na celu usunigcie powyzszej niespojnosci i uniknigcie ryzyka pomylenia poszczegdl-
nych zarejestrowanych odmian. Chroniona nazwa, jaka zarejestrowano, tj. ,Pomodoro S. Marzano dellAgro Sarnese
Nocerino”, moze bowiem wprowadza¢ konsumenta w blad, poniewaz do obrotu wprowadza si¢ réwniez odmiany
roélin zarejestrowane pod nazwami, takimi jak: ,S. Marzano 2” (synonimy: ,S.Marzano Vesuvio 2” i ,S. Marzano
lampadina 2”), ,S. Marzano 3” (synonimy: ,S. Marzano Vesuvio 3” i ,S. Marzano lampadina 3”), ,S. Marzano
gigante 2” i ,S. Marzano gigante 3”.

Ponadto, jak wynika z dokumentéw historycznych przedstawionych w 1996 r., w chwili ztozenia wniosku o reje-
stracje opublikowanego na portalu DOOR Komisji Europejskiej nazwa stosowang historycznie i tradycyjnie w celu

identyfikacji tego produktu byla zawsze nazwa ,Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”.

Opis produktu
2. A) Zmiana pkt 2 specyfikacji produktu
— Zdanie:
,Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP) »Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino« bez zad-
nego dodatkowego okreslenia jest zastrzezona dla pomidoréw bez skérki otrzymanych z roélin nalezg-
cych do odmian S. Marzano 2 i KIROS (ex Selezione Cirio 3).”
otrzymuje brzmienie:
,Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP) »Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino« bez zad-
nego dodatkowego okreslenia jest zastrzezona dla pomidoréw bez skérki otrzymanych z roslin naleza-
cych do odmian S. Marzano 2 lub KIROS (ex Selezione Cirio 3).”.
B) Zmiana punktu 4.2 streszczenia

— Zdanie:

,Produkt wprowadzany do obrotu otrzymuje si¢ wylacznie z pomidoréw odmian S. Marzano 2
i KIROS (ex Selezione Cirio 3) [...].”

otrzymuje brzmienie:

,Produkt wprowadzany do obrotu otrzymuje si¢ wylacznie z pomidoréw odmian S. Marzano 2 lub
KIROS (ex Selezione Cirio 3) [...].".

— Zdanie:
,Rodlina i jagody pomidora odmian San Marzano 2 i KIROS lub ich udoskonalonych linii [...]”
otrzymuje brzmienie:
,Roélina i jagody pomidora odmian San Marzano 2 lub KIROS lub ich udoskonalonych linii [...]".
Zmiana ta wynika z mozliwoéci zamiennego stosowania odmiany S. Marzano 2 lub odmiany Kiros (ex Selezione
Cirio 3). Ma ona na celu rozwianie wszelkich watpliwosci co do mozliwosci jednoczesnego stosowania tych dwdch

odmian.

3. Zmiana pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 4.2 streszczenia

— Pkt 1 tiret pierwsze ,wlasciwosci rodliny” w brzmieniu: ,nieograniczony wzrost do dowolnej wielkosci, z wyjat-
kiem odmian wysokorosnacych” otrzymuje brzmienie: ,nieograniczony wzrost do dowolnej wielkosci, z wyjat-
kiem odmian samokoniczacych”.

Zmiana ta ma na celu sprostowanie oczywistego bledu pisarskiego i rozwianie wszelkich watpliwosci dotyczacych
wykluczenia mozliwosci wzrostu okre§lonych odmian roélin.

— Dodaje si¢ nastepujace zdanie:
,Wszystkie pomidory wykorzystywane do przygotowania soku, ktérym napelnia si¢ pojemniki, muszg spetniaé

wymogi okre$lone w specyfikacji produktu, z wyjatkiem parametréw dotyczacych rozmiaru owocu i regularno-
Sci jego ksztaltu.”.
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Uznano, ze w specyfikacji produktu nalezy wskazaé, iz sok, ktérym napelnia si¢ pojemniki, wytwarza si¢ z pomi-
doréw spelniajacych wymogi okreslone w specyfikacji produktu, z wyjatkiem parametréw dotyczacych rozmiaru
owocu i regularnodci jego ksztaltu. Rozmiar owocu i jego regularny ksztalt mozna uznaé bowiem za nieistotne
parametry, jezeli pomidory wykorzystuje si¢ do produkeji soku.

4. Zmiana pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 4.2 streszczenia

— Nastepujacy przepis dotyczacy calych pomidoréw bez skérki i pomidoréw filetowanych bez skéorki:
,masa produktu po odsaczeniu nie mniejsza niz 65 % masy netto”
otrzymuje brzmienie:
,masa produktu po odsgczeniu nie mniejsza niz 60 % masy netto”
oraz
— nastepujacy przepis dotyczacy catych pomidoréw bez skorki:

,cale owoce lub owoce, ktére przynajmniej nie posiadajg uszkodzen wplywajacych na ich ksztalt lub rozmiar,
w przypadku nie mniej niz 65 % masy produktu po odsaczeniu”

otrzymuje brzmienie:

,cale owoce lub owoce, ktére przynajmniej nie posiadaja uszkodzen wplywajacych na ich ksztalt lub rozmiar,
w przypadku nie mniej niz 60 % masy produktu po odsaczeniu”.

W wyniku tych zmian zmniejszono mase produktu po odsgczeniu z 65% do 60 %. Zmiana ta, ktéra dotyczy
zaréwno calych pomidoréw bez skorki, jak i pomidoréw filetowanych bez skorki, wynika z niewielkiej trwatosci
samego produktu: wysoka masa zapakowanego produktu po odsgczeniu prowadzi czesto do peknigcia owocu, kté-
rego wyglad odbiega woéwczas znacznie od wygladu typowego dla produktu objetego chroniong nazwg
pochodzenia.

Obszar geograficzny
5. Zmiana pkt 3 specyfikacji produktu
— Nastepujgcy akapit w tym punkcie:

,Aby pomidory odmian S. Marzano 2 i KIROS lub ich udoskonalonych linii mogly zosta¢ objete chroniona
nazwg pochodzenia (ChNP) »Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino«, muszg zosta¢ wyprodukowane
w gospodarstwach rolnych polozonych na wyznaczonym obszarze geograficznym i przetworzone przez
zaklady przetworcze polozone na tym obszarze, ktory obejmuje:”

otrzymuje brzmienie:

,Aby pomidory nalezagce do odmian San Marzano 2 lub KIROS lub ich udoskonalonych linii mogly zostaé
objete chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) »Pomodoro San Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino«, musza
zostaé wyprodukowane w gospodarstwach rolnych polozonych na wyznaczonym obszarze geograficznym
i przetworzone przez zaklady przetworcze polozone na tym obszarze, ktéry obejmuje:”

Niniejsza zmiana pozwala uwzgledni¢ zmiany, o ktérych mowa w pkt 1 i 2 powyzej.
— Nastepujace akapity dotyczace opisu obszaru potozonego w prowincjach Salerno, Avellino i Napoli:
+~PROWINCJA SALERNO:

Caly obszar gmin S. Marzano, Scafati i S. Valentino Torio; gmina Baronissi: na péinoc od 10. kilometra drogi
krajowej S.S 88 — granica obszaru gminy Fisciano, Ponte S. Chirico — aglomeracja Orignano, na zachéd od
10. kilometra drogi krajowej 88 — miejscowos¢ Cariti, powyzej drogi S.S. 88 — Casa Fumo — Casa Mari — Casal
Siniscalchi — 100 m powyzej drogi S.S. 88, na wschéd od aglomeracji Orignano — Masseria Petrone — Casa
Faiella — S. Maria delle Grazie — droga gminna S. Agnese e Caprecano na poludnie od Casa Siniscalchi — Casa
Napoli sotto Monticello — Casa Staccarulo — niewielka droga gminna migedzy Staccarulo a aglomeracjg Capre-
cano. Gmina Fisciano: od wschodniej granicy miejscowosci Baliano znajdujacej si¢ na 12. kilometrze S.S. 88,
granica przedmiotowego obszaru przebiega wzdluz granicy gminy az do miejscowosci Piazza di Pandola,
Madonna del Soccorso, Canfora, Pizzolano, Bivio Strada Villa, La Sala, Bivio Strada Carpineta, Cappuccino,
Borgo Penta — do miejscowosci Bolano.
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Gmina Mercato S. Severino: strefa péinocna polozona na obszarze wyznaczonym przez droge prowincjonalng
Cimitero — Pendino — Costa — Priscoli — Torello — Carifi — Caldo — Ciorani — Piedimonte — Torrente Lavinaro —
Capocasale S. Vincenzo — aglomeracja Mercato San Severino — S.S. 88 — Pandola Acigliano — S. Mango — gra-
nica obszaru Avellino — tory kolejowe az do aglomeracji Mercato S. Severino (obszar potozony miedzy torami
kolejowymi a droga krajowa), az do Grafone; strefa poludniowa polozona na obszarze wyznaczonym przez
wie§ Curteri — S. Angelo — Ospizio — Piazza del Galdo — S. Eustachio (obszar miedzy drogg krajowa a drogg
prowincjonalng Pendino) — Costa — Casa Lombardi. Gmina Siano: od miejscowosci Torello — granica gminy —
droga Castel S. Giorgio Siano — na pélnoc — aglomeracja Siano — cmentarz — Campomanfoli, a nastgpnie
z powrotem w kierunku Torello.

Gmina Castel S. Giorgio: od wsi Codola — wzdluz granicy gminy do S. Maria a Favore, a nastgpnie w kierunku
Ajello Campo Manfoli — wzdtuz granicy gminy do Torello. Od wsi S. Croce — cala strefa na potudnie od S.S.
266, az do wsi Codola. Gmina Roccapiemonte: caly obszar gminy, z wyjatkiem strefy polozonej na wschéd od
drogi prowincjonalnej Camerelle — S. Severino.

Gmina Nocera Superiore: strefa pélnocna — od wsi Masseria La Starza — droga prowincjonalna S. Maria delle
Grazie Sant'‘Onofrio — Croce Mallone — Iroma — Materdomini — na zachdd od wsi Masseria La Starza, cala
granica wraz z gming Nocera Inferiore, az do Croce S. Pietro. Na wschéd od wsi Materdomini — droga prowin-
cjonalna Materdomini — Casa Rinaldi — Pecorari — linia kolejowa, az do granicy obszaru Cava dei Tirreni —
miejscowo$¢ Camerelle. Na potudniu — caly obszar polozony ponizej drogi S.S 18 i Torrente Cavaiola, od gra-
nicy obszaru Nocera Inferiore az do granicy obszaru Cava dei Tirreni.

Gmina Nocera Inferiore: cale terytorium gminy, z wyjatkiem centrum miejskiego i calego obszaru polozonego
na potudnie od S.S. 18.

Gmina Sarno: caly obszar gminy, z wyjatkiem strefy polnocno-wschodniej trasy: od S. Marino, Masseria Sca-
rola, Ponte Alaria, centrum, cmentarz, S. Maria della Foce, La Marmora, az do granicy prowincji.

Gmina Pagani: caly obszar gminy, z wyjatkiem strefy potozonej na potudnie od drogi S. Lorenzo-Pagani.

Gmina S. Egidio Monte Albino: caly obszar gminy, z wyjatkiem strefy polozonej na potudnie od drogi gminnej
Angri-Pagani.

Gmina Angri: caly obszar gminy, z wyjatkiem calej strefy polozonej na potudnie od wodociagu Ausino.

PROWINCJA AVELLINO:

Gmina Montoro Superiore: na potudniu — wie§ Caliano — droga do S. Eustachio, Casa Castello. Na wchodzie,
w kierunku cmentarza — miejscowos$¢ Mercatello. Na wchodzie granica przedmiotowego obszaru przebiega
wzdluz granicy gminy az do miejscowosci Caliano.

Gmina Montoro Inferiore: na poludniu — miejscowo$¢ P.zza di Pandola, wzdluz granicy prowincji w kierunku
wschodnim, granica przedmiotowego obszaru przecina lini¢ kolejowa — az do skrzyzowania z droga S.S.
88. Nastepnie przebiega wzdluz strefy polozonej na zachdd od drogi S.S. 88, do granicy aglomeracji Preturo —
linia kolejowa. Strefa zachodnia az do Ponte di Borgo — przedmiotowy obszar rozciaga si¢ az do aglomeragji
Borgo — miejscowo$¢ Marcatello, a nastgpnie na potudnie, wzdluz granicy obszaru gminy, az do przecigcia
z droga gminng Piano-S. Pietro. Przedmiotowe terytorium rozciaga si¢ nastgpnie na potudnie, w kierunku Ponte
Leone, a nastgpnie ponownie w kierunku P.zza di Pandola

PROWINCJA NAPOLIL

Caly obszar gmin Boscoreale, Poggiomarino, Pompei, S. Antonio Abate, S. Maria La Carita i Striano.

Gmina Gragnano: od wsi S. Leone granica przedmiotowego obszaru przebiega wzdluz drogi prowincjonalnej
Gragnano — Pimonte Castellamare di Stabia Pompei — S. Antonio Abate — Lettere, a nastgpnie ponownie
w kierunku wsi S. Leone.
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Gmina Castellammare: od drogi gminnej Gragnano-Castellammare di Stabia, od granicy obszaru Gragnano,
w miejscowo$ci Sommozzariello, granica przedmiotowego obszaru przebiega wzdluz linii kolejowej az do miej-
scowosci Muscariello, skreca na wschod w kierunku miejscowosci Tavemola do gospodarstwa Somma i biegnie
dalej wzdluz granicy gminy, a nastepnie ponownie w kierunku miejscowosci Sommozzariello. Inne gminy:
Acerra, Afragola, Brusciano, Caivano, Casalnuovo, Camposano, Castelcisterna, Cicciano, Cimitile, Mariglianella,
Marigliano, Nola, Palma, Pomigliano, Scisciano, S. Vitaliano. Obszar, o ktérym mowa powyzej, przedstawiono
na mapie prowingji Salerno z rozszerzeniem na prowincje Napoli i Avellino, a takze wyznaczono go na
mapach Wloskiego Wojskowego Instytutu Geograficznego (IGMI) w skali 1/25 000, ktére stanowig integralng
cze$¢ niniejszej specyfikacji produktu. Wszystkie te gminy lezg na obszarze Agro Sarnese-Nocerino i na obsza-
rach sgsiadujacych, a obszary, na ktorych prowadzone sg uprawy, to tereny nizinne charakteryzujace si¢ dobrze
nawodniong lub mozliwg do nawodnienia gleba uprawng. Z uprawy, jako nieposiadajace odpowiedniego
nawodnienia, wylaczone sg obszary pagérkowate lub wyzynne.

Obszar, o ktérym mowa powyzej, przedstawiono na mapie prowincji Salerno z rozszerzeniem na prowincje
Napoli i Avellino, a takze wyznaczono go na mapach Wloskiego Wojskowego Instytutu Geograficznego (IGMI)
w skali 1/25 000, ktore stanowig integralng czg$¢ niniejszej specyfikacji produktu.”

otrzymujg brzmienie:
»W PROWINC]JI SALERNO:

cale terytorium gmin San Marzano sul Sarno, Scafati, San Valentino Torio, Baronissi, Fisciano, Mercato San
Severino, Siano, Castel San Giorgio, Roccapiemonte, Nocera Superiore, Nocera Inferiore, Sarno, Pagani,
Sant’Egidio del Monte Albino i Angri.

W PROWINC]JI AVELLINO:
cale terytorium gminy Montoro.
W PROWINC]JI NAPOLI:

cale terytorium gmin Boscoreale, Poggiomarino, Pompei, Sant‘Antonio Abate, Santa Maria La Carita, Striano,
Gragnano, Castellammare di Stabia, Acerra, Afragola, Brusciano, Caivano, Casalnuovo, Camposano, Castello di
Cisterna, Cicciano, Cimitile, Mariglianella, Marigliano, Nola, Palma Campania, Pomigliano D’arco, Scisciano, San
Vitaliano.”.

Uproszczono opis obszaru geograficznego: usunigto odniesienia do lokalnych drég i wsi oraz wymieniono jedynie
gminy lezgce na obszarze geograficznym w odniesieniu do kazdej z prowincji. Zmiana ta, chociaz prowadzi do
nieznacznego powickszenia przedmiotowej powierzchni — rzedu okolo 5% — nie powoduje wlaczenia do niej
gruntéw o wiasciwosciach glebowo-klimatycznych, ktdre réznityby si¢ od whasciwosci odpowiednich do uprawy
produktéw objetych ChNP.

Wprowadzono réwniez pewne zmiany o charakterze administracyjnym, takie jak polaczenie gmin Montoro Supe-
riore i Montoro Inferiore w jedng gming oraz — w przypadku gmin zawierajacych w nazwie skrét ,S.” — zastapienie
skrétu wyrazem w pelnym brzmieniu: ,San”.

Poprawiono nazwe gminy Castello di Cisterna, nazwang przez pomylke ,Castelcisterna”.

— Nazwy nastepujacych gmin — S. Marzano, Castellammare, Egidio Monte Albinio i Palma — poprawiono i zasta-
piono nastgpujacymi nazwami: San Marzano sul Sarno, Castellammare di Stabia, San Egidio Monte Albinio
i Palma Campania. Powodem tej zmiany jest brak spdjnosci miedzy nazwami zastosowanymi do oznaczenia
tych gmin w streszczeniu opublikowanym w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej, seria C 73, z dnia 23 marca
2017 r. a nazwami zastosowanymi w specyfikacji produktu. Dzigki niniejszej zmianie dokumenty te stang si¢
spojne.

— Nastepujacy akapit:
,Wszystkie te gminy leza na obszarze Agro Sarnese-Nocerino i na obszarach sgsiadujgcych, a obszary, na kté-
rych prowadzone s3 uprawy, to tereny nizinne charakteryzujace si¢ dobrze nawodniong lub mozliwa do
nawodnienia gleba uprawng. Z uprawy, jako nieposiadajace odpowiedniego nawodnienia, wylaczone s3 obszary
pagérkowate lub wyzynne.”

otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie te gminy leza na obszarze Agro Sarnese-Nocerino i stanowia, w przypadku obszaréw nizinnych,
tereny charakteryzujace si¢ dobrze nawodniong lub mozliwg do nawodnienia gleba uprawna.”.



C138/8 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 15.4.2019

Odniesienie do ,obszaréw sgsiadujacych” nie jest juz konieczne, biorgc pod uwage, ze obszar, na ktérym prowadzi
si¢ produkcje pomidoréw objetych ChNP, wyznaczono z wykorzystaniem granic administracyjnych odpowiednich
gmin. Skreslono zdanie ,Z uprawy, jako nieposiadajace odpowiedniego nawodnienia, wylaczone sg obszary pagér-
kowate i wyZynne”, poniewaz jest ono nieprzydatne, biorgc pod uwage, ze grunty stanowig, w przypadku obsza-
réw nizinnych, tereny charakteryzujace si¢ dobrze nawodniong lub mozliwg do nawodnienia gleba uprawna, ktore
zostaly juz jasno i wyraznie okreslone.

Metoda produkcji
6.  Zmiana pkt 4 specyfikacji produktu

— Nastepujace zdanie:

,Pikowanie ro$lin odbywa si¢ zwykle w pierwszej polowie kwietnia, ale moze trwac nawet do pierwszej dekady
maja.”

otrzymuje brzmienie:

,Pikowanie roslin odbywa si¢ zwykle miedzy pierwsza polowa kwietnia a dniem 25 maja.”.
Przesuniecie daty ostatniego pikowania z dnia 10 maja na dzieh 25 maja umozliwia rolnikom z odnosnego
obszaru geograficznego, na ktérym amplitudy temperatur sa najwyzsze, przeprowadzenie pikowania w bezpiecz-
nych warunkach, bez narazania roslin na jakiekolwiek ryzyko. Wydluzajac okres pikowania o 15 dni, zapewnia si¢
rolnikom mozliwo$¢ przeprowadzenia pikowania w warunkach klimatycznych optymalnych dla rozwoju rosliny.

— Nastepujace zdanie:

,Odlegtoici miedzy sadzonkami w rzedzie musza wynosi¢ co najmniej 40 cm, z miedzyrzedziem szerokosci
110 cm.”

otrzymuje brzmienie:

,Odleglosci miedzy sadzonkami w rzedzie muszg by¢ odpowiednie, aby gesto$¢ sadzenia nie przekraczala
25000 sadzonek pomidoréw na hektar.”.

Whiosek o zatwierdzenie zmiany dotyczacej odleglosci miedzy sadzonkami wynika z tego, ze w ramach tradycyj-
nych technik uprawy stosowanych na pewnych obszarach pojawiaja si¢ tendencje do zmniejszania odlegto$ci mig-
dzy sadzonkami w celu uniknigcia negatywnego wplywu nastonecznienia na jako$¢ produktu. Zmiana ta umozli-
wia ponadto rolnikom wykorzystywanie narzedzi lub maszyn rolniczych na wigkszych obszarach.

— Nastepujace zdanie:

,Zbiér owocéw odbywa si¢ w okresie od dnia 30 lipca do dnia 30 wrzesnia i przeprowadza si¢ go wylacznie
recznie, stopniowo, w miare dojrzewania kolejnych owocéw, przy czym operacje t¢ wykonuje si¢ kilkukrotnie.”

otrzymuje brzmienie:

,Zbiér owocéw odbywa si¢ miedzy dniem 15 lipca a dniem 15 pazdziernika. Owoce zbiera si¢ wylacznie recz-
nie, stopniowo, w miare dojrzewania kolejnych owocdéw, przy czym operacje te wykonuje sie kilkukrotnie.”.

Whioskuje si¢ o przedluzenie okresu zbioréw. Proponowane daty uwzgledniaja zaobserwowane korzystne lub nie-
korzystne warunki klimatyczne.

— Nastgpujace zdanie:

,Zebrane owoce umieszcza si¢ i transportuje w pojemnikach z tworzywa sztucznego o pojemnosci 25-30 kg.
W celu przewiezienia do zakladu przetwérczego pomidory dostarczone do magazynu zbiorczego przedsigbior-
stwa rolnego lub magazynu wspdlnego dla kilku przedsigbiorstw mozna przepakowaé do indywidualnie ozna-
kowanych skrzyii w maksymalnej ilosci 2,5 kwintala.”

otrzymuje brzmienie:

,Zebrane owoce umieszcza si¢ w skrzynkach z tworzywa sztucznego i transportuje do magazynu zbiorczego
przedsigbiorstwa rolnego lub magazynu wspdlnego dla kilku przedsigbiorstw badz spéldzielni posredniczgcej.
W celu przewiezienia do przedsigbiorstwa przetworczego producent oznacza indywidualnie wszystkie skrzynki
o maksymalnej masie 250 kg kazda.”.
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Zmiana dotyczy umieszczenia zebranego produktu w skrzynkach. Uznano, Ze nalezy zmniejszy¢ pojemnos¢ skrzy-
nek, aby ulatwi¢ ich przenoszenie migdzy rzedami w trakcie zbioréw.

Dodano odniesienie do spéidzielni posredniczacych, aby zwigkszy¢ dokladnos¢ specyfikacji produktu pod wzgle-
dem identyfikacji podmiotéw uczestniczacych w lafcuchu produkeji. Spéldzielnie posredniczace dzialajg jako
magazyny zbiorcze w taki sam spos6b jak magazyny przedsiebiorstw rolnych lub magazyny wspélne dla kilku
przedsigbiorstw.

— Nastepujace zdanie:

,Wydajno$¢ w przeliczeniu na produkt przetworzony nie przekracza 80 %.”

otrzymuje brzmienie:

,Wydajno$¢ w przeliczeniu na produkt przetworzony nie przekracza 70 %.”.
Zmiana ta wynika z faktu, ze wspélczynnik wydajnosci przewidziany w obowiazujacej specyfikacji produktu, tj.
80 %, wydaje si¢ obecnie zawyzony. Na przestrzeni lat stwierdzono bowiem, ze wspétczynnik wydajnosci nigdy nie

wynosit wiecej niz 70 %.

— Do czynnosci technologicznych niezbednych do przygotowania caltych pomidoréw bez skérki i pomidoréw file-
towanych bez skorki dodano oznaczenie pojemnika kodem ,SM” (poza kodami identyfikacyjnymi gospodarstwa
rolnego i partii). Czynno$¢ t¢ wykonuje si¢ po obciskaniu, a przed sterylizacja skrzynki.

W ostatnim akapicie uwzglednia si¢ zatem od tej pory nastgpujaca czynnos$é: ,Oznaczenie pojemnika kodem »SM«
(poza kodami identyfikacyjnymi gospodarstwa rolnego i partii)”.

Zmiana ta wynika z konieczno$ci dokladnej identyfikacji uzyskanych pojemnikéw, a co za tym idzie — walki
z imitacjami lub podrébkami, aby produkt objety ChNP jeszcze bardziej si¢ wyr6zniat w celu zapewnienia ochrony
konsumenta koficowego i calego taficucha dostaw rolnych.

Etykietowanie
7. Zmiana pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 4.8 streszczenia
— W odpowiedzi na wniosek o zatwierdzenie zmiany nazwy na ,Pomodoro San Marzano dellAgro Sarnese-Noce-

rino” zmienia si¢ logo nazwy.

Logo jest nastepujgce:

— Wprowadzono przepis majacy na celu umieszczenie symbolu UE na etykietach pojemnikéw lub na kartonach.

— Wprowadzono mozliwo$¢ umieszczenia skrétowca ,ChNP” zamiast jego rozwinigcia ,Chroniona nazwa
pochodzenia”.

Wyrazenie ,Chroniona nazwa pochodzenia — ChNP”
zastepuje si¢ tekstem w brzmieniu:

,Oznaczenie »Chroniona nazwa pochodzenia« lub jego akronim »ChNP«”.
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— W pkt 4.8 skresla si¢ nastepujace zdanie:

,Etykietowanie przeprowadza si¢ zgodnie ze standardami ustanowionymi w dekrecie z mocg ustawy nr 109
z dnia 27 stycznia 1992 ..

Usunigto odniesienie do przepiséw ogdlnych dotyczacych etykietowania, poniewaz wykraczaja one poza zakres
szczegdlowych zasad dotyczacych etykietowania produktu objetego ChNP.

8.  Aktualizacja odniesieri do przepiséw — organ kontrolny

Zmiana pkt 9 specyfikacji produktu

Odniesienia do rozporzadzenia (WE) nr 2081/1992 zastepuje si¢ odniesieniami do rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

Zaktualizowano odniesienia do organu kontrolnego.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”
Nr UE: PDO-IT-01524-AM04 - 29.12.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

,Pomodoro San Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Produkt wprowadzany do obrotu otrzymuje si¢ wylacznie z pomidoréw nalezacych do odmian S. Marzano 2 lub
KIROS (ex Selezione Cirio 3) lub ich udoskonalonych linii uprawnianych w regionie Agro Sarnese Nocerino
i przetwarzanych do postaci pomidoréw ,bez skorki” w procesie obrébki przemystowej, ktéra odbywa si¢ w zakla-
dach znajdujacych si¢ na obszarze uprawy. Na ogét produkt wprowadza si¢ do obrotu w stoikach lub w puszkach
z blachy ocynkowanej.

Roélina i jagody pomidora odmian San Marzano 2 lub KIROS lub ich udoskonalonych linii, dopuszczone do prze-
tworzenia w celu wytworzenia produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) ,Pomodoro San Marzano
dell’Agro Sarnese-Nocerino”, musza posiadaé nastgpujace wlasciwosci:
1) Wlasciwosci rosliny:
— nieograniczony wzrost do dowolnej wielkosci, z wyjatkiem odmian samokoniczacych,
— liScie dobrze okrywajace jagody,
— dojrzewanie stopniowe,
— jagody niedojrzale z zielong ,pigtka”.
2) Wihasciwosci jagody w przypadku odpowiedniego do obrania produktu $wiezego:
a) jagoda o dwoch lub trzech gniazdach nasiennych; o charakterystycznym ksztalcie wydluzonego réwnoleglo-
Scianu o dtugosci 60-80 mm od przyczepu szypulki do zaglebienia szyputkowego w przypadku standardu
1; o wydluzonym walcowatym ksztalcie przechodzacym w piramide o dlugosci 60-80 mm od przyczepu

szypulki do zaglebienia szyputkowego w przypadku standardu 2;

b) przekrdj poprzeczny w ksztalcie zblizonym do prostokata w przypadku standardu 1; przekrdj poprzeczny
w ksztalcie okraglym w przypadku standardu 2;
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c) stosunek dlugosci osi: nie mniejszy niz 2,2 £ 0,2 (stosunek dlugosci osi wzdtuznej do dhugosci osi poprzecz-
nej w najszerszym miejscu plaszczyzny przekroju);

d) brak szyputki;

e) kolor czerwony charakterystyczny dla odmiany;
f) tatwo odchodzgca skorka;

g) niewielka liczba komér nasiennych;

h) pH réwne lub mniejsze niz 4,50;

i) zawarto$¢ stalych skladnikéw rozpuszczalnych mierzona metodg refraktometryczna w temperaturze 20 °C
wynoszaca co najmniej 4,0 %;

j) ograniczone wystgpowanie zageszczonych wigzek przewodzacych w czesci przyszyputkowej (stwardnialej
czesci przykielichowej).

W przypadku obydwu standardéw dopuszcza si¢ nastepujace zakresy tolerancji:

lit. a): owoce o lekko nieregularnym ksztalcie, ale charakterystycznym dla danej odmiany, o ile nie stanowia wigcej niz
5 % partii; lit. d): szyputki: maksymalnie 1,1 % owocdw; lit. €): wybarwienie z6tte maksymalnie do 2 cm? w pojedyn-
czym owocu, pod warunkiem ze faczna liczba takich owocéw nie przekracza 5 % calej partii; lit. i): w odniesieniu do
zawartoSci rozpuszczalnych skladnikéw statych mierzonej metoda refraktometryczng w temperaturze 20 °C dopusz-
czalna tolerancja wynosi -0,2.

Pomodori pelati interi, pomodori pelati a filetti (pomidory bez skorek — cale, pomidory bez skérek — filetowane):

— kolor czerwony charakterystyczny dla danej odmiany, oceniany wizualnie; dopuszcza si¢ wystgpowanie wybar-
wienia zoltego pokrywajacego maksymalnie 2 cm? powierzchni pojedynczego owocu, o ile taczna liczba takich
owocéw nie przekracza 5% wielkoSci badanej proby; — brak obcych zapachéw i smakéw; — brak larw pasozy-
tow oraz zmian o charakterze pasozytniczym w postaci dowolnej wielko$ci plam martwiczych w migzszu. Brak
Sladéw zgnilizny wzdtuz osi kielichowej; — masa produktu po odsgczeniu nie mniejsza niz 60 % masy netto; —
owoce pokrojone wzdtuz na platy w przypadku pomidoréw bez skorki w postaci filetowanej badz cale owoce
lub owoce, ktére przynajmniej nie posiadajg uszkodzen wplywajacych na ich ksztalt lub rozmiar, w przypadku
nie mniej niz 60 % masy produktu po odsaczeniu, jezeli chodzi o cale pomidory bez skérki; — zawarto$¢ roz-
puszczalnych skladnikéw stalych netto w temperaturze 20 °C wynoszaca co najmniej 5,0 %, z dopuszczalng
tolerancja wynoszaca 0,2 %; — Srednia zawarto$¢ skorki, obliczana dla co najmniej pieciu opakowan produktu,
nie wigksza niz 2 cm? na kazde 100 g produktu. W zadnym z opakowari zawarto$¢ skorki nie moze przekra-
czaé czterokrotnodci tego progu; — zawarto$¢ plesni w pomidorach konserwowanych (pomidory i plyn) nie
moze przekraczaé 30 % pdl pozytywnych w przypadku produktéw, w ktérych zawarto$¢ rozpuszczalnych
sktadnikéw stalych mierzona metodg refraktometryczng w temperaturze 20 °C jest mniejsza niz 6,0 %, oraz
40 % pol pozytywnych w przypadku produktéw, w ktérych zawarto$¢ rozpuszczalnych skladnikéw statych
mierzona metodg refraktometryczna w temperaturze 20 °C wynosi co najmniej 6,0 %; — catkowita zawartos¢
kwasu D-mlekowego i kwasu L-mlekowego w pomidorach konserwowanych (w pomidorach i otaczajacym ply-
nie) nie moze przekracza¢ 0,4 g/kg; — warto$¢ pH musi wynosi¢ 4,2-4,5; — dopuszcza si¢ dodatek soli kuchen-
nej w proporcji nieprzekraczajacej 3 % masy netto (za naturalng uznaje si¢ zawarto$¢ chlorkéw na poziomie
2 % rozpuszczalnych skladnikéw statych); — dopuszcza si¢ dodatek lisci bazylii; — dopuszcza si¢ dodatek kwasu
cytrynowego jako substancji pomocniczej w przetwérstwie w ilosci nieprzekraczajacej 0,5 % masy produktu; —
dopuszcza si¢ dodatek soku pomidorowego, czesciowo zageszczonego soku pomidorowego lub pétkoncentratu
pomidorowego, otrzymanych wylacznie z owocéw nalezgcych do odmian S. Marzano 2 i KIROS lub linii udo-
skonalonych, wyprodukowanych w regionie Agro Sarnese-Nocerino.

Wszystkie pomidory wykorzystywane do przygotowania soku, ktérym napelnia si¢ pojemniki, musza spelniaé
wymogi okreslone w specyfikacji produktu, z wyjatkiem parametréw dotyczacych rozmiaru owocu i regularnosci
jego ksztaltu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa pomidoréw i ich przetwarzanie do postaci pomidordéw bez skérki, od etapu mycia pomidoréw do etapu
sterylizacji pojemnikéw (jezeli do obrotu wprowadza si¢ produkt koncowy konserwowany), musza odbywac sie na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykietach, ktére nalezy umiesci¢ na stoikach lub puszkach z blachy ocynkowanej, a takze na kartonach,
w ktorych sg one przechowywane, umieszcza sie:

— napis ,Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”,
— symbol UE,
— okreslenie ,Denominazione di Origine Protetta” (chroniona nazwa pochodzenia) lub jego akronim,

— napis ,Pomodori pelati interi”, ,Pomodori pelati a filetti” (pomidory bez skérek — cale, pomidory bez skérek —
filetowane),

— nazwe producenta,

— rzeczywistg ilo§¢ produktu w opakowaniu zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
— rok zbioru i przetworzenia,

— termin waznosci,

— symbol graficzny ChNP — ,Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino”.

Poszczegblne napisy nalezy wydrukowad czcionka o takim samym rozmiarze, wygladzie i kolorze, umiesci¢ je
w tym samym polu widzenia i przedstawi¢ w sposob jasny, czytelny oraz nieusuwalny, przy czym musza one byé
wystarczajgco duze, aby wyrdznialy si¢ na tle, na ktérym zostang umieszczone, i mozna bylo odrézni¢ je
w wyrazny sposob od wszystkich pozostalych napiséw lub znakéw graficznych.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Aby pomidory mogly zosta objete chroniong nazwg pochodzenia (ChNP) ,Pomodoro San Marzano dellAgro Sar-
nese-Nocerino”, muszg zosta¢ wyprodukowane w gospodarstwach rolnych polozonych na wyznaczonym obszarze
geograficznym i przetworzone przez zaklady przetworcze polozone na tym obszarze, ktéry obejmuje:

W PROWINCJI SALERNO:

cale terytorium gmin San Marzano sul Sarno, Scafati, San Valentino Torio, Baronissi, Fisciano, Mercato San
Severino, Siano, Castel San Giorgio, Roccapiemonte, Nocera Superiore, Nocera Inferiore, Sarno, Pagani, Sant’Egidio
del Monte Albino i Angri.

W PROWINC]I AVELLINO:

cale terytorium gminy Montoro.

W PROWINC]JI NAPOLL:

cale terytorium gmin Boscoreale, Poggiomarino, Pompei, Sant’/Antonio Abate, Santa Maria La Carita, Striano, Gra-
gnano, Castellammare di Stabia, Acerra, Afragola, Brusciano, Caivano, Casalnuovo, Camposano, Castello di
Cisterna, Cicciano, Cimitile, Mariglianella, Marigliano, Nola, Palma Campania, Pomigliano D’arco, Scisciano, San

Vitaliano.

Wszystkie te gminy leza na obszarze Agro Sarnese-Nocerino i stanowia, w przypadku obszaréw nizinnych, tereny
charakteryzujace si¢ dobrze nawodniong lub mozliwg do nawodnienia glebg uprawna.
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Gleby wulkaniczne na terenie Agro Sarnese-Nocerino, ktére powstaly wskutek erupcji wulkanicznych kompleksu
Somma-Wezuwiusz, wraz z okalajgcymi formacjami przedalpejskimi, posiadaja wilasciwosci fizykochemiczne,
dzigki ktorym plasujg si¢ wérdd najlepszych gleb we Wihoszech. Jesli chodzi o klimat, nalezy zauwazy¢, ze obszar
Agro Sarnese-Nocerino znajduje si¢ pod korzystnym wplywem morza. Amplitudy temperatur nie s3 zbyt wysokie,
a okresy, w ktérych temperatura spada ponizej zera, sa krotkie; grad jest raczej rzadka formg opadéw. Przewaza-
jace wiatry to wiejacy z péinocy maestro (Mistral) i wiejacy z potudnia sirocco. Opady deszczu, obfite jesienig, zimg
i wiosng, wystepuja rzadko lub nie wystepuja wcale w lecie. Pomimo rzadkich letnich opadéw deszczu wilgotnosé
wzgledna utrzymuje si¢ na do$¢ wysokim poziomie. Zasoby wodne obszaru sa bardzo bogate za sprawg licznie
wystepujacych zrédel oraz obfitych wod podziemnych na réznych glebokosciach. Ogét czynnikéw zwigzanych
z wlasciwosciami gleby, hydrologia, klimatem, a takze pracg rolnikéw stanowi kluczowy i wylaczny warunek, ktéry
odréznia wyraznie caly obszar nizinny - ograniczony od péinocnego zachodu kompleksem wulkanicznym
Somma-Wezuwiusz, a od potudnia masywem dolomitycznym gér Monti Lattari — znany pod nazwa Agro Sarnese-
Nocerino. Zwigzek geograficzny odmiany pomidora San Marzano z najbardziej dla niego charakterystycznym
obszarem, tj. z Agro Sarnese-Nocerino, jest bardzo silny. To wlasnie na tym szczegdlnym obszarze powstala
bowiem odmiana pomidora San Marzano oraz najbardziej rozpowszechnila si¢ jej uprawa, prowadzona w malych
gospodarstwach rolnych; tu takze tradycyjnie prowadzone jest przetworstwo tego produktu do postaci pomidoréw
bez skorki, ktére wlasnie stad trafiaja do rozmaitych zakatkow $wiata, gdzie od wielu lat goszcza na stotach milio-
néw konsumentéw. Prof. Luigi Leggieri w swoim opracowaniu (,I pomodori »S. Marzano e Lampadina« nell'indu-
stria dei pelati”, Orto frutticoltura Italiana, grudzien 1940 r) w taki sposob opisuje odmiang San Marzano:
,odmiana ta zostala wyodrebniona z upraw pomidoréw prowadzonych w rejonie Fiano, pomigdzy Nocera Inferiore
a Sarno, a nastepnie byla uprawiana w San Marzano sul Sarno, w bardziej sprzyjajacych warunkach”. Wraz
z pojawieniem si¢ odmiany San Marzano znaczenia zaczglo nabieraé réwniez przetwoérstwo pomidoréw bez
skérki, czym zastuzylo sobie na szczytne miano ,chluby Kampanii”, jak opisat je prof. Ferruccio Zago w traktacie
,Nozioni di Orticoltura” (Poligrafica R. Filipponi, Rzym, 1934 r): ,Uprawa pomidoréw bez skorki jest chlubg
regionu Kampania. Stosowana odmiana pomidoréw, znana pod nazwg San Marzano, nazywana jest réwniez
»lunga« (pomidor podluzny) — od ksztaltu jagody, a jej uprawa na obszarze Agro Sarnese-Nocerino jest bardzo
rozpowszechniona”.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
Wihasciwy organ administracji wszczat krajowg procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o zatwierdzenie zmiany ChNP

,2Pomodoro S. Marzano dellAgro Sarnese-Nocerino” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 268 z dnia
16 listopada 2017 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowej:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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	DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI z dnia 8 kwietnia 2019 r. w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie zmiany specyfikacji produktu, która nie jest nieznaczna i o której mowa w art. 53 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy „Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino” (ChNP)

