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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 14 marca 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu,
o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013, oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

(,,El Vicario” (ChNP))
(2019/C 106/03)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek o objecie ochrong nazwy ,El Vicario” zgodnie z czgscig II tytul II rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja rozpatrzyla wspomniany wniosek i stwier-
dzila, ze spelniono warunki okre$lone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1, a takze w art. 100, 101 i 102 tego
rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ sktadanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku krajowej proce-
dury rozpatrywania wniosku o ochrong nazwy ,El Vicario”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odeslanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,El Vicario” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec ochrony nazwy, o ktorej

mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, przystuguje w ciggu dwdch miesigcy od daty opublikowania niniej-
szej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 14 marca 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
,,El Vicario”
PDO-ES-N1634
Data zlozenia wniosku: 16.4.2012
1. Nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane

El Vicario

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina (win)
Biate wino czgsciowo fermentowane w beczce, wino biate z czarnych winogron i wino rézowe
Wina biale majg barwe cytrynowozélta do zlotej ze zlotawymi odcieniami lub barwe stalowozélta do bladorézowe;j,

gdy sg produkowane z czarnych winogron. Wina rézowe majg barwe malinows, intensywng i Zywa, z lekko fioleto-
wymi odcieniami. Wszystkie wina sg bardzo blyszczace i glicerynowe.

W fazie zapachowej pojawiajg si¢ aromaty owocéw tropikalnych i owocéw letnich, z balsamicznymi nutami eukalip-
tusa i tonami anyzu w przypadku win rézowych.

Wino ma pelny i $wiezy smak. Wina biale charakteryzuja si¢ mlecznym aromatem i cytrusowym aromatem grejp-
fruta, natomiast wina produkowane z czarnych winogron wydzielaja aromat $wiezej trawy z lekko stonymi nutami.
Wina rézowe sa dosy¢ intensywne, ich smak utrzymuje si¢ dlugo w ustach, majg owocowy charakter i s przyjemne
dla podniebienia.

Ogo6lne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci) *

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna ogdlna kwasowos¢ 4,5 graméw na lit.r, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16

Mallqsy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr

(*) Maksymalna catkowita objgto$ciowa zawartos¢ alkoholu jest okreslona przepisami wspdlnotowymi.

Wina biate pdtstodkie

Barwa cytrynowozétta do zlotej; klarowne, blyszczace i geste.

Wino to wydziela won tropikalng z nuta $wiezej miety.
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Ma owocowy smak charakteryzujacy si¢ Swiezg kwasowoscig i delikatng stodycza przypominajacg owoce w syropie

i owoce tropikalne.

Ogdlne whasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna ogdlna kwasowos$¢

4,5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas

winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

20.3.2019

na litr)

(*) Maksymalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu jest okreslona przepisami wspdlnotowymi.

Wina czerwone produkowane z mieszanki odmian rodzimych i obeych

Wyglad: barwa wisniowoczerwona o warstwie od $redniej do wysokiej. Blyszczace. Moze zawieraé niewielkie pozo-
statosci soli kwasu winowego lub polimeryzowanych polifenoli.

Aromat: wyczuwalny aromat owocowy, a po napowietrzeniu pojawiaja si¢ aromaty balsamiczne.

Smak: wino owocowe, $wieze, z nutami balsamicznymi i przyjemnymi taninami. Dobrze wyczuwalne nuty drzewne,
ktore nadajg subtelny posmak dymny.

Wina czerwone produkowane z mieszanki odmian rodzimych

Wyglad: barwa wiSniowoczerwona o duzej intensywnosci; bardzo glicerynowe, czyste i blyszczace. Moze zawieraé
niewielkie pozostatosci soli kwasu winowego lub polifenoli.

Aromat: aromat czerwonych owocéw. Wyrazne nuty balsamiczne i zapach suchych lisci. Nuty mleczne i nuty starze-
nia w beczce, ktére jednak nie dominujg aromatu owocowego. Swiezy i ztozony.

Smak: obecno$¢ dojrzalych tanin. Wino to charakteryzuje si¢ zloZonoscia, z nutami owocowymi, mineralnymi
i mlecznymi. Zréwnowazony stosunek alkoholu do kwasowosci. Dlugo utrzymujacy si¢ w ustach owocowy posmak.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

()

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12,5

Minimalna ogdlna kwasowos$¢

4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas

winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr)

(*) Maksymalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu jest okreslona przepisami wspdlnotowymi.
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Wino czerwone stodkie

Wyglad: intensywna barwa czerwonej czere$ni. Aromat: wino balsamiczne i §wieze z przyjemnymi nutami przecie-
réw owocowych i owocéw w likierze. Smak: przyjemne pierwsze wrazenie smakowe, z delikatng stodyczg przypomi-
najacg figi, morele i dzemy.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) *)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna ogdlna kwasowo$¢ 4,5 graméw na lit'r, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200 (**)

na litr

(*) Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu jest okreslona przepisami wspdlnotowymi.
(**) Zawarto$¢ cukru wyrazona suma glukozy i fruktozy wynosi nie mniej niz 45 graméw na litr.

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne
Szczegdblne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajno$¢ otrzymywana po sprasowaniu (maksymalne ci$nienie 2 baréw) wynosi 70 litréw na 100 kg
winogron.

W przypadku win biatych fermentowanych w beczkach co najmniej 15 % otrzymywanego moszczu fermentuje na
osadzie przez 4 do 8 miesigcy w najwyzej dwuletnich beczkach z dgbu europejskiego o pojemnosci 225-500 litréw.
Pozostaly moszcz uzywany do produkcji win biatych fermentowanych w beczkach oraz moszcz uzywany do produk-
¢ji wina bialego z czarnych winogron a takze bialego wina poétstodkiego fermentuje w kadziach ze stali nierdzewnej
w temperaturze 11 °C-20 °C.

W przypadku win czerwonych fermentacja odbywa si¢ w temperaturze 14 °C-32 °C.

Okres maceracji w przypadku wszystkich win czerwonych wynosi 5-22 dni. Nastgpnie wino dojrzewa w debowych
beczkach o pojemnosci 225-300 litréw.

b) Maksymalne zbiory

Chardonnay, Sauvignon blanc, Merlot

9000 kg winogron z hektara

Chardonnay, Sauvignon blanc, Merlot

63 hektolitry z hektara

Tempranillo (na wina czerwone), Syrah i Garnacha Tinta
12 000 kg winogron z hektara

Tempranillo (na wina czerwone), Syrah i Garnacha Tinta

84 hektolitry z hektara
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6.

Tempranillo (na wino biale z czarnych winogron)
15000 kg winogron z hektara

Tempranillo (na wino biale z czarnych winogron)
105 hektolitréw z hektara

Cabernet Sauvignon

10 000 kg winogron z hektara

Cabernet Sauvignon

70 hektolitréw z hektara

Graciano i Petit Verdot

13 500 kg winogron z hektara

Graciano i Petit Verdot

94,5 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obejmuje 86 dzialek z 9 obszaréw katastralnych gminy Ciudad Real.

PROWINCJA GMINA OBSZAR KATASTRALNY DZIALKA
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 47
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 7
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 3
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 1
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 6
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 6 6
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 8
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 60261
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 60260
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 61348
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 58677
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 29
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PROWINCJA GMINA OBSZAR KATASTRALNY DZIALKA
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 51
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 58644
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 16
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 14
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 13
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 18
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 14
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 160
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 8 5
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 157
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 158
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 159
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 163
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 5
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 8 4
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 162
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 164
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 14
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 6 5
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 49
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 60
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 48
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PROWINCJA GMINA OBSZAR KATASTRALNY DZIALKA
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 203 161
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 6 3
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 7 2
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 27
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 3
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 89 5
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 411
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 409
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 1
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 40
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 8
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 5
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 39
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 44
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 46
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 205 61348
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 42
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 43
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 41
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 2
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 34
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 640
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PROWINCJA GMINA OBSZAR KATASTRALNY DZIALKA
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 412
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 407
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 28
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 30
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 467
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 31
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 408
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 20
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 202 55399
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 61348
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 19
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 10
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 474
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 11
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 9
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 473
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 37
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 38
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 7
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 33
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 32
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 35
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PROWINCJA GMINA OBSZAR KATASTRALNY DZIALKA

CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 45

CIUDAD REAL CIUDAD REAL 201 36

CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 410
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 406
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 396
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 397
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 398
CIUDAD REAL CIUDAD REAL 206 399

Powierzchnia obszaru geograficznego wynosi 1 252 ha.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

SAUVIGNON BLANC
CHARDONNAY
TEMPRANILLO - CENCIBEL
MERLOT

8. Opis zwiazku(-6w)
SRODOWISKO (CZYNNIKI NATURALNE I LUDZKIE)

,El Vicario” to nazwa obszaru nad rzeka Gwadiang, nawiazujaca do tamy El Vicario.

Obszar ma ok. 2 km szerokosci od brzegu rzeki i 7 km dtugosci. Jego naturalne granice stanowig obszary ,Casas del
Batan” i ,Cabeza del Fraile” na wschodzie oraz obszary ,Cerro de Sancho Rey” i ,El Sedano” na zachodzie. Caly teren
stanowi cze$¢ gminy Ciudad Real.

Uksztaltowanie terenu calego wyznaczonego obszaru jest delikatnie pofaldowane, z tendencja do wyplaszczenia ku
rzece. Wystepuja gleby wapienne o lekkiej strukturze, przepuszczalne i $rednio zyzne.

Blisko$¢ rzeki i tamy nadaje temu $rodowisku dgbowych zagajnikéw i zarodli makii tagodniejszy mezoklimat, ktéry
ogranicza ekstremalne warunki pogodowe.

Podloze jest wapienne, plytkie, o lekkiej strukturze. Wykazuje wysoka zawarto$¢ wapnia, przekraczajaca $rednio
15 mEq/100 g (> 3 000 ppm), tzn. zdecydowanie wyzsza niz zawarto$¢ wapnia innych gleb, na ktérych uprawia sie
winoro$l w Kastylii-La Manchy, gdzie $rednia wynosi 8-10 mEq/100 g (1 600-2 000 ppm). Zawarto$¢ wapnia ma
szczegblne znaczenie, biorgc pod uwage, ze gleby wapienne znakomicie nadajg si¢ do uprawy winorosli.

CZYNNIKI LUDZKIE:

Tym, co najbardziej odrdznia sposéb produkcji win ,El Vicario” od sposobu produkeji na obszarze graniczgcym
objetym ChNP La Mancha, sg praktyki enologiczne, poniewaz produkuje si¢ wina biale z czarnych winogron i wina
biate cz¢Sciowo sfermentowane w beczkach z Garnacha Tinta lub Tempranillo bez maceracji (blanc de noir).
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Ponadto w odniesieniu do wlasciwosci dojrzalych win czerwonych réznice sa nastgpujace:

ChNP La Mancha El Vicario Réznice
> 11,5 % vol. > 12,5% vol. Wyzsza zawarto$¢ alkoholu
< 10 mEq/l < 16,7 mEq/l Wyzsza kwasowos¢ lotna
6 u.a. — Mniej intensywna barwa w przypadku dojrza-
tych win czerwonych

OPIS WINA

Delikatno$¢ i bardzo subtelne wrazenie makii, jak réwniez zachowana rownowaga miedzy taninami a kwasowoscia,
w polaczeniu z umiarkowang zawartoscia alkoholu to jedne z gtéwnych cech charakterystycznych czerwonych win.

Rézowe wino ceni si¢ nie tylko z uwagi na jego szczegélny charakter aromatyczny, lecz takze ze wzgledu na wraze-
nie réwnowagi nadajacej mu fagodnosci w ustach i bardzo przyjemnego wrazenia $wiezosci.

Oprécz szczegblnych cech aromatycznych w bialych winach wyczuwa si¢ nuty makii, rownowage, Swiezo$¢ i uczucie
objetosci w ustach.

ZWIAZEK

Ograniczajac ekstremalne warunki pogodowe, delikatniejszy mezoklimat fagodzi dojrzewanie winogron i przyczynia
si¢ do okreslenia profilu subtelnych aromatéw oraz uwydatnienia w winie wrazenie rolinnych nut zagajnika.

Wapn odgrywa gléwna role w ksztaltowaniu si¢ jakosci skorki winogron oraz polifenoli i substancji aromatycznych.
Skad gleby sprzyja réwnowadze miedzy skladnikami i nadaje winom cech szczegdlnych: ich stosunkowo wysokie pH
przyczynia si¢ do Swiezosci dzigki delikatnosci i wysokiej jakosci ich tanin. Zawarto$¢ fenoli zapewnia najwazniejsze
cechy strukturalne, podczas gdy doskonale dojrzewanie tanin skorki wraz ze wspanialg dojrzaloscia pestek sprawia,
ze te wina nie tylko wywoluja przyjemny smak w ustach, lecz takze wrazenie §wiezosci.

W przypadku wszystkich win nalezy podkresli¢ delikatno$¢ i subtelng ztozono$¢ w polaczeniu z réwnowaga tanin
i kwasowosci, gtéwne cechy charakterystyczne tagodnych win o dobrej strukturze, czemu sprzyja harmonijne dojrze-
wanie w wapiennej glebie, co z kolei przyczynia si¢ do wytworzenia skorki winogron produkowanych w winnicach
,El Vicario”.

Chociaz wyznaczony obszar jest otoczony obszarem objetym ChNP La Mancha, charakteryzuje si¢ on wyraznie
odmiennymi cechami niz cechy sasiedniego wyznaczonego obszaru, od ktérego rézni si¢ on nastepujacymi
czynnikami.

Obszar wyznaczono, uwzgledniajac warunki lokalne (gleba wapienna z podwyzszong zawarto$cig wapnia i wplyw
rzeki) oraz obecno$¢ na wyznaczonym obszarze tylko jednej wytwérni wina — nalezacej do wnioskodawcy —
w ktérej produkowane jest wino.

Nalezy podkreslié, ze wyznaczony obszar obejmuje 1 252 hektary nalezace do réznych wiascicieli. Jednak w chwili,
gdy zostal ztozony wniosek, wszystkie obecne tam winnice oraz jedyna istniejgca na tym obszarze wytwodrnia wina
nalezaly do wnioskodawcy.

Jezeli w przysztosci inni producenci zalozyliby wytwoérnie wina na tym wyznaczonym obszarze geograficznym,
mogliby oni uzy¢ zarejestrowanej nazwy, o ile zachowane zostalyby warunki okreslone w specyfikacji. Wydaje si¢ to
catkiem mozliwe, zwazywszy Ze wyznaczony obszar obejmuje 1252 hektary i Ze mozna by tam zalozy¢ wicksza
liczbg wytworni wina.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Odestanie do publikacji specyfikacji

http://pagina.jecm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/
PLIEGO_PAGO_DEL_VICARIO_20180718.pdf
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