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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 6 grudnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o rejestracje nazwy
zgodnie z art. 49 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012

»Paska sol” (ChNP)
(2018/C 449/05)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 21 listopada 2012 r.
w system6w jakoSci produktéw rolnych i $srodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a),

a takZe majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Chorwacja przekazata Komisji wniosek o ochrong nazwy ,Paska sol” zgodnie z art. 49 ust. 4 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze spel-
nia on warunki okre$lone w tym rozporzadzeniu.

(3)  Aby umozliwi¢ zlozenie zawiadomien o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji
produktu, o ktérych mowa w art. 50 ust. 2 lit. a) tego rozporzadzenia, w odniesieniu do nazwy ,Paska sol”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu, o ktérych mowa w art. 50 ust. 2 lit. a) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy ,Paska sol” (ChNP) zamieszczono w zalaczniku do niniejszej
decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec rejestracji nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu trzech miesigcy od daty
publikacji niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 6 grudnia 2018 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
~PASKA SOL”
Nr UE: PDO-HR-02178 - 15.9.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

,Paska sol”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Chorwagja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Ochrona nazwy ,Paska sol” obejmuje dwa produkty: drobnoziarnista s6l morska oraz kwiat soli.

Drobnoziarnista s6] morska ,Paska sol” jest niemielong solg morskg pozyskiwang z wody morskiej w zatoce Paski
zaljev, ktora nieustannie wlewa si¢ do systemu zbiornikéw odparowujacych az do momentu krystalizacji w sali-
nach na wyspie Pag. SOl przybiera posta malych krysztaléw o regularnym, szeSciennym ksztalcie i bialej barwie
oraz zawiera skladniki mineralne i pierwiastki Sladowe. Wielko$¢ wigkszosci krysztatkéw nie przekracza 1 mm, tak
aby > 98 % wszystkich krysztatkéw moglo przejs¢ przez sito o oczkach o Srednicy 1,3 mm. S6l ma skoncentro-
wany, stony smak pozbawiony goryczy.

Sklad:

Zawarto$¢ chlorku sodu

w catkowitej suchej masie (%) > 98,0

Zawarto$¢ wody (%) < 0,40

Magnez (%) 0,02-0,20

Wapn (%) 0,01-0,10

Potas (%) > 0,02

Arsen (mg/kg) <0,25

Kadm (mg/kg) <0,25

Oléw (mgfkg) < 0,20

Rte¢ (mgfkg) <0,10

Granulacja Pozostalo$¢ na sicie o oczkach o $rednicy 1,3 mm wynosi < 2 %.

Kwiat soli ,Paska sol” jest produktem poczatkowej fazy wytwarzania drobnoziarnistej soli morskiej, tj. produkgji
skoncentrowanej wody morskiej. Ma lekko stodkawy smak, jest chrupigcy i bardzo kruchy. Ma bialg lub bladozéltg
barwe, co wynika z duzej zawartoci skladnikéw mineralnych. Ma wyrazny smak, jest mniej stony niz sél
kuchenna i zawiera wiecej naturalnych skladnikéw mineralnych (magnez, wapn, potas, jod). Granulacja kwiatu soli
,Paska sol” jest wigksza niz drobnoziarnistej soli morskiej ,Paska sol”; jego krysztaly majg ksztalt muszli i fatwo
kruszg si¢ przy rozcieraniu miedzy palcami.
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Sktad:

Zawarto$¢ chlorku sodu

w catkowitej suchej masie (%) >97,0
Zawarto$¢ wody (%) < 2,00
Magnez (%) > 0,07
Wapn (%) 0,02-0,20
Potas (%) > 0,05
Arsen (mg/kg) <0,25
Kadm (mg/kg) < 0,25
Oléw (mgfkg) < 0,30
Rted (mg/kg) <0,10

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie procesy produkgji soli ,Paska sol”, od wykorzystania basenu do przetwarzania soli (produkcja nasyconej
wody morskiej, krystalizacja, suszenie i przesiewanie), muszg odbywac si¢ na okre$lonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

,Pagka sol” jest produkowana w salinach w zatoce Paski zaljev, ktéra ze wszystkich stron jest otoczona lgdem
wyspy Pag. Zatoka ta jest polaczona z wodami Kanalu Welebickiego. Saliny na wyspie Pag sa polozone 3 km od
miasta Pag, w obrebie granic administracyjnych zupanii zadarskie;j.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Szczegdlne cechy soli ,Paska sol” wynikaja z warunkéw klimatycznych okreslonego obszaru geograficznego oraz
odizolowanego polozenia salin pazskich, z dala od wszelkiego przemyshu cigzkiego czy dzialalnosci rolniczej.

Caly obszar wyspy Pag jest charakterystyczny przede wszystkim dlatego, Ze jest to wyspa, a saliny s3 poloZone
w wyjatkowej okolicy zatoki Paski zaljev, ktdra jest ze wszystkich stron otoczona masg ladowa wyspy. Ponadto
wywoz wyprodukowanej soli jest stosunkowo atwy, poniewaz wyspa Pag jest polaczona ze stalym lagdem mostem.

Na okreslonym obszarze geograficznym dominuje fagodny klimat $rédziemnomorski z niskim poziomem opadéw
i nastonecznieniem przekraczajacym 2 500 godzin rocznie. tagodny klimat §rédziemnomorski niesie ze soba suche
i gorgce lata oraz fagodne i wilgotne zimy.

Idealne polozenie geograficzne wyspy Pag i jej salin w poblizu gér Welebit jest uwarunkowane ciagla i szybka
cyrkulacjag powietrza wynikajagca z naturalnego przeplywu mistralu (péinocno-zachodniego wiatru wiejacego
w ciagu dnia) oraz burinu (péinocno-wschodniego wiatru wiejacego wezesnym wieczorem i w nocy). Mistral jest
chlodnym wiatrem, ktéremu towarzyszy stabilna pogoda fagodzaca letnie upaly, natomiast burin jest stabym noc-
nym wiatrem wiejacym od ladu w kierunku morza.
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Caly ogromny obszar, na ktérym znajduja si¢ pazskie saliny, a takze otaczajacy je rozlegla plytka zatoczke zatoki
Paski zaljev pokrywa gruba, nieprzepuszczalna warstwa gliny, co jest szczegélnie korzystne dla produkeji soli
,Pagka sol”.

O wyjatkowosci soli ,Paska sol” stanowi réwniez czynnik ludzki. Specjalne techniki oraz wiedza fachowa vodari
(nazywanych tak przez mieszkancéw wyspy Pag) w zakresie utrzymywania basenéw solankowych i uzyskiwania
solanki sg przekazywane z pokolenia na pokolenie. Dzigki wieloletniemu do$wiadczeniu vodari potrafia okreslié
najlepszy moment na zbiér kwiatu soli bez zakldcania réwnowagi na powierzchni nasyconej wody morskiej lub
solanki i unikajac tworzenia fal, ktdére rozrywaja skrystalizowang ,skorupe” na powierzchni basenu lub krysztaly
kwiatu soli. W ten sposéb zapobiega si¢ opadnigciu kwiatu soli na dno i jego zmarnowaniu.

Specyfika produktu

Drobnoziarnista s6l morska ,Paska sol” krystalizuje si¢ w kontrolowanych warunkach w wyparkach prézniowych
i nie jest poddawana procesowi rozdrabniania; jej szczegdlne wilasciwosci wynikaja raczej z metody produkcji,
dzigki ktérej sél zachowuje wszystkie skladniki mineralne oraz pierwiastki $ladowe obecne w wodzie morskiej
wysokiej jakoci. Drobnoziarnista sl morska ,Paska sol” jest calkowicie biala, jej krysztaly majg regularny, sze-
Scienny ksztalt i granulacje 1,3 mm. Nie jest poddawana procesowi rozdrabniania w przeciwienstwie do soli mor-
skiej pozyskiwanej w tradycyjny sposéb (krystalizacja w basenach), ktéra musi by¢ mielona, ma nier6wng granula-
cj¢, zawiera roznego rodzaju zanieczyszczenia i ma zéitawa barwe.

Kwiat soli ,Paska sol” skfada si¢ z bardzo malych krysztaléw o naturalnie bialej lub bladozéltej barwie, co wynika
z naturalnej krystalizacji na powierzchni morza w salinach w idealnych warunkach (bardzo stoneczna i ciepla
pogoda oraz brak wiatru i opadéw). Jedynie cienka gérna warstwa platkowatych krysztalow jest zbierana lub
wybierana za pomocg tradycyjnego narzedzia, tj. sieci skladajacej si¢ z drewnianego uchwytu przymocowanego do
ramy w ksztalcie topaty, na ktérej rozpigta jest metalowa siatka ze stali nierdzewnej o bardzo drobnych otworach.
Kwiat soli zbiera si¢ tylko podczas kilku wczesnych godzin porannych i pdZnym wieczorem, a nastgpnie suszy na
storicu. Kwiat soli ,Pagka sol” jest bardzo kruchy w poréwnaniu z drobnoziarnistg sola morskg ,Paska sol”, fatwo
kruszy si¢ przy rozcieraniu miedzy palcami i ma wigkszg granulacje. Zawiera wigkszg ilo$¢ naturalnego jodu, wap-
nia, magnezu i potasu.

W poréwnaniu z innymi solami morskimi poddawanymi badaniom zawarto$¢ metali ciezkich w soli ,Paska sol”
jest sto razy nizsza od dozwolonego poziomu, natomiast zawarto$¢ skladnikéw mineralnych jest wyzsza niz
w innych solach wytwarzanych w wyparkach prézniowych (badanie naukowe, Centrum Badan Morskich Instytutu
im. Rudera Boskovicia, Kvaliteta mora u Paskom zaljevu [Jako$¢ wody morskiej w zatoce Paski zaljev], 2011).

Pierwsze wzmianki na pi$mie o produkcji soli ,Paska sol” pochodza sprzed wielu lat. Autorzy Koludrovi¢ i Frani¢
twierdzg, ze o soli ,Paska sol” pisano juz w IX wieku: ,S6l, niezbedna w Zywieniu ludzi i zwierzat gospodarskich,
bardzo szybko stala si¢ przedmiotem wymiany handlowej, a szczegélowe informacje na temat kupna i sprzedazy
soli »Paska sol« znajduja si¢ w najstarszych dokumentach notarialnych”. (A. Koludrovi¢, M. Franié, Sol i morske
solane [S6l i saliny], Zagrzeb, 1954). Usmiani, autor ksiazki pt. Pazariskie saliny — produkcja i wymiana handlowa
w latach 1797-1813, napisal: ,\W Wenecji zawsze spozywano sol »Paska sol«, poniewaz byla biala i czysta, do
czego przywigzywano ogromne znaczenie w kontekscie ogélnego potencjatu handlowego i finansowego regionu,
w szczegblnoSci samej wyspy Pag” (A. Usmiani, Paska solana — proizvodnja i trgovina od 1797. do 1813. godine,
1984). Zawsze uzywano nazwy ,Paska sol”, co potwierdzajg rézne dokumenty historyczne, i nazwa ta jest nadal
w uzyciu w jezyku handlowym i potocznym (Racun Solane Pag).

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy produktem a obszarem geograficznym

Elementy tworzace mikroklimat regionu geograficznego wyspy Pad, korzystne polozenie salin, specjalna metoda
produkgji drobnoziarnistej soli morskiej oraz kwiatu soli, a takze kilkusetletnia tradycja produkgji soli majg wplyw
na szczeg6lng jako§¢ produktu koncowego, czyli soli ,Paska sol”.

Saliny lub baseny solankowe sg polozone w naturalnie plytkiej zatoce wyspy Pag, gdzie prady sa stabe. Dno zatoki
jest pokryte nieprzepuszczalng warstwg gliny, co sprawia, Ze przy stalych wiatrach (mistralu i burinie) wiejacych
w miesigcach wiosennych i letnich panujg tu warunki sprzyjajace szybkiemu parowaniu wody morskiej z basenéw
oraz wyplukiwaniu soli.

Woda morska w zatoce Paski zaljev jest wyjatkowo czysta i dobrze przefiltrowana, poniewaz dno zatoki jest bogate
w skorupiaki, migczaki i inne bezkregowce wodne, ktére sg naturalnymi oczyszczaczami. Dlatego tez woda morska
ma bardzo niska zawarto$¢ metali ciezkich, znacznie nizsza niz $rednia dla Morza Srédziemnego i o wiele nizsza
niz stezenia wykorzystywanie do okreslania norm jakosci dla Srodowiska morskiego (badanie naukowe, Centrum
Badan Morskich Instytutu im. Rudera Boskovicia, Kvaliteta mora u Paskom zaljevu [Jako$¢ wody morskiej w zatoce Paski
zaljev], 2011).
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Szczegdlny charakter metody produkgji soli ,Paska sol” polega na tym, ze nasycona woda morska, zanim zostanie
poddana kontrolowanemu procesowi krystalizacji, pozostaje przez pewien czas w zbiornikach akumulacyjnych.
W efekcie nasycona woda morska nie posiada zadnych zanieczyszczen pochodzenia organicznego i nieorganicz-
nego wytwarzanych przez mikroorganizmy morskie lub przenoszonych przez wiatr i ptaki, ktére to zanieczyszcze-
nia gromadzilyby si¢ pézniej na dnie zbiornika. Dzigki tej specjalnej metodzie produkeji efektem kontrolowanej
krystalizacji soli sa czyste krysztaly pozbawione wszystkich cial obcych zar6wno pochodzenia organicznego, jak
i nieorganicznego. Maja one regularna, szeicienng strukture (krysztaly si¢ nie famig), biala barwe oraz skoncentro-
wany i stony smak pozbawiony goryczy.

Szczegolng jako$¢ soli ,Paska sol” potwierdza réwniez fakt, ze woda morska w zatoce Paski zaljev, z ktérej wytwa-
rzana jest ,Paska sol”, a takze Srodowisko morskie tej zatoki sg wysokiej jakosci dzigki bardzo niskiej zawartosci
metali cigzkich; na tej podstawie prowadzone sg badania naukowe. Po przeprowadzeniu badan Instytut Oceanogra-
fii i Rybolowstwa stwierdzil, ze wartoSci dla metali cigzkich w wodzie morskiej w zatoce Paski zaljev sg znacznie
nizsze niz $rednie wartosci dla metali cigzkich w Morzu Srédziemnym. W rezultacie ,Paska sol” ma réwniez znacz-
nie nizsze poziomy metali cigzkich oraz znacznie wyzsze poziomy skladnikéw mineralnych niz inne rodzaje soli
(badanie naukowe, Instytut Oceanografii i Ryboléwstwa w Splicie, Kakvoéa morske vode u Paskom zaljevu [Jakos¢ wody
morskiej w zatoce Paski zaljev], 2009).

Ponadto wysoka jako$¢ produktu koficowego zapewnia réwniez czynnik ludzki, poniewaz tradycja produkeji drob-
noziarnistej soli morskiej oraz kwiatu soli ,Paska sol” opiera si¢ na umiejetnosciach oraz wieloletnim do$wiadcze-
niu w zakresie utrzymywania basenéw solankowych i uzyskiwania solanki na potrzeby produktu koiicowego,
jakim jest ,Paska sol”.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.mps.hr/datastore/filestore/8 2[Izmijenjena-Specifikacija-proizvoda-Paska-sol.pdf


http://www.mps.hr/datastore/filestore/82/Izmijenjena-Specifikacija-proizvoda-Paska-sol.pdf
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