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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 30 listopada 2018 r.

w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie

w specyfikacji produktu zmiany, ktéra nie jest nieznaczna i o ktérej mowa w art. 53

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy
,»Vitellone Bianco del’Appennino Centrale” (ChOG)

(2018/C 441/08)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a)
w zwigzku z art. 53 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Wilochy zlozyly wniosek o zatwierdzenie zmiany, ktdra nie jest nieznaczna, do specyfikacji produktu ,Vitellone
Bianco dellAppennino Centrale” (ChOG) zgodnie z art. 49 ust. 4 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja zbadala ten wniosek i stwierdzila, ze spelnia on
warunki okres§lone w tym rozporzadzeniu.

(3)  Aby umozliwi¢ zlozenie zawiadomien o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosek o zatwierdzenie zmiany specyfikacji produktu, ktéra
nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego
Komisji (UE) nr 668/2014 (¥, w tym zmieniony jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji pro-
duktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Vitellone Bianco dellAppennino Centrale” (ChOG),

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie w specyfikacji produktu zmiany, ktéra nie jest nieznaczna, o ktérym to wniosku mowa
w art. 10 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia wykonawczego (UE) nr 668/2014, w tym zmieniony jednolity doku-
ment oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu, w odniesieniu do zarejestrowanej nazwy ,Vitellone Bianco
dellAppennino Centrale” (ChOG), znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec zmiany, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, w ciagu trzech miesiecy od daty publikacji
niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 30 listopada 2018 .

W imieniu Komisji
Phil HOGAN

Czlonek Komisji

() Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemOw jakosci produktow rolnych i Srodkéw spozywczych
(Dz.U.L 179z 19.6.2014, s. 36).
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,»Vitellone bianco del’Appennino centrale”
Nr UE: PGI-IT-1552-AMO02 - 26.9.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio di tutela ,Vitellone bianco dellAppennino centrale”
Via delle Fascine, 4

06132 San Martino in Campo

Perugia (PG)

ITALIA

info@vitellonebianco.it

Consorzio di tutela ,Vitellone bianco dellAppennino centrale” jest uprawnione do ztozenia wniosku o zmiang
zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej nr 12511 (Decreto del Mini-
stero delle politiche agricole alimentari e forestali) z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu
— X Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— [0 Dowéd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [ Zwigzek
— [X Etykietowanie

— [X Inne: dokument kontrolny; pakowanie; aktualizacja odniesiert do przepiséw.

4. Rodzaj zmian

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu
Pkt 5.4 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu

1. Usunigto parametry dotyczace zmniejszenia rozmiaru podczas obrébki termicznej (ponizej 35 %) i stopnia
twardosci produktu poddanego obrébce termicznej (ponizej 2,5 kgfcm?).

Zmiana ta jest konsekwencja minimalnego czasu potrzebnego do przeprowadzenia analiz, ktére nalezy obowiaz-
kowo wykona¢ w laboratorium. Swieze ,migso wolowe” jest produktem o bardzo ograniczonym okresie trwatosci,
w szczegblnosci w przypadku niektérych czesci anatomicznych.
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Tusze muszg opusci¢ rzeznie w terminie maksymalnie dwéch dni od dnia uboju, zwlaszcza z uwagi na fakt, ze
chlodnie znajdujace si¢ w rzezniach zaprojektowano jako miejsce chtodzenia tusz, a nie jako miejsce ich przecho-
wywania lub dojrzewania.

Obecnie wyniki tych analiz przesylane sa w terminie przekraczajagcym siedem dni. Wiaze si¢ to z powaznymi pro-
blemami handlowymi oraz problemami dotyczgcymi certyfikacji, poniewaz przewéz produktu w celu rozbioru
musi mie¢ miejsce najpdzniej w ciggu 48 godzin od chwili uboju, tj. w terminie, ktéry nie pokrywa si¢ tym samym
z czasem potrzebnym do przeprowadzenia analiz. Alternatywne rozwigzanie polegaloby na obnizeniu klasyfikacji
produktu z produktu certyfikowanego na produkt tradycyjny, ale wywotaloby to znaczne straty gospodarcze.

Metoda produkcji
Pkt 4.1 specyfikagji produktu
2. Zdania:

,Od chwili narodzin do chwili odsadzenia dopuszcza si¢ stosowanie nastepujacych systeméw chowu: wypasu,
utrzymania wolnostanowiskowego, utrzymania uwigziowego.

Na etapach nastepujacych po odsadzeniu, az do uboju, stosuje si¢ wylacznie chéw bydla systemem wolnostanowi-
skowym lub uwigziowym.”

otrzymuja brzmienie:

,Od chwili narodzin do chwili odsadzenia dopuszcza si¢ stosowanie nastepujacych systeméw chowu: wypasu,
utrzymania wolnostanowiskowego, systemu wybiegu pétwolnego.

Na etapach nastepujacych po odsadzeniu, az do uboju, stosuje si¢ wylacznie chéw bydla systemem wolnostanowi-
skowym, uwigziowym lub systemem wybiegu pdlwolnego.”.

Jezeli chodzi o chéw od momentu narodzin do momentu odsadzenia, skresla si¢ odniesienie do ,utrzymania uwie-
ziowego” zgodnie z dyrektywa Rady 2008/119/WE z dnia 18 grudnia 2008 r. ustanawiajagca minimalne normy
ochrony cielat.

Jezeli chodzi o caly okres chowu, to znaczy od momentu narodzin do momentu uboju, dodaje si¢ odniesienie do
systemu wybiegu pdlwolnego, aby wyjasni¢, jaki system dotychczas rozumiano pod pojeciem ,utrzymania wolno-
stanowiskowego”.

Bydlo chowane w ramach systemu wybiegu pétwolnego moze przemieszczaé si¢ swobodnie po obszarze ograni-
czonym za pomocg zabezpieczen fizycznych majacych na celu uniemozliwienie bydlu przekraczania granic tego
obszaru.

Pkt 4.1 specyfikacji produktu — pkt 3.3 jednolitego dokumentu

3. Nastepujacy akapit:

,Nastepnie podstawe zywienia stanowi $wieza lub konserwowana zielonka pochodzgca z naturalnych lub sztucz-
nych uzytkéw zielonych i z upraw roslin zielnych typowych dla wskazanego obszaru geograficznego; dopuszcza

si¢ ponadto stosowanie pasz tresciwych — prostych lub zlozonych — oraz dodawanie suplementéw mineralnych
i witaminowych.”

otrzymuje brzmienie:

,Nastepnie podstawe zywienia stanowi $wieza lub konserwowana zielonka pochodzgca z naturalnych lub sztucz-
nych uzytkéw zielonych i z upraw rodlin zielnych typowych dla wskazanego obszaru geograficznego; dopuszcza
si¢ ponadto stosowanie pasz tresciwych — prostych lub zlozonych — oraz dodawanie suplementéw diety.”.

Odniesienie do ,suplementéw mineralnych i witaminowych” zast¢puje si¢ odniesieniem do ,suplementéw diety”.
Zmiana ta pozwala rozszerzy¢ typologie suplementéw podawanych zwierzetom o skladniki odzywcze inne niz

witaminy i mineraly.

Pkt 4.2 specyfikagji produktu — pkt 3.3 jednolitego dokumentu
4. Nastepujacy akapit:

,W okresie czterech miesigcy przed ubojem zabrania si¢ karmienia zwierzat gospodarskich paszg kiszona.
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Zabrania si¢ karmienia zwierzat gospodarskich nastepujacymi produktami ubocznymi przemystu:
— pozostatosciami §wiezych wystodkéw buraczanych;

— zmielonymi, okrzesanymi galeziami drzewa oliwnego;

— S$wiezymi lub suszonymi li§émi drzewa oliwnego;

— pulpa pomaranczows;

— suszong pulpa cytrusows;

— suszong pulpa pomaraiczows;

— wytloczynami z oliwek;

— skorkami oliwek;

— skorkami i nasionami pomidora;

— odpadami destylacyjnymi;

— kietkami stodowymi;

— miétem browarnianym;

— wywarem gorzelnianym zbozowy — $§wiezym lub suszonym;

— wywarem melasowym — §wiezym lub suszonym;

— otrebami nieprzetworzonymi lub komercyjnymi;

— maczkag migsng;

— skwarkami;

— maczka rybna;

— krwig;

— tluszczem zwierzecym;

— wytlokami z jablek;

— owocami §wiezymi lub konserwowanymi;

— odpadami z przemystu cukierniczego.”

otrzymuje brzmienie:

,W okresie czterech miesigcy przed ubojem zabrania si¢ karmienia zwierzat gospodarskich kiszonkami.
Zabrania si¢ karmienia zwierzat gospodarskich nastepujacymi produktami ubocznymi przemystu:
— mgczka migsna;

— skwarkami;

— maczka rybng;
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— krwig;

— tluszczem zwierzecym;

— odpadami z przemystu cukierniczego.
Nastepujace produkty uboczne przemystu dopuszcza si¢ wylacznie w formie skladnikoéw pasz tresciwych:
— pozostatosci $wiezych wystodkéw buraczanych;
— rozdrobnione, okrzesane galezie drzewa oliwnego;
— $wieze lub suszone liScie drzewa oliwnego;

— pulpa pomaranczowa;

— suszona pulpa cytrusowa;

— suszona pulpa pomaranczowa;

— wytloczyny z oliwek;

— skorki oliwek;

— skoérki i nasiona pomidora;

— odpady destylacyjne;

— kielki stodowe;

— miéto browarniane;

— wywar gorzelniany zbozowy — §wiezy lub suszony;
— wywar melasowy — $wiezy lub suszony;

— otreby nieprzetworzone lub komercyjne;

— wytloki z jablek;

— owoce $wieze lub konserwowane;”.

Dzigki wprowadzeniu tej zmiany dopuszczono wystgpowanie w paszy niektorych zakazanych dotychczas materia-
téw paszowych (produktéw ubocznych przemystu). Pierwotnie ustanowiony w specyfikacji produktu zakaz stoso-
wania okre$lonych produktéw ubocznych w karmieniu zwierzat mial na celu uniemozliwienie karmienia bydla
tymi produktami ubocznymi w czystej postaci, poniewaz stanowiloby to zagrozenie dla wlasciwiej rownowagi
dawki pokarmowe;.

Dzigki proponowanej zmianie u$ciSlone natomiast zostanie, Ze wykorzystanie produktéw ubocznych przemystu
jest dozwolone wylacznie w przypadku, gdy wchodzg one w sklad paszy. Tego rodzaju suche produkty uboczne
wykorzystywane w paszach stanowia element zréwnowazonej juz dawki pokarmowej, ktdrej wlasciwosci odzywcze
sg jasno okrelone i wyraznie wskazane na etykietach pasz.

Pkt 4.3 specyfikagji produktu — pkt 3.4 jednolitego dokumentu
5. Zdanie:

,Ubdj musi odbywac si¢ w odpowiednich rzezniach potozonych na obszarze produkgji;”
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otrzymuje brzmienie:
,Ubdj musi odbywac si¢ w odpowiednich rzeZniach.”.

Znosi si¢ obowigzek przeprowadzenia uboju zwierzgt na wyznaczonym obszarze geograficznym. Zmiana ta jest
zwigzana z potrzeba korzystania z rzezni lepiej zorganizowanych i o sprawniej przebiegajacym cyklu, potozonych
w poblizu obszaru produkgji, dzigki ktérym mozna zmniejszy¢ odleglosci pokonywane przez zwierzgta przezna-
czone do uboju. Zmiana polega na stosowaniu odleglosci przewidzianych w normach dobrostanu zwierzat i korzy-
staniu z rzezni, w ktdrych przestrzega si¢ okreslonych zasad uboju rytualnego.

W pkt 3.4 jednolitego dokumentu wprowadzono zmiang polegajaca na skresleniu odniesienia do etapu uboju.

Pkt 5.3 specyfikacji produktu
1. Nastepujace zdanie:
,2Uwzgledniajac konieczno$¢ zwigkszenia kruchosci tusz samcéw, ktdrych zdolnosé do magazynowania tluszczu,

réwniez $rédmig$niowego, jest mniejsza niz u samic, dojrzewanie tusz samcéw musi trwaé co najmniej 4 dni
w przypadku ¢wierctuszy przedniej i 10 dni w przypadku ¢wierétuszy tylnej.”

otrzymuje brzmienie:

,2Uwzgledniajac konieczno$¢ zwigkszenia kruchosci tusz samcéw, ktdrych zdolno$é do magazynowania tluszczu,
w tym $rédmig$niowego, jest mniejsza niz u samic, dojrzewanie tusz samcéw musi trwaé co najmniej 4 dni
w przypadku wszystkich elementéw, z wyjatkiem krzyzowej, grubej laty (skrzydta), ogonka krzyzowej i poledwicy,
ktére musza dojrzewaé przez co najmniej 10 dni.”.

Wyjasniono, ze wylacznie dojrzewanie krzyzowej, grubej laty (skrzydla), ogonka krzyzowej i poledwicy bedzie
musiato trwaé co najmniej 10 dni, a dojrzewanie wszystkich pozostalych elementéw bedzie musiato trwaé co naj-
mniej 4 dni.

Zmiana ta jest konieczna, poniewaz nie wszystkie elementy tylne majg takie same wiasciwosci fizyczne i nie
wszystkie wykorzystuje si¢ w taki sam sposéb. Z uwagi na ich charakter niektdre z tych elementoéw s3 najczesciej
przeznaczone do przetworzenia na migso mielone, ktére z przyczyn sanitarnych podlega okresom dojrzewania
krétszym niz wymagane obecnie w specyfikacji produktu.

Dlugi okres dojrzewania jest konieczny w przypadku niektorych szczegdlnych elementéw o wigkszych rozmiarach,
ktore zawieraja niewiele tkanki lacznej, do przygotowania ktorych stosuje si¢ w szczeg6lnosci krotka obrébke ter-
miczng — takich jak: krzyzowa, gruba lata (skrzydlo), ogonek krzyzowej i poledwica — i przy ktérych zachowanie
minimalnego okresu dojrzewania ma duzy wplyw na jakos§¢ produktu.

Etykietowanie
Pkt 6.3 specyfikagji produktu — pkt 3.6 jednolitego dokumentu

2. Nastepujace tiret:

,— okreslenie »chronione oznaczenie geograficzne« lub logo Unii Europejskiej przewidziane w obowigzujacych
przepisach. Mozliwe jest réwniez stosowanie akronimu »ChOG

— rasa zwierzecia;”
otrzymujg brzmienie:

,— logo Unii Europejskiej przewidziane w obowigzujacych przepisach europejskich. Mozliwe jest ponadto stoso-
wanie okreslenia »chronione oznaczenie geograficzne« lub skrétowca »ChOGe.

— rasa zwierzecia, z wylaczeniem partii obejmujacych kilka ras.”.
Umieszczanie logo Unii Europejskiej na etykiecie staje si¢ obowiazkowe.
Dodaje si¢ przepis, ktéry przewiduje obowigzek umieszczenia na etykiecie informacji na temat rasy wylacznie

w przypadku partii obejmujacych tylko jedna rase. Zmiana ta uwzglednia niekiedy ograniczone wymiary etykiet
i mozliwy niedostatek miejsca, ktéry utrudnia czasami wskazanie na opakowaniu dwéch lub trzech ras.
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3. Skresla sie zdanie:
,— Zabrania si¢ jednak dodawania jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane.”.

Skreslono zakaz umieszczania na etykiecie okreslen, ktore nie zostaly wyraznie przewidziane. Zmiana ta jest uza-
sadniona mozliwoscig umieszczenia na etykiecie informacji dodatkowych, takich jak dotyczace szczegdlnego spo-
sobu odzywania bydla (np. ,bez dodatku tluszczu zwierzgcego”, ,bez GMO” itp.) lub systemdéw certyfikacji przed-
sigbiorstw.

Inne

Pkt 6.2 specyfikacji produktu — pkt 3.6 jednolitego dokumentu

4. Do wykazu informacji zamieszczonych w dokumencie kontrolnym dodano ,rase¢”.

Zmiana ta stuzy uzupelnieniu wykazu informacji zawartych w dokumencie kontrolnym, kt6ry umozliwia weryfika-

cj¢ warunkow zgodnosci produktu objetego nazwg. Zmiana ta ma na celu zagwarantowanie odnotowania informa-
¢ji dotyczacych rasy zwierzecia.

Zaktualizowano odpowiednia cz¢$¢ jednolitego dokumentu.

Pakowanie

Pkt 6.4 specyfikacji produktu — pkt 3.5 jednolitego dokumentu

5. Zdanie:

,Migso $wieze lub mrozone wprowadzane do obrotu w uprzednio przygotowanych kawalkach nalezy zapakowal

w jeden z ponizszych sposobéw: pakowanie wstepne, pakowanie prézniowe lub pakowanie w atmosferze
modyfikowanej.”

otrzymuje brzmienie:

,Migso $wieze lub mrozone wprowadzane do obrotu w uprzednio przygotowanych kawatkach nalezy zapakowa¢
w jeden z ponizszych sposobéw: pakowanie wstepne, paczkowanie wstepne, pakowanie proézniowe lub pakowanie
w atmosferze modyfikowanej.”.

Zmiana ta umozliwia dodanie mozliwosci sprzedazy tych produktéw w opakowaniach wykonanych w miejscu
sprzedazy, poniewaz sprzedaz produktéw pakowanych wedlug tych zasad jest powszechna, w szczeg6lnosci
w przypadku duzych sieci dystrybucji.

Zaktualizowano odpowiedni punkt jednolitego dokumentu.
6. Nastepujace zdanie:

,Pakowanie moze odbywac si¢ jedynie w zakladach rozbioru migsa zatwierdzonych i kontrolowanych przez wia-
Sciwy organ, ktéry zatwierdza umieszczenie logo chronionego oznaczenia geograficznego na poszczegdlnych
opakowaniach.”

otrzymuje brzmienie:

,Pakowanie moze odbywa¢ si¢ jedynie w rzeZniach i zakladach rozbioru migsa zatwierdzonych i kontrolowanych
przez wiasciwy organ, ktory zatwierdza umieszczenie logo chronionego oznaczenia geograficznego na poszczegdl-
nych opakowaniach.”.

Biorgc pod uwage poprzednig zmiang, do listy podmiotéw upowaznionych do pakowania migsa postanowiono
doda¢ rzeznie.

Zaktualizowano odpowiedni punkt jednolitego dokumentu.

Aktualizacja odniesieri do przepisow.

7. Odniesienia do rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 znajdujace si¢ w pkt 1 i 7 specyfikacji produktu dostoso-
wano do obowigzujacych przepisow.
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JEDNOLITY DOKUMENT
,»Vitellone bianco dell’Appennino centrale”
Nr UE: PGI-IT-1552-AMO02 - 26.9.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy

,Vitellone bianco dellAppennino centrale”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Migso objete ChOG ,Vitellone bianco dell’Appennino centrale” wytwarza si¢ z samc6éw i samic bydla ras Chianina,
Marchigiana i Romagnola w wieku 12-24 miesigcy, urodzonych i odchowanych na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym produkeji.

Bydlo musi pochodzi¢ z wybranych gospodarstw prowadzacych chéw i by¢ prawidlowo wpisane do rejestru gene-
alogicznego mlodego bydla w krajowej ksiedze hodowlanej w celu za§wiadczenia czystosci rasy, ktora jest waznym
czynnikiem genetycznym shuzacym okresleniu wlasciwosci fizycznych i organoleptycznych migsa.

W odstonietych cze$ciach migsnych tuszy nie moga wystepowaé odchylenia w ubarwieniu (magenta ani barw bli-
skich czerni). Barwa widocznego tluszczu nie moze przechodzi¢ w popielatozélta, a barwa zylek nie moze prze-
chodzi¢ w intensywnie z6lta.

Srednie parametry jakosciowe miesa ,Vitellone bianco del’Appennino centrale” sa nastepujace:

— pH 5,2-5,8;

— ekstrakt eterowy (w catkowitej masie) ponizej 3 %;

— popioly (w catkowitej masie) ponizej 2 %;

— bialko (w catkowitej masie) powyzej 20 %;

— cholesterol ponizej 50 mg/100 g;

— stosunek kwaséw tluszczowych nienasyconych do kwaséw tluszczowych nasyconych powyzej 1,0;

— zmniejszenie rozmiaru w niskiej temperaturze ponizej 3 %;

— stopien twardosci (migsa surowego) ponizej 3,5 kglem?;

— barwa (barwa w $wietle dziennym 2667 K) — L: powyzej 30;

— C: powyzej 20;

— H: 25-45.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Cielgta nalezgce do rasy ,bianca” z Apeninéw s3 karmione mlekiem matki w sposéb naturalny do momentu odsa-
dzenia. Nastepnie podstawe Zywienia stanowig roéliny gatunkéw trawiastych lub zielonka pochodzaca z natural-
nych lub sztucznych uzytkéw zielonych lub z upraw roélin zielnych typowych dla wskazanego obszaru geograficz-
nego. Dopuszcza si¢ ponadto stosowanie pasz treSciwych — prostych lub zlozonych - oraz dodawanie
suplementéw diety.
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Dawke pokarmowa oblicza si¢ w spos6b gwarantujacy wysoki lub Sredni poziom skladnikéw odzywczych, przy
maksymalnych wartodciach wynoszacych 0,8 jednostek pokarmowych na kg masy suchej w przypadku samcow
i 0,7 jednostek pokarmowych na kg masy suchej w przypadku samic.

Nastepujace produkty uboczne przemystu dopuszcza si¢ wylacznie w formie skladnikéw pasz tresciwych:
— pozostatosci $wiezych wystodkéw buraczanych;

— rozdrobnione, okrzesane galezie drzewa oliwnego;

— S$wieze lub suszone liscie drzewa oliwnego;

— pulpa pomaranczowa;

— suszona pulpa cytrusowa;

— suszona pulpa pomarafczowa;

— wytloczyny z oliwek;

— skorki oliwek;

— skorki i nasiona pomidora;

— odpady destylacyjne;

— kielki stodowe;

— miéto browarniane;

— wywar gorzelniany zbozZowy — §wiezy lub suszony;

— wywar melasowy — $wiezy lub suszony;

— otrgby nieprzetworzone lub komercyjne;

— wiytloki z jablek;

— owoce $wieze lub konserwowane.

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkcji, ktére musza odbywal sie wylacznie na obszarze geograficznym, obejmujg narodziny i chéw,
w tym okres odsadzania i opasu.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Migso $wieze lub mrozone wprowadzane do obrotu w uprzednio przygotowanych kawatkach nalezy zapakowaé
w jeden z ponizszych sposobéw: pakowanie wstepne, paczkowanie wstepne, pakowanie prézniowe lub pakowanie
w atmosferze modyfikowane;j.

Pakowanie moze odbywa¢ si¢ jedynie w rzezniach i zakladach rozbioru migsa zatwierdzonych i kontrolowanych
przez wiasciwy organ, ktory zatwierdza umieszczenie logo chronionego oznaczenia geograficznego na poszczegdl-
nych opakowaniach.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Migso ,Vitellone bianco dellAppennino centrale” nalezy wprowadza¢ do obrotu ze szczegblnym oznakowaniem
zawierajacym okreslenie ChOG ,Vitellone bianco dellAppennino centrale”.

Znakowanie przeprowadzane jest obowigzkowo w rzeZni i przez organy kontroli.

Poza obowigzkowymi informacjami wymaganymi zgodnie z obowigzujacymi przepisami na etykiecie musza si¢
znajdowaé nastepujace informagje:

1. numer referencyjny lub kod identyfikacyjny;

2. nazwa ,Vitellone bianco dell’Appennino centrale” lub logo;
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3. logo Unii Europejskiej przewidziane w obowiazujacych przepisach. Mozna tez stosowaé okreslenie ,chronione
oznaczenie geograficzne” lub skrétowiec ,ChOG”;

4. rasa zwierzecia, z wylaczeniem partii obejmujacych kilka ras.

Etykieta moze zawieral réwniez inne informacje przewidziane w dokumencie kontrolnym, ktéry jest dokumentem
elektronicznym niezbednym do sprawdzenia warunkéw zgodnosci i zawiera nastgpujace dane: numer identyfika-
cyjny zwierzecia (numer rejestracyjny); gospodarstwo urodzenia; gospodarstwa, w ktorych odbywatl si¢ chéw lub
opas; miejsca przemieszczania zwierzecia; date urodzenia; rasg; pleé; date i numer porzadkowy uboju; kategorig, do
ktorej nalezy zwierzg; mase tuszy i kawalka migsa; uformowanie i otluszczenie tuszy wedtug klasyfikacji WE;
nazwe i siedzibe¢ rzezni, w ktdrej dokonano uboju; nazwe i siedzib¢ zakladu rozbioru migsa, w ktérym przeprowa-
dzono rozbi6r migsa; okreslenie rodzaju produktu, ktérego dotyczy kontrola (tusza, péltusza, jedna szdsta tuszy,
¢wierétusza, pojedyncze kawalki lub kawalki mieszane); nazwe i siedzib¢ odbiorcy (rzeZnia, zaktad rozbioru migsa,
podmiot gospodarczy); imi¢ i nazwisko eksperta odpowiedzialnego za certyfikacje.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkeji migsa ,Vitellone bianco dellAppennino centrale” sktada si¢ z prowingji i gmin polo-
zonych wzdhuz lancucha Apeninéw w centralnych Wloszech.

Dokladniej rzecz ujmujac, w obecnym podziale administracyjnym obszar produkeji obejmuje nastgpujace
prowincje: Bolonia, Rawenna, Forli-Cesena, Rimini, Ankona, Ascoli Piceno, Fermo, Macerata, Pesaro-Urbino,
Teramo, Pescara, Chieti, Aquila, Campobasso, Isernia, Benewent, Avellino, Frosinone, Rieti, Viterbo, Terni, Perugia,
Grosseto, Siena, Arezzo, Florencja, Prato, Livorno, Piza, Pistoia; Rzym (ograniczona do gmin: Arcinazzo Romano,
Camerata Nuova, Cervara di Roma, Jenne, Mazzano Romano, Ponzano Romano, Sant'Oreste, Subiaco, Vallepietra,
Vallinfreda i Vivaro Romano), Latina (ograniczong do gmin Campodimele, Castelforte, Fondi, Formia, Itri, Lenola,
Minturno, Monte San Biagio, Prossedi, Roccasecca dei Volsci, Santi Cosma e Damiano, Sonnino, Spigno Saturnia)
i Caserta (ograniczong do gmin: Ailano, Alife, Alvignano, Baia e Latina, Bellona, Caianello, Caiazzo, Calvi Risorta,
Camigliano, Capriati a Volturno, Caste] Campagnano, Castel di Sasso, Castello del Matese, Ciorlano, Conca della
Campania, Dragoni, Fontegreca, Formicola, Francolise, Gallo Matese, Galluccio, Giano Vetusto, Gioia de Sannitica,
Letino, Liberi, Marzano Appio, Mignano Monte Lungo, Pastorano, Piana di Monte Verna, Piedimonte Matese,
Pietramelara, Pietravairano, Pignataro Maggiore, Pontelatone, Prata Sannita, Pratella, Presenzano, Raviscanina,
Riardo, Rocca D’Evandro, Roccaromana, Rocchetta e Croce, Ruviano, San Gregorio Matese, San Pietro Infine, San
Potito Sannitico, Sant’Angelo d’Alife, Sparanise, Teano, Tora e Piccilli, Vairano Patenora, Valle Agricola i Vitulazio).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar Apeninéw charakteryzuje sie ekosystemem bardzo szczegdlnym pod wzgledem klimatu, zakresu tempera-
tur i catkowitych opadéw. Tego rodzaju warunki Srodowiskowe, zwigzane réwniez z morfologia i ze szczegdlnym
umiejscowieniem gleb, powoduja rozwéj zrdznicowanej i bardzo charakterystycznej flory pastewnej. Wyjatkowosé
tych uzytkéw zielonych wynika z gléwnych cech charakterystycznych roélin, takich jak obecnos¢ szczegélnych
sktadnikéw aromatycznych oraz pigmentéw.

Obszar ten polozony jest na terenie pagdrkowatym i gorskim, na ktérym na mniejszych wysokosciach dominuja
lasy ustepujace nastgpnie pastwiskom — w miare zblizania si¢ do dzialu wodnego Apeninéw — i na ktérym uzytko-
wanie gruntéw spowodowalo przemienno$¢ dzialek o niewielkich rozmiarach i réznorodnym wykorzystaniu:
gruntéw uprawnych, obszaréw lesnych i pastwisk.

Na obszarze tym wystepuja warunki srodowiskowe typowe dla klimatu Apeninéw i Morza Srédziemnego, na ktére
wplyw maja Srednie roczne opady w wysokosci ok. 1 200 mm (przy wartosci maksymalnej 2 000 mm w wyjatko-
wych latach) i $rednie roczne temperatury wynoszace od 0 °C zimg do 24 °C latem, przy warto$ciach minimalnych
réwnych -10 °C i maksymalnych mogacych przekraczaé 30 °C.

Zawarto$¢ biatka i stosunek kwaséw tluszczowych nienasyconych do kwaséw thuszczowych nasyconych stanowig
wazne elementy przy ocenie cech jakosciowych migsa ,Vitellone bianco del’Appennino centrale”.

Otrzymane migso — w tym migso poddawane rozbiorowi w punkcie sprzedazy — nie wykazuje szybkiego brunat-
nienia odstonietych powierzchni, co umozliwia znaczne ograniczenie ilosci odpadéw powstajacych w wyniku
przetwarzania.

Zwiazek miedzy wyznaczonym obszarem geograficznym a produktem wynika z powigzania puli genetycznej,
rodzaju chowu i warunkéw klimatycznych.

Systemy chowu w wigkszosci przypominajg tradycyjne systemy utrzymania uwieziowego lub wybiegu pélwolnego
w przypadku zwierzat na etapie opasu. Pasze stosowane na etapie wzrostu i opasu w wigkszosci przypadkéw sa
produkowane w tym samym gospodarstwie. Wigkszo$¢ gospodarstw dziala w obiegu zamknigtym, poddajac opa-
sowi cieleta urodzone w oborze przez krowy rozptodowe do momentu osiggniecia przez nie masy ubojowej.
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Na najwazniejsze cechy produktu wplywa w pierwszej kolejnosci przynalezno$¢ do jednej z trzech rodzimych ras
migsnych, ktérych chéw prowadzony jest od wiekéw na wyznaczonym obszarze zgodnie z tradycyjnymi i ujednoli-
conymi technikami produkgji.

Migso poddane jest oddzialywaniu $rodowiska, co powoduje wystegpowanie réznic nie tylko pod wzgledem wiasci-
wosci organoleptycznych, ale réwniez pod wzgledem masy migs$niowej, tkanki widknistej i tluszczu. Poniewaz
zwierzeta Zyja przede wszystkim na wolnosci, ich cykl rozwojowy jest SciSle zwigzany z otaczajacym je $rodowi-
skiem geograficznym.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Organ administracji wszczal krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o zmiang ChOG ,Vitellone bianco
dellAppennino centrale” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 131 z dnia 8 czerwca 2017 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i LeSnej (www.politicheagricole.it) po

wybraniu zakladki ,Qualita” (z prawej strony na goérze ekranu), nastepnie zakladki ,Prodotti DOP, IGP e STG” (z lewej
strony z boku ekranu), a nastgpnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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	DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI z dnia 30 listopada 2018 r. w sprawie opublikowania w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej wniosku o zatwierdzenie w specyfikacji produktu zmiany, która nie jest nieznaczna i o której mowa w art. 53 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy „Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale” (ChOG)

