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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 5 paZzdziernika 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmian¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérym mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013
[Vinos de Madrid (ChNP)]

(2018/C 398/12)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania ztozyla wniosek o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy ,Vinos de Madrid” zgodnie z art. 105
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyla wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okre$lone w artykutach 93-96, w art. 97 ust. 1
oraz w artykulach 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosek o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy
,Vinos de Madrid”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy ,Vinos de Madrid” (ChNP), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciaggu dwdch miesiecy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 5 pazdziernika 2018 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

»VINOS DE MADRID”
PDO-ES-A1525-AMO02
Data zlozenia wniosku: 25-2-2016
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1.  Przepisy, ktére maja zastosowanie do wprowadzania zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Zmiana w celu rozszerzenia chronionego obszaru geograficznego poprzez dodanie nowego podobszaru nazywanego ,El Molar”

Opis i uzasadnienie zmiany brzmia nastgpujaco:

Dostepne badania i dokumenty wykazaly, ze obecnie granica administracyjna istniejgcego obszaru geograficznego
oznaczenia pochodzenia ,Vinos de Madrid” nie jest do kofica wlasciwa, poniewaz nie obejmuje jeszcze jednego
regionu, w ktérym wino jest w rzeczywisto$ci produkowane i w ktorym tradycyjne praktyki stosowane do produk-
¢ji win zostaly utrzymane dla dwéch kategorii win objetych przedmiotowa nazwa pochodzenia (wino i gatunkowe
wino musujace). Z tego wzgledu plantatorzy winorosli, producenci wina i wladze jedenastu gmin, ktére sktadaja si¢
na podobszar znany jako ,podobszar El Molar”, wyrazili zainteresowanie przyjeciem nazwy pochodzenia ,Vinos de
Madrid”.

W sekcji 4 specyfikacji produktu nalezy zmieni¢ obszar geograficzny, w ktérym produkowane s3 wina objete
nazwg pochodzenia ,Vinos de Madrid”. Do trzech istniejgcych podobszaréw (Arganda, Navalcarnero i San Martin
de Valdeiglesias) dodaje si¢ czwarty podobszar o nazwie ,El Molar”.

Nowy podobszar ,El Molar” sklada si¢ z 11 gmin: Colmenar Viejo, El Molar, El Vellon, Patones de Arriba, Pedrezu-
ela, San Agustin de Guadalix, Talamanca del Jarama, Torrelaguna, Torremocha del Jarama, Valdetorres de Jarama
i Venturada. W gminach tych wystepuja takie same czynniki naturalne i ludzkie jak w obszarze wyznaczonym
obecnie dla nazwy pochodzenia ,Vinos de Madrid” oraz zachodzi ten sam zwigzek miedzy produktem a obszarem
geograficznym.

Oznacza to, ze obszar geograficzny bedzie obecnie obejmowal 70 gmin zamiast jak do tej pory 59, ktére skladaly
si¢ na pozostale trzy podobszary.

Nalezy réwniez zmieni¢ pkt 6 jednolitego dokumentu, tak aby jego brzmienie bylo identyczne z brzmieniem sekecji
4 specyfikacji produktu.

2.2. Opis win

Zmieniono pkt 2 lit. a) specyfikacji produktu ,Wlasciwosci analityczne” w celu okreslenia minimalnej rzeczywistej
zawartosci alkoholu wymaganej do zagwarantowania jednorodno$ci nowego podobszaru geograficznego El
Molar”, ktorg ustala si¢ na 11 % dla win biatych, 11,5 % dla win rézowych i 12 % dla win czerwonych. Nalezy
zauwazy(, ze wartoci te s identyczne z przewidzianymi dla dwoch innych z obecnych podobszaréw (Navalcar-
nero i San Martin de Valdeiglesias). Nie przewiduje si¢ konkretnych warto$ci dla pozostalych parametréw analitycz-
nych w odniesieniu do nowego podobszaru; zastosowanie majg parametry okre$lone dla ChNP ,Vinos de Madrid”.

Punkt ten nie zmienia pierwotnego tekstu jednolitego dokumentu.

2.3. Odmiana lub odmiany winorosli

W pkt 6 specyfikacji produktu wprowadza si¢ zmiany celem okre$lenia gléwnych odmian winorodli w nowym
podobszarze ,El Molar”: Malvar w przypadku win bialych i Red. Grenache w przypadku win czerwonych.

W kazdym przypadku te odmiany winorodli, ktére sa juz objete zezwoleniem, utrzymuje si¢ dla nowego podob-
szaru 1 trzech wczesniej istniejacych podobszaréw; wina biale: Malvar, Albillo Real, Airén, Viura, Torrontés, Parel-
lada, Moscatel de grano menudo (Muscat drobnojagodowy) i Sauvignon Blanc; wina czerwone: Tinto Fino (Tempra-
nillo lub Cencibel), Red. Grenache, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot, Graciano i Grenache Tintorera.

Punkt ten nie zmienia pierwotnego tekstu jednolitego dokumentu.
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2.4. Zwigzek z obszarem geograficznym

Pierwsze oznaki aktywnosci winiarskiej w podobszarze ,El Molar” odnotowano we wezesnym $redniowieczu. Ara-
bowie przechowywali wino w jaskiniach w tym regionie juz w IX i X wieku. Pierwsza pisemna wzmianka o istnie-
niu winnic w San Agustin de Guadalix pochodzi z XIII wieku, za§ o winnicach w innych gminach z XIV wieku.
Dzialalno§¢ t¢ prowadzi si¢ az do chwili obecnej, w obszarze znajduja si¢ 4 zaklady produkcyjne, 600 dzialek
winoro$li i dziala ponad 300 plantatoréw winorosli. W zwigzku z tym nowy podobszar ,El Molar” wchodzi
w zakres tego samego kontekstu historycznego, co podobszary obecnie objete nazwa pochodzenia ,Vinos de
Madrid”.

Mozna réwniez potwierdzi¢, ze nowy podobszar ,El Molar” ma podobnie jednolite i jednorodne wiasciwosci gle-
bowo-klimatyczne, uprawiane odmiany, praktyki uprawy i produkcji wina oraz cechy gleby, jak te wystepujace na
obecnym obszarze geograficznym chronionym w ramach nazwy pochodzenia ,Vinos de Madrid”.

W podobszarze ,El Molar” najbardziej rozpowszechnione s3 odmiany Red. Grennache i Malvar. Uprawiano je na
tym obszarze od czasoéw starozytnych i mozna je réwniez znalez w innych obecnie chronionych podobszarach,
w ktorych uprawia si¢ poza tym inne odmiany winorosli, z ktérych produkowane sg wina cieszace si¢ doskonala
reputacjg od niepamigtnych czaséw.

Sekgja 7 lit. a) ,Szczeg6towe informacje dotyczace obszaru geograficznego. Wplyw czynnikéw naturalnych” specy-
fikacji produktu zostaje rozszerzona przez dodanie wzmianek o nowym podobszarze ,El Molar”. Dodano:

— polozenie podobszaru ,El Molar” pomiedzy Kordylierg Centralng a rzekg Jarama,

— opis gleb podobszaru ,El Molar”: Gleby podobszaru ,El Molar” rozwinely si¢ na podlozu geologicznym, na
ktore skladajg si¢ materialy takie jak granit, kwarc, lupek, tupek ilasty, gnejs, piaskowiec, margiel, margiel
wapienny, wapien i arkoza. W tym podobszarze winoro§l uprawia si¢ na otwartych terenach wiejskich
i w strefach zalewowych rzeki Jarama, a gleby stanowig polaczenie tych, ktére wystepuja w trzech wezesniej
istniejgcych podobszarach, tj. na stosunkowo plaskich wzniesieniach pomigdzy rzekami (dotyczy to wszystkich
czterech podobszardw). Zakres pH jest bardzo szeroki, od odczynu bardzo kwasnego do bardzo zasadowego,

— w sekeji ,Wysoko$¢ geograficzna i opady”: gminy El Vellon i Colmenar Viejo dodaje si¢ do obszaréw zwigza-
nych z obszarami goérskimi; San Martin i El Molar okresla si¢ jako podobszary o najwigkszych opadach
deszczu.

W sekgji 7 lit. b) specyfikacji produktu, ktéra odnosi si¢ do czynnikéw ludzkich, zdanie ,Malvar, ktdra jest odmiang
rodzimg dla Argandy i Navalcarnero” otrzymuje brzmienie: ,Malvar, ktéra jest odmiang rodzima dla Argandy,
Navalcarnero i El Molar”. Podobnie, w czgsci wyja$niajacej znaczenie odmiany Grenache w regionie Navalcarnero
i San Martin, zmiana ma na celu objecie tym wyjasnieniem nowego podobszaru: ,Navalcarnero, El Molar i San
Martin”.

W wyniku zmian wprowadzonych do obszaru geograficznego poprawiono wymienione liczby, tak aby poprzednie
odniesienia do ,trzech podobszaréw” zostaly zmienione na odniesienia do ,czterech podobszaréw”.

Sekgja 7 lit. ¢) ,Zwiazek przyczynowy” specyfikacji produktu zostala przeredagowana w celu wyraZniejszego uwy-
puklenia cech, ktére sa zasadniczo lub wylacznie spowodowane polozeniem geograficznym w przypadku kazdej
z kategorii produktéw sektora wina objetych nazwa pochodzenia ,Vinos de Madrid”: wino i wino musujace,
a ktore majg zastosowanie do czterech podobszarow:

,Cechy fizyczne Srodowiska geograficznego w polaczeniu z warunkami klimatycznymi (plaskowyz o okreslonej
wysokosci i rzeki, klimat kontynentalny, niskie opady deszczu, surowe gleby o Sredniej wydajnosci okoto 3 000 kg
z hektara) powoduja, ze produkowane tu wina biale s3 wytrawne i oleiste, z nutami dojrzalych bialych owocéw,
o $redniej do niskiej kwasowosci. Produkuje si¢ tu rowniez ré6Zowe i czerwone wina o wysokiej zawartosci alko-
holu i intensywnej barwie, ktorych smak przypomina dojrzale lub przejrzale czerwone lub czarne owoce.

Wina musujace (biale i rézowe) powstajg dzigki tym samym, charakterystycznym dla danego obszaru cechom (cha-
rakterystyczne czynniki glebowo-klimatyczne) oraz tym samym czynnikom kulturowym i ludzkim (wielkos¢,
gesto$¢ obsady, odmiany, praktyki kulturowe, minimalna ogdlna kwasowos¢ 5 gfl), ktére nadaja im szczegdlne
cechy pod wzgledem wygladu, zapachu — w ktérym wyczuwa si¢ drozdzowy osad winiarski — i smaku. Dzigki
zastosowaniu tradycyjnej metody wina musujace s aksamitne i kremowe i stanowig polgczenie aromatéw
i smakéw win produkowanych na wyznaczonym obszarze geograficznym. Poniewaz poddaje si¢ je drugiemu pro-
cesowi fermentacji w momencie butelkowania, dzigki nadci$nieniu i starzeniu si¢ na osadzie drozdzowym w winie
pojawiaja si¢ drobne, dlugotrwale bgbelki i zyskuje ono owocowy aromat pochodzenia mikrobiologicznego
i $wiezy, ostry smak.

Te naturalne cechy $rodowiska geograficznego w polaczeniu z wielowiekowg praca plantatoréw winorosli i harmo-
nig osiggnieta w wyniku sadzenia wlasciwych odmian w odpowiednich glebach, umozliwily produkowanie win
gatunkowych o wyjatkowym charakterze.”

Pkt 8. Opis linku(-6w) do jednolitego dokumentu zostaje zmieniony w celu udostgpnienia streszczenia nowej wersji
specyfikacji produktu.
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2.5. Mozliwos¢ zwigkszenia wydajnosci
Opis i uzasadnienie:

Sprawozdanie dotyczace wydajnosci sporzadza si¢ na wiosng (inwentaryzacja kwitnienia), a przed zbiorem publi-
kuje si¢ uzasadnione sprawozdanie techniczne (w ktorym ocenia si¢ aspekty takie jak opady zimg lub brak przy-
mrozkéw na wiosng), aby wykazaé, ze odmiana ta nie bedzie miala negatywnego wplywu na jako$¢ produktu
chronionego. W kazdym przypadku maksymalny wzrost wydajnosci, ktéry mozna uzyskac, nie moze przekraczaé
25 % ustalonych limitow.

Wprowadza si¢ zmiany w pkt 8 specyfikacji produktu ,Wymagania dodatkowe” oraz pkt 2.5.1 jednolitego doku-
mentu, aby uwzgledni¢ mozliwos$¢ zwigkszenia wydajnosci.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Zarejestrowana nazwa
,Vinos de Madrid”
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw winiarskich

1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujace
4. Opis wina

Wino — wina biale

Wyglad: barwa stomkowozolta, czasami z ostrym zielonym lub szarym odcieniem w przypadku mlodego wina,
nabierajgca stonecznych zéltych lub zlotych tondéw w przypadku win ,Crianza” lub ,Reserva”. Wina biale, ktore
fermentujg lub dojrzewaja w beczkach z drewna debowego, majg barwe stomkowozotty, ktéra z czasem na skutek
dojrzewania nabiera ztotych tonéw.

Zapach: $wiezy i owocowy, z aromatem owocéw zawierajacych pestki, aromatem owocéw tropikalnych lub palo-
nego cukru. Wina, ktére s poddawane sezonowaniu lub fermentacji lub lezakujace w debowych beczkach nabie-
rajg aromatu korzennego, balsamicznego lub aromatu drewna w proporcji do ich wieku. Wina ,Sobremadres”
moga mie¢ posmak drozdzy.

Smak: smak $wiezy, lekko kwasny i stodki w przypadku win péistodkich i stodkich. Aksamitny, z gorzkim posma-
kiem. Lekki i $redniotrwaly.

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: 10 % obj. w podobszarze Arganda.
Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 250, jezeli > 5 g/l cukréw
Ograniczenie lotnoéci: 16,7 meq/l dla win w wieku powyzej jednego roku.

Minimalna ogdlna kwasowo$¢ w przypadku ,Sobremadres™ 5 g/l

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 11
(w % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowos¢ 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr)

Niepodane wartosci muszg zawiera¢ si¢ w granicach przewidzianych prawem, zgodnie z odpowiednimi przepisami
UE.
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Wino — wina rézowe
Wyglad: barwa rézowa w odcieniach truskawek, malin lub lososi; w winach rézowych moga wystgpowaé poma-
raficzowe tony w przypadku wina w wieku powyzej dwéch lat lub w winach poddanych starzeniu.

Zapach: $wiezy i owocowy, z aromatem owocéw czerwonych iflub kwiatowym iflub roslinnym. W przypadku win
w wieku powyzej dwdch lat aromaty te mogg taczy¢ si¢ z aromatem korzennym proporcjonalnie do wieku.

Smak: smak $wiezy, lekko kwasny i stodki w przypadku win poétstodkich i stodkich. Oleisty, z delikatnymi tani-
nami, $redniotrwaly.

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj. w podobszarze Arganda.
Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 250, jezeli > 5 g/l cukréw redukujacych

Maksymalna lotno$¢: 16,7 meq/l dla win w wieku powyzej jednego roku.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 11,5
(W % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr)

Niepodane wartosci muszg zawiera¢ si¢ w granicach przewidzianych prawem, zgodnie z odpowiednimi przepisami
UE.

Wino — wina czerwone
Wyglad: barwa czerwona, z tonami od fioletowych po wisniowe w winach mlodych, od rubinowych po ceglaste
w winach dojrzatych.

Zapach: $wiezy, owocowy i/lub rodlinny w winach mlodych, ktére moga mie¢ aromat drewna, a takze w winach
produkowanych i lezakujacych w debowych beczkach. Wina dojrzale moga nabraé¢ aromatu suszonych owocéw,
przypraw, zidl, a takze nut empireumatycznych iflub mineralnych. Wina ,Sobremadres” moga mie¢ posmak
drozdzy.

Smak: taninowy, cieply i dlugotrwaly. Owocowy w winach mlodych, z nutami dgbowych beczek w przypadku win
dojrzewajacych lub lezakujacych w takich beczkach.

,Sobremadres” charakteryzuja si¢ oleisto$cia.

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj. w podobszarze Arganda.
Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200, jezeli > 5 g/l cukréw redukujacych.
Ograniczenie lotnoéci: 16,7 meq/l dla win w wieku powyzej jednego roku.

Minimalna ogélna kwasowo$¢ w przypadku ,Sobremadres™ 5 g/l

Ogblne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 12
(W % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

Niepodane wartosci muszg zawiera¢ si¢ w granicach przewidzianych prawem, zgodnie z odpowiednimi przepisami
UE.
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Gatunkowe wino musujgce

Wyglad: barwa od jasnozéttej do lekko zlocistej, w zaleznosci od wieku. Delikatne i obfite babelki, uwalniajace si¢
z czasem. W przypadku rézowych win musujgcych barwa rézowa w odcieniu truskawki lub lososia.

Zapach: aromaty owocowe i mikrobiologiczne

Smak: $wiezy i ostry, nieco oleisty w przypadku win rézowych; stodki w przypadku win o zawartosci cukru powy-
z¢j 10 g.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Niepodane wartosci muszg zawiera¢ si¢ w granicach przewidzianych prawem, zgodnie z odpowiednimi przepisami
UE.

Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Metoda uprawy
Techniki zarzadzania uprawami dla wszystkich rodzajéw win:
Gesto$¢ obsady: Od 900 do 4 000 roslin matecznych na hektar.

Uprawa i przycinanie: Przycinanie winoro§li z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawa w strukturze szpa-
lerowej przy maksymalnej liczbie 16 produktywnych pakéw na rosling mateczng lub 36 000 na hektar.

Rada Regulacyjna moze zmieni¢ maksymalny plon z hektara w niektérych sezonach wedlug wlasnego uzna-
nia lub na wniosek zainteresowanych plantatoréw winoroéli. W tym celu wlasciwe organy w terenie muszg
przedstawi¢ sprawozdanie, opracowane na podstawie odpowiednich sprawozdan technicznych, aby wykazac,
ze zmiana ta nie bedzie miala negatywnego wplywu na jako$¢ produktu objetego ochrong. W zadnym przy-
padku zmiana ta nie moze przekroczy¢ 25 % ustalonego limitu.

Szczegdlne praktyki enologiczne
Maksymalng wydajno$¢ ustala si¢ na 74 litry moszczu na kazde 100 kg zbiorow.

Zawarto$¢ cukru w winogronach nadajacych si¢ do produkcji win o chronionej nazwie pochodzenia wynosi
co najmniej 170 stopni w jednym litrze moszczu.

Wina biale i czerwone, ktére w wyniku szczegblnej metody produkeji zawierajg endogenny dwutlenek wegla,
powstaly na skutek fermentacji moszczu z ,madres” (rozgniecionych, pozbawionych todyg owocéw), moga
by¢ oznakowane jako ,Sobremadres”.

Wino musujace wytwarza si¢ z bialego i rézowego wina.

Do produkcji moga by¢ wykorzystywane wylacznie dozwolone odmiany winogron. W produkcji wykorzy-
stuje si¢ tradycyjne metody.

Ograniczenie zwigzane z winifikacja

Do ekstrakcji moszczu ze $wiezych winogron, ktéry jest przetwarzany po raz pierwszy lub w przypadku
wina powstalego na skutek fermentacji wytlokéw w produkeji czerwonego wina, w procesach uzyskiwania
produktéw objetych nazwa pochodzenia ,Vinos de Madrid” systemy mechaniczne moga by¢ stosowane jedy-
nie wtedy, gdy nie powoduja uszkodzenia skladnikéw stalych masy grona. Zakazane jest stosowanie kruszarek
z wirnikiem wysokoobrotowym.

Nie mozna stosowaé praktyk obejmujacych ogrzewanie wstgpne winogron lub ogrzewanie moszczu lub wina
razem z wytlokami, celem wymuszenia ekstrakcji materialéw barwiacych.
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b)  Maksymalne zbiory

Odmiany Malvar, Airén, Viura, Parellada i Torrontés
8 000 kg winogron na hektar

Odmiany Malvar, Airén, Viura, Parellada i Torrontés
56 hektolitréw z hektara

Pozostale odmiany

7 000 kg winogron na hektar

Pozostale odmiany

49 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objetych nazwa pochodzenia ,Vinos de Madrid” obejmuje grunty potozone w nastepujacych
gminach Wspdlnoty Madrytu, ktdre skladaja si¢ na podobszary Arganda, Navalcarnero, San Martin de Valdeiglesias
i El Molar:

— Podobszar Arganda:

Ambite, Aranjuez, Arganda del Rey, Belmonte de Tajo, Brea del Tajo, Campo Real, Carabafia, Colmenar de
Oreja, Chinchén, posiadto$é ,El Encin” (Alcald de Henares), Estremera, Fuentiduefia de Tajo, Getafe, Loeches,
Mejorada del Campo, Morata de Tajufia, Nuevo Baztdn, Olmeda de las Fuentes, Orusco, Perales de Tajuiia,
Pezuela de las Torres, Pozuelo del Rey, Tielmes, Titulcia, Torres de la Alameda, Valdaracete, Valdelaguna,
Valdilecha, Villaconejos, Villamanrique de Tajo, Villar del Olmo i Villarejo de Salvanés.

— Podobszar Navalcarnero:

El Alamo, Aldea del Fresno, Arroyomolinos, Batres, Brunete, Fuenlabrada, Grifion, Humanes de Madrid,
Moraleja de Enmedio, Mostoles, Navalcarnero, Parla, Serranillos del Valle, Sevilla la Nueva, Valdemorillo,
Villamanta, Villamantilla, Villanueva de la Cafiada i Villaviciosa de Odén.

— Podobszar San Martin de Valdeiglesias:

Cadalso de los Vidrios, Cenicientos, Colmenar del Arroyo, Chapineria, Navas del Rey, Pelayos de la Presa, Rozas
de Puerto Real, San Martin de Valdeiglesias i Villa del Prado.

— Podobszar El Molar:

Colmenar Viejo, El Molar, El Vellén, Patones de Arriba, Pedrezuela, San Agustin de Guadalix, Talamanca del
Jarama, Torrelaguna, Torremocha del Jarama, Valdetrorres del Jarama i Venturada.
7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

RED GRENACHE - LLADONER

ALBILLO REAL

MALVAR

TEMPRANILLO - CENCIBEL TEMPRANILLO - TINTO FINO

8. Opis zwigzkow
Wino i gatunkowe wino musujgce

ChNP ,Vinos de Madrid” wyznacza na péinocy i na zachodzie Hiszpanii Kordyliera Centralna, stanowigca o$ pio-
nowgy, ktéra oddziela Madryt od Kastylii i Le6nu. Na wschodzie obszar ograniczony jest przez plaskowyz Alcarria,
ktéry ma okreslong wysoko$¢, jalowa w przewazajacej mierze glebe i ostry klimat, i tworzy naturalng granice
z plaskowyzem Kastylia-La Mancha. Na poludniu obszaru naturalng granice wyznacza rzeka Tag. Obszar wyzna-
czony przecina sze$¢ drog wodnych, ktore wyznaczaja obszary aklimatyzacji winoroli: podobszar San Martin de
Valdeiglesias miedzy Kordyliera Centralng a rzeka Alberche; podobszar Navalcarnero migdzy rzekami Alberche
i Guadarrama; podobszar El Molar migdzy Kordylierg Centralng a rzeka Jarama i podobszar Arganda miedzy rze-
kami Guadarrama i Tag.
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W podobszarze Arganda przewazajace gleby to margiel o wysokiej zawartoSci wapnia (pH zasadowe); w podobsza-
rze Navalcarnero — gleby o podlozu krzemianowym z kwasnym pH na réwninach; w podobszarze San Martin de
Valdeiglesias gleby na stokach i zboczach wzgérz sg przewaznie pochodzenia granitowego i majg kwasne pH; gleby
w podobszarze El Molar uksztaltowaly si¢ na podlozu utworzonym z bardzo zréznicowanych materialéw geolo-
gicznych i stanowig kombinacj¢ rodzajow gleb, ktére wystepuja w pozostalych trzech podobszarach.

Winoro$l ros$nie na wysokosci 480-1 000 metrow. Obszar ten charakteryzuje si¢ kontynentalnym klimatem $réd-
ziemnomorskim, roczne opady wynosza $rednio 658 mm a temperatury od 40 do -17 °C. Naslonecznienie waha
si¢ od 2 300 do 2 800 godzin.

Te warunki glebowe i klimatyczne mialy wplyw na sposéb, w jaki plantatorzy obchodzili si¢ z winorosla, ktorg
tradycyjnie uprawiano w formie krzewow przycietych w ksztalt kulisty, bez nawadniania, przy niskiej gestosci
sadzenia i ograniczonej liczbie zabiegéw ochrony roslin. Czynniki naturalne byly réwniez decydujace przy wyborze
uprawianych odmian. Sg to: odmiana Malvar rodzima dla Argandy, Navalcarnero i El Molar oraz odmiana Albillo
Real tradycyjnie uprawiana w San Martin de Valdeiglesias. Jesli chodzi o odmiany uprawiane na potrzeby produkcji
czerwonego wina, to odmiany Tinto Fino w podobszarze Arganda oraz Red. Grenache w Navalcarnero, San Martin
de Valdeiglesias i El Molar uwaza si¢ za gtéwne odmiany dla r6znych podobszaréw, z uwagi na fakt, Ze s3 one tam
uprawiane od czasow starozytnych, a takze ze wzgledu na ich decydujacy wplyw na zapach i smak produkowa-
nych win.

Jesli chodzi o odmiany lokalne, Malvar jest odmiang rodzima w podobszarach Arganda, Navalcarnero i El Molar
a Albillo Real jest odmiang tradycyjnie uprawiana w San Martin de Valdeiglesias. Jesli chodzi o odmiany uprawiane
na potrzeby produkcji czerwonego wina, odmiana Tinto Fino jest odmiang rodzimg dla podobszaru Arganda
a Red. Grenache dla podobszaréw Navalcarnero, San Martin de Valdeiglesias i El Molar.

Szczegblng tradycyjna metode produkeji wina stosuje si¢ w przypadku win ,Sobremadres”, ktére sa butelkowane
bez obciggania wina, po tym jak moszcz pozostawal w kontakcie z tym, co nazywa si¢ ,madres” (rozgniecione,
pozbawione todyg owoce).

Wina wytwarzane z odmian Albillo Real i Malvar majg zlozony aromat, w ktérym przewazaja nuty bialych owo-
cow, jablek i gruszek. W smaku przypominaja dojrzale owoce. Wina czerwone i rézowe wyprodukowane
z odmian winorosli Grenache i Tempranillo charakteryzuja si¢ aromatem i smakiem dojrzalych czerwonych
OWOCOW.

Wszystkie te czynniki klimatyczne, glebowe, roslinne i ludzkie sprawiajg, Ze produkowane wino objete t3 nazwa
pochodzenia posiada pewne cechy charakterystyczne: charakteryzuje je zazwyczaj niska wydajno$¢ (Srednia pro-
dukcja z hektara wynosi okoto 3 000 kg winogron), wysoka $rednia zawarto$¢ alkoholu (14° w przypadku win
czerwonych i 12,5° w przypadku win bialych), $rednia niska kwasowo$¢, intensywna barwa w przypadku win
czerwonych, aromat dojrzalych lub bardzo dojrzalych owocéw, w wielu przypadkach przypominajacy dzem,
w winach bialych zwykle z nutami gruszkowymi i jablkowymi, a w winach rézowych i czerwonych — nutami czer-
wonych i czarnych owocéw. Mineralny bukiet z aromatami miejscowych roélin gérskich i dojrzalych owocéw
zaréwno w smaku, jak i zapachu.

Gatunkowe wina musujace s produkowane z bialych i rézowych win, wylacznie z odmian Malvar, Albillo Real,
Torrontés, Viura, Parellada, Red. Grenache i Tinto Fino. Te same, charakterystyczne dla danego obszaru cechy (cha-
rakterystyczne czynniki glebowo-klimatyczne) oraz te same czynniki kulturowe i ludzkie (wielko$¢, gestosé obsady,
stosowane odmiany, praktyki kulturowe, minimalna ogdlna kwasowos¢ 5 g/l) nadaja winom szczeg6lne cechy pod
wzgledem wygladu, zapachu, w ktérym wyczuwa si¢ drozdzowy osad winiarski, i smaku, ktéry jest aksamitny
i kremowy. Na skutek tradycyjnego procesu produkji tych naturalnych win musujgcych, wlacznie z etapem dojrze-
wania w butelkach i drugiej fermentacji, w winie pojawiaja si¢ drobne, dlugotrwale babelki i nabiera ono owoco-
wego, mikrobiologicznego aromatu i $wiezego, ostrego smaku.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Podstawa prawna:
Ustawodawstwo krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:

Wina przeznaczone do spozycia muszg by¢ opatrzone pieczecig gwarancji oraz etykietami lub dodatkowymi
numerowanymi etykietami wydawanymi przez Rade Regulacyjng. Etykiety musza by¢ umieszczane w wytworni
win zgodnie z normami okreslonymi przez ten organ, pod warunkiem ze praktyka ta uniemozliwia ponowne
i pézniejsze wykorzystanie.

Podstawa prawna:

Ustawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Wina objete nazwg pochodzenia ,Vinos de Madrid” mogg by¢ pakowane i przesylane jedynie przez rozlewnie,
ktore sg zarejestrowane i autoryzowane przez Rade Regulacyjna i ktére maja siedzibe w obszarze produkdji tych
win, w celu zachowania specyficznych wilasciwosci fizykochemicznych iflub organoleptycznych produktu, a co za
tym idzie, ochrony jakosci i renomy nazwy pochodzenia, w oparciu o wiedz¢ fachowy i tradycyjng wiedzg¢ specjali-
styczng (dokladng znajomos¢ szczegdlnych cech pozyskana w ciggu wielu lat) podmiotéw z obszaru chronionego.

Celem jest zapewnienie pochodzenia i szczegdlnej jakosci win, unikanie narazenia wina na oddzialywanie niewla-
Sciwych warunkéw $rodowiska naturalnego, ktére moga mie¢ wplyw na jego wilasciwosci organoleptyczne (reakcja
utleniania-redukcji, wahania temperatury itp.) i w zwigzku z tym zmieni¢ cechy charakterystyczne dla tej ChNP.

Wszystkie wina chronione wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem do konsumpcji musza zostaé zabutelkowane
przed ich wystaniem. Wina chronione w ramach ChNP moga by¢ wprowadzane do obrotu i wysylane przez
wytwornie w butelkach, ktére nie zmieniajg ich jako$ci ani prestizu. Z uwagi na fakt, ze butelkowanie win jest
jednym z momentéw krytycznych dla zabezpieczenia cech charakterystycznych uzyskanych podczas procesu pro-
dukgji i, w stosownych przypadkach, procesu lezakowania, moga go dokonywal jedynie wiasciciele wytworni win
w swoich rozlewaniach znajdujacych si¢ na chronionym wyznaczonym obszarze.

Link do specyfikacji produktu

http://www.madrid.org/cs/Satellite?blobcol=urldata&blobheader=application%2Fpdf&blobheadername1=Content-
Disposition&blobheadervaluel=filename%3DPliego+de+condiciones+DO+vinos+de+Madrid. +Modificacion+subzona+El+
Molar.+v180215.pdf&blobkey=id&blobtable=MungoBlobs&blobwhere=1352947741300&ssbinary=true
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