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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 22 sierpnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmian¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

[.,Mavtiveia” (Mantinia) (ChNP)]
(2018/C 302/10)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Grecja zlozyla wniosek o zmiang¢ w specyfikacji nazwy ,Mavuveia” (Mantinia) zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmiang w specyfikacji nazwy ,Mavuveia” (Mantinia) nalezy opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Mavuveia” (Mantinia) (ChNP), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwéch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 sierpnia 2018 .
W imieniu Komisji

Pierre MOSCOVICI

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

~Mavtiveia” (Mantinia)
PDO-GR-A1554-AMO02
Data zlozenia wniosku: 10.6.2016
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1. Przepisy, ktére maja zastosowanie do wprowadzania zmiany

Art. 105 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna
2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia
2.1. Korekta wartosci minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu w gatunkowym winie bialym musujgcym

Zmiana wprowadzona do dokumentacji technicznej Mantinia PDO-GR-A1554, specyfikacji produktu i jednolitego
dokumentu, stanowi korekte wartosci minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu w gatunkowym winie bialym
musujgcym posiadajacym oznaczenia brut nature, extra brut, brut, extra sec, sec, demi sec oraz doux z wartosci
11 % na 9,5 % obj., poniewaz warto$¢ 11 % zostala wpisana przez pomytke podczas przygotowywania dokumenta-
¢ji techniczne;j.

Zgodnie z praktyka enologiczng produkcji gatunkowego wina musujacego Mantinia (ChNP) minimalna naturalna
zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym musi wynosi¢ 9,5 % obj., tak aby po drugiej fermentacji rzeczywista zawar-
to$¢ alkoholu wyniosta 11 % obj.; jesli do produkcji wina musujacego uzyje si¢ wino bazowe o minimalnej natural-
nej zawartoSci alkoholu wynoszacej 11 %, rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wyniesie 12,5 % obj., co nie odpowiada
rzeczywisto$ci. Jest oczywiste, Ze warto$¢ 11 % obj. naturalnej zawarto$ci alkoholu zostala wpisana w wyniku
bledu, jako ze nie stanowi to dobrej praktyki enologicznej.

Zmiana dotyczy sekgji ,Opis win” jednolitego dokumentu i specyfikacji produktu.

2.2. Korekta wartosci maksymalnego zbioru z hektara wyrazonego w hektolitrach produktu koricowego dla wina biatego wytrawnego
i gatunkowego wina biatego musujgcego

Zmiana wprowadzona do dokumentacji technicznej Mantinia PDO-GR-A1554, specyfikacji produktu i jednolitego
dokumentu, stanowi korekte warto$ci maksymalnego zbioru z hektara wyrazonego w hektolitrach produktu kon-
cowego zaréwno dla wina bialego wytrawnego, jak i dla gatunkowego wina bialego musujgcego, z wartosci 66 hl
na 82,5 hl, poniewaz warto$¢ 66 hl zostala wpisana przez pomytke podczas przygotowywania dokumentacji
techniczne;j.

Warto$¢ podana w aktualnej specyfikacji produktu jest duzo nizsza niz warto§¢ obserwowana w praktyce.
W praktyce — zakladajac, ze zbiory w winnicy wynosza 1100 kg winogron ze stremma (1 000 m?), uzyskanie
66 hl z hektara oznaczaloby wydajnos¢ plonu 60 % wina po degorzowaniu. Sg to bardzo male zbiory, a w kazdym
razie niespelniajace specyfikacji wspolczesnego wyrobu wina. Produkcja wina przy zastosowaniu minimalnej tech-
nologii uzywanej w lokalnych wytwérniach wina pozwala uzyskaé ponad 74 % wina po degorzowaniu, a w niekté-
rych przypadkach jego ilos¢ moze siggaé nawet 78 %. Nalezy ponadto zauwazy¢, Ze winogrona niektorych upraw
sg bardziej soczyste, co pozwala na jeszcze wyzszy uzysk. Ten fakt, w polaczeniu z oferowang przez nowoczesng
technologie mozliwoscia odpowiedniego pozyskiwania soku z winogron i otrzymywania maksymalnego stezenia
czystego moszczu winogronowego na potrzeby fermentacji, oznacza, ze realna warto$¢ wynosi 75 %. W oparciu
o ten odsetek i ustalony plon z 1 000 m? winnicy wynoszacy 1 100 kg zalecana wielko$¢ uzysku wynosi 82,5 hl.

Zmiana dotyczy sekcji ,Maksymalne zbiory produktu koficowego z hektara dla wina bialego wytrawnego” oraz
,Maksymalne zbiory produktu koficowego z hektara dla gatunkowego wina bialego musujacego” jednolitego doku-
mentu i specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Zarejestrowana nazwa

~Mavtiveia” (Mantinia)

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich

1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujace
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4. Opis wina
Wino biate wytrawne kategorii 1

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimum 11 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru: 0-4 g/l

Wyglad: kolor stomkowy (bladozélty) z zielonymi refleksami, ktory moze przej$¢ w intensywnie z6lty, gdy wino
dojrzeje.

Zapach: zlozony i intensywny bukiet o nutach owocowych (gtéwnie cytrusowych) i kwiatowych (r6zy, jaSminu
itp.), ktdre sg typowe dla uzytych odmian winoroéli oraz zalezg od procentowego udzialu kazdej z nich. Podczas
dojrzewania wina pojawiaja si¢ refleksy nieorganiczne.

Smak: zréwnowazony smak o bogatym, wyrazistym bukiecie i kwasowosci unikalnej dla tego obszaru. Aroma-
tyczny, dlugotrwaly posmak.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr):

W przypadku braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Gatunkowe wino musujgce kategorii 5

Wino z oznaczeniami ,brut nature”, ,extra brut”, ,brut”, ,extra sec”, ,sec”, ,demi sec”, ,doux”
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 9,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimum 11,0 % ob.

— CiSnienie w butelce: minimum 3,5 bara

Wyglad: blady, zéltawozielony kolor z cienka linig babelkéw, ktére w miare uplywu czasu przybieraja na intensyw-
nosci i mocy.

Zapach: nuty aromatyczne rézy, miodu i owocéw

Smak: $wiezy smak wynikajacy z wysokiej kwasowosci i obecnosci dwutlenku wegla (CO,). Posmak i zréwnowaze-
nie r6znig si¢ w zaleznosci od zawartosci cukru w winie — od wytrawnego po stodki.

Zawarto$¢ cukru wynosi do 3 g/l w przypadku win musujacych z oznaczeniem ,brut nature”, do 6 g/l w przy-
padku win musujgcych z oznaczeniem ,extra brut”, do 12 g/l w przypadku win musujacych z oznaczeniem ,brut”,
12-17 g/l w przypadku win musujacych z oznaczeniem ,extra sec”, 17-32 g/l w przypadku win musujacych
z oznaczeniem ,sec”, 32-50 g/l w przypadku win musujgcych z oznaczeniem ,demi sec” oraz ponad
50 g/l w przypadku win musujgcych z oznaczeniem ,doux”.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr):

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre§lone w przepisach unii.

5. Praktyki wytwarzania wina
a.  Podstawowe praktyki enologiczne
Wyrdb wina biatego kategorii 1
Ograniczenia w zakresie wytwarzania wina

Wino biale Mantinia (ChNP) jest produkowane za pomoca: a) tradycyjnej metody wyrobu wina bialego lub
b) ekstrakcji przed procesem fermentacji. Nastepnie ma miejsce sedymentacja statyczna i dodawane sa czyste kul-
tury drozdzy, co wydobywa cechy aromatyczne wina. Temperatura podczas fermentacji alkoholu nie
przekracza 20 °C.

Wino Mantinia (ChNP) jest wytwarzane z nastepujacych odmian winorosli: Moschofilero (przynajmniej 85 %)
i Asproudes.

Wyrdb gatunkowego wina biatego musujgcego kategorii 5
Ograniczenia w zakresie wytwarzania wina

Wina musujgce produkuje si¢ albo za pomoca tradycyjnej metody fermentacji w butelce, albo za pomocg metody
fermentacji w zamknietym zbiorniku. Pierwsza metoda polega na fermentacji wytrawnego wina bazowego w butel-
kach, z dodatkiem cukréw i drozdzy. Poczatkowo butelki uszczelnia si¢ przy pomocy kapsla i pozostawia do fer-
mentacji. Proces ten moze trwac kilka miesiecy. Po usunieciu drozdzy butelki uszczelnia si¢ zwyklym korkiem.

Systemy uprawy winorosli
Technika uprawy

Winogrona uzywane do wyrobu win Mantinia (ChNP) pochodzg z krétko przycietych winorosli prowadzonych
w ksztalcie kielicha lub formie sznura poziomego (1-2 oczka).

Szczegélne praktyki enologiczne stosowane przy wytwarzaniu win
Szczegdblna praktyka enologiczna

Okreslenia ,Réserve” w odniesieniu do win bialych wytrawnych Mantinia (ChNP) mozna uzywa¢ tylko jezeli wina
te dojrzewaly lacznie przez przynajmniej jeden (1) rok, z czego przynajmniej sze$¢ (6) miesiecy w beczkach debo-
wych i trzy (3) miesigce w butelkach.

Okreslenia ,Grande Réserve” w odniesieniu do win bialych wytrawnych Mantinia (ChNP) mozna uzywaé tylko
jezeli wina te dojrzewaly przez przynajmniej dwa (2) lata, z czego przynajmniej dwanascie (12) miesiecy w becz-
kach debowych i sze$¢ (6) miesigcy w butelkach.

b.  Maksymalne zbiory

Maksymalne zbiory winogron z hektara dla wina bialego wytrawnego kategorii 1

11 000 kg winogron z hektara

Maksymalne zbiory produktu koncowego z hektara dla wina bialego wytrawnego kategorii 1

82,5 hl z hektara

Maksymalne zbiory winogron z hektara dla gatunkowego wina bialego musujacego kategorii 5

11 000 kg winogron z hektara

Maksymalne zbiory produktu koncowego z hektara dla gatunkowego wina bialego musujgcego kategorii 5

82,5 hl z hektara
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6. Obszar wyznaczony

Obszar uprawy winoro$li, na ktérym produkowane jest wino Mantinia (ChNP), obejmuje winnice polozone na
obszarze ladowym gminy Tripoli, w szczegdlnosci: okreg Tripoli i lokalne jednostki administracyjne Agios Vasilios
Mantinias, Agios Kontantinos, Merkovounio, Pelagos i Skopi potozone w okregu Tripoli; jednostki administracyjne
Lithovounia, Magoula, Rizes i Psili Vrysi w okregu Tegea; jednostki administracyjne Artemisio, Kapsas, Loukas,
Nestani, Pikernis, Sagkas i Simiades w okregu Mantinia; jednostki administracyjne Agiorgitiko, Zevgolateio, Neo-
chori Mantinia, Partheni i Steno w okregu Korythio; jednostki administracyjne Kandila, Levidi, Orchomenos
i Palaiopyrgos w okregu Levidi; osada Kouvli w jednostce administracyjnej Doliana w gminie Woria Kinuria.

7. Gléwne odmiany winorosli

Asproudes B
Moschofilero N — Mavrofilero

8.  Opis zwigzkéw
Szczegélowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego

Jako$¢, zwigzek historyczny, zwigzki kulturowe, spoleczne i gospodarcze, $rodowisko geograficzne i pochodzenie
geograficzne wina bialego wytrawnego (kategoria 1) i gatunkowego wina bialego musujacego (kategoria 5).

a. Jakos¢

Jako$¢ win biatych wytrawnych i gatunkowych win musujacych Mantinia (ChNP) wynika z odpornosci odmian
winorosli uzywanych do wytwarzania tych win i warunkéw klimatycznych panujacych w tym regionie podczas
dojrzewania. Dobry stan surowca i proces wyrobu wina odgrywaja jednak takze kluczows role w zapewnianiu
jakodci wina, a wlasciwe techniki uprawy zapewniajg osiaganie zgodnosci z zalecang wielkoscia zbioréw.

b. Zwigzek historyczny

Tradycja uprawy winoro$li w regionie jest bardzo dluga i sigga czaséw starozytnych, co obrazujg liczne znaleziska
archeologiczne $wiadczgce o zwiazku regionu z winem i kultem boga Dionizosa. Na obszarze tym roénie réwniez
winoro$l Pauzaniasza, uwazana za najstarszg winoro$l $wiata. Homer opisywal Mantini¢ jako ,kraing winnic”.

Pierwsze greckie wino musujace z aromatycznych winorosli Moschofilero wytwarzano tutaj na poczatku XX wieku.

c. Zwiazki kulturowe, spoteczne i gospodarcze

Uznanie regionu Mantinii (ChNP) w 1971 r. jest wynikiem dlugiej tradycji uprawy winorodli i wytwarzania wina
w regionie. Spowodowato ono dalszy rozwdj sektora win w Mantinii, w tym zwigkszenie obszaréw uprawy wino-
roéli i powstanie nowych wytwoérni wina.

Wina Mantinia (ChNP) byly wielokrotnie wyrézniane miedzynarodowymi nagrodami, a odmiana Moschofilero oraz
wino Mantinia reprezentujg wino greckie w ramach planu strategicznego na rzecz jego promocji.

d. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne

Obszar, na ktérym wytwarzane jest wino Mantinia (ChNP), potozony jest w Srodkowo-wschodniej czeici Arkadii.
Nazywany polami Mandinii; jest to plaskowyz o $redniej wysokosci 660 m.

Ze wzgledu na kryteria genetyczne lokalne gleby naleza do nastepujacych trzech kategorii:
A) gleby inicjalne, B) gleby stabo wyksztalcone, C) gleby plowoziemne

Gleba w czgsciach plaskich to osady aluwialne z item piaszczystym i terra rosa. Zbocza zbudowane s3 z wapienia
i wapienia dolomitowego. Gleba charakteryzuje si¢ staba lub przecietna zyznoscia, jest tugowa, zawiera malo
weglanu wapnia, a pod wzgledem skladu fizycznego moze zawieraé piasek, zwykla gling, gling ilastg lub it ciezki.
Zawarto$¢ materii organicznej w warstwach wierzchnich jest umiarkowana i maleje proporcjonalnie do glebokosci.
PH gleby wynosi 5,5-7,5, co sprzyja wzrostowi i regularnemu odzywianiu winoroéli. Bardzo dobra pojemnos¢
sorpcyjna gleby na tym obszarze zapewnia rolinom konieczne ilosci sktadnikéw odzywczych.

Srednie najwyzsze i najnizsze temperatury w sezonie wegetacyjnym (kwieciefi-pazdziernik) wynosza odpowiednio
24,9°C i 10,5°C, a wskaznik helio-termiczny wynosi 4 056 jednostek. W takich warunkach sezon wegetacyjny
trwa 235 dni. Chociaz roczne opady deszczu wynosza 781 mm, to ich rozklad sezonowy jest typowy dla klimatu
Sroédziemnomorskiego, w ktorym najwigksze opady deszczu wystepuja w grudniu (176 mm), a najmniejsze
w sierpniu (14 mm). Jako Ze $rednie opady deszczu w sezonie wegetacyjnym wynosza 260 mm, krzewy Moschofi-
lero mogg doswiadczaé w niektorych latach umiarkowanych niedoboréw wody.

Latem delikatne bryzy wiejace gtéwnie z pdéinocy tagodza letnie upaly.
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Szczeg6lowe informacje na temat wina biatego wytrawnego (kategorii 1)

Wina biale Mantinia (ChNP) s3 koloru stomkowo-zéltego o refleksach od zielonkawych po rézowe, majg bogaty
aromat z nutami owocow cytrusowych, kwiatu cytryny, kwiatu rézy i jaSminu. Sg to wina o bogatym smaku
i unikalnej kwasowosci, dobrej réwnowadze oraz dlugotrwalym aromatycznym posmaku. Jesli wino jest przecho-
wywane w beczkach dgbowych, jego posmak staje si¢ glebszy i bardziej aksamitny.

Zwigzki przyczynowe dla wina biatego wytrawnego (kategorii 1)

Odmiana Moschofilero w regionie Mantinia idealnie pasuje do miejscowego makroklimatu. Stuzy jej duza wysokosé
Arkadii i jej zimny klimat, czynniki wplywajace na p6ézne dojrzewanie winogron, przypadajace na pierwsze dziesiec
dni pazdziernika. Swiatlo stoneczne i umiarkowane temperatury w porze letniej w polaczeniu z gleboka, chtodng
glebg plaskowyzu przyczyniajg si¢ do powolnego i pdéznego dojrzewania w poréwnaniu z innymi regionami,
w ktorych uprawia si¢ winogrona. Duza dobowa amplituda temperatur w miesigcach letnich pomaga utrzyma¢ wysoki
poziom kwasowosci i rozwing¢ potencjat aromatyczny tej odmiany. Sklad gleby na plaskowyzu umozliwia produkcje
wina o bogatym smaku i $redniej zawartosci alkoholu. Aromat odmiany Moschofilero swg ztozono$¢ zawdzigcza pla-
skowyzowi Mantinia, gdyz temperatury w miesigcu poprzedzajacym zbiory sg umiarkowane (18,8 °C), a przez to zbli-
zone do optymalnej temperatury dla winorosli. Brak skrajnie wysokich temperatur (upaléw) pomaga utrzymad
w winogronach kwasy organiczne, co skutkuje otrzymywaniem wina o wysokiej kwasowosci ogélnej, niskim pH
i orzeZwiajagcym smaku.

Ponadto dtugoletnie do$wiadczenie plantatoréw winoroéli z tego regionu w polaczeniu z najnowoczesniejszymi
technikami winiarskimi, takimi jak oczyszczanie z lidci, usuwanie paczkéw lisciowych oraz zielone zbiory, prowa-
dzi do uzyskania surowca dobrej jakosci.

Na poziomie geograficznym makroklimat, w polaczeniu z wlasciwosciami Moschofilero, odgrywa kluczows role
w wyrdznieniu win z tego rejonu na tle win produkowanych z tych samych odmian w innych rejonach Peloponezu
na mniejszych wysokosciach.

Szczegblowe informacje na temat gatunkowego wina biatego musujgcego (kategorii 5)

Gatunkowe wina musujace Mantinia (ChNP) maja jasny zéltawo-zielony kolor oraz drobne linie babelkéw, ktore
z uplywem czasu przybierajg na intensywnosci i mocy, podkreslajac orzezwiajacy smak winorosli Moschofilero.
Charakteryzuja je zapachy rézy, miodu i owocdéw cytrusowych polaczone z aromatami stodkiego ciasta i $wiezym
smakiem wydobytym dzigki duzej kwasowosci i obecnosci dwutlenku wegla.

Posmak i rodzaj bukietu gatunkowych win musujacych Mantinia (ChNP) réznig w zaleznosci od zawartosci cukru —
od wytrawnych po stodkie.

Zwigzki przyczynowe dla gatunkowego wina biatego musujgcego (kategorii 5)

Moschofilero jest uznawane za odmiang wszechstronng z uwagi na fakt, ze na poszczegdlnych etapach dojrzewania
powstaly sklad chemiczny umozliwia produkcje wigcej niz jednego rodzaju wina.

Makroklimat Mantinii, charakteryzujacy si¢ duzymi wysoko$ciami i chtodnym klimatem, przyczynia si¢ do produk-
cji gatunkowych win musujacych o najlepszych cechach jakosciowych.

W celu produkeji gatunkowych win musujacych winnice z tego rejonu wybierane s3 do wezesnych zbioréw
w zalezno$ci od mezoklimatu uwarunkowanego polozeniem. W wyniku wczesnego zbioru winogron powstaje
wino bazowe o niskiej zawarto$ci alkoholu, w pelni rozwinigtych aromatach podstawowych i obfitej kwasowosci,
ktére moze by¢ wykorzystywane do wyrobu gatunkowych win musujacych.

Niezbedne wymogi dodatkowe
Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Rodzaj wymogéw dodatkowych: Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania
Ramy prawne: Okreslone w prawodawstwie UE
Opis wymogu:

Art. 66 ust. 1, 2 i 6 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ustanawiajacego niektére szczegélowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i ozna-
czen geograficznych, okreslen tradycyjnych, etykietowania i prezentacji niektérych produktéw sektora wina.

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Ramy prawne: Okre$lone w prawodawstwie krajowym
Rodzaj wymogéw dodatkowych: Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu: Okreslenia dotyczace niektérych metod produkgji



28.8.2018 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C302/19

Decyzja ministerialna nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na rynek
win wysokiej jakoSci pochodzacych ze SciSle okreslonego obszaru oraz win lokalnych, a takze okreslenr uzywanych
do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania i przygotowywania (Dziennik Urzedowy, seria II,
nr 818/15.6.2005).

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Ramy prawne: Okres$lone w prawodawstwie krajowym
Rodzaj wymogéw dodatkowych: Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania
Opis wymogu: Podanie rocznika na etykiecie

W przypadku uzycia okreslen ,NEOT OINOZ” lub ,NEAPOX OINOX” (,MLODE WINO”) na etykiecie wina obowigz-
kowe jest podanie rocznika, zgodnie z art. 2 ust. 1 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu
dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na rynek win wysokiej jakoSci pochodzacych ze Scisle okreslonego
obszaru oraz win lokalnych, a takze okreslen uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania
i przygotowywania (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 818/15.6.2005).

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Ramy prawne: Okreslone w prawodawstwie krajowym
Rodzaj wymogéw dodatkowych: Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania
Opis wymogu: Umieszczanie okreslen na etykietach zgodnie z prawodawstwem krajowym.

Zgodnie z decyzja ministerialng nr 235309/7.2.2002 etykiety win o chronionej nazwie pochodzenia Mantinia
moga zawiera¢ nastepujace okreslenia:

AEYKOZ AIIO AEYKA STA®YAIA/Blanc de blancs (BIALE WINO Z BIALYCH WINOGRON), AEYKOZ AIIO
EPYOPQIIA STA®YAIA lub AEYKOX ATIO TKPIZA STA®YAIA/Blanc de gris (BIALE WINO Z ROZOWYCH WINO-
GRON LUB BIALE WINO Z SZARYCH WINOGRON), OINOE AOOQN/Vin de collines (WINO ZE WZGORZ),
OINOE TIAATION/Vin de coteaux (WINO ZE ZBOCZY), OPEINON AMIIEAQNQON Ilub AITO OPEINA
KPAZAMIIEAA/Vin de vignobles montagneux (WINNICE GORSKIE LUB WINO Z GORSKICH WINNIC).

Link do specyfikacji produktu
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/OINOS/POP_tropo_prodiagrafes_mantinia281217.pdf
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