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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 22 sierpnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

[Monzinger Niederberg (ChNP)]
(2018/C 302/09)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Niemcy zlozyly wniosek o objecie ochrong nazwy ,Monzinger Niederberg” zgodnie z czgscig II tytut II rozdzial
I sekcja 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczeni o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy opu-
blikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) tego
rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajowej procedury
rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Monzinger Niederberg”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Monzinger Niederberg”
(ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu

wobec ochrony nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu dwodch miesigcy od daty
publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 sierpnia 2018 .
W imieniu Komisji

Pierre MOSCOVICI

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

»MONZINGER NIEDERBERG”
PDO-DE-02363
Data zlozenia wniosku: 29.6.2017
JEDNOLITY DOKUMENT

1. Zarejestrowana nazwa

,Monzinger Niederberg”
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw winiarskich

1.  Wino
4. Opis wina

,Monzinger Niederberg” zawdzigcza swojg renome szczepowi Riesling, ktéry w tym wyjatkowym produkcie lokal-
nym wyraza si¢ w najlepszy mozliwy sposob. Dlatego w ramach ChNP dozwolona jest tylko odmiana winorosli
Weiller Riesling. Winogrona s3 zbierane przy masie moszczu charakterystycznej przynajmniej dla Spitlese. Sa to
wylacznie wina biate, wolne od zmetnienia.

Wino gatunkowe

Wina gatunkowe sg zawsze winami eleganckimi, z delikatng nutg jablek i owocéw cytrusowych w aromacie,
z wyraznymi nutami mineralnymi i zawsze o wytrawnym smaku.

Wina gatunkowe maja barwe od jasnozéltawozielonej po stomkowozoélta.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktére musza zosta¢ okre$lone za pomocy analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, sa warto$ciami wigzacymi, ktore muszg by¢ osiagniete, aby wino mogto
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 78 °Oe

Maksymalna zawarto$¢ cukru resztkowego musi wynosi¢ 25 gfl, pod warunkiem ze catkowita kwasowo$¢ wyra-
zona w g/l kwasu winowego wynosi co najmniej 7,2 g/l. Jezeli jest ona mniejsza niz 7,2 g/l, maksymalna zawar-
to$¢ cukru resztkowego musi wynosi¢ 18 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu 15
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 11
(w % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowo$¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Kabinett”

Wina ,Kabinett” s3 zawsze winami eleganckimi, z delikatng nutg jablek i owocéw cytrusowych w aromacie,
z wyraznymi nutami mineralnymi i o subtelnym stodkim posmaku.

Wina z wyréznikiem ,Kabinett” majg barwe od jasnozéttawozielonej po stomkowozolta.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zostaé okre$lone za pomocy analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, s3 warto$ciami wigzacymi, ktére muszg by¢ osiagniete, aby wino moglo
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.
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Minimalna masa moszczu: 78 °Oe
Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 25 g/l

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 7
(w % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Sptlese”

Wina ,Spitlese” sa zawsze eleganckie. Charakteryzuja si¢ delikatng nute jablek i owocéw cytrusowych w aromacie,
z wyraznymi nutami mineralnymi, i réZznym stopniem stodkosci.

Wina z wyrdznikiem ,Spitlese” majg barwe od jasnozéttawozielonej po stomkowozolta.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktre muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, sa warto$ciami wigzacymi, ktére muszg by¢ osiagniete, aby wino mogto
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 78 °Oe

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 40 g/l

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 7
(W % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowo$c: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Auslese”

Wina z wyrdznikiem ,Auslese” maja stodki smak, a ich aromat, przywodzacy na mysl miéd i rodzynki, wskazuje
na wplyw gronowca szarego (Botrytis cinerea), ktéry w tym przypadku jest pozadany.

Wina z wyréznikiem ,Spitlese” majg barwe od stomkowozoltej po zlota.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktére musza zosta¢ okreslone za pomocy analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, s3 warto$ciami wigzacymi, ktére muszg by¢ osiagniete, aby wino moglo
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 85 °Oe

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 60 g/l
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Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu
(w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 7
(w % objetosci):

Minimalna ogdlna kwasowos¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Beerenauslese”

Wina z wyr6znikiem ,Beerenauslese” majg stodki smak, a ich aromat, przywodzgcy na mysl miéd i rodzynki,
wskazuje na wplyw gronowca szarego (Botrytis cinerea), ktory w tym przypadku jest nieodzowny.

Wina z wyréznikiem ,Beerenauslese” majg barwe od zlotozéltej po ciemnozlots.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktére muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, sa warto$ciami wigzacymi, ktére muszg by¢ osiagniete, aby wino mogto
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 120 °Oe
Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 90 g/l

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 5,5
(w % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowo$¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Eiswein”

Wina ,Eiswein” charakteryzujg si¢ natomiast wyraznymi nutami owocoéw i brakiem posmaku wskazujacego na
obecno$¢ gronowca (Botrytis). Wyrdzniaja si¢ wysokim stopniem stodkosci i wyrazista kwasowoscia.

Wina z wyrdznikiem ,Eiswein” majg barwe od zlotozéltej po ciemnozioty.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktére musza zostaé okre$lone za pomocy analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, sa warto$ciami wigzacymi, ktore muszg by¢ osiagniete, aby wino mogto
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 120 °Oe
Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 90 g/l

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 5,5
(W % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowo$¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

Wino z wyréznikiem ,Trockenbeerenauslese”

Wina z atrybutem ,Trockenbeerenauslese” charakteryzujg si¢ wysokim poziomem stodkosci, a ich aromat, przywo-
dzgcy na my$l midd i rodzynki, wskazuje na znaczacy wplyw gronowca szarego (Botrytis cinerea), ktdry sprawia, ze
winogrona marszczg si¢ jak rodzynki.

Wina z wyréznikiem , Trockenbeerenauslese” majg barwe od zlotozéltej po ciemnozlota.

Wymienione ponizej warto$ci analityczne, ktdre musza zosta¢ okreslone za pomocy analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z odpowiednimi przepisami UE, s3 warto$ciami wigzacymi, ktére muszg by¢ osiagnigte, aby wino moglo
nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna masa moszczu: 150 °Oe
Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 120 g/l

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 5,5
(W % objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos¢: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l):

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano wartosci liczbowej, stosuje si¢ prze-
pisy niemieckiej ustawy o winie i odpowiednie przepisy UE.

5. Praktyki wytwarzania wina
a.  Podstawowe praktyki enologiczne
Wina gatunkowe i wszystkie wina z wyrdznikiem
Szczegolne praktyki enologiczne

Wina muszg dojrzewa wylacznie w pojemnikach neutralnych pod wzgledem smaku. Dopuszcza si¢ klasyczne
beczki dgbowe, jezeli powstaly w wyniku ich stosowania aromat drewna nie jest wyczuwalny w winie lub daje
tylko dyskretny posmak. Niedozwolone sg aromaty drewna, ktére wskazywalyby na wykorzystanie nowych,
malych beczek o pojemnosci ponizej 600 litréw (np. beczek typu barrique).

Czgsciowa dealkoholizacja ani stosowanie kawatkéw drewna debowego nie s3 dozwolone.
b.  Maksymalne zbiory
Wina gatunkowe i wszystkie wina z wyrdznikiem
75 hektolitréw z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

,Monzginger Niederberg” obejmuje tradycyjne obszary uprawy winorosli w gminie Monzingen, polozone na ekspo-
nowanych na potudnie stokach miedzy miastem Monzingen a zjazdem z drogi B 41 w kierunku Nussbaum. Nazwa
ta nie obejmuje obszaréw na potudnie od drogi B 41 ani stosunkowo plaskiego (< 15 % nachylenia) wierzchotka

gory.
Ogotem ChNP ,Monzinger Niederberg” obejmuje 27,5543 ha.

7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina

Weiller Riesling — Riesling, Riesling renano, Rheinriesling, Klingelberger
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8. Opis zwigzkow
Monzinger Niederberg, wina gatunkowe i wszystkie wina z wyréznikiem

1. Geologia: Gleba na wyznaczonym obszarze to gleba osadowa z formacji Waderner Schichten — zlepienica,
ktéry powstal na tym obszarze okoto 280 milionéw lat temu. Taka formacja znajduje si¢ tylko w dolinie rzeki
Nahe i na niektorych obszarach kraju Saary. Nawet w dolinie Nahe znajduje si¢ jednak zaledwie kilka miejsc,
w ktorych formacja Waderner Schichten wychodzi na powierzchni¢ i ma tak silny wplyw na glebe jak w przy-
padku Monzinger Niederberg. Formacja Waderner Schichten sklada si¢ gléwnie z tupku ilastego i kwarcytu, ale
zawiera rowniez kwarc Zylowy. Na powierzchni zlepieniec ten jest zwietrzaly i wzbogacony w réznym stopniu
prochnicy. Gleby powstale na tupkach ilastych i kwarcytach, takich jak formacja Waderner Schichten, s3 znane
z tego, ze czgsto nadajg winom riesling aromat owocoéw cytrusowych i jablek. Wina ,Monzinger Niederberg”
wyraznie odrézniajg si¢ od win z sasiednich obszaréw uprawy winorodli o glebokich glebach gliniastych, ktére
odznaczajg si¢ bardziej brzoskwiniowymi, owocowymi nutami. Gleba skalista charakteryzuje si¢ tym, Ze po opa-
dach deszczu jej powierzchnia szybko schnie. Wilgotno$¢ zatem szybko spada, co hamuje rozwdj niepozadanej
plesni.

Dzigki temu gronowiec szary pozostaje — co jest pozadane w przypadku okreslonych win z wyrdznikiem — bardzo
czysty, co oznacza, ze nawet wina wyprodukowane z owocéw porazonych gronowcem charakteryzuja si¢ wyjat-
kowo czystym i dokladnie okreslonym aromatem.

2. Topografia: Winnice ,Monzinger Niederberg” potozone s3 na wysokosci od 160 m do 240 m n.p.m.
Srednie nachylenie potudniowego stoku, na ktérym sie znajduja, wynosi ponad 30 %.

Silne nastonecznienie sprawia, ze w ciggu dnia obszar uprawy ,Monzinger Niederberg” jest zawsze duzo cieplejszy
niz poréwnywalne obszary na plaskim terenie, mimo ze czasem wysoko$¢ jego polozenia jest niekorzystna. Dzigki
temu winogrona osiagaja wyzszy stopien dojrzalosci, co nadaje winu nizsza kwasowos$¢ i bogatszy aromat
OWOCOWY.

3. Klimat: Monzingen jest jedna z zimniejszych gmin polozonych nad rzeka Nahe, w ktérych uprawia si¢ wino-
ro§l. Co wazniejsze, obszar ,Monzinger Niederberg” jest optymalnie zlokalizowany wzgledem stofica. Dlatego
w ciagu dnia szybko si¢ nagrzewa. Silnie wplywajg na niego prady termiczne tj. cieple prady powietrza, ktore
wznoszg si¢ nad doling w stoneczne dni i dodatkowo ogrzewaja glebe. Kilka kilometréw dalej na péinoc lezy las
Soonwald. Nocg jest on naturalnym zrédlem chlodzenia. Poniewaz najlepsze czeici wyznaczonego obszaru nie sg
bezposrednio narazone na te nocne strumienie zimnego powietrza, chtodzenie odbywa si¢ powoli. Srednie roczne
nastonecznienie na wyznaczonym obszarze wynosi okolo 1900 godzin. Srednia temperatura w ciggu dnia to
10 °C. Réznica miedzy temperaturg dzienng i nocna jest znacznie wigksza niz we wschodnich czg$ciach regionu
uprawy winoro$li nad rzekg Nahe. Ze wzgledu na stosunkowo chlodny klimat uprawy winorosli wina ,Monzginger
Niederberg” sg z reguly nieco delikatniejsze niz wina z cieplejszych obszaréw produkcji wina, zwlaszcza tych, ktére
znajduja si¢ w dole biegu rzeki Nahe.

Srednie roczne opady wynosza 570 mm, z czego 60 % przypada na sezon wegetacyjny.

Stosunkowo niskie roczne opady w polaczeniu ze skalistg glebg, ktéra ma bardzo ograniczong zdolno$¢ magazy-
nowania wody, sprawiajg, Ze winogrona ,Monzginger Niederberg” zwykle majg drobne owoce. Dzigki temu sg one
bogatsze w aromaty, co znajduje odzwierciedlenie w winach.

4. Wplyw czlowieka: Wplyw czlowieka przejawia si¢ w tradycji uprawy winorosli, ktéra sigga stuleci. Winoros]
uprawiana jest zwykle na specjalnych rusztowaniach. Zazwyczaj rzedy winorosli usytuowane s3 wzdluz osi pélnoc-
potudnie. Zapewnia to dobrg ekspozycje winogron na dzialanie promieni stonecznych i wlasciwa wentylacje.

Jesli chodzi o produkcje winogron, w miare wzrostu winoroéli producent wina moze uzyskaé winogrona o lepszej
jakodci dzigki specjalnym zabiegom pielegnacyjnym, takim jak usuwanie liSci z miejsc, gdzie wyrastaja grona, lub
przerzedzanie winogron. Duze znaczenie ma réwniez znajomo$¢ szczegélnych warunkéw klimatycznych i geolo-
gicznych, ktéra jest przekazywana z pokolenia na pokolenie. W szczegdlnosci podczas zbioréw duzy nacisk kla-
dzie si¢ na selekcje owocéw. Zdrowe winogrona, o barwie od zielonej po zlotozolta, szczegdlnie nadajg sie do
produkeji win gatunkowych i win z wyréznikiem ,Kabinett”, ,Spatlese” i ,Eiswein”. W przypadku win z wyrdzni-
kiem ,Auslese”, ,Beerenauslese” i ,Trockenbeerenauslese” pozadany jest wplyw gronowca szarego (Botrytis cinerea).
Przy suchej pogodzie grzyb ten powoduje gwaltowny wzrost masy moszczu i przyczynia si¢ do powstania bardzo
czystego aromatu, przywodzacego na my$l miéd i rodzynki. W przypadku win ,Eiswein”, oprécz wymogu, aby
winogrona byly zdrowe, kluczowe znaczenie ma naturalny efekt koncentracji na skutek mrozu. W szczeg6lnosci
producent wina stosuje selekcje i wyznacza datg zbioru, aby na wczesnym etapie okreslié, ktére winogrona sa
odpowiednie dla poszczeglnych rodzajéow win gatunkowych lub win z wyréznikiem. Ponadto w celu nadania pro-
duktowi koficowemu charakterystycznych cech mozna stosowaé rézne techniki przechowywania w piwnicy. Doty-
czy to w szczegblnosci zawarto$ci cukru resztkowego, ktéra odgrywa istotng role w réznicowaniu win gatunko-
wych, win ,Kabinett” i win ,Spitlese”.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Podstawa prawna

Prawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Opis wymogu

Aby wina gatunkowe i wina z wyréznikiem mogly by¢ opatrzone etykieta z ktorymkolwiek z okreslen tradycyj-
nych zwigzanych z przedmiotowa nazwa pochodzenia, musza one zosta¢ poddane urzedowej procedurze badania
jako$ci. Na etykiecie nalezy poda¢ numer kontroli (,amtliche Priifungsnummer” lub ,AP-Nummer”). Zastgpuje on
numer partii.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein


http://www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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