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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 3 sierpnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

[,,Uhlen Laubach” (ChNP)]
(2018/C 277/05)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Niemcy zlozyly wniosek o objecie ochrong nazwy ,Uhlen Laubach” zgodnie z czgscig II tytul II rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowal w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajo-
wej procedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Uhlen Laubach”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Uhlen Laubach” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 3 sierpnia 2018 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Uhlen Laubach”
PDO-DE-02082
Data zlozenia wniosku: 26.3.2015
1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,Uhlen Laubach”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich

1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina
Wino wysokiej jakosci

Biale wina odmiany Riesling dojrzewaja na terenie gospodarstwa Uhlen Laubach. Istnieja trzy rodzaje produktéw
winiarskich, z ktérych kazdy posiada nieco inne wlasciwosci: wina gatunkowe, wina z wyréznikiem (Pradikatswein)
i gatunkowe wina musujace z okre$lonych regionéw (Sekt b.A.).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” majg barwe jasnozolta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, zlocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze soba
aromaty owocowe oraz nuty mineralne typowe dla tupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skal o najwigkszej
zawarto$ci wapnia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje
na mysl zapach chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina,
cieple i aksamitne, czgsto fascynuja pelnig i glebig smaku. Wina sg kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bar-
dzo krétkim okresie dojrzewania.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,0

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

Minimalna ogdlna kwasowo$c: 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 1,08

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra- 250

mach na litr)

Wina z wyrdznikiem (Pridikatswein), uzupelnione okresleniem: ,Auslese”

Biale wina odmiany Riesling dojrzewaja na terenie gospodarstwa Uhlen Laubach. Istnieja trzy rodzaje produktéw
winiarskich, z ktérych kazdy posiada nieco inne wlasciwosci: wina gatunkowe, wina z wyréznikiem (Pradikatswein)
i gatunkowe wina musujace z okreslonych regionéw (Sekt b.A.).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” majg barwe jasnozolta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, zlocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze soba
aromaty owocowe oraz nuty mineralne typowe dla tupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skal o najwigkszej
zawarto$ci wapnia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje
na my$l zapach chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina,
cieple i aksamitne, czg¢sto fascynuja pelnig i glebig smaku. Wina sg kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bar-
dzo krotkim okresie dojrzewania. Opisana gama aromatéw i smakow na nizszych poziomach przechodzi w stodycz,
ktéra w winach ,Auslese” ma delikatny charakter, a w winach ,Beerenauslese” jest bardziej kremowa i moze zawieraé
réwniez nuty miodu. Opisane aspekty aromatu win sg jeszcze bardziej widoczne w winach ,Trockenbeerenauslese”.
W przypadku win typu ,Eiswein” opisana gama obejmuje réwniez aromat pikantny i kwaskowaty.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci): 41,0

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 5,5

Minimalna ogdlna kwasowosc: 7,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 2,1

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra- 350

mach na litr)

Wina z wyréznikiem (Pridikatswein), z dodatkowym oznaczeniem ,Beerenauslese”, ,Trockenbeerenauslese” lub ,Eiswein”

Biale wina odmiany Riesling dojrzewaja na terenie gospodarstwa Uhlen Laubach. Istniejg trzy rodzaje produktéw
winiarskich, z ktérych kazdy posiada nieco inne wilasciwosci: wina gatunkowe, wina z wyréznikiem (Pradikatswein)
i gatunkowe wina musujace z okreslonych regionéw (Sekt b.A.).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” maja barwe jasnozotlta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, zlocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze soba
aromaty owocowe oraz nuty mineralne typowe dla tupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skal o najwigkszej
zawarto$ci wapnia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje
na my$l zapach chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina,
cieple i aksamitne, czgsto fascynuja pelnig i glebig smaku. Wina sg kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bar-
dzo krotkim okresie dojrzewania. Opisana gama aromatéw i smakow na nizszych poziomach przechodzi w stodycz,
ktéra w winach ,Auslese” ma delikatny charakter, a w winach ,Beerenauslese” jest bardziej kremowa i moze zawieral
réwniez nuty miodu. Opisane aspekty aromatu win sg jeszcze bardziej widoczne w winach ,Trockenbeerenauslese”.
W przypadku win typu ,Eiswein” opisana gama obejmuje réwniez aromat pikantny i kwaskowaty.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 41,0

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 5,5

Minimalna ogélna kwasowos¢: 7,0 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 2,1
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra- 400

mach na litr)

Sekt b.A. (gatunkowe wino musujgce z okreslonych regionow)

Biale wina odmiany Riesling dojrzewaja na terenie gospodarstwa Uhlen Laubach. Istnieja trzy rodzaje produktéw
winiarskich, z ktérych kazdy posiada nieco inne wlasciwosci: wina gatunkowe, wina z wyréznikiem (Pradikatswein)
i gatunkowe wina musujace z okreslonych regionéw (Sekt b.A.).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” majg barwe jasnozolta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, zlocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze soba
aromaty owocowe oraz nuty mineralne typowe dla lupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skal o najwigkszej
zawarto$ci wapnia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje
na mysl zapach chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina,
cieple i aksamitne, czesto fascynujg pelnia i glebia smaku. Wina s3 kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bar-
dzo krétkim okresie dojrzewania. W przypadku win Sekt b.A. opisang game aromatéw i smakéw win Pradikatswein
wzmacnia i intensyfikuje dwutlenek wegla wykorzystywany do produkcji wina musujgcego.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci): 13,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

Minimalna ogdlna kwasowo$¢: 5,0 gramdéw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 1,08

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra- 185

mach na litr)

5. Praktyki winiarskie
a. Podstawowe praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Niedozwolone s3: sorbinian potasu, lizozym, dimetylodiweglan, elektrodializa, dealkoholizacja, zywice kationitowe,
stezenie (kriokoncentracja, osmoza, wirowanie w pojemniku z dnem stozkowym), stodzenie moszczem gronowym,
kawalki drewna dgbowego lub preparaty.

Wino wysokiej jakosci
Szczegolne praktyki enologiczne
Co najmniej 88 *Oechsle; maksymalna kwasowos¢ = 7,5 g/l; wzmocnienie do maks. 14,0 % wedtug objetosci.

Do 100 °Oechsle i wina wzmacniane: maksymalna zawarto$¢ cukru resztkowego = ,pStwytrawne” zgodnie z ustawa
0 winie.

Ponad 100 °Oechsle: maksymalna zawarto$¢ cukru resztkowego = masa moszczu/3

Wino z wyréznikiem (Pridikatswein)

Szczegolne praktyki enologiczne

»Auslese”: co najmniej 105 *Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 90 g/l
,Beerenauslese”: co najmniej 130 °*Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 150 g/l
,Trockenbeerenauslese”: co najmniej 180 °Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 180 g/l
,Eiswein”: co najmniej 130 °Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 150 g/l

Sekt b.A. (gatunkowe wino musujgce z okreslonych regiondw)

Szczegdlne praktyki enologiczne: tradycyjna fermentacja butelkowa

b. Maksymalne zbiory

70 hektolitréw z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

,Uhlen Laubach” stanowi cz¢§¢ chronionej nazwy pochodzenia ,Mosel” (nr rejestracyjny PDO-DE-A1270).

Winnice Uhlen Laubach s3 polozone w miejscowosci Winningen na obszarze wiejskim w powiecie Mayen-Koblencja
w kraju zwigzkowym Nadrenia-Palatynat. Ta czg$¢ regionu Uhlen od ponad dziesigciu lat znana jest w Swiecie wina
pod nazwg ,Laubach”, wzieta od dokladnej nazwy geologicznej tutejszych tupkéw. Obszar rozciaga si¢ od polozo-
nych na nizszym poziomie dzialek nr 256/112, 2571/118, 2581/119, 2398/0, 2395/3, 2393/0 do dzialki na niz-
szym poziomie nr 2222/1.

Produkty opatrzone ChNP ,Uhlen Laubach” moga by¢ wytwarzane na obszarze produkcji zarejestrowanym dla win
objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Mosel” (nr rejestracyjny PDO-DE-A1270). Zdefiniowany obszar jest objety
chroniona nazwg pochodzenia ,Mosel”. Gospodarstwo Uhlen Laubach obejmuje obszar 12,84 ha.

7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina

Weifer Riesling
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8. Opis zwigzkéw

Winnice Uhlen Laubach leza na tarasowych stokach doliny Dolnej Mozeli. Tarasy w winnicy Uhlen Laubach charak-
teryzujg si¢ tradycyjnym ukladem z ekspozycja na potudniowy zachéd. Znajduja si¢ one na wysokosci od ok. 75 do
210 m nad poziomem morza. Srednia temperatura w ostatnich pieciu latach byla stosunkowo wysoka (11,6 °C), co
jest raczej typowe na tak niskiej wysokosci. Niski poziom opadéw (ok. 620 mm) i duza liczba godzin nastonecznie-
nia (1 922) tworza mikroklimat, ktéry znacznie rézni si¢ od innych obszaréw chronionej nazwy pochodzenia
,Mosel” i sprawia, ze tutejsze winogrona osiggaja szczegdlny poziom dojrzalosci (wysoka potencjalna zawartos¢ alko-
holu przy niskiej kwasowosci i dojrzalych fenolach). Wina te sa uwazane za bardzo wyraziste i pelne aromatu.
Wyjatkowe cechy geologiczne regionu Uhlen Laubach przyczyniaja si¢ do osiagniecia przez winogrona fizjologicznej
dojrzalosci i wplywaja na smak poszczegdlnych odmian, ktére sg tam uprawiane. Z geologicznego punktu widzenia
Uhlen Laubach nalezy do systemu dewoniskiego (oddzial dewon dolny). Dokladniej rzecz ujmujac, obszar sklada sie
z osadéw pochodzacych z podpozioméw Oberems/Laubach i Lahnstein oraz z warstw Laubach i Hohenrhein.
Wysoka zawarto$¢ wapnia w tupkach wystepujacych w tej okolicy wskazuje na to, ze dno morza stawalo si¢ coraz
bardziej plaskie. Tropikalne morze mialo gleboko$¢ nie wigkszg niz 10-20 metréw i pierwotnie zawieralo wystarcza-
jaca ilo§¢ tlenu, aby mogly w nim zy¢ koralowce i malze, ktorych pozostatosci mozna dzis znalezé w tupkach. Zwie-
trzale skaliste gleby, ktore powstaly z tych osadéw, to regosole zawierajgce rézne rodzaje tupkéw, z ktérych wigk-
szo$¢ to lupki ilaste. Zawarto$¢ wapnia w miejscowej glebie jest znacznie wyzsza niz w glebie na sgsiadujacych
obszarach ChNP. Oznacza to, ze odczyn pH gleby jest réwniez wyzszy (7,5 w poréwnaniu z 6,0 na sgsiadujacych
obszarach). Poszczegélne czastki gleby wiaza si¢ ze soba gtéwnie za pomoca weglanow. Fakt, ze gleba zawiera sto-
sunkowo niewiele czgstek gliniastych, ale posiada wysoka zawarto$¢ kamienia (ponad 50 %) oznacza, Ze jest ona
dobrze napowietrzona réwniez w nizszych warstwach. Ten fakt, w polaczeniu z wysoka zawartoscia wapnia,
a zwlaszcza z wystepowaniem szczeg6lnej mikroflory i mikrofauny, sprawia, ze wina w tym regionie majg wlasciwo-
$ci organoleptyczne bardzo odmienne od produktéw wytwarzanych w sasiednich obszarach ChNP. Wina Uhlen Lau-
bach czgsto majg lekko dymny aromat. Ich smak jest zazwyczaj pelny i lagodny, delikatny i aksamitny. Sa one bar-
dziej kremowe niz wina z sasiednich obszaréw ChNP. Z reguly sa gotowe do spozycia po bardzo kréotkim okresie
dojrzewania. Wplyw czlowieka jest skutkiem tradycji uprawy winorosli, ktora jest podtrzymywana od tysiecy lat.
Sztuka uprawy winoroéli na zboczach pokrytych tarasami podtrzymywanymi przez kamienne mury, sigga czaséw
rzymskich. W 380 r. n.e. rzymski poeta Auzoniusz poréwnywal te konstrukcje do amfiteatréw. Kolejnym dowodem
na to, ze winoro$l uprawia si¢ w okolicy od tysiecy lat, sa rzymskie monety, ktére znaleziono na tarasach. Prawdo-
podobnie majg one zwiazek z praktykami ofiarnymi. Od tamtej pory przez caly czas w regionie uprawia si¢ wino-
rodl. Przez wieki jako$¢ produkgji byla stale ulepszana dzigki nowym odmianom winogron (od poczatku XIX wieku
szczepu Riesling) oraz nowym sposobom organizacji winnic (ro$liny uprawiane w formie krzewéw, mocowane na
palikach lub na rusztowaniach polaczonych drutem). W ostatnich dziesigcioleciach, dzigki temu, ze wiedza w zakre-
sie ochrony $rodowiska jest coraz wigksza, w coraz mniejszym stopniu wykorzystuje si¢ wysoce rozpuszczalne
nawozy mineralne. W zwigzku z tym w miejscowej glebie odrodzily si¢ naturalne gatunki mikroflory i mikrofauny,
co zintensyfikowalo procesy zaréwno absorpcji skladnikéw odzywczych, jak i wymiany kationéw. Dzieje si¢ tak,
poniewaz w procesach tych uczestniczg zlozone czgsteczki, ktére wchodza w symbiotyczne interakcje z mikroorga-
nizmami zyjacymi na siatkach korzeni wlosowatych winoroéli. Te mikroorganizmy mogg posredniczy¢ w czerpaniu
przez rodliny z gleby konkretnych substancji organicznych i mineraléw, co sprawia, ze smak wina jest jeszcze bar-
dziej niepowtarzalny.

Zwiagzek opisany powyzej dotyczy réwniez win Sekt b.A.
9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Podstawa prawna

Ustawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych

Dodatkowe wymogi dotyczgce etykietowania

Opis wymogu

Informacje, ktére nalezy przekazaé, dotyczace etykiet i opakowan, zostaly okreslone w przepisach ustawowych
i wykonawczych obowiazujacych w Unii Europejskiej, Republice Federalnej Niemiec i kraju zwigzkowym Nadrenia-
Palatynat. Zanim na etykiecie mozna bedzie zamie$ci¢ tradycyjne terminy zwigzane z ta nazwg pochodzenia, wino
musi zostaé poddane urzedowej kontroli. Tylko wina, ktére spelniaja szczegblne wymogi tej urzedowej kontroli,
otrzymujg oficjalne numery kontrolne skladajace si¢ z szeregu cyfr wskazujacych: organ dokonujgcy kontroli, numer
gospodarstwa, liczbe win zgloszonych do kontroli oraz rok ich zgloszenia lub rok wydania numeru kontrolnego.
Numer kontrolny musi by¢ podany na etykiecie. Tradycyjne terminy ,Qualitdtswein”, ,Pradikatswein” i ,Sekt b.A.” s3
zwigzane z nazwg pochodzenia i mogg zastapi¢ okreslenie ,,chroniona nazwa pochodzenia”.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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