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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2018/C 87/05)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszy wniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 ()

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»AIL BLANC DE LOMAGNE”
Nr UE: PGI-FR-0470-AMO1 - 11.8.2017
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Nazwa: Association de défense de T'ail blanc de Lomagne
Adres: Agropole Innovations

Batiment AGROTEC - BP 206

47931 Agen CEDEX 9

FRANCJA

Tel. +33 553772271
Faks +33 553772279

Sklad grupy: producenci — punkty pakowania

Grupa skladajaca wniosek sklada si¢ z producentéw i podmiotéw pakujacych ChOG ,Ail blanc de Lomagne” zrze-
szonych w stowarzyszeniu regulowanym ustawa z dnia 1 lipca 1901 r. W zwigzku z tym ma ona uzasadniony
interes w zloZeniu wniosku o zatwierdzenie zmian w specyfikacji produktu.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [ Zwigzek
— 0 Etykietowanie

— [X Inne: [grupa skladajaca wniosek, opis produktu, obszar geograficzny, dow6d pochodzenia, zwigzek, etykie-
towanie, wymogi krajowe, organ kontrolny].

4. Rodzaj zmian

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostal
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

Punkt ,Metoda produkcji”
Schemat produkdji

Wprowadza si¢ zmiany w schemacie produkeji w celu dostosowania do zmian bedacych przedmiotem niniejszego
wniosku. Zostaje on polgczony z tabela przedstawiajacg etapy uprawy.

Wybér odmian
Nastepujace akapity:

,Selekcja masowa (fr. sélection massale) z populacji lokalnych czosnku »Blanc de Lomagne« rozpoczeta w 1970 r.
umozliwita stworzenie dwdch odmian CORAIL i JOLIMONT (odmiany jesienne) dobrze dostosowanych do obszaru
produkgji (klony wywodzace si¢ z pierwotnych populagji).

Ze wzgledu na specyficzne cechy charakterystyczne oraz dostosowanie do obszaru produkgji (klony wywodzace sie
z pierwotnych populacji) zaleca si¢ sadzenie odmian CORAIL i JOLIMONT”

otrzymujg brzmienie: ,Dopuszczone s3 odmiany Corail i Jolimont (klony wywodzace si¢ z pierwotnych populacji) —
odmiany jesienne wyselekcjonowane na zasadzie selekcji masowej z populacji lokalnych czosnku »Blanc de Lomagne«
dobrze dostosowane do obszaru produkgji”.

Akapit ten zostaje przeredagowany w celu poprawy czytelnosci bez dokonywania zmian merytorycznych.
Postanowienie:

,Dopuszcza si¢ sadzenie odmian Messidrome i Thermidrome wywodzacych si¢ z pierwotnej populacji »Blanc de la
Drome« posiadajgcych cechy charakterystyczne poréwnywalne do cech charakterystycznych odmian Corail
i Jolimont, jezeli ilo§¢ materiatu siewnego w przypadku odmian Corail i Jolimont jest niewystarczajaca do zaspoko-
jenia potrzeb zwigzanych z sadzeniem”

otrzymuje brzmienie:

,Dopuszcza si¢ réwniez sadzenie odmian Messidrome i Thermidrome wywodzacych si¢ z pierwotnej populacji
»Blanc de la Drome« posiadajgcych cechy charakterystyczne poréwnywalne do cech charakterystycznych odmian
Corail i Jolimont”.

Wprowadza si¢ zmiang redakcyjng w celu poprawy czytelnosci bez dokonywania zmian merytorycznych. Opis
odmian umieszcza si¢ w zalaczniku do specyfikacji produktu. W zwigzku z tym dodaje si¢ nastgpujace zdanie:
,Opis odmian Corail, Jolimont, Messidrome i Thermidrome zamieszczono w zalgczniku 1.

Uzupehia si¢ protokét zatwierdzania nowych odmian w celu usciSlenia zasad dziatania grupy ekspertéw odpowie-
dzialnej za wybdr odmian: powolanie przez grupe, obecno$é co najmniej trzech z pigciu czlonkéw, jeden glos
przystugujacy kazdemu z czlonkéw, podejmowanie decyzji zwykla wigkszoscig gloséw. Uscisla si¢ réwniez, ze
grupa jest zobowigzana do corocznego przekazywania wykazu odmian Krajowemu Instytutowi ds. Pochodzenia
i Jakosci (Institut National de 'Origine et de la Qualité, INAO).

Dokumenty te przenosi si¢ do zalacznika w celu ulatwienia lektury specyfikacji produktu.

Zdanie: ,W wykazie zamieszcza si¢ wylgcznie odmiany bialego czosnku certyfikowane przez Panstwowy Urzad
Kontroli (Service officiel de controle, SOC) i zawarte w katalogu Stalego Komitetu Technicznego ds. Selekgji
(Comité technique permanent de sélection — C.T.P.S.)”

otrzymuje brzmienie: ,W wykazie zamieszcza si¢ wylacznie odmiany bialego czosnku zawarte w katalogu Stalego
Komitetu Technicznego ds. Selekcji (Comité technique permanent de sSélection — C.T.P.S.)".

Skresla si¢ odniesienie do Paristwowego Urzedu Kontroli (Service officiel de controle, SOC), poniewaz jest ono
nieuzasadnione, biorac pod uwage ze jedynym oficjalnym odniesieniem jest zamieszczenie w oficjalnym katalogu
Stalego Komitetu Technicznego ds. Selekcji (Comité technique permanent de sélection — C.T.P.S.).
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Wybdr materiatu siewnego

Akapit wprowadzajacy zawierajacy odniesienie historyczne dotyczace selekcji odmianowej przenosi si¢ do punktu
,Elementy potwierdzajace zwiazek z obszarem geograficznym”. Skresla si¢ odniesienie historyczne dotyczace jako-
Sci sanitarnej materialu siewnego, poniewaz nie jest ono bezposrednio zwigzane z cechami charakterystycznymi
ChOG.

Gléwna zmiana dotyczy mozliwosci wykorzystywania tzw. gospodarczego materialu siewnego. Dodaje si¢ zatem
nastepujace zdanie:

,Certyfikowany material siewny stanowi co najmniej 75 % wykorzystywanego materiatu, natomiast pozostate 25 %
moze stanowi¢ material siewny z rozmnozeni wlasnych wywodzacy si¢ z odmian figurujgcych w rocznym wykazie
odmian ChOG”.

Wprowadzono t¢ mozliwosé, aby zapewni¢ zaopatrzenie w material siewny pomimo zagrozef klimatycznych,
w szczegblnosci w zakresie produkeji certyfikowanego materiatu siewnego, biorgc pod uwage ze grupa w przeszlo-
$ci borykala si¢ z problemami dotyczacymi zaopatrzenia w certyfikowany material siewny spowodowanymi
w szczegdlnosci problemami sanitarnymi. Zmiana ta nie wplywa na jako$¢ produktu, poniewaz mozliwo$¢ ta
ogranicza si¢ wylacznie do odmian zatwierdzonych w specyfikacji produktu.

Wybor dziatki
Uchyla si¢ nastepujace akapity, poniewaz maja one charakter wyjasnien, a nie wiazacych postanowien:

,Wiekszos¢ gleb na obszarze produkeji stanowig charakterystyczne cigzkie gleby gliniaste (fr. terreforts) o Sredniej do
duzej glebokosci, ktdre nie stwarzaja fizycznych przeszkéd do ukorzeniania. W suchych warunkach glina zmniejsza
swoja objeto$¢, wywolujac zjawisko skurczu (powstawania pekniec¢ skurczowych) i zapewniajac znaczne zapasy
wody”;

,Przygotowanie gleby: glebe przygotowuje si¢ w suchych warunkach od lipca do wrzesnia, tak by ulatwi¢ zmiany
struktury gleby: przygotowanie gleby gliniasto-wapiennej w okresie suchym zapobiega powstawaniu podeszwy
pluznej, a co za tym idzie — umozliwia uzyskanie dobrze napowietrzonej struktury gleby. Przygotowanie gleby na
poczatku sezonu sprzyja zmianie struktury gleb z przemiennymi okresami nawilzania i osuszania umozliwiajacymi
rozkruszanie bryl gleby, jak i z mozliwoscig doprawiania roli w celu rozbicia pozostatosci bryt gleby”.

Postanowienie dotyczgce ptodozmianu zostaje uproszczone poprzez usunigcie elementéw niewigzacych.

Zdania: ,Producent stosuje ptodozmian. W celu rozpoczgcia uprawy wybiera dziatke, na ktérej od trzech lat gospo-
darczych nie uprawiano czosnku.

Dlugo$¢ cyklu wegetacyjnego czosnku w warunkach klimatycznych panujagcych w Lomagne sprzyja ptodozmia-
nowi: uprawa ro$lin ozimych, uprawa roélin jarych. W Lomagne uprawe czosnku rozpoczyna si¢ czesto po zakon-
czeniu uprawy zboza nalezacego do rodziny traw”

zastepuje si¢ zdaniem:

,Na dziatkach przez trzy lata nie uprawiano roslin nalezacych do rodzaju Allium (powrét do tej samej odmiany
nastepuje w czwartym roku)”.

Dodaje si¢ usciSlenie dotyczace zakonczenia cyklu plodozmianu (,powré6t do tej samej odmiany nastepuje w czwar-
tym roku”) w celu zapewnienia tatwiejszej lektury postanowienia.

Siew: skresla si¢ nastepujgce niewiagzace postanowienia:

,Siewu dokonuje si¢ w glebie o napowietrzonej strukturze. W Lomagne warunki temperaturowe i suma opadéw
w tym okresie umozliwiajg stopniowe obnizanie temperatury gliny i osiggniecie temperatury wynoszacej w przybli-
zeniu 3-7 °C, a w konsekwencji przerwanie spoczynku czosnku”.

Wprowadza si¢ zmiane gestosci sadzenia z ,8-14 rolin” na ,6-14 roélin” na metr biezgcy, ktéra to zmiana ma na
celu dostosowanie do ewolucji praktyk uprawy. Gesto$¢ sadzenia zalezy bowiem od rozmiaru i masy zabkéw
(materiatu siewnego), jak réwniez od wielkosci cebul, co wyjasnia réznice w gestosci sadzenia na metr biezacy. Co
wiecej, gesto$¢ moze réwniez wynosi¢ 2, 3 lub 4 rzedy na m?, umozliwiajac najlepsze dostosowanie techniki
nawozenia azotem do potrzeb rosliny. Zmiana tych praktycznych metod bezposrednio zwiazana z podejsciem
dotyczacym nawozenia azotem umozliwita poglebienie znajomosci praktyk rolnych oraz wykazala, ze gestosé
wynoszaca 6 roSlin na metr biezagcy w przypadku najwigkszych zabkéw jest dobrze dostosowana do produkdji
czosnku ,Ail blanc de Lomagne” i nie ma zadnego wplywu na jako§¢ produktu.

Skresla si¢ postanowienie dotyczace Sredniej glebokosci siewu (,glebokos¢ wynoszaca okolo 5-6 cm”), poniewaz
biorac pod uwage ze postanowienie to odnosi si¢ do $redniej i przyblizonej glebokosci, ktéra moze si¢ zmieniaé
w zaleznodci od rozmiaru zabkéw i charakteru gleb, nie ma ono charakteru wigzacego.
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Skresla si¢ postanowienie: ,Dozwolone jest stosowanie wylacznie certyfikowanego materiatu siewnego umozliwiaja-
cego zagwarantowanie jakosci sanitarnej” zgodnie z wprowadzona zmiana dotyczaca mozliwosci ograniczonego
stosowania tzw. materiatu siewnego z rozmnozen wiasnych.

Skresla si¢ postanowienia dotyczace rozwoju uprawy: ,tagodny charakter zim w Lomagne umozliwia unikanie
strat ro§lin zwigzanych z przymrozkami, a zatem zachowanie gestoci siewu. Tego rodzaju lagodne warunki
zimowe bardzo sprzyjajg rozwojowi czosnku, ktérego temperatura wegetacji wynosi 0 °C”, poniewaz postanowie-
nia te wyjasniaja zwigzek miedzy produktem a obszarem geograficznym jego pochodzenia, a zatem sg one cze-
$ciowo zawarte rowniez w punkcie ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Zabiegi fitosanitarne

Uchyla si¢ nastepujacy akapit: ,Stosowanie certyfikowanego materialu siewnego stanowi $rodek zapobiegajacy pro-
blemom zwigzanym z nicieniami, jak réwniez rozwojowi wiruséw i okreslonych grzybéw” zgodnie ze zmiang
dotyczaca wprowadzenia gospodarczego materiatu siewnego.

Skresla si¢ nastepujace zdanie: ,Z drugiej strony zaprawianie materiatu siewnego przed wysiewem umozliwia ogra-
niczenie rozwoju zgnilizny na zabkach (Penicillium) oraz na uprawach (Sclerotinium)”, poniewaz ma ono charakter
wylaczne informacyjny.

Skresla si¢ elementy doradcze i zwigzane z dobrymi praktykami gospodarki rolnej w zakresie stosowanych zabie-
gow: ,Wszelkie dzialania fitosanitarne sa uzasadnione obserwacjami przeprowadzonymi na terenie dziatki, wyni-
kami badan przeprowadzonych przez technikéw na sieci dzialek lub wymogami okreslonymi w biuletynie
technicznym.

Sie¢ obejmuje dzialki referencyjne potozone na obszarze produkcji, na ktérych przeprowadza si¢ — w sposob regu-
larny i okresowy — obserwacje dotyczace rozwoju szkodnikow i choréb, jak réwniez pomiary wielkosci opadow”.

Elementy te odpowiadaja wskazaniom dotyczagcym gtéwnych choréb i szkodnikéw rodlin uprawnych, stanowia one
niewigzace elementy informacyjne i doradcze, a zatem ich usunigcie prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji
produktu. Skresla si¢ nastepujacy akapit dotyczacy odchwaszczania:

,Odchwaszczanie
Odchwaszczanie chemiczne przeprowadza si¢ od chwili zakoficzenia siewu w okresie przedwschodowym czosnku.

Drugie odchwaszczanie chemiczne moze by¢ uzasadnione na etapie rozwoju roliny »3-5 licic w warunkach
wschodow chwastéw.

Mozna przeprowadzi¢ szczegdlne zabiegi rowniez w przypadku wschodéw chwastéw wiosennych po zakoficzeniu
etapu rozwoju »3-5 liSci« pod warunkiem przestrzegania terminéw stosowania wykorzystywanych herbicydéw”.

Skresla si¢ zdanie odnoszace si¢ do obowigzku przeprowadzania odchwaszczania chemicznego na zakofczenie
siewu, poniewaz grupa nie chce zobowigzywal do stosowania obrébki chemicznej, a zatem kazdemu producen-
towi pozostawia si¢ swobode oceny tego postanowienia. Skresla si¢ pozostaly czes¢ akapitu, poniewaz stanowi ona
porade techniczna. Zmiana ta prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji produktu.

Nastepujace zdanie: ,W uprawie dozwolone jest stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu umozliwiajg-
cych inhibicje procesu kietkowania oraz — co za tym idzie — zachowanie wewnetrznej jakoSci zabkow”

otrzymuje brzmienie: ,Dozwolone jest stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu”.

Zmiana ta prowadzi do usciSlenia postanowienia bez dokonywania zmian merytorycznych, biorgc pod uwage ze
usuniete elementy maja charakter informacyjny i doradczy. Odno$na zmiana prowadzi do poprawy czytelnosci
specyfikacji produktu.

Uchyla si¢ nastepujacy akapit dotyczacy przemiennego stosowania substancji czynnych:

,Aby zapewnil przemienne stosowanie substancji czynnych, producent odwoluje si¢ do zapiséw dotyczacych
poprzednich zabiegéw, jak réwniez do wykazu produktéw zatwierdzonych do stosowania w uprawie. Przemienne
stosowanie substancji czynnych umozliwia ograniczenie poziomu pozostatosci na cebulach oraz zminimalizowanie
ryzyka wytworzenia si¢ odpornosci u szkodnikéw”.

Skresla si¢ powyzsze niewigzace elementy, poniewaz majg one charakter informacyjny oraz doradczy. Zmiana ta
prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji produktu.
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Skresla si¢ postanowienia dotyczgce badan diagnostycznych urzgdzen rozpylajacych oraz przechowywania Srodkéw
ochrony roslin, poniewaz kwestie te sg uregulowane w przepisach ogdlnych:

,Badania diagnostyczne urzadzen rozpylajacych

Badania diagnostyczne przeprowadza si¢ co dwa lata, aby sprawdzi¢ poprawne dzialanie urzadzen oraz dokonaé
ewentualnych regulacji.

Przechowywanie §rodkéw ochrony roslin
Wszystkie Srodki ochrony roélin przechowuje si¢ w pomieszczeniu lub w specjalnej szafce zamykanej na klucz”.

NawoZenie

Uchyla si¢ nastepujacy akapit, poniewaz uregulowane w nim kwestie podlegaja przepisom ogélnym dotyczacym
rozprowadzania osadow: ,Jezeli chodzi o sposoby rozprowadzania, producent odwoluje si¢ do obowigzujacych
przepisow. W przypadku uprawy czosnku po rozprowadzeniu osadéw producent przeprowadza analizy cebul, aby
sprawdzié, czy zawarto$¢ resztkowa metali cigzkich nie przekracza progéw wyznaczonych w przepisach”.

Wprowadza si¢ usciSlenie dotyczgce sposoboéw nawozenia azotem oraz potasem/fosforem: po zatwierdzonych daw-
kach nawozéw dodaje si¢ stowa: ,na hektar rocznie”.

Nastepujace zdania: ,Nawozenie azotem jest ograniczone do maksymalnie 150 jednostek, przy czym nalezy je
podzieli¢ na etapy: jednorazowo mozna zastosowa¢ maksymalnie 30-60 jednostek.

Jezeli chodzi o nawozenie potasem i fosforem, nie mozna przekroczy¢ dawki 200 jednostek w przypadku fosforu
i 250 jednostek w przypadku potasu”

otrzymuja zatem brzmienie: ,NawozZenie azotem jest ograniczone do maksymalnie 150 jednostek na hektar rocz-
nie, przy czym nalezy je podzieli¢ na etapy: jednorazowo mozna zastosowa¢ maksymalnie 30-60 jednostek.

Jezeli chodzi o nawozenie potasem i fosforem, nie mozna przekroczyé dawki 200 jednostek na hektar rocznie
w przypadku fosforu i 250 jednostek na hektar rocznie w przypadku potasu”.

Uzupelnienia te umozliwiaja wyrazne i jednoznaczne w odniesieniu do wartosci referencyjnych okreslenie wysoko-
$ci dawki, a zatem umozliwiajg ulatwienie kontroli przestrzegania tych postanowien.

Skresla si¢ postanowienie dotyczace daty koficowej nawozenia azotem ,(okoto polowy kwietnia)” odpowiadajacej
stadium rozwoju fizjologicznego ,8-10 lisci”.

Skresla si¢ ten element, poniewaz ma on charakter informacyjny oraz losowy i zalezny od warunkéw klimatycz-
nych w danym roku. Odniesienie do stadium rozwoju fizjologicznego rosliny jest lepiej dostosowane, a zatem
zostaje zachowane.

Nawadnianie

Przeredagowuje si¢ postanowienie dotyczace nawadniania.

Nastepujace postanowienie: ,Poniewaz uprawa czosnku jest uprawg ozima prowadzong na glebach gliniasto-wapien-
nych o znacznej zdolnosci zatrzymywania wody, nawadnianie jest uzasadnione wylacznie w przypadku znacznego
niedoboru wody w okresach »kluczowych« dla rozwoju cebul: poczawszy od stadium rozwoju »3-5 lisci« (etap aktyw-
nego wzrostu) oraz podczas tworzenia si¢ zagbkéw (maj)”

otrzymuje zatem brzmienie: ,Nawadnianie jest dozwolone”. Zmiana ta umozliwia jednoznaczne potwierdzenie
dopuszczalnosci procesu nawadniania. Tak jak w obowiazujacej specyfikacji produktu nawadnianie pozostaje
w gestii producentow, ktdrzy biorg pod uwage ewentualne niedobory wody wystepujace w okresach rozwoju
cebul. W interesie producentéw czosnku lezy bowiem dostosowanie nawadniania do faktycznych potrzeb rosliny,
aby zachowac¢ jej jako$¢ i uniknaé¢ pekania cebul.

Kryteria zbioréw
Skresla si¢ zwyczajowe daty zbioréw podane do celéw informacyjnych (,zazwyczaj w dniach 15-30 czerwca”).

Zabiegi przeprowadzane po zbiorach

Przeredagowuje si¢ zdanie odnoszace si¢ do zakazu przeprowadzania zabiegdw po zbiorach bez dokonywania
zmian merytorycznych — zdanie: ,Nie zezwala si¢ na przeprowadzanie zadnych zabiegéw po zbiorach” otrzymuje
brzmienie: ,Zabrania si¢ przeprowadzania jakichkolwiek zabiegéw po zbiorach”.
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Suszenie

Wprowadza si¢ zmiany w pierwszym zdaniu akapitu — zdanie: ,Suszenie — etap poprzedzajacy wprowadzenie
czosnku do obrotu — umozliwia zachowanie wewnetrznej jakosci produktu w okresie wprowadzania do obrotu”

otrzymuje brzmienie: ,Suszenie umozliwia zachowanie wewnetrznej jakosci produktu w okresie wprowadzania do
obrotu”.

Suszenie nie jest bowiem ostatnim etapem poprzedzajgcym wprowadzenie czosnku do obrotu i w celu poprawy
czytelnosci skresla sig usciSlenie ,etap poprzedzajacy wprowadzenie czosnku do obrotu”.

Dodaje si¢ zdanie ,Suszenie czosnku przeprowadza si¢ metodg wentylacji naturalnej albo metodg wentylacji wymu-
szonej”, aby umozliwi¢ szybkie zapoznanie si¢ z dozwolonymi warunkami suszenia, przy czym odnosne dwa spo-
soby suszenia opisuje si¢ w kolejnych akapitach specyfikacji produktu.

Uchyla si¢ nastepujacy akapit:

,Poza tradycyjnym suszeniem na drazku producenci czosnku »Ail blanc de Lomagne« opracowali sposob suszenia
metoda wentylacji wymuszonej. Metoda ta — wykorzystywana w szczegdlnosci w celu suszenia czosnku pozbawio-
nego todygi — $wiadczy o zdolnosci producentéw do dostosowania si¢ do nowych wymagan rynku. Chociaz daw-
niej sprzedawano czosnek w formie pekéw lub warkoczy, zmiany rynkowe na poziomie opakowan jednostkowych
doprowadzily do koniecznosci ukierunkowania produkeji na zbiory czosnku pozbawionego lodygi. Poniewaz
metoda suszenia na drazku nie byla juz odpowiednia w przypadku czosnku bez todygi, producenci pracowali nad
wprowadzeniem innej metody: suszenia metoda wentylacji wymuszonej”.

Przedstawione w tym akapicie elementy historyczne dotyczgce zmian na rynku czosnku i praktyk w zakresie pro-
dukdji zostaja przeniesione do punktu ,Elementy uzasadniajace zwigzek z obszarem geograficznym”, ktéry jest bar-
dziej odpowiedni do celéw tego opisu.

Zachowuje si¢ dane techniczne i wigcza si¢ je do kolejnego zdania.

W zwigzku z tym zdanie: ,Wentylacja polega na wprowadzeniu otaczajagcego powietrza do masy luzno ulozonego
czosnku”

otrzymuje brzmienie: ,Metode wentylacji wymuszonej stosuje si¢ w szczegdlnosci w przypadku suszenia czosnku
pozbawionego todygi; polega ona na wprowadzeniu powietrza do masy luzno utozonego czosnku”.

Skresla si¢ schematy rozmieszczenia czosnku podczas suszenia oraz krzywa suszenia czosnku (utrata masy/dni),
poniewaz nie wnoszg one elementéw koniecznych do zrozumienia specyfikacji produktu oraz sa to elementy nie-
wigzace, stanowigce informacje o charakterze doradczym. Skrela si¢ réwniez odniesienia i odestania do tych
danych.

Skresla si¢ protokdt kontroli pomiaru utraty masy czosnku, poniewaz jest on zblizony do metody samokontroli,
ktéra ma charakter doradczy i zmienny.

Uchyla si¢ zatem nastepujacy akapit:

,Kontrola utraty masy czosnku umozliwia okreSlenie stadium zaawansowania procesu suszenia. Kontrolg te prze-
prowadza si¢ za pomocg toreb kontrolnych o masie 10 kg, ktére umieszcza si¢ na obszarze suszenia. Regularne
wazenie tych toreb umozliwia $ledzenie utraty masy czosnku. Poréwnanie z krzywg wzorcows suszenia (krzywa
ponizej) umozliwia dostosowanie warunkéw wentylacji:

— jezeli utrata masy jest zbyt szybka, predko$¢ wentylacji zostaje zmniejszona;

— jezeli utrata masy jest zbyt wolna, predko$¢ wentylacji zostaje zwigkszona, a wdmuchiwane powietrze mozna
podgrzaé za pomocy sztucznego urzadzenia”.

Przeredagowuje si¢ postanowienie dotyczace zakazu stosowania oleju opalowego, skreslajac elementy informacyjne:

zdanie: ,Zabrania si¢ stosowania oleju opalowego wytwarzajacego toksyczne czastki w celu podgrzania wdmuchi-
wanego powietrza”

zastepuje si¢ zdaniem: ,Zabrania si¢ stosowania oleju opalowego w celu podgrzania wdmuchiwanego powietrza”.

Obieranie

Skresla si¢ nastgpujace zdanie: ,Po obraniu czosnek musi zosta¢ zatwierdzony przez pomiot prowadzacy gospodar-
stwo lub punkt pakowania przed rozpoczeciem etapu przechowywania, pakowania i wprowadzania do obrotu”.

Celem tej zmiany jest usunigcie ze specyfikacji produktu postanowien niewigzacych, ktére nie sa konieczne do
zrozumienia specyfikacji produktu, a co za tym idzie — poprawa czytelnosci dokumentu.

Wszystkie etapy wymienione w tym zdaniu opisuje si¢ szczegbtowo w kolejnych akapitach specyfikacji produktu.
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Przechowywanie

Proponuje si¢ wprowadzenie nowego sformulowania przy jednoczesnym zachowaniu bez zmian istniejgcych posta-
nowien, a zatem zmiana ta nie wplywa na jako$¢ produktu.

Zdania: ,W przypadku czosnku, ktéry wprowadza si¢ do obrotu od grudnia, mozna rozwazy¢ przechowywanie
w temperaturze ujemnej (od -1 °C do —4 °C). Tego rodzaju przechowywanie umozliwia spowolnienie zjawiska kietko-
wania i tym samym zachowanie nieodtacznych wlasciwosci czosnku, jezeli ma miejsce przed dniem 15 wrze$nia”

zastepuje si¢ zdaniem: ,W przypadku wprowadzania czosnku do obrotu w grudniu w roku zbioru nalezy go obo-
wigzkowo przechowywaé w temperaturze ujemnej (od -1 °C do —4 °C) najpézniej do dnia 15 wrzesnia nastepuja-
cego po zbiorze”.

Sortowanie — zatwierdzanie

Punkty ,Sortowanie” i ,Zatwierdzanie” faczy si¢ w jeden punkt.

Skresla si¢ odniesienia do usunigtych zalacznikéw do specyfikacji produktu lub do dokumentéw usunigtych ze spe-
cyfikacji produktu.

Termin ,spelniajacy wymogi do objecia ChOG” (fr. IGPable) zastgpuje si¢ wyrazeniem ,zgodny z kryteriami ChOG”
lub wyrazeniem ,odpowiadajacy kryteriom ChOG”, aby zapewni¢ lepsza czytelno$¢. Dodaje si¢ ponadto uscislenia,
tj. wskazuje si¢, Ze sortowanie polega na ,wstepnym” oddzieleniu czosnku, oraz dodaje si¢, ze repozytorium zdjeé
,zostaje udostepnione przez grupe”.

Uzupelnienia te umozliwiajg lepsze zrozumienie specyfikacji produktu.
Nastepujacy akapit:

,Przeprowadzenie sortowania polega na oddzieleniu czosnku »spelniajagcego wymogi do objecia ChOG« od czosnku
niespelniajacego tego rodzaju wymogéw. Sortowanie przeprowadza si¢ w oparciu o dwa kryteria: wygladu
i wielkosci.

Osoba zatwierdzajaca weryfikuje, czy kazda cebula posiada charakterystyczne wlasciwosci czosnku »Ail blanc de
Lomagne«.

Wyglgd

Czosnek, ktéry nie odpowiada opisowi czosnku »spelniajacego wymogi do objecia ChOGe, zostaje usunigty recznie
(por. tabela A s. 5). Aby oceni¢ kryteria wizualne (wady wygladu), osoba zatwierdzajaca dysponuje repozytorium
zdje¢ (por. zalgcznik 2)”

otrzymuje brzmienie:

,Sortowanie polega na wstepnym oddzieleniu czosnku zgodnego z kryteriami ChOG od czosnku niezgodnego
z tymi kryteriami. Sortowanie przeprowadza si¢ w oparciu o dwa kryteria: wygladu i wielkosci.

Osoba zatwierdzajaca weryfikuje, czy kazda cebula posiada charakterystyczne wiasciwosci czosnku »Ail blanc de
Lomagne«.

Wyglgd

Czosnek, ktory nie odpowiada kryteriom ChOG, zostaje usunigty recznie. Aby oceni¢ kryteria wizualne (wady
wygladu), osoba zatwierdzajaca dysponuje repozytorium zdje¢ udostgpnionym przez grupe”.

Uzupehienia te umozliwiajg lepsze zrozumienie specyfikacji produktu i bardziej zrozumialg redakcje.

Uchyla si¢ akapit wprowadzajacy w ppkt ,7.7 Zatwierdzanie”, ktéry odnosi si¢ do celéw przeprowadzenia etapu
zatwierdzania na obszarze geograficznym. Celem tej zmiany jest usunigcie ze specyfikacji produktu postanowien
niewigzacych, ktore maja charakter informacyjny i nie wnosza zadnych nowych elementéw do specyfikacji pro-
duktu. Zmiana ta prowadzi zatem do poprawy czytelnosci dokumentu.

Wprowadza si¢ zmiany w akapicie dotyczacym pobierania probki bez dokonywania zmian merytorycznych, skre-
Slajac elementy informacyjne i odeslania.

Nastepujacy akapit: ,Zatwierdzanie przeprowadza si¢ zgodnie z procedurg wspdlng dla wszystkich podmiotow
gospodarczych. Na podstawie pobranej probki uprawniony pracownik przystepuje do zatwierdzania partii na pod-
stawie kryteriow przyjetych w specyfikacji produktu (por. wlasciwosci czosnku »Ail blanc de Lomagne« na stronie
5 specyfikacji produktu):”

otrzymuje brzmienie: ,Zatwierdzanie przeprowadza si¢ zgodnie z procedurg wspdlng dla wszystkich podmiotéw
gospodarczych”.
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Uchyla si¢ nastepujacy akapit:

,Wynik zatwierdzania zapisuje si¢ na specjalnej karcie (wzor karty w zalaczniku 5). Kazdg parti¢ »ChOG« oznacza
sie w szczegdlny sposéb, aby uniknagl jakiegokolwiek wymieszania z niezgodnymi partiami podczas

przechowywania”.

Skresla si¢ te elementy, poniewaz stanowia one powtdrzenie elementéw dotyczacych identyfikowalnosci (karty reje-
stracji 1 identyfikacji czosnku), ktére opisano juz w punkcie ,Elementy $wiadczace o pochodzeniu produktu rol-
nego z wyznaczonego obszaru”.

Tradycyjne sposoby prezentacji
Uchyla si¢ nastepujacy akapit:

,Aby czosnek zostal zatwierdzony jako ChOG »Ail blanc de Lomagne«, musi posiadaé tradycyjna postaé glowek
biatego czosnku »Ail blanc de Lomagne« zgodnie z cechami charakterystycznymi okreslonymi w specyfikacji pro-
duktu (tabela A s. 5, repozytorium zdje¢ w zalaczniku 2) oraz posiadad jednolitg barwe i wielko$¢.

Wynik zatwierdzania zapisuje si¢ na specjalnej karcie (wzor karty w zalaczniku 5). Kazda parti¢ »ChOG« oznacza
sie w szczegélny sposéb, aby unikna¢ jakiegokolwiek wymieszania z niezgodnymi partiami podczas
przechowywania”.

Skresla si¢ te elementy, poniewaz stanowig one powtdrzenie elementéw zawartych w innych czesciach specyfikacji
produktu. Elementy dotyczace identyfikowalnosci (karte rejestracji i identyfikacje czosnku) opisano juz bowiem
w punkcie ,Elementy $wiadczace o pochodzeniu produktu rolnego z wyznaczonego obszaru”. Elementy dotyczace
zatwierdzania czosnku szczegélowo opisano w ppkt 5.14 ,Sortowanie — zatwierdzanie” zmienionej specyfikacji
produktu. Zmiana ta prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji produktu.

Etapy nastgpujgce po zatwierdzeniu

Skresla si¢ nastgpujace zdanie: ,Aby nie straci¢ oznaczenia geograficznego, czosnek »Ail blanc de Lomagne«
zatwierdzony jako ChOG musi by¢ przedmiotem szczegblnej uwagi na wszystkich etapach nastepujacych po
zatwierdzeniu”. Skresla si¢ to niewigzace postanowienie, poniewaz jest ono zwigzane z dobrymi praktykami oraz
stanowi informacje o charakterze doradczym. Zmiana ta prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji produktu.

Pakowanie

Skresla si¢ nastgpujace zdania: ,Zbyt czeste manipulowanie cebulami moze prowadzi¢ do peknigé zewnetrznej
blonki. Podobnie zmiany temperatur lub wilgotnosci moga zaktécaé prawidlowe przechowywanie produktu”.

Skresla si¢ te niewigzace postanowienia, poniewaz stanowig one informacje o charakterze doradczym. Zmiana ta
prowadzi do poprawy czytelnosci specyfikacji produktu.

Punkt , Inne”

Uporzadkowanie specyfikacji produktu

Wprowadza si¢ zmiany we wszystkich tytutach w tym punkcie, a takze ujednolica si¢ te tytuly w celu spelnienia
wymogéw regulacyjnych.

W nizej okreslonych podpunktach specyfikacji produktu wprowadza si¢ zmiany formalne i skresla si¢ postanowie-
nia majace charakter doradczy lub informacyjny lub uregulowane w przepisach ogélnych.

Grupa sktadajgca wniosek

Dokonuje si¢ aktualizacji danych kontaktowych grupy skladajacej wniosek. Skresla si¢ szczegélowe informacje
dotyczace jej zadafi, poniewaz kwestie te sg uregulowane w przepisach ogdlnych. Skresla si¢ wykaz nazw podmio-
tow gospodarczych, poniewaz moze on ulega¢ zmianom.
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Opis produktu

Zdania o charakterze wyja$niajacym lub informacyjnym zostajg usunigte ze specyfikacji produktu.
Uchyla si¢ zatem nastepujace akapity:

,Pierwsze proby oznaczenia zwigzkéw siarki przeprowadzone przez Regionalne Centrum Innowacji i Transferu
Technologii (CRITT) Uniwersytetu w Tours wykazuja réznice w skladzie substancji zawierajacych siarke w przy-
padku czosnku »Ail blanc de Lomagne«. Okres wprowadzania do obrotu czosnku »Ail blanc de Lomagne« trwa
zazwyczaj od dnia 15 lipca do dnia 15 grudnia i nastgpuje po etapach suszenia oraz obierania”;

,Czosnek »Ail blanc de Lomagne« spelnia minimalne wymogi okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 228897
(glowne punkty rozporzadzenia (WE) w zalaczniku 1). Czosnek wprowadza si¢ do obrotu w klasie »Ekstrac
i w klasie I, przy czym istniejg szczegblne ograniczenia dotyczace ChOG »Ail blanc de Lomagne« klasy I (por.
tabela A na nastepnej stronie)”.

Skresla si¢ dozwolone formy wprowadzania do obrotu ,na tackach lub w torbach, w opakowaniach jednostkowych
z rodzaju siatek lub”, poniewaz stanowig one powtérzenie informacji zawartych w ppkt 5.17 zmienionej specyfika-
¢ji produktu zatytutowanym ,Pakowanie”.

Dodaje si¢ tradycyjne sposoby prezentacji w postaci ,wigzek i pekéw” zgodnie z tradycyjnymi sposobami prezenta-
cji okreslonymi w ppkt 5.15 zmienionej specyfikacji produktu zatytulowanym ,Tradycyjne sposoby prezentacji”.

Skresla si¢ tabele poréwnujagca ChOG ,Ail blanc de Lomagne” ze zwyklym czosnkiem; w tekscie tego punktu
zachowuje si¢ jedynie informacje dotyczace charakterystycznych cech ChOG.

W podpunkecie , Tolerancja” wymienia si¢ trzy dopuszczalne wady wygladu, ktére w obowigzujacej specyfikacji pro-
duktu wskazane sa w uprzednio wykreSlonej tabeli (,drobne pgknigcia blonki” oraz ,brak zabka bez peknigcia
blonki”), jak réwniez w uprzednio obowigzujacym rozporzadzeniu (WE) nr 2288/97 w odniesieniu do klasy I, do
ktérego odnosi si¢ ta specyfikacja produktu (,zaleczone zranienie”). W podpunkcie tym powtarza si¢ réwniez
w identycznej formie zakres dopuszczalnych odchylen okreslony w odnos$nej tabeli, ktéry wynosi 10 %.

Obszar geograficzny

Wykaz gmin wedtug kantonéw zastepuje si¢ wykazem gmin wedtug departamentéw.

Mape przedstawiajaca obszar geograficzny zastgpuje si¢ uproszczona mapa. Usuwa si¢ rozmieszczenie poszczeg6l-
nych podmiotéw gospodarczych na terytorium, poniewaz moze ono ulega¢ zmianom. Usuwa si¢ mape niewielkich
regionéw rolniczych, poniewaz nie wnosi ona zadnych elementéw koniecznych do zrozumienia specyfikacji

produktu.

Usuwa si¢ z tego podpunktu dane dotyczace historii produkcji oraz naturalnych cech obszaru geograficznego;
informacje te sa zawarte w punkcie ,Elementy potwierdzajace zwigzek z obszarem geograficznym pochodzenia”.

Elementy swiadczgce o pochodzeniu produktu rolnego z wyznaczonego obszaru

Dodaje si¢ postanowienie: ,Identyfikacja podmiotéw gospodarczych: kazdy podmiot gospodarczy zamierzajacy
uczestniczy¢é w catosci lub czesci produkeji czosnku »Ail blanc de Lomagne« ma obowiazek identyfikacji przed
grupa w celu otrzymania uprawnien”, poniewaz jest to obowiazek wynikajacy z przepiséw krajowych.

Wprowadza si¢ zmiany w punkcie dotyczacym elementéw $wiadczacych o pochodzeniu produktu rolnego
z wyznaczonego obszaru, zamieszczajagc w jednej tabeli poszczegblne etapy dotyczace producentéw i punktow
pakowania.

Skresla si¢ tabele dotyczaca etapu dystrybucji, poniewaz odpowiednie podmioty gospodarcze nie wystepuja
w specyfikacji produktu.

Zwigzek

Punkt specyfikacji produktu dotyczacy elementéw uzasadniajacych zwiazek z obszarem geograficznym pochodze-
nia zostaje przeredagowany, aby lepiej oddawal specyficzny charakter obszaru, specyficzny charakter produktu oraz
zwigzek przyczynowy. W punkcie tym nie wprowadza si¢ zmian merytorycznych, przy czym zawiera on elementy
zawarte rowniez w innych punktach obowigzujgcej specyfikacji produktu, takich jak punkty: ,Okreslenie obszaru
geograficznego” oraz ,Metoda produkcji”. Usuwa sig ilustracje, zbiory, artykuly prasowe i wykresy, poniewaz nie s3
to elementy konieczne do zrozumienia specyfikacji produktu.



7.3.2018 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C87/15

Etykietowanie

Skresla si¢ odniesienie do europejskiego logo ,ChOG”, poniewaz kwesti¢ t¢ reguluja przepisy ogdlne.

Wymogi krajowe

Ze wzgledu na zmiany w krajowych przepisach ustawowych i wykonawczych dodaje si¢ tabele zawierajaca gléwne
punkty kontroli i metodg¢ oceny.

Organ kontrolny

Zgodnie z instrukcjami obowigzujacymi na szczeblu krajowym, ktére maja na celu ujednolicenie formulowania
specyfikacji, skresla si¢ nazwe i dane kontaktowe jednostki certyfikujgcej. Punkt ten zawiera obecnie dane kontak-
towe wlasciwych organéw kontroli na szczeblu krajowym we Francji: Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci
(Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)) oraz Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji, Konsumpcji
i Walki z Naduzyciami (Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes
(DGCCRF)). Nazwa i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej sa dostepne na stronie internetowej INAO oraz
w bazie danych Komisji Europejskiej.

Usunigcie glosariusza i wszystkich zatgcznikow

Usuwa si¢ glosariusz, poniewaz poszczegdlne skrotowce wyjasnia sie w tekscie.

Uchyla si¢ wszystkie zalaczniki do obowiazujacej specyfikacji produktu, poniewaz skladaja si¢ one z ilustracji,
ktore nie s3 konieczne do zrozumienia specyfikacji produktu.

Zmieniona specyfikacja produktu zawiera obecnie dwa zalgczniki: zalgcznik 1 odnoszacy si¢ do opisu odmian
i zalgcznik 2 odnoszacy si¢ do protokotu zatwierdzania nowych odmian.

Podsumowujac, przedmiotem wniosku o zatwierdzenie zmiany sa gléwnie zmiany formalne. Wnosi si¢ o usuniecie
elementéw informacyjnych o charakterze doradczym, uregulowanych w przepisach ogdlnych lub dotyczacych
historii ChOG. Zmiany te wprowadza si¢ w celu ulatwienia lektury specyfikacji produktu oraz poprawy jej zrozu-
mienia. S3 one niewigzace i nie wplywaja na jako$¢ produktu.

Przeredagowuje si¢ punkt dotyczacy zwigzku z obszarem geograficznym pochodzenia, aby lepiej oddawal charakter
produktu, lecz nie wprowadza si¢ w nim Zadnych zmian merytorycznych.

Postanowienie dotyczace gestoSci sadzenia zostaje dostosowane do ewolucji praktyk uprawy i nie ma wplywu na

produkt.

Gléwna zmiana dotyczy wprowadzenia mozliwosci wykorzystywania tzw. materiatu siewnego z rozmnozen wia-
snych na poziomie 25 %, biorac pod uwage ze uprzednio wykorzystywano 100 % certyfikowanego materialu siew-
nego, przy czym mozliwo$¢ ta pozostaje ograniczona jedynie do odmian zatwierdzonych w specyfikacji produktu
i nie wplywa na jako$¢ produktu.

Zgodnie z art. 53 zmiany bedace przedmiotem wniosku nie mogg odnosi¢ si¢ do istotnych cech produktu, zmie-
nia¢ zwiazku, obejmowac zmiany nazwy produktu, wplywaé na okreslenie obszaru geograficznego ani oznaczaé
dodatkowych ograniczenn w handlu danym produktem lub uzywanymi do jego wytworzenia surowcami.

Uwzgledniajac wszystkie te elementy, zmiany bedgce przedmiotem wniosku nalezy uzna¢ za zmiang nieznaczng
w rozumieniu art. 53 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP i ChOG)
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-97 5bae1b-de70-4aeb-alac-0fd8765dd9fe

JEDNOLITY DOKUMENT
»AIL BLANC DE LOMAGNE”
Nr UE: PGI-FR-0470-AMO1 - 11.8.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy

,Ail blanc de Lomagne”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-975bae1b-de70-4aeb-a1ac-0fd8765dd9fe
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” ma posta¢ cebul w kolorze od bialego do kosci stoniowej — niekiedy o fioleto-
wym zabarwieniu — skladajacych si¢ z kilku do kilkunastu cebulek lub zgbkéw (8-12 w zaleznosci od wielkosci).
Charakteryzuje si¢ on regularnym i okraglym ksztaltem cebuli.

Czosnek ten — o minimalnej Srednicy wynoszacej 45 mm — wyrdznia si¢ wielkoscig i regularnoscig zabkow
w kolorze od bezowego do kremowego, niekiedy z fioletowymi prazkami. Jego cebule sg cale, a zabki zwarte.

Kazda z cebulek otoczona jest tuska skladajacy si¢ z jednej blonki. Wszystkie cebulki tworzace cebule pokryte sg
szeregiem cienkich btonek.

Korzenie obcina si¢ u podstawy cebuli.

Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” spozywany na surowo — mielony lub roztarty — charakteryzuje si¢ specyficznym,
bardzo trwalym smakiem i aromatem, ktory zawdzigcza obecnosci zwigzkéw siarki.

Po upieczeniu lub ugotowaniu w tupinie staje si¢ migkki, a jego aromat traci intensywnos¢.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Czynnosci zwiazane z uprawg, suszeniem, obieraniem oraz przygotowywaniem tradycyjnych prezentacji dokony-
wane s3 na obszarze geograficznym.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” moze zostaé wprowadzony do obrotu w tradycyjnej postaci warkoczy, wigzek,

pekéw lub koszykow.

Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” pakuje si¢ na tacki, w torby lub opakowania jednostkowe. Zabronione jest
ponowne pakowanie, aby ograniczy¢ kolejne czynnosci zwigzane z manipulowaniem, ktore moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia czosnku.

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykieta zawiera numer identyfikacyjny partii.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje nastepujgce gminy w departamentach Gers oraz Tarn i Garonna:

w departamencie Gers:

— kantony: Gimone-Arrats, Llsle-Jourdin, Fleurance-Lomagne, Lectoure-Lomagne, Baise-Armagnac;

— gminy: Ansan, Aubiet, Augnax, Beaumont, Bezolles, Blanquefort, Bonas, Cassaigne, Castillon-Saves, Crastes,
Llsle-Arné, Jegun, Juilles, Larressingle, Lavardens, Lussan, Mansencome, Marsan, Mérens, Mirepoix, Montaut-les-
Créneaux, Montiron, Mouchan, Nougaroulet, Peyrusse-Massas, Preignan, Puycasquier, Roquefort, Roquelaure,
Rozes, Saint-Caprais, Saint-Paul-de-Baise, Sainte-Christie, Tourrenquets;

w departamencie Tarn i Garonna:

— gminy: Auterive, Balignac, Beaumont-de-Lomagne, Beaupuy, Belbése-en-Lomagne, Bouillac, Bourret, Le Causé,
Comberouger, Cordes-Tolosannes, Coutures, Cumont, Dunes, Escazeaux, Esparsac, Fajolles, Faudoas, Garies,
Gensac, Gimat, Glatens, Goas, Gramont, Labourgade, Lachapelle, Lafitte, Lamothe-Cumont, Larrazet, Lavit,
Mansonville, Marignac, Marsac, Maubec, Maumusson, Montain, Montgaillard, Poupas, Puygaillard-de-Lomagne,
Saint-Arroumex, Saint-Cirice, Saint-Jean-du-Bouzet, Saint-Loup, Saint-Sardos, Sérignac, Sistels, Vigueron.
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Lomagne jest regionem naturalnym polozonym w péinocno-wschodniej Gaskonii zaliczanym do jednego z 61 regio-
néw rolniczych w regionie administracyjnym Midi-Pireneje. Obszar produkgji czosnku ,Ail blanc de Lomagne” znaj-
duje si¢ na granicy departamentéw Gers oraz Tarn i Garonna. Pod wzgledem geologicznym sektor ten jest
ograniczony:

— na pélnocy i wschodzie systemem dawnych teras zalewowych Garonny,

— na zachdd od Condomois formacjami piaskowymi z osadéw morskich (fr. sables fauves) w Armagnac i piaskami
Landéw,

— na poludniu wyzszymi i bardziej zréznicowanymi pod wzgledem uksztaltowania wzgérzami molasowymi
poludniowego Gers.

Wiekszo§¢ obszaru geograficznego jest polozona na formacjach molasowych z epoki miocenu oraz jeziornych
i rzecznych formacjach kontynentalnych, ktére charakteryzuja si¢ duzg réznorodnoscig facji. Skladajg si¢ one
z przemiennych warstw gliniastych lub marglowych oraz niecigglych warstw piaskéw, piaskowcéw lub wapieni
z pojawiajagcymi si¢ warstwami wapiennymi, ktorych czestotliwo$é wystepowania oraz glebokosé zwigksza sig, im
dalej na zachdd obszaru.

Uksztaltowanie terenu w tym regionie obejmuje wzgdrza poprzecinane licznymi dolinami i rozgalezionymi talwe-
gami. Asymetria stokéw zalezy od ich ekspozycji — stoki o ekspozycji poludniowej i zachodniej maja bardziej
strome zbocza niz przeciwlegle stoki o ekspozycji pélnocnej i wschodniej; tego rodzaju asymetria staje si¢ bardziej
wyrazna, im dalej na zachéd obszaru.

Na obszarze wystepuja réznego rodzaju gleby. W przypadku ekspozycji potudniowej i zachodniej gleby sa plytkie,
polozone bezposrednio na wychodniach molasowych; ich rodzaj jest sciSle zwiazany z lezaca u ich podstaw facja
molasowa. Na stokach narazonych na niskie temperatury gleby rozwinely si¢ natomiast w formacjach powstalych
w wyniku przemiany molasy: sa one glebsze, w szczegdlnosci u podndza stoku, a jezeli chodzi o ich strukture,
czesto dominujgcy jest charakter gliniasty; w ich przypadku zjawisko nadmiaru wody jest bardziej widoczne,
zwlaszcza w zaglebieniach stokéw. Brunatne gleby wapienne — o strukturze gliniasto-mulowej do ilasto-gliniastej —
wystepuja na calym obszarze geograficznym. Charakteryzuja si¢ dobra strukturg zwiazang z wysoka zawartoscia
wapnia. Dzigki temu pomimo charakteru gliniastego proces przenikania wody przebiega poprawnie, a zjawiska
nadmiaru wody wystepuja rzadko.

Klimat panujgcy w regionie Lomagne wyrdznia si¢ tym, Ze jest stosunkowo suchszy niz w sasiednich regionach.
Najwyzsze sumy opadoéw wystepuja dwa razy w roku: pierwsza w grudniu i styczniu (70-80 mm miesigcznie),
a druga w maju, kiedy suma opadéw wynosi 75-90 mm. Zimy s3 stosunkowo krotkie i tagodne.

Region Lomagne znajduje si¢ pod wplywem dwo6ch dominujacych wiatrow:

— wiatréw z zachodu, znad Atlantyku, powodujacych deszcze i wilgoé; wystepujg one gltéwnie jesienig i zimg
oraz wplywaja na poziom wody w glebach i wodach gruntowych;

— autanu — wiejgcego z poludniowego wschodu cieplego i suchego wiatru, ktéry wystepuje gléwnie wiosng
i latem.

Czosnek pochodzacy z uprawy w Lomagne — ktéra przez dlugi czas miala charakter tradycyjny — byt przeznaczony
gléwnie do spozycia rodzinnego i lokalnego. Istnieje wzmianka pochodzaca z dnia 6 wrze$nia 1265 r. dotyczaca
naleznoéci z tytulu prac ogrodniczych w zakresie upraw poréw, czosnku, cebuli, kapusty i bobu, jak wynika
z analizy ,zwyczajow panujgcych we wsi Garies” przeprowadzonej przez opata GALABERTA (biuletyn komitetu
prac historycznych z 1896 r., artykut 14, s. 567).

Pod koniec XIX w. w niektorych zbiorach pojawia si¢ wzmianka o znaczeniu gospodarczym uprawy czosnku
w Lomagne: ,Czosnek, tak zdyskredytowany przez smakoszy z péinocy, jest dla naszego rolnictwa cenng rosling.
Kanton Beaumont wycenia swoj dochdd z tytulu czosnku na nie mniej niz 300,00 frankéw. Jak wynika z badania
terenowego, roflina ta moze w latwy sposéb przynie$¢ dochéd brutto w wysokosci 700 frankéw na hektar”
(M. Rossel, Mémoire sur la culture de l'ail, praca nagrodzona w 1864 r. przez Stowarzyszenie Nauki, Rolnictwa
i Literatury w Montauban [Société des sciences, agriculture, belles-lettres de Montauban]). Rolnicy sprzedajg zatem
swoje produkty na kilku tradycyjnych targach. Od 1936 r. targ czosnku znajduje si¢ w Beaumont-de-Lomagne przy
ulicach rue de I'Eglise i rue de 'Hospice. Uzyskujac poziom sprzedazy suszonego czosnku siggajacy jednej czwartej
produkgji krajowej, targ w Beaumont-de-Lomagne znacznie si¢ rozwija na poczatku lat 70. XX w.

W XX w. uprawa czosnku nie przestaje si¢ rozwijaé, zwickszajac si¢ z 80 ha w 1902 r. do 2810 ha w 1980 r.
(roczne statystyki rolnictwa/dzien mobilizacji Dyrekgji ds. Ustug Rolniczych w departamencie Tarn i Garonna).
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0Od 1958 r. zwigzek zawodowy producentéw czosnku podejmuje wysitki na rzecz produkeji czosnku dobrej jako-
Sci oraz selekcji czosnku na podstawie kryteriéw oceny jego wartosci handlowej. W 1965 r. powstaje COOP AlL,
pierwsza spdldzielnia handlowa. W tym samym roku osrodek badawczy technik rolniczych (Centre d'études
techniques agricoles, CETA) i zwigzek zawodowy producentéw czosnku oficjalnie rejestrujg znak ,Ail de Beau-
mont-de-Lomagne”. W 1970 r. selekcja masowa z populacji lokalnych czosnku ,Blanc de Lomagne” umozliwia
stworzenie dwéch odmian biatego czosnku: Corail i Jolimont. We wrzesniu 1980 r. w Beaumont-de-Lomagne zor-
ganizowane zostaja migdzynarodowe dni czosnku dobrej jakosci.

Oprécz tego dynamicznego rozwoju technik w zakresie uprawy czosnku ,Ail blanc de Lomagne” od poczatku lat
60. XX w. organizowane s3 liczne wydarzenia: pierwszy konkurs na najpigkniejszy pek bialego czosnku, ktory
odbyt si¢ w 1961 r., pierwsze konkursowe targi czosnku z udzialem stowarzyszenia rolniczego (Comice Agricole),
centrum informagcji turystycznej i gminy Beaumont-de-Lomagne, pod nadzorem Centrum Ushug Rolniczych
w Montauban, ktére odbyly sie w 1963 r; od tego czasu konkurs bialego czosnku odbywa sie
w Beaumont-de-Lomagne co roku podczas wrze$niowych targéw.

Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” wysiewa si¢ jesienig, a zbiera si¢ w momencie uzyskania odpowiedniego stopnia
dojrzalo$ci, w okolicach Dnia §w. Jana. Tradycyjne suszenie metodg naturalnej wentylacji, zwane takze ,suszeniem
na drazku”, polega na zawieszeniu wigzki okolo trzydziestu cebul czosnku zebranego z todyga w zadaszonym, lecz
zapewniajagcym wystarczajacg wymiang powietrza pomieszczeniu. Tego rodzaju metode suszenia wykorzystuje sie
w przypadku czosnku zebranego z lodyga przeznaczonego gléwnie do zaplatania warkoczy czosnku. Producenci
czosnku ,Ail blanc de Lomagne” opracowali sposob suszenia metoda wentylacji wymuszonej wykorzystywany
gléwnie do suszenia czosnku pozbawionego fodygi. Obieranie czosnku polega na recznym usunigciu jednej zmato-
wialej, peknietej lub odbarwionej zewnetrznej blonki lub ich wigkszej liczby. Korzenie obcina si¢ u podstawy
korzenia.

Specyfika produktu

,Ail blanc de Lomagne” wywodzi si¢ gléwnie z odmian lokalnych Corail i Jolimont. Czosnek ten ma postaé cebul
w kolorze od bialego do kosci stoniowej — niekiedy o fioletowym zabarwieniu — sktadajacych sie z kilku do kilku-
nastu cebulek lub zabkéw. Wyréznia si¢ regularnym okraglym ksztaltem cebuli, ktorej minimalna $rednica wynosi
45 mm, a takze wielkoscig i regularnoscia zabkéw. Kazda z cebulek otoczona jest tuska skladajacy si¢ z jednej
blonki. Wszystkie cebulki tworzace cebule pokryte s3 szeregiem cienkich blonek. Korzenie obcina si¢ u podstawy
cebuli.

Czosnek ,Ail blanc de Lomagne” mozna wprowadzaé do obrotu w tradycyjnej postaci warkoczy, wiazek, pekow
i koszykéw.

Nazwa ,Ail blanc de Lomagne” cieszy si¢ renoma na rynkach lokalnych i krajowych.

Zwigzek przyczynowy

Rejestracja czosnku ,Ail blanc de Lomagne” jako ChOG jest uzasadniona jego jakoScig oraz dawng i obecng
renomg. Szczegdlne cechy glebowo-klimatyczne Lomagne, zachowanie lokalnych odmian i praktyki tradycyjne
sprawily, ze produkcja ta przetrwala od 1265 r. az do czaséw obecnych.

Wiasciwosci fizykochemiczne gleb gliniasto-wapiennych wystepujacych w Lomagne sg szczegdlnie dobrze dostoso-
wane do wymogéw uprawy bialego czosnku. Ich dobra struktura umozliwia glebokie ukorzenienie rosliny, zapew-
niajgc tym samym odpowiednie zaopatrzenie w wodg i substancje mineralne. Dzigki brakowi zjawiska nadmiaru
wody powierzchniowej oraz dobrej aeracji zwiazanej ze struktura gleby wiosng ziemia szybko si¢ ociepla, zapew-
niajac szybkie wznowienie wegetacji pod koniec zimy. W suchych warunkach glina zmniejsza swojg objetosc,
wywolujgc zjawisko skurczu (powstawania peknie¢ skurczowych) i zapewniajgc znaczne zapasy wody. Uprawa bia-
tego czosnku jest bardzo wrazliwa na nadmiar wody, ktéry powoduje liczne problemy fitosanitarne i negatywnie
wplywa na jakos¢ bialego czosnku. Polozenie dzialek na stoku lub na grzbiecie gérskim przyczynia si¢ do zapew-
nienia dobrego naturalnego odwadniania.

tagodny charakter zim umozliwia unikanie strat rodlin zwigzanych z przymrozkami i sprzyja rozwojowi rosliny,
ktorej temperatura wegetacji wynosi 0 °C. Rozklad opadéw deszczu w pierwszym poélroczu odpowiada zmieniaja-
cemu si¢ zapotrzebowaniu czosnku na wode, ktore jest niskie do kofica marca, ro$nie w kwietniu na etapie aktyw-
nego wzrostu i osigga maksymalny poziom w maju — podczas tworzenia si¢ zagbkéw. Sg to optymalne warunki
klimatyczne umozliwiajace otrzymanie cebuli o duzych i regularnych zgbkach.

O umiejetnodciach producentéw $wiadczy wybdr dzialki (bogatej w gling i wapien oraz dobrze osuszonej dzigki
polozeniu topograficznemu), a takze wybér daty zbioru w momencie uzyskania przez czosnek odpowiedniego
stopnia dojrzatosci.

Produkgja czosnku ,Ail blanc de Lomagne” charakteryzuje si¢ zachowaniem tradycyjnych metod: suszenia czosnku
na drazku, recznego obierania czosnku oraz przygotowywania jego prezentacji.
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Suszenie jest istotnym etapem w celu zachowania wewnetrznej jakosci produktu w okresie wprowadzania do
obrotu. Tradycyjnemu suszeniu na drazku sprzyja cieply i suchy wiatr autan. Réwnolegle z tradycyjnym sposobem
suszenia, ktory stosuje si¢ w przypadku czosnku zebranego z lodyga, producenci czosnku ,Ail blanc de Lomagne”
opracowali sposéb suszenia metodg wentylacji wymuszonej, ktéry nie wplywa na jakos$¢ produktu i jest wykorzy-
stywany gléwnie do suszenia czosnku pozbawionego todygi, udowadniajac tym samym swoja umiejetno$¢ dostoso-
wania si¢ do nowych wymagan rynku. Czosnek obiera si¢ recznie. Tego rodzaju niezwykle precyzyjna praca
wymaga umiejetnosci producentéw, aby otrzymal cebule w kolorze od bialego do kosci stoniowej, niekiedy
o fioletowawym zabarwieniu, pozbawione brudnych, peknietych lub odbarwionych lusek.

Dzigki wykorzystywaniu lokalnych odmian Corail i Jolimont niezawierajacych sztywnych pedéw kwiatostanowych
mozliwe jest reczne przygotowywanie tradycyjnych sposobéw prezentacji (warkoczy, wigzek, pekéw i koszykdw),
ktére réwniez wymaga umiejetnosci producentéw.

Przygotowywanie tradycyjnych sposobow prezentacji oraz rozne wydarzenia organizowane od poczatku lat 60. XX
w. podtrzymujg $wiateczng i biesiadng atmosfer¢ zwigzang z produkcja czosnku. Czosnek ,Ail blanc de Lomagne”
wystawia si¢ na targach rolniczych od 1961 r. To wlasnie w tym okresie wzrasta renoma czosnku ,Ail blanc de
Lomagne”. W encyklopedii kulinarnej Larousse gastronomique wymienia si¢ go wsréd odmian bialego czosnku
w punkcie ,wlasciwosci odmian czosnku”; wspomina si¢ o nim réwniez w réznych innych publikacjach: ,To
wszechobecny czosnek w formie Slicznych plecionych girland na straganach targowych, bez ktérego kuchnia
regionu Midi-Pireneje stracitaby wazny element swojego charakteru. W tym regionie kiedy kucharz go poleca, cz¢-
sto udciSla: »jezeli to mozliwe, rézowy czosnek ‘Ail rose de Lautrec’, chyba ze jest bialy czosnek ‘ail blanc de Loma-
gne’«” (C. Gouvion, F. Cousteaux, D. Shaw, Terroirs et gastronomie en Midi-Pyrénées, Editions du Rouergue). W 1999 r.
uznany kucharz pochodzacy z regionu Midi-Pireneje wygral krajowy konkurs zorganizowany przez Krajowy Mie-
dzybranzowy Urzad ds. Produktéw Morskich (Office national interprofessionnel des produits de la mer et de
laquaculture, OFIMER), opracowujgc przepis zatytulowany ,Stek z dorsza atlantyckiego w bialym czosnku »Ail
blanc de Lomagne«”. Zadaniem kucharzy uczestniczacych w tym konkursie bylo opracowanie i realizacja przepisu
faczacego ,bogactwo ich regionu ze szczegdlnym charakterem ryby” — La Dépéche du Midi, 23 maja 1999 r.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-97 5bae1b-de70-4aeb-alac-0fd8765dd9fe
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