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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i §rodkéw spozywczych

(2013/C 361/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
»TORRFISK FRA LOFOTEN”
NR WE: NO-PGI-0005-01054-09.11.2012

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

,Torrfisk fra Lofoten”

2. Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Norwegia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7: Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Terrfisk fra Lofoten” jest pochodzacym z Lofoten dorszem atlantyckim (Gadus morhua) suszonym
w warunkach naturalnych. Nazwa obejmuje sztokfisze, ktore spelniaja wymogi zwigzane z sortowa-
niem, tj. wymogi standardu klasyfikacji sztokfiszy w przemysle norweskim NBS 30-01.

Zawarto$¢ wody w ,Terrfisk fra Lofoten” wynosi 16-27 %, zawarto$¢ bialka 68-78 %, a zawarto$¢
thuszczu okolo 1 %. ,Terrfisk fra Lofoten” charakteryzuje intensywny rybny smak i zapach, skéra
koloru zlotego i wielko$¢ 40-90 cm.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

,Torrfisk fra Lofoten” jest produkowany z dorsza atlantyckiego polawianego wokél Lofoten i Vesterdlen
od stycznia do kwietnia. W tym okresie dojrzale dorsze przemieszczajg si¢ z zimnych wéd polarnego
Morza Barentsa do morza otaczajacego Lofoten i Vesterdlen w celu odbycia tarta. Lowisko znajduje si¢

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

na obszarze od @ 010°00’ do @ 016°08" i od N 67°00" do N 69°30" w nastepujacych obszarach
ICES: obszar 05: 02, 07, 08, 09, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24 oraz cze$¢ 25,
obszar 04: 03, 04, 10, 46, 47, 48. Ryby zlowione na tym obszarze maja inng budowe niz ryby
z mérz glebokich, w szczegdlnosci w zakresie ukladu migsniowego po dlugiej migracji, co nadaje im
cechy jakoSciowe niezbedne do skutecznego przeprowadzenia procesu suszenia. Dla rybakéw przy-
brzeznych odleglos¢ do lowiska jest niewielka, ryby moga zatem by¢ lowione i dostarczane tego
samego dnia, co jest istotne dla ich jakosci.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Torrfisk fra Lofoten” jest suszony w warunkach naturalnych i sortowany w Lofoten.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Ryby do produkeji ,Terrfisk fra Lofoten” sa polawiane wokol Lofoten i Vesterdlen na obszarze od
@ 010°00" do @ 016°08" i od N 67°00" do N 69°30" w nastepujacych obszarach ICES: obszar 05: 02,
07, 08,09, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24 oraz cze$¢ 25, obszar 04: 03, 04, 10,
46, 47, 48, dostarczane do miejsca wyladunku w Lofoten oraz suszone w warunkach naturalnych
i sortowane w Lofoten. Lofoten obejmuje gminy Flakstad, Moskenes, Rest, Vestvigay, Varey i Vigan.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Morze otaczajgce Lofoten i Vesterdlen nalezy do najbogatszych na $wiecie lowisk, a potowy w Lofoten
stanowia najwazniejsze polowy sezonowe dorsza w Norwegii.

Dorsz atlantycki spedza wigkszo$¢ zycia w Morzu Barentsa, ale w okresie od stycznia do kwietnia
migruje do mérz wokét Lofoten i Vesterdlen w celu odbycia tarta. Ze wzgledu na temperature i dostep
do obecnego w morzu w tym okresie pozywienia warunki legowe sa tam bardzo korzystne.

Morze wokét Lofoten i Vesterdlen od wiekéw bylo najwazniejszym tarliskiem dorsza atlantyckiego.
Szelf kontynentalny jest w tym miejscu waski, a bogaty w pozywienie prad przeplywa niedaleko od
brzegu. Zapewnia to optymalne warunki wzrostu i przetrwania.

Masowy naplyw dorsza atlantyckiego do obszaru geograficznego zbiega si¢ z okresem, w ktérym
warunki klimatyczne sa bardzo odpowiednie dla suszenia w warunkach naturalnych.

Polozenie w odniesieniu do Pradu Zatokowego zapewnia szczeg6lnie korzystne warunki dla suszenia
ryb w warunkach naturalnych i ma zasadnicze znaczenie dla jakosci ,Torrfisk fra Lofoten”. Ze wzgledu
na Prad Zatokowy zimy w Lofoten sg fagodne, o przecigtnej temperaturze wynoszacej od stycznia do
kwietnia od — 0,8 do + 2,2°C, a wiosny suche przy sumie opadéw 132-108 mm. Takie warunki
klimatyczne stanowig niezbedny warunek wiasciwego suszenia ryb, w ktérym nie dochodzi do ich
zamrozenia lub rozkladu.

Znajomo§¢ systemu sortowania ma zasadnicze znaczenie dla jakosci produktu koficowego. Sortowanie
wymaga doglebnej wiedzy i jest przeprowadzane przez tzw. ,sortowaczy”. Z historycznego punktu
widzenia ocena jakosci jest umiejetnoscig przekazywang z pokolenia na pokolenie w rodzinach lub
w obrebie przedsigbiorstw. Dawniej sortowacze byli szkoleni w przedsigbiorstwie, dla ktérego praco-
wali, ostatnio natomiast opracowano dla tego sektora teoretyczne szkolenie sortowaczy. Ksztalcenie
teoretyczne jest polaczone ze szkoleniem praktycznym w przedsigbiorstwie produkujacym sztokfisze.
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5.2.

5.3.

Wiedza specjalistyczna w zakresie wytwarzania i wymogow rynku jest takze tradycyjnie przekazywana
z pokolenia na pokolenie w Lofoten.

Wiedza ta jest niezbedna w celu uzyskania wysokiej jakosci ,Torrfisk fra Lofoten”.

Specyfika produktu

,Torrfisk fra Lofoten” uzyskiwany jest z wypatroszonego, pozbawionego glowy i suszonego w warun-
kach naturalnych dorsza atlantyckiego (Gadus morhua), ktéry osiagnal dojrzalosé. W procesie suszenia
w warunkach naturalnych ryba jest konserwowana i dojrzewa, gtéwnie ze wzgledu na znaczne zmniej-
szenie zawarto$ci wody. Pozwala to uzyskal produkt o wysokiej trwalosci i duzej zawartosci sklad-
nikéw odzywczych, tj. o wysokiej zawartosci bialtka wynoszacej 68-78 % w poréwnaniu z 18 %
w $wiezym dorszu. Suszenie ryb jest zakonczone, gdy stukajac w nie uzyskuje si¢ odpowiedni, twardy
i silny dZwigk. Ocena tego dZwicku wymaga odpowiedniej wiedzy i dlugiego do$wiadczenia.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Zwiazek opiera si¢ na charakterystycznych cechach produktu wynikajacych z jego pochodzenia geogra-
ficznego.

Tradycja:

Suszenie ryb w warunkach naturalnych odbywa si¢ w Lofoten od poczatku XII w. i stanowi istotny
element dziedzictwa Norwegii. Umiejetnosci w zakresie suszenia i sortowania przez pokolenia byly
przekazywane wsrod mieszkancow Lofoten. Sztokfisz byt i jest nadal waznym produktem ekspor-
towym Norwegii.

Cechy zwigzane z obszarem geograficznym:

Dluga migracja ryb w zimnych wodach, od Morza Barentsa po Lofoten i Vesteralen, sprawia, ze ryby sa
niewielkie, a ich migso jest zwarte i umig$nione. Surowiec takiej jakosci ma kluczowe znaczenie dla
procesu suszenia.

Temperatura, opady, wiatr, stofice i $nieg stanowig czynniki majace istotny wplyw na proces suszenia
i sprawiajg, Ze obszar geograficzny jest szczegélnie odpowiedni dla suszenia ryb. Temperatura
w obszarze geograficznym ma by¢ taka, aby ryby nie zamarzaly ani nie ulegaly rozkladowi, ale
podlegaly wysuszeniu. Odpowiednia ilo§¢ opadéw oraz przybrzezne wiatry zapewniaja dobre warunki
dla suszenia w warunkach naturalnych. Promienie storica odbijajace si¢ w $niegu nadajg rybom ich
zloty kolor. Proces suszenia zapewnia sztokfiszom charakterystyczna konsystencje oraz intensywny
rybi smak i zapach.

Klimat, podobnie jak wysokiej jakosci surowce, jest niezbedny by uzyskaé wysoka jakos§¢ ,Terrfisk fra
Lofoten” jako produktu koricowego. Lofoten jest jedynym miejscem na $wiecie o tego rodzaju klimacie
i posiadajacym jednocze$nie dostep do wysokiej jakosci dojrzalych dorszy.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3))

http:/[www.lovdata.no/for/sf/ld/xd-20071211-1814.html

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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