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Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych

i Srodkéw spozywczych
(2013/C 317/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

3.2.

spozywczych (?)
»MIELE VARESINO”
NR WE: IT-PDO-0005-0990-24.04.2012
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa

,Miele Varesino”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzgcego (jaja, midd, rézne przetwory mleczne z wyjatkiem
masta itp.)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Miele Varesino” to midd jednokwiatowy akacjowy (Robinia pseudoacacia L.)

Cechy chemiczno-fizyczne

,Miele Varesino” musi posiada nast¢pujace cechy chemiczno-fizyczne: poziom HMF hydroksymetylo-
furfuralu (w momencie wprowadzania do obrotu) musi wynosi¢ mniej niz 15 mg/kg, a zawarto§¢
wody nie moze przekraczaé 17,5 %.

Cechy organoleptyczne

Cechy organoleptyczne miodu ,Miele Varesino” sg nastgpujace:

barwa: przezroczysty, od niemal bezbarwnego po stomkowo zélty;

zapach: charakterystyczny zapach miodu, lekki i delikatny, pozbawiony innych wyraznych zapachéw;
smak: bardzo stodki;

aromat: delikatny, stodki i waniliowy;

postaé: zasadniczo plynna; krystalizacja wystepuje rzadko, a jesli wystepuje, to jest bardzo opdzZniona.
Cechy melisopalinologiczne

,Miele Varesino” otrzymywany jest z nektaru zebranego przez pszczoly z kwiatéw roliny Robinia
pseudoacacia. Pylek Robinia pseudoacacia jest wykrywalny w melisopalinologicznym badaniu jakoscio-

wym.

(") Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Zawarto$¢ pytku z Robinia pseudoacacia w ,Miele Varesino” musi wynosi¢ ponad 25 % calego spektrum
nektarodajnego, do obliczenia ktérego pomija si¢ pytki gatunkéw nienektarodajnych i pytki traktowane
jako zanieczyszczenia.

Klasa reprezentatywnosci PK/10 g ponizej 20 000 ($rednia 9 500).

Przewazajacy sklad pytkéw wystepujacych oprécz pytku gatunku Robinia pseudoacacia jest nast¢pujacy:
gatunki nienektarodajne: Palma Trachycarpus fortunei, Ilex aquifolium, Gramineae, Fraxinus, Quercus robur,
Rumex, Sambucus nigra, Chelidonium, Luzula, Actinidia, Pinaceae; gatunki nektarodajne: Acer, Prunus f.,
Salix, Trifolium repens i Castanea sativa (zawsze obecny w spektrum pytkow), Aesculus, Gleditsia, Lirioden-
dron.

,Miele Varesino” nie moze zawiera¢ pytkéw nastepujacych rosli: Loranthus europaeus, Hedysarum coro-
narium, Onobrychis.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

W celu dokarmiania pszczél biatkiem zabronione jest stosowanie pytku pochodzenia innego niz $cisle
lokalne.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji, zaréwno zbiér na polu jaki i odwirowywanie plastréw i przygotowanie do
spozycia, odbywaja si¢ w prowincji Varese.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Miéd jest produktem zywym i bardzo uzaleznionym od Srodowiska. Jest to bardzo higroskopijna
substancja, wrazliwa na wahania temperatury i dzialanie $wiatla. Dlatego dobrze jest, by dojrzewanie
— dekantacja miodu i pakowanie odbywalo si¢ na obszarze produkcji, a miéd nie byl transportowany
az do zakonficzenia pakowania, aby nie pogorszy¢ jego jakosci, Swiezosci i zdatnosci do przechowy-
wania.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykiecie nalezy podal nastepujace informacje:
— nazwa ,Miele Varesino”,

— akronim ,DOP” (ChNP) lub cale wyrazenie ,Denominazione di origine protetta” (chroniona nazwa
pochodzenia),

— symbol Unii Europejskiej,
— logo identyfikujace produkt,

— sposob przechowywania: ,Nalezy przechowywal w miejscu chlodnym i suchym; chroni¢ przed
$wiatlem”,

— zalecany termin przydatnosci do spozycia: ,Nalezy spozy¢ do: miesigc i rok”, a okres przydatnosci
nie moze przekracza¢ 36 miesiecy od dnia pozyskania.

Do pakowania miodu akacjowego ,Miele Varesino” stosuje si¢ opakowania szklane, zamykane meta-
lowym wieczkiem, na ktére nanosi si¢ plombe, a na niej umieszcza si¢ logo identyfikacyjne produktu.

Plomba jest wydawana producentom, ktérzy zadeklarowali akceptacje specyfikacji produkcji w calosci
i ktérzy poddaja swoje produkty kontroli.

Dopuszcza si¢ réwniez pakowanie miodu do saszetek, tacek lub stoikéw z odpowiedniego materialu
zawierajacych jedna porcje produktu, a na umieszczonej na nich etykiecie nalezy umiesci¢ wszystkie
przewidziane obowigzujagcymi przepisami prawa informacje.
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Logo miodu akacjowego ,Miele Varesino” przedstawiono ponizej; sklada si¢ ono z nastepujacych
elementéw: na $rodku rysunek na bialym tle skladajacy si¢ z trzech szeSciokatéw koloru pomaran-
czowego, z ktérych w gére ,wyrasta” piecioplatkowy ,kwiat-pszczota”, a obok wystylizowany rysunek
3 wzniesien gorskich koloru niebieskiego, pod ktérymi znajduje si¢ szes¢ kresek, rowniez w kolorze
niebieskim, o stopniowo zmniejszajacej si¢ grubosci, ktére symbolizujg jezioro; rysunek otoczony jest
z6ltym pasem w ksztalcie okregu, na ktérym umieszczony jest niebieska czcionka napis ,MIELE
VARESINO D.O.P” oraz ,di acacia” (akacjowy); pomarafczowy pas stanowi okragle obramowanie logo.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Geograficzny obszar produkeji rozciaga si¢ u stép Alp, miedzy rzekami Ticino i Olona oraz migdzy
jeziorami Maggiore i Lugano. Obszar ten pokrywa si¢ z terytorium prowincji Varese.

Zwiazek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Na okre$lonym obszarze geograficznym panuje umiarkowany klimat kontynentalny, w ktorym wyste-
puja ograniczone wahania temperatury, zarowno latem jak i zimg, dzigki fagodzacemu oddzialywaniu
jezior. Takie warunki charakteryzuja ten obszar geograficzny i sprzyjaja obecnosci gatunkéw drzew
réwniez egzotycznego pochodzenia.

Klimat lagodzi obecnos¢ jezior, dzieki ktérym wiosna rozpoczyna si¢ tu wczeSniej niz w rejonie
Mediolanu: w zwigzku z tym mozliwe jest stale i obfite kwitnienie roslin na fagodnych nastonecznio-
nych zboczach.

W obszarze prowincji Varese robinia akacjowa (Robinia pseudoacacia L.), dominujacy gatunek miodo-
dajny, jest powszechnie obecna, stanowigc zaréwno gatunek, ktérym obsadza si¢ marginalne tereny
rolne, jak i gatunek drzewa przewazajacy w lasach w wielu miejscach wyznaczonego obszaru.

W okresie kwitnienia drzew Robinia pseudoacacia L. na terenie prowincji Varese nie kwitng réwnie
obficie inne gatunki nektarodajne. Mozna stwierdzi¢, ze kwitnienie Robinia pseudoacacia L. na wigkszosci
terytorium prowingji jest stopniowe i dlugotrwale dzigki obecnosci dolin, ktére ciagna sie w kierunku
potudnia, takich jak doliny rzek Ticino i Olona, oraz zboczy pagérkéw nastonecznionych i ostonietych
od wiatréw.

Roslinnos¢ na terytorium prowingji Varese stanowi zatem wynik interakcji aspektéw topograficznych,
klimatycznych, glebowych i polaczenia ich ze skutkami dzialalnosci czlowieka.

Na tym obszarze geograficznym w okresie od XVII w. do XX w. powstaly liczne wille otoczone
rozleglymi parkami, ktére wzbogacano, sadzgc egzotyczne gatunki ozdobne, ktére z czasem — dzigki
sprzyjajacemu klimatowi — rozpowszechnily si¢ na tyle, ze byly uwazane za inwazyjne w parkach
i ogrodach oraz zachwaszczajace lokalne poszycie.

Na obszarze prowingji Varese hodowla pszczét zawsze byla rozpowszechniona, a zajmowali si¢ nig
glownie chlopi, zakonnicy nalezacy do réznych zgromadzen religijnych obecnych na tym terenie lub
przedstawiciele mieszczafistwa pasjonujacy si¢ badaniami naukowymi.

Na poczatku ubieglego stulecia szybki rozwdj i rozpowszechnianie si¢ gatunku Robinia pseudoacacia L.
na obszarach lesnych, wynikajace ze sprzyjajacych czynnikéw srodowiskowych, panujacych w prowingji
Varese, spowodowaly, ze miejscowi pszczelarze zaczeli specjalizowal si¢ w produkcji miodu akacjo-
wego, ktory ze wzgledu na swoje szczegblne wlasciwosci organoleptyczne i fizyczne wyrdznial sig
sposréd innych miodéw produkowanych dotad na tym terenie.
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5.2.

5.3.

Od tamtego okresu pszczelarstwo w prowincji Varese moglo osiggnaé wysoki stopien specjalizacji
w produkcji miodéw, a w szczegdlnosci miodu, ktéry stat si¢ najpowszechniejszym z miodéw produ-
kowanych w prowingji Varese.

Przejicie do pszczelarstwa profesjonalnego w tej prowincji odbywalo si¢ stopniowo wraz z rozpocze-
ciem do$wiadczen z nowymi typami uli i nowymi metodami produkgji.

Tym, co sprzyjato rozwojowi metod produkgji, bylo przejscie od pszczelarstwa wiejskiego do racjo-
nalnego, poprzez zastapienie tradycyjnych uli wiejskich racjonalnymi ulami i miodarkami, co pozwo-
lito na uzyskiwanie miodéw jednokwiatowych i opréznianie plastréw miodu osadzonych na rucho-
mych konstrukcjach, nie niszczac ich.

Wreszcie rowniez stala selekcja ras pszczél, ukierunkowana na wybdr ras najbardziej produktywnych
i odpornych na rézne choroby, przyczynita si¢ dodatkowo zaréwno do poprawy jakosci, jak i zwigk-
szenia ilo$ci miodu produkowanego przez pszczelarzy w prowingji Varese.

Specyfika produktu

,Miele Varesino” jest jednokwiatowym miodem akacjowym o wysokim stopniu czystosci pod
wzgledem pochodzenia nektaru, charakteryzujacym si¢ zawarto$cig nektaru i pytku z Robinia pseudo-
acacia i obecnoscia pytkow roslin ozdobnych.

W osadach tego miodu znajduja si¢ pytki z gatunkéw nektarodajnych i nienektarodajnych, ktore
wymienione sa w pkt 3.2.

Miébd jest szczegdlnie plynny i ma barwe jasna, od przezroczystej po stomkowozodlta, zapach lekki
i delikatny, pozbawiony innych wyraznych zapachéw oraz bardzo stodki smak. Aromat jest delikatny,
stodki i waniliowy.

Inng specyfika miodu ,Miele Varesino” jest brak pytkdw esparcety (Onobrychis) i siekiernicy (Hedysarum
coronarium), a przede wszystkim gazewnika europejskiego (Loranthus europaeus), co potwierdzajg badania
renomowanych botanikéw, ktérzy stwierdzaja brak obecnosci gazewnika na obszarze produkcji tego
miodu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Obecnos¢ rozleglych, obfitych i cigglych kwitnien Robinia pseudoacacia L. na tym obszarze geogra-
ficznym wplywa, od co najmniej péltora wieku, na zainteresowanie uprawianiem pszczelarstwa
i pomyslne wyniki produkcji miodu ,Miele Varesino”. Liczna obecno$¢ Robinia pseudoacacia L. w lasach
prowingji Varese przyczynila si¢ do rozwoju i transformacji miejscowego pszczelarstwa, poprzez
poprawe technik produkcji, hodowli i selekgji ras pszczol.

Z biegiem czasu coraz wigcej pszczelarzy zaczeto zajmowad si¢ ta dzialalnoscig, zaréwno traktujac ja
jako gléwna dzialalno$¢ zawodows jak i jako hobby lub pélprofesjonalnie, o czym $wiadczy stopniowe
zwickszanie si¢ w lasach regionu Varese liczby uli w okresie kwitnienia gatunku Robinia pseudoacacia.
Powdd wzrostu tej liczby mozna upatrywaé w fakcie, Ze — w odréznieniu od innych obszaréw,
w ktérych produkuje si¢ miéd akacjowy — na obszarze prowincji Varese nie ma upraw rolnych lub
naturalnie rosngcych gatunkéw rolin, ktére wplynelyby swoim kwitnieniem na jako$¢ produktu, ktéry
dzigki temu jest czysty i posiada wszystkie najlepsze typowe cechy miodu akacjowego.

Ponadto specyfika obszaru geograficznego, dzigki charakterystyce swojego klimatu i srodowiska, spra-
wia, ze mozliwe jest wyprodukowanie miodu akacjowego odrdzniajgcego si¢ od innych miodéw.
Dzigki obecnosci roslin ozdobnych tradycyjnie uprawianych w celach dekoracyjnych w ogrodach
i parkach ,Miele Varesino” charakteryzuje si¢ obecnoscig pytkéw egzotycznych gatunkéw ozdobnych,
dobrze dostosowanych do $rodowiska w poréwnaniu z innymi lombardzkimi miodami akacjowymi.
Obecnos¢ tych gatunkéw wplywa na cechy organoleptyczne miodu ,Miele Varesino”, a niemniej wazng
cechg jest aromat, ktéry miéd zawdzigcza obecnosci pytkéw z rodlin wiecznie zielonych (Ilex aquifo-
lium, Trachycarpus fortunei).
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Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
chronionej nazwy pochodzenia ,Miele Varesino” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wioskiej nr 297 z dnia
22 grudnia 2011 r. Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej:

http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

wchodzac na strong internetowa Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej (http://www.
politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Qualita e sicurezza” (na goérze ekranu po prawej stronie),
a nastepnie zakladke ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE”.

() Poréwnaj: przypis 2.
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