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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i §rodkéw spozywczych

(2013/C 85/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
,,MACA RISCADINHA DE PALMELA”
NR WE: PT-PDO-0005-0855-31.01.2011

ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

,Magi Riscadinha de Palmela”

2. Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

Nazwa ,Mag¢d Riscadinha de Palmela” obejmuje jablka odmiany Riscadinha, nalezace do rodziny
rézowatych, rodzaju Malus Miller i gatunku Malus domestica Borkh., produkowane w regionie okre-
Slonym ponizej, zgodnie z warunkami opisanymi w specyfikacji i przeznaczone do spozycia $wieze,
cate i ze skorka.

Nazwy ,Maga Riscadinha de Palmela” mozna uzywaé wylacznie w odniesieniu do jablek spetniajacych
wymogi klas ,ekstra”, T lub II, ktérych minimalna wielko§¢ dopuszczalna wynosi 60 mm.

Produkowana na wyznaczonym obszarze odmiana magi Riscadinha ma nastgpujace whasciwosci:

a) wlasciwoS$ci fizyczne i morfologiczne
ksztalt — nieregularny i splaszczony, z wybrzuszeniami, ktére sg najszersze przy Srodku owocu;
() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

(%) Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012
z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i Srodkow spozywezych.



23.3.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 8517

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

ordzawienia s3 wlasciwoscia typowa dla tej odmiany i nie sa wada. Wystepuja na zaglebieniu
szypulkowym i s3 mniej lub bardziej wyrazne;

skorka — gladka, na poczatku procesu dojrzewania posiada charakterystyczny nalot, natomiast kiedy
owoc jest bardzo dojrzaly wydzielaja duzo wosku;

szypulki s3 najczeSciej bardzo krétkie (4-8 mm) i grube (3-5 mm); przy zbiorze czesto ulegaja
oderwaniu;

aielich — wielko$ci malej do $redniej, prawie catkowicie zamknigty;

barwa — barwa tla skérki zielono-zélta. Rumieniec barwy czerwonej, do$¢ intensywny i rozlegly,
gléwnie od strony zwrdconej do stonica, w formie ciemniejszych prazkéw na nieco rozmytym tle;

wielko$¢ — $rednia
b) wlasciwo$ci chemiczne owocu
warto$ci minimalne substangji stalych rozpuszczalnych: cukry (w skali Brixa): 9,6;
twardo$¢, jedrno$¢ migzszu: 3,3-5,2 kg;
pH: 3,26-3,39;
catkowita kwasowos¢: 5,83-9,42 gl kwasu jabtkowego

c) wtasciwos$ci organoleptyczne owocu

Miazsz ,Macd Riscadinha de Palmela” ma zabarwienie zielonkawe, miejscami jest przezroczysty
i miegkki; jego smak jest stodki i kwaskowaty, jest on bardzo soczysty i aromatyczny. Jablka te
charakteryzuja ponadto czerwone prazki na zielono-zéltym tle.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:
Oprécz samej produkcji, w gospodarstwach sadowniczych polozonych na okreslonym obszarze

geograficznym produkeji muszg odbywac si¢ rowniez czynnosci takie jak: mycie, sortowanie, selekcja
i ocena sensoryczna (kontrola wzrokowa wystepowania prazkéw i charakterystycznego wybarwienia).

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:
Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Materialy wykorzystywane do pakowania, opakowania, opisy i wszelkie inne materialy promocyjne
,Mac¢d Riscadinha de Palmela” s3 specyficzne i majg charakterystyczna szate graficzng. Oprocz
wzmianek wymaganych prawem, na opakowaniach musza znajdowa¢ si¢ nastgpujace elementy:

p
¢ Daca
riscadinha

1) logo produktu:

Denominacao de Origem Protegida
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2) znak certyfikacji lub zgodnosci zawierajacy nastgpujace elementy: nazwe organu certyfikujacego
i chroniong nazwe pochodzenia ,Macd Riscadinha de Palmela”;

3) logo Unii;
4) dane identyfikacyjne producenta (nazwe spétki i adres).

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Okreslony obszar geograficzny produkcji jest naturalnie ograniczony do nastepujacych jednostek
administracyjnych: miejscowosci (freguesias) Canha i Santo Isidro de Pegdes w gminie (concelho) Montijo,
miejscowosci Marateca, Palmela, Pinhal Novo, Poceirdo i Quinta do Anjo w gminie Palmela, oraz
miejscowosci Gambia-Pontes e Alto da Guerra i Sdo Sebastido w gminie Settbal.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Blisko$¢ morza, uj$¢ rzek Tag i Sado oraz tagodnych zboczy Serra da Arrdbida uksztaltowala charak-
terystyczny mikroklimat wyznaczonego obszaru geograficznego produkdji, ktéry w polgczeniu z wiasci-
wosciami gleb obszaru tworzy szczegdlne warunki, sprzyjajace uprawie owocéw ,Macd Riscadinha de
Palmela” i ktérym jablka te zawdzigczaja swa jakos¢ i wyjatkowosé.

Klimat wyznaczonego obszaru geograficznego jest fagodny, typu $rédziemnomorskiego, ze znaczacym
wplywem morza. Charakterystyczny dla niego jest przede wszystkim $redni roczny poziom wilgotnosci
wzglednej 75-80 %, zwigzany z bliskim sgsiedztwem duzych zbiornikéw wody, oraz przewaga
wiatréw potnocnych, péinocno-wschodnich i péinocno-zachodnich, ktére ograniczajg wplyw klimatu
kontynentalnego.

Srednia roczna suma opadéw wynosi 500-700 mm; $rednia miesigczna suma opaddw jest najwyzsza
w grudniu (128,9 mm) a najnizsza w sierpniu (3,6 mm). Najwyzsze dobowe sumy opadéw notuje si¢
w pazdzierniku (97,5 mm), a najnizsze w sierpniu (11 mm).

Ryzyko wystapienia przymrozkow jest praktycznie zerowe, co ma bardzo duze znaczenie w kontekscie
wczesnego kwitnienia jabloni odmiany Riscadinha de Palmela.

Srednia temperatur w okresie letnim wynosi ok. 22 °C.
Laczna liczba godzin nastonecznienia wynosi 2 300-2 600 godz. rocznie.

Jezeli chodzi o gleby, wigkszos¢ gleb wyznaczonego obszaru geograficznego stanowia gleby bielicowe,
luzne, o réznym stopniu rozwoju, stosunkowo glebokie, stabo lub bardzo stabo uziarnione, ubogie
w substancje organiczne i sole mineralne, o stosunkowo niskim pH i niskiej retencyjnosci.

Na wlasciwosci ,Macd Riscadinha de Palmela” duzy wplyw majg czynniki ludzkie, a mianowicie
kultywowane w regionie umiejetnosci producentéw w zakresie uprawy, przycinania i okreslania najlep-
szego stopnia dojrzalosci owocoéw do zbioru; przy czym zbiory sa rozlozone w czasie, gdyz
uwzglednia si¢ zrdznicowane tempo dojrzewania owocéw. Wlasciwe wyznaczenie najlepszego
momentu zbioru jest podstawg uzyskania charakterystycznego wybarwienia skorki produktu.

5.2. Spegyfika produktu:

,Ma¢d Riscadinha de Palmela” wyréznia nieregularny, splaszczony ksztalt, obecno$¢ czerwonych
prazkéw na zielono-z6ltym tle i ordzawienie na zaglebieniu szyputkowym — prazki owocéw pocho-
dzgcych z wyznaczonego obszaru geograficznego sg intensywniejsze od innych.

Miazsz ,Magd Riscadinha de Palmela” ma zielonkawe zabarwienie; jego smak jest stodki i kwaskowaty,
bardzo soczysty i aromatyczny. Miejscami miazsz jest przezroczysty (jakby zawierat krople tluszczu),
co w przypadku owocoéw produkowanych w innych regionach zdarza si¢ rzadziej.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi

produktu (w przypadku ChINP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu
(w przypadku ChOG):

Region Palmela uwazany jest za kolebke odmiany maga Riscadinha i produkt ten jest bardzo popularny
na lokalnym rynku.

Cechy typowe dla klimatu i gleby wyznaczonego obszaru geograficznego maja duzy wplyw na wiasci-
wosci tych jablek.

Mikroklimat powstaly w wyniku bezposredniego oddzialywania Atlantyku i rzek Tag i Sado, uksztal-
towanie terenu Serra da Arrdbida oraz wysoki stopien nastonecznienia, stanowia najwazniejsze czyn-
niki pozwalajgce osiagna¢ intensywng barwe czerwonych prazkéw tak charakterystyczng dla produktu.

Niewielka zawarto$¢ materii organicznej w glebie oraz stabe zdolnosci retencyjne gleb na wyzna-
czonym obszarze wraz z duzg liczbg godzin nastonecznienia, tworza szczegdlne warunki, prowadzace
do powstania owocéw o kwaskowatym i bardzo stodkim migzszu.

,Magi Riscadinha de Palmela” korzysta z do$wiadczenia zdobytego przez lokalng ludnos¢, ktéra potrafi
okresli¢ najlepszy moment zbioru owocéw, gwarantujgc tym samym, ze uzyskany produkt posiadaé
bedzie wyjatkowe wilasciwosci zaréwno pod wzgledem barwy jak i smaku.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ()

http:/[www.dgadr.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/CE_maca_riscadinha_palmda.pdf

() Poréwnaj: przypis 2.
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