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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 87/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Lenticchia di Onano”
Nr UE: PGI-IT-02651 - 15 grudnia 2020
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Lenticchia di Onano”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

ChOG ,Lenticchia di Onano” odnosi si¢ do nasion gatunku Lens esculenta M. nalezacego do nastepujacych kultywardw:
lokalnego ekotypu ,Lenticchia di Onano” oraz Eston, i uprawianego na obszarze okre$lonym w pkt 4. W momencie
dopuszczenia do konsumpcji produkt posiada nastepujace wlasciwosci:

Wtlasciwos$ci fizyczne:

Ksztalt: splaszczona soczewka.

Rozmiar: 3-8 mm $rednicy.

Barwa: jasnobrazowa, zielonkawa, o réznej intensywnosci i réznym zytkowaniu (1-95 %) na powierzchni.
Luska: gladka i cienka.

Srednia masa 100 nasion: co najmniej 4,50 g.

Wlasciwosci organoleptyczne:

Nasiona nie wymagajg namoczenia przed gotowaniem, a nawet po ugotowaniu pozostajg nienaruszone, tworzac
aksamitng, delikatng i kremowg paste.

Wtlasciwosci chemiczne
Cukry ogétem: ponizej 1,5 %.
Zelazo: co najmniej 6,5 mg/100 g.

Niedozwolone sg jakiekolwiek zmiany barwy lub wygladu soczewicy ,Lenticchia di Onano”, poniewaz $wiadczg one
0 pogorszeniu jej wlasciwosci; maksymalna ogdlna tolerancja wynosi 2,0 % soczewicy peknietej, poplamionej, uszko-
dzonej przez ryjkowce lub odbarwionej. Ponadto dopuszcza si¢ maksymalnie 2,0 % suchego produktu o nieprawidlo-
Wym rozmiarze.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetwo-
rzonych)

Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Uprawa soczewicy ,Lenticchia di Onano” musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa
Dopuszcza si¢ nastgpujgce rodzaje opakowan:

— torebki: o pojemnosci od 250 g do 5 kg;

— torebki pakowane w atmosferze kontrolowanej (azot): o pojemnosci od 250 g do 5 kg;

— worki: 0 pojemnosci do 25 kg.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniach obowigzkowo umieszcza si¢ etykiety z czytelnym i wyraznym nadrukiem, zawierajgcym, oprocz
graficznego symbolu unijnego, logo ChOG, odpowiednich napiséw i informacji zgodnych z wymogami przepiséw
prawa, nastgpujace dodatkowe informacje:

— nazwe ,Lenticchia di Onano” oraz skrét [.G.P. (chronione oznaczenie geograficzne);
— nazwe i adres producenta i przedsigbiorstwa pakujacego.

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraZnie przewidziane. Dopuszcza si¢ jednak
stosowanie nazw marek, pod warunkiem ze nie maja one charakteru reklamowego i nie wprowadzaja konsumenta
w blad, a takze nazwy gospodarstwa, z ktérego terenu pochodzi produkt, oraz innych zgodnych z prawda i mozliwych
do udokumentowania oznaczen, ktére sa dozwolone na mocy prawa unijnego, krajowego lub regionalnego i ktére nie
sa sprzeczne z celami i trescig niniejszej specyfikacji produktu.

Nie wolno tlumaczy¢ nazwy ,Lenticchia di Onano”.
Logo
Logo nazwy wyglada nastepujaco:

~chiadig
&6p.2

Bpantone 202C
BMpantone 476 C

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji soczewicy opatrzonej chronionym oznaczeniem geograficznym ,Lenticchia di Onano” obejmuje
cale terytorium administracyjne nastgpujacych gmin w prowingji Viterbo: Acquapendente, Gradoli, Grotte di Castro,
Latera, Onano i San Lorenzo Nuovo.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Whiosek o uznanie soczewicy ,Lenticchia di Onano” opiera si¢ na jej renomie.

.Lenticchia di Onano” cieszy si¢ znakomitg reputacja zar6wno w kraju, jak i na calym $wiecie, takze dzigki wysokiemu
uznaniu handlowemu.

Na wskazanym w pkt 4 obszarze produkcji soczewice ,Lenticchia di Onano” zawsze uznawano za symbol lokalnej
kultury rolnej i gastronomicznej. Tamtejsza wiekowa tradycja siggajaca czaséw etruskich, korzystne warunki gle-
bowo-klimatyczne obszaru oraz ozywiona dzialalnos$¢ przedsigbiorcza sprawily, ze produkt zyskal stawe i renome.

Gleby, na ktérych rosnie ,Lenticchia di Onano”, majg pochodzenie wulkaniczne (kompleks wulkaniczny Vulsini) i sa
zazwyczaj lekkie, nie wystepuja w nich liczne skaly ani kamienie, s3 odpowiednio glebokie i bogate w pierwiastki che-
miczne. Cechy te wplywaja na poprawe wlasciwosci organoleptycznych produktu, umozliwiajac uzyskanie nasion
o regularnym ksztalcie, bez anomalii morfologicznych, ktére sg typowe dla gleb zwieztych.

Gleby, na ktérych uprawia si¢ ,Lenticchia di Onano”, sa naturalnie bogate w mikroelementy, zwlaszcza w Zelazo, co
ma wiele korzystnych skutkéw dla upraw, takich jak niska catkowita zawarto$¢ cukru, pelnia smaku i dlugi okres
trwalosci.

Od korica XIX wicku soczewica cieszy si¢ rosngcg renoma, co potwierdzaja liczne nagrody otrzymane we Wloszech
i za granicg.

Pod koniec XIX wieku i na poczgtku XX wieku produkt zaczgt by¢ utozsamiany z jego miejscem pochodzenia — gming
Onano. Wlasnie na ten okres przypada szczyt popularno$ci soczewicy. W 1874 r. lenticchie dionane, sponsorowane
przez komitet rolny z Viterbo, zostaly wybrane przez Dyrekcje ds. Rolnictwa nowo utworzonego Ministerstwa Rol-
nictwa, Przemystu i Handlu Krélestwa Wloch do wzigcia udzialu w Wystawie Powszechnej w Paryzu.

Soczewica byla uprawiana ze wzgledu na wysoka zawartos$¢ Zelaza i spozywana przez miejscowq ludnos¢ wiejska, aby
zrekompensowa¢ niedobér miesa zwierzecego. Istnieja dowody na to, ze uprawa soczewicy na obszarze Viterbo jest
prowadzona od $redniowiecza i trwa do czaséw wspodlczesnych.

O znaczeniu soczewicy $wiadczg opisywane w zbiorze Rozporzadzen, Statutéw i Praw Miejskich Gminy i Ludnosci
Onano z 1561 r. wysokie grzywny nakladane na osoby, ktére kradly lub uszkadzaly rosliny i produkty. Soczewica
nie byla produkowana na potrzeby wiasne plantatoréw. Na poczatku XVII wieku lokalni zarzadcy musieli powstrzy-
mac zagranicznych kupcéw, ktorzy wykupowali calg soczewice na cotygodniowym targu w Onano. W tym celu nato-
zyli oni maksymalny limit sprzedazy i wywozu soczewicy wynoszacy 18 kg na osobg (pismo ksigcia Sforzy do Rady
Gminy Onano, 1616 r.).

Wedlug licznych zrédel historia soczewicy ,Lenticchia di Onano” sigga okresu miedzy konicem XIX wieku a poczat-
kiem XX wieku, kiedy to produkt zaczal by¢ utozsamiany z nazwa miejsca pochodzenia: Onano. W 1874 r. lenticchie
dionane, sponsorowane przez komitet rolny z Viterbo, zostaly wybrane przez Dyrekcje ds. Rolnictwa nowo utworzo-
nego Ministerstwa Rolnictwa, Przemystu i Handlu Krélestwa Wloch do wzigcia udzialu w Wystawie Powszechnej
w Paryzu. W latach 1910-1911 soczewica ,Lenticchia di Onano” byla prezentowana na wielu miedzynarodowych
wystawach, dzieki czemu mogla zosta¢ doceniona w Londynie, Paryzu i Buenos Aires, gdzie zdobyla nagrody, wyrd-
znienia i ztote medale za jakoS¢.

W 1934 1., Lenticchia di Onano” zostala po raz kolejny wybrana jako jeden z typowych produktéw regionu Alta Tus-
cia i zaprezentowana podczas krajowych targéw rolnych.

Jak powiedzial Domenico Orzi, dyrektor szkoly rolniczej w Viterbo, w Tuscia Agricola: ,Nasza szkola mogla przedsta-
wic jedne z najwspanialszych okazéw soczewicy »Lenticchia di Onano« w sekcji owocéw i warzyw. Te produkty sa
typowe dla prowincji Viterbo i staly si¢ bardzo wazne, o czym $wiadczy ich $rednia roczna produkcja, ktéra w przy-
padku soczewicy wynosi 600 ton”.

Dalsze dowody uznania mozna znalez¢ w cenniku hurtowym produktéw sprzedawanych na rynku w Viterbo, w kt6-
rym od 1936 r. stosowano oddzielny wpis, aby mozna byto odr6znié lenticchia comune (soczewice zwyczajng) od ,Len-
ticchia di Onano” (soczewicy z Onano), w przypadku ktdrej nawet na poziomie hurtowym prowadzono cennik
odrebny od produktu ogdlnego i ktdrg sprzedawano na odregbnym rynku.
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W latach 1950-1960 soczewica ,Lenticchia di Onano” nadal cieszyta si¢ popularnoscig wiréd konsumentéw i byta
chetnie spozywana, gléwnie w prowincjach Viterbo i Rzym, cho¢ w innych regionach i za granica réwniez nie brako-
walo jej amatordw.

O istnieniu rynku zagranicznego $wiadczy fakt, ze ,Lenticchia di Onano” zostata jako jedyna uwzgledniona w rubryce
przeznaczonej dla soczewicy w zawartej miedzy Wlochami a Francja w 1964 r. konwencji w sprawie ochrony nazw
i pochodzenia szeregu produktéw rolno-spozywczych [Convention on the protection of appellations of origin, indica-
tions of source and designations of certain products (with protocol and annexes)], podpisanej w Rzymie w dniu
28 kwietnia 1964 r., zarejestrowanej w odniesieniu do Francji dnia 27 stycznia 1970 r., w Zbiorze traktatéw OZN, t.
712,nr 10233, Nowy Jork 1972, s. 356).

Cho¢ na produkcje soczewicy na poziomie krajowym ogromny wplyw mialy nawyki zywnosciowe i wymagania
rynku, ,Lenticchia di Onano” utrzymata swoéj udziat w rynku dzigki swojej historii i znakomitej reputacji. Zostalo to
réwniez uznane przez wloski krajowy urzad statystyczny (ISTAT), ktéry nadal uwzgledniat ten produkt w roczniku
statystycznym dotyczacym rolnictwa w tabeli prodotti piazze e qualita (produkty flagowe i jakos¢) w 1970 r. (ISTAT,
Annuario di statistica agraria [rocznik statystyczny dotyczacy rolnictwa], tom XVIII, Rzym 1972, s. 242).

Obecnie w tabelach danych statystycznych i cen biezacych nie ma juz rozréznienia miedzy cenami soczewicy zwy-
czajnej a cenami soczewicy powigzanej z okre§lonym miejscem pochodzenia. Niemniej produkt jest przedstawiany
na ulotkach reklamowych produktéw objetych ,systemami jakosci” zwigzanych ze specjalami regionu Lacjum, ktére
sa dystrybuowane za posrednictwem kanaléw sprzedazy najwiekszych wloskich detalistéw i w ktérych zawsze pod-
kresla si¢ pochodzenie ,Lenticchia di Onano”, aby odrézni¢ ja od soczewicy zwyczajnej. Rowniez cena za kilogram
jest rozna dla obu rodzajéw soczewicy i wynosi: 7,20-11,00 EUR kg za soczewice ,Lenticchia di Onano”, w poréwna-
niu z 2,30-4,50 EUR kg za soczewice zwyczajng.

Soczewica ,Lenticchia di Onano” to podstawowy skladnik wielu tradycyjnych potraw przyrzadzanych na tym obsza-
rze. Jest ceniona przez szeféw kuchni i ekspertéw gastronomicznych ze wzgledu na jej charakterystyczny smak i fakt,
ze szybko si¢ gotuje, a przy tym nie rozpada. Od 1931 r. uwazana jest za produkt niszowy w przegladach winiarskich
i gastronomicznych, poniewaz ,cieszy si¢ ogromng renomag i jest eksportowana na szeroka skale” (Touring Club Ita-
liano, ,Guida Gastronomica d'Ttalia” [,,Przewodnik gastronomiczny po Wloszech”], 1931 r.), a takze nadal pojawia si¢
w wysokonakladowych przewodnikach poswigconych odkrywaniu smakéw tego obszaru (takich jak: ,Tuscia a tavola”
[.Kuchnia regionu Tuscia”] autorstwa Itala Arietiego z 1996 r. czy ,Guide ai sapori e ai piaceri” [,Przewodniki po kuli-
nariach i rozrywkach”] po$wiecone Rzymowi i Lacjum lub regionowi Tuscia, wydane przez La Repubblica i LEspresso
w 2021 r.). ,Lenticchia di Onano” wystepuje w publikacji ,Il Golosario. Guida alle cose buone d'Ttalia” [,Encyklopedia
smaku. Przewodnik po wloskich przysmakach”] autorstwa Paola Massobria (pojedyncze wydanie, 2021), a takze
w ksiazce ,Slow Food Revolution” (Slow Food Editore, 2005) autorstwa Carla Petriniego oraz ,Almanacco Slow
Food. Prodotti e ricette per un anno” [,Almanach Slow Food. Produkty i przepisy na caly rok”] autorstwa Carla
Bogliottiego (Slow Food Editore, 2021).

Mozna jej rowniez sprobowad w restauracjach w Rzymie, gdzie jest tradycyjnie zwigzana z obchodami Nowego Roku:
zjedzenie soczewicy uwaza si¢ tam za dobry omen przynoszacy bogactwo.

Soczewica ,Lenticchia di Onano” jest jednym z typowych produktéw kuchni regionalnej Lacjum, znanym réwniez za
granicg, gdzie jest promowana przez renomowanych szeféw kuchni specjalizujacych sie w kuchni wloskiej. W 2008 r.
amerykanskie czasopismo Women’s Wear Daily (WWD), uchodzace za $wiatowg biblie mody, zaproponowato swoim
czytelnikom soczewice ,Lenticchia di Onano” wéréd ,sezonowych specjatéw”, dzigki ktérym mozna si¢ rozgrzad
w zimie (https://wwd.com/fashion-news/fashion-features/in-season-winter-treats-1868335 — dostep w dniu
26 czerwca 2021 r.).

Z kolei w ksigzce ,Making Artisan Pasta” (Quarry Books, 2012) autorstwa Alizy Green, stynnej szefowej kuchni i eks-
pertki kulinarnej z Filadelfii, pojawia si¢ lazania z soczewica ,Lenticchia di Onano”.

Wiosko-australijski szef kuchni Guy Grossi wspomniat o ,Lenticchia di Onano” w swojej ksigzce kucharskiej ,Love
Italy” (Penguin Random House, 2013), chcac pokazaé starania plantatoréw, ktérzy podtrzymuja tradycje uprawy tej
starozytnej soczewicy.

Réwniez pochodzacy z Australii szef kuchni Stefano ,Steve” Manfredi wymienia soczewice ,Lenticchia di Onano” jako
jeden z najbardziej cenionych produktéw Lacjum, nazywajac ja ,wysoko ceniong” (,Stefano Manfredi’s Italian Food”,
Fairfax books, Crows Nest, 2013).

Gino D’Acampo, neapolitanski szef kuchni niezwykle popularny w Wielkiej Brytanii dzigki swoim programom telewi-
zyjnym, po§wieca historii ,Lenticchia di Onano” jeden z akapitéw swojej ksiazki kucharskiej: ,Gino’s Italian Coastal
Escape. A Taste of Italy from the Aeolian Islands to Elba”, (Hodder&Stoughton, 2017).


https://wwd.com/fashion-news/fashion-features/in-season-winter-treats-1868335

23.2.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 87/23

Nalezy réwniez wspomnie¢ o dorocznym $wigcie poswigconym ,Lenticchia di Onano”, ktére odbywa si¢ co roku od
1964 r., o ile nie zaistniejg wyjatkowe okolicznosci. Festiwal organizowany przez gming Onano w ramach obchodéw
Swieta $w. Tryfona odbywa si¢ w tygodniu, w ktérym przypada $wigto Wniebowzigcia Najswigtszej Maryi Panny.

Rozpoznawalno$¢ nazwy ,Lenticchia di Onano” potwierdza w internecie ponad 5 000 trafien uzyskanych w wyszuki-
warce Google.

,Lenticchia di Onano” zostala wpisana na liste tradycyjnych produktéw rolno-spozywczych z regionu Lacjum.
Odeslanie do publikagji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/Serve
BLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zaktadki ,Qualita” (na gorze po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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