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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 75/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,»Grignolino del Monferrato Casalese”
PDO-IT-A1187-AMO02
Data przekazania informacji: 22 listopada 2021 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodatnie okreslefi Riserva, Vigna i Riserva Vigna
Opis:

Do istniejacego rodzaju wina ,Grignolino del Monferrato Casalese” Rosso (czerwone) dodano okreslenia Riserva,
Vigna i Riserva Vigna.

Uzasadnienie:

Okreslenie Riserva dodano, aby odnowi¢ t¢ nazwe pochodzenia, eksponujgc ,wyrafinowang i dojrzaly” wersje wina,
ktére cieszyto si¢ doskonala reputacja w przeszlosci. Ponadto analiza wskazala na bogatg strukture i potencjat lezako-
wania tej odmiany.

Czgsci, ktérych dotyczy zmiana: wszystkie artykuly specyfikacji produktu; sekcje ,Opis wina lub win”, ,Maksymalna
wydajno$¢” oraz ,Zwiazek produktu z obszarem geograficznym” jednolitego dokumentu.

2.  Zmiana mieszanki odmian
Opis:

Zmieniono brzmienie przepisu z ,Grignolino: co najmniej 90 %; Freisa: co najmniej 10 %” na ,Grignolino: co naj-
mniej 95 %; Freisa i Barbera, osobno lub w potaczeniu: co najmniej 5 %”.

Uzasadnienie:

Przez wiele lat standardowg praktyka w winnicach byta uprawa jednej odmiany winoro$li. Tendencja ta dotyczy réw-
niez odmiany Grignolino, ktéra stanowi 100 % winoro$li w prawie wszystkich winnicach. Z uwagi jednak na wyste-
powanie choréb, takich jak Esca i mikroplazma zélknigcia dorée winorosli, ktére co roku powoduja $mieré pewnej
liczby roélin, w winnicach mozna znalez¢ niewielki odsetek — facznie nie wigcej niz 5 % — odmian Barbera lub Freisa,
poniewaz sg one w stanie lepiej konkurowa¢ z dorostymi roslinami, ale przede wszystkim dlatego, ze dobrze nadaja
si¢ do mieszania z winogronami Grignolino na potrzeby produkgji wina.

Czgsci, ktérych dotyczy zmiana: art. 2 specyfikacji produktu; sekcja ,Zwigzek z obszarem geograficznym” jednolitego
dokumentu.

3. Zmiana obszaru produkcji
Opis:

Obszar produkgji zostal nieznacznie rozszerzony w wyniku polaczenia gminy Cuccaro Monferrato z inng gming
i zmiany jej nazwy na Lu e Cuccaro Monferrato.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie:

Od dnia 1 lutego 2019 r. gminy Lu Monferrato i Cuccaro Monferrato zostaly polaczone w jedna gming o nazwie Lu
e Cuccaro Monferrato.

Nie wydaje si¢, aby istnialy jakiekolwiek uzasadnione powody, dla ktérych nie wlaczono lezacej na potudniowo-
wschodnim krafcu obszaru gminy Lu Monferrato do obszaru produkcyjnego DOC w chwili jego ustanowienia
w 1974 r. Terytorium to nie tylko przylega do pozostalej czgsci tego obszaru, ale panuja na nim réwniez takie same
warunki: geomorfologiczne, litologiczne i klimatyczne. W Lu Monferrato tradycyjnie produkowano winogrona
i wino Grignolino, co znajduje szerokie potwierdzenie w danych historycznych. W zwiazku z tym podjeto decyzje
0 zastosowaniu nazwy nowej gminy, aby zrekompensowa¢ brak Lu Monferrato w poprzedniej wersji specyfikacji pro-
duktu. Jest to niewielkie terytorium o wla$ciwosciach glebowych zblizonych do wiasciwosci obszaru produkcyjnego.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 3 specyfikacji produktu; sekcja ,Wyznaczony obszar geograficzny” jednolitego
dokumentu.

4. Zmiana i wdroZenie wydajno$ci oraz minimalnej naturalnej objetoéciowej zawarto$ci alkoholu
Opis:

Zmieniono wydajno$¢ oraz minimalng naturalng objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w odniesieniu do wina Grignolino
del Monferrato Casalese.

Uzasadnienie:

Po uwzglednieniu danych dotyczacych produkeji oraz analiz produktéw z ostatnich 5 lat, zmiang¢ uznaje si¢ za
konieczna, biorgc réwniez pod uwage zmiany warunkéw pogodowych powodujgce naturalny wzrost zawartosci
cukru. Zbiory winogron z hektara s réwniez bardzo niskie, a polaczenie wydajnosci z hektara z wydajnoscia prze-
twarzania oznacza, ze produkcja Grignolino del Monferrato Casalese wynosi 4 500 litréw z hektara, co stanowi nie
tylko najnizszy wynik w regionie Piemontu, ale réwniez nie odzwierciedla realiéw produkgji. Biorgc pod uwage, ze
gleby Monferrato Casalese nie sa narazone na deficyt wody ze wzgledu na wigksza zawarto$¢ mulu i gliny, rzeczywista
produkcja z hektara i stosunek wielkosci zbioréw do wielko$ci produkeji wina z pewnoscia nie moga by¢ nizsze niz te
proponowane w zmianie specyfikacji, stad proponowane dostosowanie.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 4 specyfikacji produktu; sekcja ,Praktyki winiarskie — Maksymalna wydajno$¢”
jednolitego dokumentu.

5. Normy dotyczace uprawy winorosli oraz produkcji wina
Opis:

Bardziej szczegdtowo okre$lono warunki uprawy w winnicach (gleba, stanowisko, ekspozycja, gesto$¢ nasadzen, sys-
temy prowadzenia i metody przycinania).

Uzasadnienie:
Zmieniono strukture specyfikacji, aby dostosowac ja do sposobu sporzadzania nowych specyfikacji. Nie wprowa-
dzono zadnych zmian w pierwotnej wersji. Okreslono réwniez normy dotyczace produkeji wina dla nowych rodza-

jow, a takze poprawiono organizacje obowigzujacych norm.

Czesci, ktorych dotyczy zmiana: art. 4 1 5 specyfikacji produktu.

6. Rozszerzenie obszaru produkcji, przetwarzania i dojrzewania wina
Opis:

Obszar produkcji, przetwarzania i dojrzewania wina rozszerzono o nastgpujace gminy w prowincji Asti: Viarigi,
Montemagno, Casorzo, Grazzano Badoglio, Moncalvo, Penango, Calliano, Tonco, Scandeluzza e Montiglio Monfer-
rato i Robella d’Asti.
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Uzasadnienie:

Terytorium Basso Monferrato [dolnego Monferrato] obejmuje potnocna czgs$¢ obecnych prowingji Alessandria i Asti
i moze by¢ uwazane za obszar jednorodny. Prowincja Alessandria obejmowala dawniej duza czg$¢ gmin potozonych
na pétnoc od Asti - az do 1935 roku, kiedy to dekretem krélewskim utworzono prowincje Asti (diecezja Casale Mon-
ferrato nadal obejmuje obszar Asti stanowigcy czg$¢ Basso Monferrato). Granica administracyjna w rzeczywistosci
podzielifa jednorodng strefe na dwie czedci, przez co gospodarstwa prowadzace dziatalno$¢ w gminach prowingji
Asti posiadaly winnice w prowincji Alessandria lub odwrotnie i w zwigzku z tym byly zobowigzane do stosowania
odpowiednich nazw. Niniejsza zmiana ma na celu wiaczenie do obszaru produkcji wina grupy gmin w prowincji
Asti, zapewniajac w ten sposéb gospodarstwom polozonym po drugiej stronie granicy z Alessandrig mozliwos¢ pro-
dukcji wina z winogron wyprodukowanych na obszarze produkgji.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 5 specyfikacji produktu; sekcja ,Wymogi dodatkowe” jednolitego dokumentu.

7. Zmiana cech charakterystycznych w momencie wprowadzenia do obrotu ,,Grignolino del Monferrato Casa-
lese”

Opis:

Zmieniono cechy charakterystyczne rodzaju ,Grignolino del Monferrato Casalese” w momencie wprowadzania do
obrotu i dodano deskryptory dla nowych rodzajéw Riserva i Vigna.

Uzasadnienie:

Analiza win na przestrzeni ostatnich 5 lat wykazala konieczno$¢ dokonania zmian parametréw dotyczacych wprowa-
dzania do obrotu, a w szczegdlnosci zwigkszenia minimalnej catkowitej objetosciowej zawartosci alkoholu z 11,00 %
do 12,00 % oraz ograniczenia minimalnej kwasowosci ogdlnej z 5,5 g/l do 4,5 g/l. Niektére z parametrow sg bardziej
restrykcyjne w przypadku rodzajéw Riserva i Vigna.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 6 specyfikacji produktu; sekcja ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

8. Pakowanie i etykietowanie
Opis:
Okreslono niektore przepisy dotyczace etykietowania, a takze dodano metody pakowania i systemy zamykania.
Uzasadnienie:

Poprzednia wersja specyfikacji produktu nie zawierala przepiséw dotyczacych etykietowania. Zostaly one opraco-
wane i uwzglednione w ramach niniejszej zmiany.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 7 specyfikacji produktu.

9. Zwigzek ze Srodowiskiem
Opis:
Zaktualizowano artykul dotyczacy zwiazku ze $srodowiskiem.
Uzasadnienie:
Ustep zmieniono w oparciu o dokonane zmiany.

Czgsci, ktérych dotyczy zmiana: art. 8 specyfikacji produktu; sekcja ,Zwigzek ze Srodowiskiem” jednolitego doku-
mentu.

10. Aktualizacja artykulu dotyczgcego organu kontrolnego.
Opis:
Zaktualizowano artykut dotyczacy organu kontrolnego.
Uzasadnienie:
Dodano odniesienia do aktéw prawnych.

Czgsci, ktorych dotyczy zmiana: art. 10 specyfikacji produktu.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Grignolino del Monferrato Casalese

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Grignolino del Monferrato Casalese

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wino ,,Grignolino del Monferrato Casalese” jest winem czerwonym otrzymywanym w drodze winifikacji winogron
odmiany Grignolino. Jest to odmiana rodzima dla obszaru Monferrato Casalese, na ktorym znalazla idealne srodowi-
sko pozwalajgce najlepiej rozwingd jej cechy charakterystyczne. Wino ma barwe rubinowoczerwong o zréznicowanej
intensywnosci, przechodzacg w pomaraiczowy. Charakteryzuje si¢ delikatnym aromatem oraz wytrawnym, lekko
taninowym i przyjemnie gorzkim smakiem z charakterystycznym posmakiem.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Grignolino del Monferrato Casalese Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wino ma barwg rubinowa o odcieniu czerwieni i owocu granatu, przechodzaca w pomaranczowq. Ma wyrazisty i deli-
katny aromat z nutami korzennymi. Na podniebieniu charakteryzuje si¢ wytrawnym, lekko taninowym i przyjemnie
gorzkim smakiem z charakterystycznym posmakiem.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajnosc:
1. Grignolino del Monferrato Casalese

8 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkcji win objetych ChNP ,,Grignolino del Mon-
ferrato Casalese” obejmuje nastepujace gminy prowingji Alessandria:

Alfiano Natta, Altavilla Monferrato, Camagna Monferrato, Camino, Casale Monferrato (z wylaczeniem czgsci potozo-
nej na lewym brzegu rzeki Pad), Castelletto Merli, Cella Monte, Cereseto, Cerrina Monferrato, Coniolo (z wylaczeniem
czesci polozonej na lewym brzegu rzeki Pad), Conzano, Frassinello Monferrato, Gabiano, Lu e Cuccaro Monferrato,
Mombello Monferrato, Moncestino, Murisengo, Odalengo Grande, Odalengo Piccolo, Olivola, Ottiglio, Ozzano Mon-
ferrato, Pontestura, Ponzano Monferrato, Rosignano Monferrato, Sala Monferrato, San Giorgio Monferrato, Serra-
lunga di Crea, Solonghello, Terruggia, Treville, Vignale Monferrato, Villadeati i Villamiroglio.

7. Glowne odmiany winorosli
Barbera N.
Freisa N.

Grignolino N.

8.  Opis zwiazku lub zwigzkow

8.1. DOC Grignolino del Monferrato Casalese

Monferrato Casalese lub Basso Monferrato [dolne Monferrato] jest obszarem pagdérkowatym o wysokosci 120-350
metréw nad poziomem morza, na ktérym produkuje si¢ wino objete tg nazwa pochodzenia. Alpy i morze (oddalone
odpowiednio o okoto 130 i 90 km) maja wplyw na klimat Monferrato i sprawiaja, Ze jest to idealne miejsce do uprawy
winoroéli. Gleby Monferrato i znajdujace si¢ pod nimi skaly, z ktérych gleby te si¢ wywodza, pochodzg z osadéw mor-
skich o réznej glebokosci. Oprécz Grignolino, w skfad mieszanki odmian moga wchodzi¢ réwniez winogrona Freisa
lub Barbera (do 5 %).

Cechy gleby, a tym samym wina o tej nazwie, sa zwigzane z tym alkalicznym podtozem wapiennym, ktére jest raczej
ubogie w skladniki odzywcze. Wino jest bogate w nuty owocowe uzyskiwane z tego szczegblnego ,terroir”.
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8.2. DOC Grignolino del Monferrato Casalese Riserva

Monferrato Casalese lub Basso Monferrato [dolne Monferrato] jest obszarem pagdérkowatym o wysokosci 120-350
metréw nad poziomem morza, na ktérym produkuje si¢ wino objete ta nazwa pochodzenia. Alpy i morze (oddalone
odpowiednio o okolo 130 i 90 km) maja wplyw na klimat Monferrato i sprawiaja, ze jest to idealne miejsce do uprawy
winoroéli. Oprécz Grignolino, w sklad mieszanki odmian moga wchodzi¢ réwniez winogrona Freisa lub Barbera (do
5 %). Grignolino mozna okresli¢ jako rodzimg odmiang Monferrato par excellence. O obecnosci i znaczeniu tej
odmiany na tym obszarze $wiadcza dokumenty pochodzace z 1248 r. Na przestrzeni wiekéw plantatorzy winorosli
zawsze wybierali najlepsze lokalizacje i najbardziej odpowiednie gleby do uprawy winorosli Grignolino.

Cechy gleby, a tym samym wina o tej nazwie, s3 zwigzane z raczej ubogim w skladniki odzywcze podtozem wapien-
nym ziem w Monferrato. W przypadku win Riserva owocowe nuty charakterystyczne dla danego ,terroir” sa wzmoc-
nione przez lezakowanie.

Do lat 70. XX wieku do win objetych ta nazwa pochodzenia nalezalo Grignolino, ktére dojrzewalo przez okolo 4 lata
i bylo przeznaczone dla lojalnej klienteli ztozonej z wyrafinowanych konsumentéw. Dopiero p6zniej zaczeto produ-
kowaé mlodsze i $wiezsze wina, aby dostosowa¢ si¢ do wymagan rynku. Dzigki wprowadzeniu rodzaju Riserva przy-
wrécono zwigzek z tradycjg produkcji, a takze mozliwos¢ poprawy wlasciwosci organoleptycznych, ktérg mozna
osiagnad jedynie poprzez lezakowanie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:
prawodawstwo unijne
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Czynnoici w zakresie produkgji, przetwarzania i dojrzewania win objetych ChNP ,Grignolino del Monferrato Casa-
lese” muszg odbywac si¢ na obszarze administracyjnym gmin znajdujgcych si¢ na wyznaczonym obszarze geograficz-
nym. Czynnosci te mogg jednak odbywac si¢ na calym obszarze prowincji Alessandria oraz w gminach Viarigi, Mon-

temagno, Casorzo, Grazzano Badoglio, Moncalvo, Penango, Calliano, Tonco, Montiglio Monferrato i Robella d’Asti
w prowingji Asti.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17388
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