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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 97 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 74/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwéch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
»Jumilla”
PDO-ES-A0109-AMO5
Data wniosku: 10 lutego 2021 r.

1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consejo Regulador D.O. ,Jumilla” (Rada Regulacyjna ds. Chronionej Nazwy Pochodzenia ,Jumilla”)

Stowarzyszenie zrzeszajace wszystkich plantatoréw winorosli i winiarnie zajmujace si¢ uprawa winogron oraz pro-
dukcja, przechowywaniem lub butelkowaniem wina przeznaczonego do objecia lub objetego ChNP ,Jumilla”.

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
O  Nazwa produktu
O  Kategorie produktéw sektora wina
O  Zwigzek

Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis i uzasadnienie zmiany

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym i zniesienie mozliwosci przemieszczania chronionego wina
luzem do winiarni, ktére nie s3 objgte ChNP

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany: 8. Wymogi majace zastosowanie

b) Punkty jednolitego dokumentu, ktérych dotycza zmiany: 9. Warunki dodatkowe

Uzasadnienie

Jest to zmiana na poziomie Unii odpowiadajgca jednej z kategorii zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadze-
nia (UE) 2019/33, a mianowicie: wiaze si¢ ona z dalszymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

Zgodnie z art. 4 rozporzadzenia (UE) nr 2019/33 zmiane uzasadnia si¢ w nastepujacy sposob:

Przyczyny jakosciowe

— Produkcja win ,Jumilla” (ChNP) nie koficzy si¢ na procesie przetworzenia moszczu w wino w drodze fermentacji
alkoholowej oraz innych dodatkowych procesach, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uznaé za koncowy etap
produkgji tych win, poniewaz obejmuje on inne praktyki enologiczne, ktére moga mie¢ wplyw na szczegélne
wlasciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje i r6znego rodzaju dziatania korekcyjne. Ponadto w wielu przy-
padkach okres dojrzewania w butelkach, ktére odbywa si¢ na stojakach do butelek w certyfikowanych winiar-
niach, jest niezbedny do zaokraglenia wina w postaci koncowej.

W rzeczywistosci wszystkie doswiadczenia zwigzane z dopuszczeniem mozliwoéci opuszczenia wyznaczonego
obszaru przez wino luzem ukazalo producentom znaczenie tego koficowego etapu produkeji wina.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Te nazwe pochodzenia uznano w Hiszpanii w 1966 r. Podobnie jak w przypadku pozostalej czesci sektora, na
przestrzeni historil tej nazwy nastapil znaczny postep w zakresie wymogdéw jakosciowych tak, ze obecnie
dokladna kontrola butelkowania jest warunkiem koniecznym dla zapewnienia jakosci. Z tego powodu sam sektor
dazy do zapewnienia, aby zadne wino uprawnione do noszenia nazwy ,Jumilla” nie uniknelo takiego monitoro-
wania. Wystarczy zaznaczyc¢, ze 20 lat temu, w sezonie 2000-2001, 86 % wina oznaczonego ta ChNP eksporto-
wano luzem, natomiast obecnie jest to zaledwie ok. 4 %.

— Ponadto nie ulega watpliwosci, ze transport na duze odleglosci lub trwajacy dlugi okres zwigksza ryzyko wysta-
pienia zmian w produkcie — takich jak utlenianie lub zmiany temperatury — ktére majg negatywny wplyw na
jako$¢. Zezwolenie na taki sposéb przewozenia powoduje obnizenie jakosci.

W rzeczywistosci producenci sg tego $wiadomi do tego stopnia, Ze obecnie ilo$¢ wina wprowadzana do obrotu
luzem stanowi ulamek catkowitej ilosci sprzedawanej w ramach ChNP.

— Aby w pelni zabezpieczy¢ jako$¢ produktu, butelkowanie powinni przeprowadza¢ certyfikowani producenci nale-
zacy do ChNP, tzn. na wyznaczonym obszarze. Tacy producenci sg bezposrednio odpowiedzialni za prestiz pro-
duktu, ktéry w przeciwnym razie moéglby zostaé utracony, a takze czerpig z niego korzysci.

Gwarangja pochodzenia

— Organ kontrolny, ktéry zostal wyznaczony przez hiszpaniski wlasciwy organ i otrzymat akredytacje krajowej jed-
nostki akredytujacej zgodnie z normg ISO 17065 dotyczaca certyfikacji produktéw, dziata w granicach wyzna-
czonego obszaru. Pelna identyfikowalno$¢ jest niezbedna, aby zagwarantowaé rzeczywiste pochodzenie surowca
i produkdji. Tylko organ kontrolny moze prowadzi¢ te dzialania, a ze wzgledéw logistycznych i finansowych nie
moze odwiedza¢ winiarni w innych panstwach czlonkowskich lub panstwach trzecich, aby zagwarantowad
pochodzenie butelkowanego tam wina.

— W przypadku gdy wino luzem jest wysylane do podmiotéw spoza obszaru objetego zakresem dziatalno$ci organu
kontrolnego, organ kontrolny udziela gwarancji w formie listu przewozowego, w ktorym potwierdza si¢ pocho-
dzenie produktu i jego zgodnos¢ ze specyfikacja dla wina ,Jumilla” do momentu wysylki. Brak pdzniejszej kon-
troli powoduje jednak, ze taka gwarancja pochodzenia jest bezuzyteczna do celéw ChNP i traci swojg waznosé.

Prawda jest, Ze przepisy UE przewiduja wspélprace z organami kontrolnymi krajow docelowych. Doswiadczenie
pokazuje jednak, Ze ogranicza si¢ ona do rutynowych kontroli prowadzonych przez producentéw. Brak jest jakiej-
kolwiek odpowiedniej kontroli wymogéw dotyczacych etapu butelkowania zgodnie z odpowiednia specyfikacja.

W szczegblnosci kazda butelka musi posiadaé gwarancje pochodzenia w postaci etykiety dodatkowej lub pieczeci
z numerem. Czynno$ci zwiazane z butelkowaniem prowadzone poza wyznaczonym obszarem nie wymagajg jed-
nak zapewnienia tych elementéw przez organ kontrolny. Oznacza to, ze etykiety dodatkowe i pieczecie z nume-
rem nie s stosowane mimo iz wymaga tego specyfikacja.

Sytuacja jest jeszcze trudniejsza, gdy butelkowanie odbywa si¢ w panistwie trzecim, a okolo 75 % wina ,Jumilla”
sprzedawanego luzem trafia do paristw poza UE. W takich przypadkach nie wprowadzono nawet mechanizmu
kontroli tego wina.

Ponadto organ kontrolny nie jest w stanie przewidzie¢, w jaki sposob takie produkty znajdg si¢ na rynku: pod
nazwa objeta ChNP, pod inng nazwa lub zmieszane z innymi winami.

Zagwarantowanie kontroli

— Przed przedstawieniem niniejszego wniosku w sprawie zmiany na wniosek zarejestrowanego operatora do partii
chronionego wina luzem dolaczane bylo $wiadectwo pochodzenia.

Z powodéw przedstawionych powyzej oraz na podstawie do§wiadczenia, a takze biorgc pod uwage brak zapew-
nienia jakosci i kontroli wlasciwych dla partii luzem, dalsze wydawanie $wiadectw dla win, ktére przestajg podle-
gal jakiejkolwiek kontroli przed wprowadzeniem do obrotu, wydaje si¢ niewlasciwe.

— Wielko$¢ wywozu wina luzem stopniowo zmniejszala si¢ w czasie, co wyraznie pokazujg obecne dane liczbowe.
Na przyklad w sezonie 2010-2011 wyeksportowano 20704 hektolitry, czyli okolo 25 %. W sezonie
2019-2020 bylo to 8 939 hektolitréw, czyli okoto 4 % produkgji. Jak dotad w sezonie 2021 Zadne partie wina
nie byly wysylane luzem. Ten fakt jeszcze bardziej zmniejsza zasadnos¢ wszelkich préb przeprowadzania kontroli
przez organ kontrolny, poniewaz ilosci sg bardzo mate i rozproszone w réznych miejscach docelowych.
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— Ponadto sam organ kontrolny oraz wiasciwy organ, ktéremu podlega, uwazaja, Ze w rzeczywistosci wina te sg
wprowadzane do obrotu bez ChNP ,Jumilla”. W zwigzku z tym zaden z producentéw, ktérzy butelkuja wino
objete ChNP ,Jumilla”, nie bedzie musial zmienia¢ swoich praktyk ani nie naruszy to jego intereséw.

Zaden z producentéw eksportujacych wino luzem nie zgadza si¢ z tym $rodkiem, ktory zatwierdzity wszystkie
winiarnie i plantatorzy winorosli objeci nazwa pochodzenia. W toku krajowej procedury sprzeciwu nie zgloszono
zadnych interwencji w celu zatwierdzenia tej zmiany specyfikacji.

— Krajowa jednostka akredytujaca, ktéra corocznie przeprowadza audyt prac organu kontrolnego, zglosita uwagi
dotyczace utraty kontroli nad ilo§ciami wywozonymi z gwarancja jednostki certyfikujacej. Zmiana ta przyczyni
si¢ rowniez do rozwigzania takich probleméw, ktore moglyby podwazy¢ status organu kontrolnego jako jednostki
certyfikujacej wino.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Jumilla

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Opis wina lub win

1. Wina biale (Jumilla i Jumilla Dulce)

Wyglad: od barwy stalowej po barwe topazu. Klarowne i jasne.

Aromat: $wieze owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowa¢ nutg suszonych owocéw.

Smak: réwnowaga kwasowosci i stodyczy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora wina.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wina rézowe (Jumilla i Jumilla Dulce)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: od barwy malinowej po bladolososiowa. Klarowne i jasne.
Aromat: $wieze owoce, czerwone owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowaé nutg suszonych owocéw.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.
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Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora wina.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina rézowe (Jumilla Monastrell)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyglad: od barwy malinowej po bladolososiowa. Klarowne i jasne.

Aromat: $wieze owoce. czerwone owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowaé nutg suszonych owocéw.
Smak: zréwnowazona kwasowos¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s zgodne z obowigzujgcym prawodawstwem UE dotyczgcym sektora wina.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wina czerwone (Jumilla Monastrell)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyzglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcient ochry. Klarowne i jasne.

Aromat: czerwone owoce, czarne owoce. Wina stodkie charakteryzuja si¢ nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowos¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora wina.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5
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Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
5. Wina czerwone (Jumilla i Jumilla Dulce)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcien ochry. Klarowne i jasne.
Aromat: czerwone owoce, czarne owoce. Wina stodkie charakteryzujg si¢ nutg suszonych owocéw.
Smak: zréwnowazona kwasowos¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.
Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowigzujgcym prawodawstwem UE dotyczgcym sektora wina.
Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
6.  Wina likierowe (Tinto Monastrell)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa od wisniowej po ochre. Klarowne i jasne.
Aromat: OWoce czarne, OWoce Suszotie.

Smak: stodycz przewaza nad kwasowoscia. Taninowy.

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora wina.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

a)  Szczegdlne praktyki enologiczne
Metoda uprawy

W winnicach objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Jumilla” mozna stosowaé metody uprawy ekstensywnej lub
intensywnej.

Uprawa ekstensywna: w przypadku winnic, w ktérych z powodu uksztaltowania terenu, wysokosci nad poziomem
morza, opadéw i innych czynnikéw Srodowiskowych gesto$¢ nasadzen jest zgodna z nastgpujacymi parametrami rol-
niczymi: maksymalnie 1 900 roélin na hektar, a minimalnie 1 100 roélin na hektar.

Uprawa intensywna w przypadku winnic, ktére stosowanie do warunkéw Srodowiskowych spelniajg nastepujace
parametry rolnicze: gesto$¢ nasadzent 3 350-1 500 roélin na hektar.

Winogrona zbiera sig tak, aby nie zaszkodzi¢ ich jakosci. Do produkcji win objetych ChNP wykorzystuje si¢ wylacznie
zdrowe winogrona, ktore s wystarczajaco dojrzale i maja co najmniej 10,70 stopni w skali Baumégo w przypadku
winogron bialych oraz 11 stopni w skali Baumégo w przypadku winogron czerwonych.

Winogrona odmiany Monastrell przeznaczone do produkcji wina likierowego muszg mie¢ w momencie zbioru co
najmniej 13 stopni w skali Baumégo.

Podczas tloczenia moszcz i wino poddaje si¢ ci$nieniu, dzigki czemu uzyskuje si¢ maksymalng wydajnos¢, ktéra po
przetworzeniu nie moze przekroczy¢ 74 litrow wina w postaci koficowej na 100 kilograméw winogron.

Do celéw obliczania proceséw dojrzewania jako date poczatkowa przyjmuje si¢ pierwszy dzien pazdziernika kazdego
roku.

b)  Maksymalna wydajnosc

1. Powszechnie uprawiane odmiany czerwone
5000 kg winogron z hektara

37 hektolitréw z hektara

2. Powszechnie uprawiane odmiany biale
5 625 kg winogron z hektara
41,62 hektolitrow z hektara

3. Uprawa intensywna
8 750 kg winogron z hektara
64,75 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objety chroniong nazwa pochodzenia ,Jumilla” obejmuje grunty zlokalizowane w gminach
Jumilla w prowincji Murcja oraz Fuentealamo, Albatana, Ontur, Hellin, Tobarra i Montealegre del Castillo w prowingji
Albacete.

7. Odmiany winoro$li
AIREN
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MALVASIA AROMATICA — MALVASIA DE SITGES
MERLOT
MONASTRELL
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MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino

Najwazniejsza odmiang winorosli jest Monastrell. Jest to odmiana bardzo odporna, doskonale przystosowana do
surowych warunkéw panujacych na tym obszarze, charakteryzujacym sie suszami, bardzo goracym latem i wiosen-
nymi przymrozkami. Wydaje soczyste, migsiste winogrona, bogate w alkohol i kwasowos¢, o bardzo charakterystycz-
nych aromatach dojrzalych owocéw i dobrze zintegrowanej cierpkosci.

Pozostale dozwolone odmiany doskonale uzupelniaja Monastrell, stabilizujac kolor, dodajac kwasowosci i zdolnosci
dojrzewania, a takze doskonale harmonizujgc aromaty.

8.2. Wina likierowe

Wina te produkuje si¢ z odmiany Monastrell, ktéra nadaje im barwe o $redniej do bardzo duzej intensywnosci, cza-
sami wrecz czynigc je nieprzejrzystymi. Wynika to z wysokich temperatur, ktore sa charakterystyczne dla tego
obszaru.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
Opis wymogu:

oznaczenie chronionej nazwy pochodzenia nalezy umieszczaé w gtéwnej czedci etykiet, czcionkg o wielkosci co naj-
mniej 3 milimetréw i maksymalnie 10 milimetréw.

Obok nazwy musza znajdowac si¢ stowa ,Denominacién de Origen Protegida” lub ,Denominacién de Origen” zapi-
sane czcionka o wielkosci co najmniej 2 milimetréw, ktdra jednak musi by¢ zawsze mniejsza niz czcionka towarzy-
szacej nazwy ChNP.

Pozostale odniesienia okreslono w przepisach ogdlnych dotyczacych etykietowania wina oraz w obecnie obowigzuja-
cych przepisach i uregulowaniach szczegétowych dotyczacych etykietowania ustanowionych przez Rade Regulacyjna.

Opakowanie musi zawiera¢ znaki jakosci, etykiety dodatkowe lub etykiety wydane przez Rade Regulacyjng. Musza
by¢ umieszczone przez wytwérnie win w taki sposéb, aby uniemozliwi¢ ich powtérne wykorzystanie, i widoczne na
opakowaniu.

Transport win

Ramy prawne:

ustalone przez organ zarzadzajacy ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa cztonkowskie.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Opis wymogu:

pakowanie win chronionych musi odbywa¢ si¢ wylacznie w zakladach znajdujacych si¢ na obszarze produkcyjnym
ChNP ,Jumilla”.
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W celu zapewnienia odpowiedniego stosowania ChNP wszystkie wina chronione muszg by¢ wysylane w opakowaniu.

Produkcja win objetych nazwa pochodzenia nie konczy si¢ na procesie przetwarzania moszczu w wino w drodze fer-
mentacji alkoholowej oraz innych dodatkowych proceséw, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uzna¢ za koncowy
etap produkgji tych win, poniewaz obejmuje on inne praktyki enologiczne, ktére moga mieé¢ wplyw na szczegélne
wlasciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje i roznego rodzaju dzialania korekcyjne. Ponadto w wielu przypad-
kach okres dojrzewania w butelkach jest niezbedny do zaokraglenia wina w postaci koficowej. Ponadto nie ulega wat-
pliwosci, ze transport na duze odleglosci lub trwajacy dlugi okres zwigksza ryzyko wystapienia zmian w produkcie —
takich jak utlenianie lub zmiany temperatury — ktére majg negatywny wplyw na jako$¢. W zwigzku z tym w celu
zachowania jako$ci wina konieczne jest jego butelkowanie na wyznaczonym obszarze ChNP.

Jednostke kontrolng wyznacza hiszpanski wlasciwy organ, a akredytacji udziela jej krajowa jednostka akredytujaca
zgodnie z norma ISO 17065 dotyczaca certyfikacji produktéw. W przypadku ilosci luzem wysytanych do podmiotéw
poza wyznaczonym obszarem organ kontrolny moze zagwarantowaé pochodzenie oraz zgodnos$¢ z ChNP ,Jumilla”
jedynie do momentu wysylki. Jednakze ze wzgledu na logistyke i koszty organ kontrolny nie moze prowadzi¢ dziatan
w krajach docelowych, w ktérych w praktyce kontroli nie przeprowadzaja rowniez krajowe wlasciwe organy. Okoto
75 % przesylek wina luzem jest kierowane do pafistw trzecich. W rezultacie organ kontrolny nie wie, w jaki sposob
wina te sa wprowadzane do obrotu. Organ ten wie natomiast, Ze na butelkach nie ma etykiety dodatkowej ani pieczeci
z numerem, poniewaz nie wymagaja tego czynnosci zwigzane z butelkowaniem. Oznacza to, ze butelkowanie wina
,Jumilla” (ChNP) nie powinno odbywa¢ si¢ poza wyznaczonym obszarem. W zwigzku z tym w celu zagwarantowania
pochodzenia oraz zapewnienia kontroli konieczne jest, aby butelkowanie wszystkich win odbywalo si¢ na wyznaczo-
nym obszarze.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pcdopjumillamodificacionmayoram05lim
pio_tcm30-556674.pdf



https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pcdopjumillamodificacionmayoram05limpio_tcm30-556674.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pcdopjumillamodificacionmayoram05limpio_tcm30-556674.pdf

	Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 97 ust. 3 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 2022/C 74/07

