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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 69/15)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,2Manchuela”
PDO-ES-A0046-AMO3
Data przekazania informacji: 18 listopada 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Terminologia uzywana do okre§lenia parametréw analitycznych dla cukru resztkowego zostala dostoso-
wana do obowigzujgcych przepisow.
Opis

Zgodnie z art. 20 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2019/34 z dnia 17 pazdziernika 2018 r., w ktérym
przewiduje si¢ oznaczenie catkowitej zawartosci cukréw wyrazonej jako fruktoza i glukoza, nazwa parametru anali-
tycznego ,cukier resztkowy” otrzymuje brzmienie: ,catkowita zawartosci cukré6w wyrazona jako fruktoza i glukoza”.

Zmiana dotyczy pkt 2.1.1 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ma na celu dostosowanie terminologii uzywanej do okreslenia cech fizycznych i chemicznych. Nie prowadzi
ona do zmian produktu koficowego, ktdry utrzymuje cechy i profil wynikajace z interakcji miedzy czynnikami natu-
ralnymi i ludzkimi, zgodnie z opisem zwiazku. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw
zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Uzasadnienie:

zapewnienie zgodnosci z ww. przepisami.

2. Wlaczenie sekcji dotyczacej wina czerwonego

Opis:

Dodano kategori¢ wina czerwonego. Z sekcji ,Wina czerwone starsze niz jeden rok, »Crianzas, »Reservas« i »Gran
Reserva«” usunigto odniesienie do win starszych niz jeden rok, i obecnie otrzymuje ona brzmienie ,Wina czerwone,
»Crianzas«, »Reservas« i »Gran Reserva«”. Powodem tej zmiany jest produkcja kategorii wina, ktére ma cechy anali-
tyczne okreslone w sekcji mtodych win czerwonych, lecz cechy organoleptyczne odmienne zaréwno od cech mlodych
win czerwonych, jak i win czerwonych sklasyfikowanych jako ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran Reserva”. Dodano zatem
szczeg6lne cechy organoleptyczne tej kategorii win czerwonych.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.1.2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana nie prowadzi do zmian produktu konicowego, ktéry zachowuje wilasciwosci i profil w wyniku interakcji mig-
dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie

Obecny rynek wina wymaga produkcji win o szczegdlnych cechach, ktére nie byly przewidziane w specyfikacji. Od
kilku lat prowadzi si¢ do$wiadczenia z tego rodzaju winami. Wewnetrzny panel degustacyjny nazwy pochodzenia
,Manchuela” uwaza, ze wino o tej nazwie posiada cechy i profil przedstawione w opisie zwigzku dla win objetych
nazwg pochodzenia ,Manchuela”.

3.  Przeglad parametréw analitycznych

Opis

Ograniczenie minimalnego limitu barwy dla win czerwonych. Na obszarze produkcji win objetych nazwa pochodze-
nia ,Manchuela” wystepuja rézne odmiany winoro$li. Z jednej strony obecna jest odmiana Garnacha Tintorera, ktéra
naturalnie daje wina o bardzo wysokim potencjale barwy. Z drugiej strony stosowane s3 odmiany Monastrell i Garna-
cha Tinta, z ktérych uzyskuje si¢ fagodniejsze wina o $redniej intensywnosci barwy.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana nie prowadzi do zmian produktu konicowego, ktéry zachowuje wiasciwosci i profil w wyniku interakcji mig-
dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Uzasadnienie

W ciagu ostatnich dziesigciu lat na rynku wystepowal popyt gléwnie na wina jednoodmianowe, ktére majg bardziej
owocowy charakter, z mysla o nowych pokoleniach klientéw zaznajamiajacych si¢ z kulturg wina.

Specjalisci we wszystkich wytwérniach wina musza mie¢ niezbedne narzedzia do wytwarzania win, ktére sa atrak-
cyjne dla rynkéw krajowych i migdzynarodowych, a jednocze$nie zachowuja cechy obszaru produkeji i odmian wino-
gron.

Ograniczenie minimalnej intensywno$ci barwy win czerwonych nie prowadzi do obnizenia ich jakosci, a przeciwnie —
pozwala wykorzystaé potencjal r6znych odmian winogron wystepujacych na obszarze produkcji do wytwarzania win
bardziej subtelnych, ztozonych i atrakcyjnych.

4. Ponowne okres$lenie wlasciwosci organoleptycznych

Opis
Zmieniono brzmienie opisu wla$ciwosci organoleptycznych.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.2 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiang ta dostosowuje si¢ wlasciwosci organoleptyczne produktu w taki sposdb, aby mozna bylo lepiej je ocenié
w drodze analizy sensorycznej. Nie prowadzi ona do zmian produktu, ktéry utrzymuje cechy i profil wynikajace
z interakcji miedzy czynnikami Srodowiskowymi i ludzkimi, zgodnie z opisem zwiazku. Przedmiotowa zmiana nie
odpowiada zatem Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33.

Uzasadnienie

Wdrozenie normy UNE-EN-ISO 17065 do celéw certyfikacji wymusza zmiang opisu organoleptycznego win objetych
chroniong nazwg pochodzenia. Celem jest powigzanie cech z deskryptorami, ktére mogg podlegaé ocenie panelu sen-
sorycznego pod katem spelniania kryteriow ustanowionych w normie UNE-EN-ISO 17025.

5. Definicja wlasciwosci organoleptycznych po wlaczeniu kategorii win czerwonych

Opis

Z uwagi na dodanie nowej kategorii wina nalezy zdefiniowad jego wlasciwosci organoleptyczne.
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Zmiana ta dotyczy pkt 2.2 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana nie prowadzi do zmian produktu konicowego, ktéry zachowuje wlasciwosci i profil w wyniku interakcji mig-
dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Uzasadnienie:

Opis nowej kategorii wina wigczonej do ChNP.

6. Dostosowanie szczegdlnych praktyk enologicznych dotyczacych win biatych i czerwonych

Opis
Zmiana ta dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu i pkt 5 jednolitego dokumentu.

Pkt 3.1. Wina biale: usunigto wymadg wytwarzania win w zbiornikach ze stali nierdzewnej, poniewaz w regionie Man-
chuela wina produkuje si¢ w innych rodzajach kadzi. Wyjatkowa jako$¢ wytwarzanych win nie ulega zmianie.

Pkt 3.4. Mlode wina czerwone: usunigto wyrazy ,bez skorki”, poniewaz stwierdzono, ze obecno$¢ skorki [w czasie fer-
mentacji] nie prowadzi do pogorszenia jakosci tych win.

Pkt 3.5. Dodano praktyki enologiczne dotyczace wina czerwonego. W wyniku zmiany kategorii win i dodania wina
czerwonego usciSlono praktyki enologiczne.

Pkt 3.13. Dodano praktyki enologiczne dotyczace wina lodowego. Wino lodowe moze by¢ biale, rézowe i czerwone
i moze mieé rézne style ujete w specyfikacji — moze by¢ mlode, lezakowane w dgbowych beczkach, dojrzate lub fer-
mentowane w beczkach. Wina te moga by¢ wytwarzane z dowolnej odmiany dopuszczonej w specyfikacji nazwy
pochodzenia ,Manchuela”.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana nie prowadzi do zmian produktu koficowego, ktéry zachowuje wlasciwosci i profil w wyniku interakcji mie-
dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.
Uzasadnienie

W Manchueli od kilku lat rozwija si¢ produkcja win lodowych. Wewnegtrzny panel degustacyjny nazwy pochodzenia

,Manchuela” uznal, ze ten rodzaj wina moze zosta¢ wlaczony do wykazu win objetych przedmiotows specyfikacja.
Wynika to z wysokiej jakosci i wyrazistosci odmiany winogron, z ktdrej te wina sg wytwarzane.

7. Dodanie odmian winogron Tardana, zwanej r6wniez Planta Nova, Moscatel de Alejandria, Garnacha Blanca
i Touriga Nacional
Opis

Dodano nastgpujace odmiany wykorzystywane do wytwarzania win: Tardana, zwana réwniez Planta Nova, Moscatel
de Alejandria, Garnacha Blanca i Touriga Nacional.

Pkt 6 specyfikacji produktu zostaje zmieniony, lecz zmiany te nie maja wplywu na jednolity dokument, poniewaz
wspomniane odmiany s3 wprowadzane jako odmiany drugorzedne.

Rodzaj zmiany: standardowa
Zmiana nie prowadzi do zmian produktu konicowego, ktéry zachowuje wlasciwosci i profil w wyniku interakcji mig-

dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.
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Uzasadnienie

Wyzej wymienione odmiany sg uprawiane na obszarze Manchuela od kilku lat. Dowiedziono, ze z odmian Tardana,
Moscatel de Alejandria, Garnacha Blanca i Touriga Nacional wytwarza si¢ wina o wysokiej jakosci. Wewnetrzny panel
degustacyjny nazwy pochodzenia ,Manchuela” od lat monitoruje rozwéj i jakos¢ tych win. Dowiedziono, ze wina
majg jako$¢ wymagang w specyfikacji, co oznacza, Ze wymienione odmiany winorosli moga by¢ dodane do wykazu
dopuszczonych odmian nazwy pochodzenia ,Manchuela”.

8. Zaktualizowano odniesienie do przepiséw i zatwierdzone jednostki certyfikujace

Opis

W pkt 8 akapit pierwszy, drugi i trzeci oraz w pkt 9.2 akapit trzeci i dziewiaty odniesienie do uchylonych rozporza-
dzen zastapiono odniesieniem do obowiazujgcych rozporzadzen.

Zmiana dotyczy pkt 8 1 9.2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta stanowi aktualizacje. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzia-
nych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Uzasadnienie:

Aktualizacja odniesieni do przepis6w.

9. Zmiana przepiséw dotyczacych etykietowania w celu dodania wyrazenia ,,Vino de Hielo” [wino lodowe]
i usuniecia dwéch okreslefi tradycyjnych
Opis

Termin ,Vino de Hielo” dodano w odniesieniu do wina wytwarzanego w warunkach opisanych w pkt 3.13 specyfika-
¢ji. Parametry analityczne tego wina sg okre$lone w odniesieniu do réznych rodzajéw wina. Wino lodowe moze by¢
biale, r6zowe lub czerwone i mie¢ rézne style okreslone w specyfikacji — moze by¢ mlode, lezakowane w dgbowych
beczkach, dojrzate lub fermentowane w beczkach. Usunigto okreslenia tradycyjne ,Superior” i ,Rancio” [dlugo lezako-
wane)].

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Standardowa zmiana.

Zmiana nie prowadzi do zmian produktu koficowego, ktéry zachowuje wilasciwosci i profil w wyniku interakcji mie-
dzy warunkami naturalnymi i czynnikami ludzkimi, zgodnie z opisem zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Uzasadnienie:
Okreslenie warunkow uzywania okreslenia ,Vino de Hielo” i usuniecie nieuzywanych okreslen.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Manchuela

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce
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4. Opis wina lub win

1. Wino biale, wino biate fermentowane w beczce i wina rézowe, wytrawne

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina biate majg z6lta barwe, ktéra nie przechodzi w odcien bursztynowy. S klarowne i jasne, pelne pierwotnych aro-
matow.

Wina fermentowane w beczkach sg klarowne z pierwotnymi aromatami o $redniej intensywnosci, zréwnowazonymi
aromatami z beczki. W posmaku wyczuwalne s3 aromaty pierwotne i aromaty beczki.

Wina rézowe obejmuja caly zakres koloru r6zowego. Sg klarowne i przejrzyste. Aromaty pierwotne. Zréwnowazone,

moga mie¢ do$¢ wyrazista kwasowos¢ iflub cierpkosé.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino biate, wino biate fermentowane w beczce i wina rézowe, potwytrawne, pétstodkie i stodkie

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad i aromat tych win przypomina wyglad i aromat innych win wytrawnych tego samego typu. Zréwnowazone
smaki, mozliwo$¢ wyrazistej kwasowosci lub cierpkosci, ktora nie jest ani zbyt staba, ani nadmierna.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. Wina czerwone: mlode, fermentowane w beczkach, lezakowane w beczkach debowych, z maceracjg weglowg i czerwone,
wytrawne

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone z charakterem. Ich barwa waha si¢ od odcieni fioletu do pomaranczu, brazu i rubinu. Aromaty obe;j-
mujg czyste aromaty pierwotne i warzywne, majg bogata strukture, dtugi finisz i mocny smak.

Wina fermentowane w beczkach sa klarowne z pierwotnymi aromatami o owocowych i/lub kwiatowych nutach,
o $redniej intensywnosci, zréwnowazone aromatami z beczki. W posmaku wyczuwalne s3 aromaty pierwotne i aro-
maty beczki.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wina czerwone ,Crianza”, ,Reserva” i ,,Gran Reserva”

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wina dojrzate maja czerwony kolor, ktory moze mie¢ lekki odcient jasnego brazu lub ochry na obwddce. Aromaty

pierwotne i trzeciorzedowe sg wyrazne i moga obejmowa¢ aromaty konfitury. Klarowne i zréwnowazone w ustach,
o $redniej lub wysokiej zawartosci tanin, dtugim i tagodnym posmaku.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 160 mg]l, jezeli zawarto$¢ cukru jest > 5g/1

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140
(w miligramach na litr)
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5. Gatunkowe musujgce wina biale i rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina sg biale lub rézowe. Sa klarowne i jasne, z piankg zawierajaca male i utrzymujace si¢ babelki. Aromaty pierw-
otne iflub wtérne. Okre$lone nuty moga pojawi¢ si¢ w zwigzku z ewentualnym lezakowaniem wina w beczce.
W ustach wino jest zréwnowazone, o Sredniej dtugosci, z posmakiem pierwotnych iflub wtérnych aromatéw.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych
w odpowiednich przepisach UE.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki nie przekracza najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,66

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biale: krétka maceracja na zimno i osadzanie. Fermentacja w kontrolowanej temperaturze, ponizej 18 °C
w zbiornikach lub beczkach dgbowych, catkowicie lub czgiciowo (co najmniej 75 %).

Wina rézowe: maceracja przez okres od 4 do 12 godzin w temperaturze ponizej 24 °C. Osadzanie i powolna fermen-
tacja przez co najmniej pig¢ dni w kontrolowanej temperaturze ponizej 18 °C.

Wina czerwone: maceracja z zachowaniem kontaktu ze skorkg przez co najmniej 48 godzin w kontrolowanej tempe-
raturze ponizej 28 °C. Wyjmowanie z kadzi i odciskanie, dalsza fermentacja w temperaturze ponizej 25 °C.

Wino lodowe: winogrona musza zosta zebrane w temperaturze na krzewach winorosli wynoszacej minus 5 °C lub
nizszej, tj. musza by¢ zmrozone. Sg wyciskane w stanie zmrozonym, bez wczesniejszego odszyputkowania.

Dojrzewanie w beczkach.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Biale odmiany winorodli, prowadzone w formie glowy lub kielicha
7 860 kg winogron z hektara

2. Biale odmiany winoro$li, prowadzone w formie glowy lub kielicha
55 hektolitrow z hektara

3. Czerwone odmiany winorosli, prowadzone w formie glowy lub kielicha
6 430 kg winogron z hektara

4. Czerwone odmiany winorosli, prowadzone w formie glowy lub kielicha

45 hektolitréw z hektara
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5. Biale odmiany winoroli, palikowane
11 430 kg winogron z hektara

6. Biale odmiany winorodli, palikowane
80 hektolitrow z hektara

7. Czerwone odmiany winorodli, palikowane
10 000 kg winogron z hektara

8. Czerwone odmiany winorodli, palikowane

70 hektolitréow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Geograficznie obszar obejmuje terytorium w potudniowo-wschodniej prowincji Cuenca oraz pétocno-zachodniej
czesci prowingji Albacete, migdzy rzekami Jiicar i Cabriel.

7. Glowne odmiany winorosli
BOBAL
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
TEMPRANILLO - CENCIBEL
VERDE]O

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar produkgji lezy migdzy dwiema dolinami rzek. Charakteryzuje si¢ gliniastymi glebami na osadach wapiennych
z dwoch rzek. Temperatury sg wysokie, prawie bez opadéw miedzy majem a wrze$niem, przy wielogodzinnym nasto-
necznieniu. Wszystkie te czynniki doprowadzity do powstania lokalnej odmiany Bobal. Rezultatem s wina o delikat-
nej i wyrazistej intensywnosci aromatow, z nutami owocowymi i kwiatowymi, doskonalg kwasowoscig i duza inten-
sywnoscig barwy. Wina bez dlugiej maceracji nie traca swojego intensywnego koloru ze wzgledu na zawarto§é
polifenoli, niski poziom pH i wysoki indeks IPT [wskaZnik catkowitej zawartosci polifenoli], co wyrdznia je sposrod
innych win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
Przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Gatunkowe wina musujace objete ChNP ,Manchuela” mogg by¢ opatrzone etykietami zawierajacymi okreslenia: ,Pre-
mium” i ,Reserva”.

Jezeli wina zostaly wyprodukowane w sposéb opisany w pkt 3.13, mozna uzy¢ okreslenia ,Vino de Hielo”. Parametry
analityczne tego wina sa okre$lone w odniesieniu do réznych rodzajéw wina. Wino lodowe moze by¢ biale, rézowe
lub czerwone i mie¢ rozne style okreslone w specyfikacji — moze by¢ mlode, lezakowane w dgbowych beczkach, doj-
rzale lub fermentowane w beczkach.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_de_condiciones_manchue
la_20210421_mp.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_de_condiciones_manchuela_20210421_mp.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_de_condiciones_manchuela_20210421_mp.pdf
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