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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 481/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Rokt Vittersik”
Nr UE: PDO-SE-02591 - 7.11.2019
ChNP (x) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

LRokt Vittersik”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
,Rokt Vittersik” to sieja (Coregonus ssp.) z jeziora Wetter wedzona w wedzarni.

Sieja ,Rokt Vittersik” jest sprzedawana bez opakowania lub w celu przedtuzenia trwalosci w opakowaniu préznio-
wym.

Cechy produktu:
Rozmiary: zazwyczaj 0,3-0,6 kg, ale spotyka si¢ rowniez wigksze okazy.
Zawarto$¢ thuszczu: 0,5-2,5 proc. Zawarto$¢ thuszczu moze zalezed od miejsca potowu.

Kolor skéry: od brazowego z odcieniem fioletowym (na grzbiecie) i bezowego z odcieniem miedzianym (na brzuchu)
po jasno miedziany.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Kolor migsa: rézne odcienie ciemnej czerwieni z domieszka brazu.
Konsystencja: migso w dotyku sprawia wrazenie ugotowanego a w badaniu doustnym jest jedrne.
Smak: gleboko stony z wyraznie odczuwalnym posmakiem dymu, z lekka stodko-kwasna nutg smoly.

Aromat: gleboki, wyrazny aromat dymu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do pro-
duktéw przetworzonych)

Sieja zywi si¢ gtéwnie malymi skorupiakami bedacymi reliktami epoki lodowcowej (Mysis sp., Pallasea sp. i Pontoporeia
sp.), rybia ikrg, Slimakami, malzami, skorupiakami i malymi rybami wystepujacymi w jeziorze Wetter.

Sieja (Coregonus ssp.) z jeziora Wetter, znana pod nazwa ,Vittersik”

3.4. Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszq odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy procesu produkgji ,Rokt Vittersik”, od polowu ryb wystepujacych w stanie naturalnym w jeziorze
Wetter po uwedzenie tych ryb, musza zostal przeprowadzone na obszarze geograficznym opisanym w pkt 4.

3.5. Szczegotowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana
nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Rokt Vittersik” obejmuje jezioro Wetter oraz otaczajace je tereny w promieniu 10 km od linii brze-
gowej przy normalnym poziomie wody.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiagzek migdzy obszarem geograficznym a cechami charakterystycznymi produktu ,Rokt Vittersik” wynika zar6wno
z warunkow przyrodniczych panujacych na tym obszarze geograficznym, jak i z czynnika ludzkiego.

Opis czynnikéw naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Jezioro Wetter to piate co do wielkosci jezioro w Europie. Przed okolo 8 tys. lat zostalo oddzielone od Morza Baltyc-
kiego. Obecnie powierzchnia jeziora znajduje si¢ na wysokosci 88,5 m powyzej poziomu Morza Baltyckiego.

Jezioro Wetter jest odgrodzone od innych dorzeczy, przez co populacja siei (Coregonus ssp.) w tym jeziorze rozwijata
sie oddzielnie od innych populacji tego gatunku i obecnie jest od nich odrgbna genetycznie.

Jezioro Wetter jest typowym jeziorem subpolarnym (Srednia temperatura wody wynosi okoto 10 °C) ubogim w sklad-
niki odzywcze. Jego wody s3 przejrzyste (0 widocznosci okolo 15 m) a wymiana wody przebiega powoli (okolo 60
lat).

Zimna woda jest dobrym siedliskiem dla typowych gatunkéw zimnowodnych, takich jak sieja z jeziora Wetter, oraz
dla matych skorupiakéw bedacych reliktami epoki lodowcowej, ktére stanowia jej gtéwne Zrédto pozywienia.

Poniewaz woda w jeziorze Wetter jest zimna i uboga w skladniki odzywcze sieja z tego jeziora jest chudsza (zawar-
to$¢ tluszczu 0,5-2,5 proc. w zaleznosci od pory roku i miejsca polowu) i mniejsza (zazwyczaj 0,3-0,6 kg) od siei
polawianej w innych dorzeczach.

Z uwagi na niskg zawarto$¢ thuszczu ,Rokt Vittersik” ma migso zdecydowanie jedrniejsze i twardsze niz inne rodzaje
wedzonych ryb powszechnie dostepnych na rynku. Niska zawarto$¢ thuszczu sprawia rowniez, ze smak ,Rokt Vitter-
sik” jest bardziej subtelny i elegancki niz smak innych rodzajéw popularnych wedzonych ryb.
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Opis czynnikow ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Z perspektywy historycznej produkeja ,Rokt Vittersik” ma ogromne znaczenie dla mieszkancéw okolic jeziora Wet-
ter. W dawnych czasach rybacy sami wedzili i sprzedawali ,Rokt Vittersik”. Ta tradycja jest wcigz zywa, choé obecnie
nie brakuje ludzi, ktérzy zajmuja si¢ wylacznie polowem siei z jeziora Wetter lub wylacznie jej wedzeniem.

Poléw i wedzenie siei to tradycyjne zajecie wymagajace wiedzy na temat takich czynnikéw jak zwyczaje migracyjne
siei z jeziora Wetter oraz metody wedzenia chudych ryb. Ta wiedza jest przekazywana z pokolenia na pokolenie,
czesto w tej samej rodzinie.

Sieja wystepuje w jeziorze Wetter w roznych miejscach i na roznej glebokosci. Zalezy to od takich czynnikéw jak
dostepno$é pozywienia i pora roku. Od sierpnia do listopada sieja Zyje w plytkich wodach, na glebokosci nieprzekra-
czajacej 30 m, w poblizu tarlisk. Od grudnia ryby przenosza si¢ do coraz glebszych stref, w efekcie czego z koficem
lutego towi sie je na glebokosci 90-120 m. Dostep do pozywienia na plytszych obszarach jeziora Wetter jest fatwiej-
szy wiosna, co oznacza, ze wtedy sieja powraca na plycizny.

Rybacy zajmujgcy si¢ polowem siei musza dobrze wiedziel, jakimi szlakami i w jakim okresie poruszaja si¢ ryby
w poszukiwaniu Zywno$ci. Wybieraja oni towiska, w ktérych obecno$¢ siei w danym momencie jest najbardziej
prawdopodobna.

Proces wedzenia siei musi uwzglednia¢ szereg czynnikéw niezbednych do tego, by produkt uzyskal wilasciwosci
typowe dla ,Rokt Vittersik”. W tym procesie trzeba wzigé pod uwage takie zmienne jak pora roku, klimat i ci$nienie
powietrza. Miejsce i czas polowu (pora roku, w ktdrej zlowiono sieje) rowniez wplywaja na zawarto$¢ tluszczu
w rybach, a tym samym na proces wedzenia.

Dla wlasciwosci gotowego produktu decydujace znaczenie ma réwniez wiedza na temat szczeg6lnych cech kazdej
wedzarni — takich jak ilo§¢ dymu wytwarzanego w piecu i sposobu jego rozprowadzania.

Poniewaz kazda wedzarnia ma swoje szczegdlne cechy, wedzarze stosujg metody wedzenia dostosowane do swoich
wedzarni. W zaleznosci od konstrukeji wedzarni moze by¢ konieczne przemieszczanie ryb w jej obrebie podczas
wedzenia, aby zagwarantowad réwnomierne uwedzenie. Produkcje dymu w wedzarni kontroluje sig, stosujgc drewno
suszone i nasgczone na przemian ze $wiezo Scigtym.

Czas potrzebny do uwedzenia ryb zalezy od temperatury (zazwyczaj 70-80 °C) i sposobu rozprowadzania dymu
w wedzarni. Wedzarz stwierdza, czy sieja jest gotowa, po jej konsystencji, zapachu i twardosci pletw.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/ansokan_vattersik_2022_07_07.pdf
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