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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 466/12)
Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Pouilly-sur-Loire”
PDO-FR-A0825-AM01
Data powiadomienia: 23.9.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Oficjalny kod geograficzny

Zaktualizowano gminy obszaru geograficznego oraz obszaru bezposredniego sgsiedztwa wedtug oficjalnego kodu
geograficznego.

Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Przycinanie

W specyfikacji produktu stwierdza sig, Ze winorosl jest przycinana przed fazg fenologiczng, w ktérej doszto do rozwi-
nigcia si¢ 2 lub 3 lisci lub do osiggnigcia przez rosling etapu 9 w skali Eichhorna i Lorenza.

Zmiang¢ wprowadza si¢ dla wigkszej klarownosci kontroli. Dzigki uscisleniu fazy, w ktdrej nalezy zakonczy¢ przycina-
nie, producenci mogg podawa¢ doktadne oczekiwania, a kontrole moga odbywac¢ si¢ w optymalnych warunkach.

Zmienia si¢ pkt 5 jednolitego dokumentu.

3. Palikowanie

W specyfikacji produktu stwierdza sig, ze palikowanie przeprowadza si¢ przed faza fenologiczng, w ktérej doszto do
uformowania kisci lub osiggnigcia przez roling etapu 32 w skali Eichhorna i Lorenza. OkreSla si¢ sposéb palikowa-
nia:

»~ Obejmuje ono minimum dwa druty podnoszgce i jeden drut no$ny w przypadku winorosli przycinanej w formie
jednoramiennego sznura Guyota lub sznura Royat albo dwa druty podnoszace w przypadku winorosli przycinanej
w formie glowy lub wachlarza.

- Druty podnoszace bedg ciagniete powyzej poziomu kisci.

- Wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu ma by¢ co najmniej réwna 0,6 wielkosci odstepu miedzy rzedami,
przy czym wysoko$¢ lidci na rusztowaniu mierzy si¢ od punktu znajdujgcego si¢ na wysokosci 0,10 metra pod dru-

tem giecia do wysokosci rosliny”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiang¢ wprowadza si¢ dla wigkszej klarownosci kontroli. Producenci napotykaja coraz wigksze trudnosci w zatrud-
nianiu w winnicach pracownikéw stalych i korzystajg z ustugodawcéw, ktdrzy niekoniecznie sg specjalistami w zakre-
sie uprawy winorosli. Wprowadzone do specyfikacji produktu uscislenia dotyczace palikowania majg réwniez charak-
ter edukacyjny, poniewaz doprecyzowuja oczekiwania. Umozliwiaja réwniez okreslenie warunkéw produkeji
zapewniajgcych uzyskiwanie winogron jakosciowych, bedacych gwarancja jakosciowej bazy surowcowe;.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

4.  Przepisy rolno-ekologiczne

Dodaje si¢, ze producent zwraca szczegdlng uwage na problemy erozji.

Anomalie klimatyczne (w szczegdlnosci ulewne deszcze) moga wywolywaé zjawiska erozji lub sptukiwania gleby

w winnicach, ktdre miejscami sa polozone na stokach o duzym nachyleniu. Dodanie tego przepisu uwrazliwia produ-

centéw na to ryzyko, utatwiajac kontrole w przypadku, gdy nie zostaje ono uwzglednione.

Dodaje si¢ przepisy agroekologiczne w brzmieniu:

,~ Zabrania si¢ jakiejkolwiek istotnych zmian morfologii podglebia, wierzchniej warstwy gleby lub elementéw umoz-
liwiajacych zapewnienie integralnosci i stabilnosci gleb dzialki przeznaczonej do produkgji produktu objetego kon-
trolowang nazwg pochodzenia, z wyjatkiem zwyklych prac zwigzanych z gleboka orka.

Utrzymywanie trwalej okrywy zielonej na obwodzie dzialek (obszary na koncach rzedéw i miedzy dziatkami,
ktére nie sg obsadzone lub nie s3 uprawiane), jest obowigzkowe. Obowiazek ten nie ma zastosowania w przypadku
rekultywacji miedz, zniszczonych w szczegdlnosci w wyniku erozji lub nadzwyczajnych zjawisk klimatycznych.

- Zabrania si¢ chemicznego odchwaszczania dziatki na minimum 25 % miedzyrzedzia.

- Zabrania si¢ chemicznego odchwaszczania dzialki pomiedzy faza fenologiczng, w ktérej doszto do przebarwienia
lub osiagnigcia przez rodling etapu 36 w skali Eichhorna i Lorenza, a dniem 1 lutego roku nastgpujgcego po roku
zbioréw”.

Zmiany te wprowadza si¢ dla wickszego uwzglednienia kwestii dotyczacych Srodowiska.

Okrywa zielona miedz byla uwzgledniona w specyfikacji produktu. Specyfikacje przeredagowano z myslg o zharmo-
nizowaniu specyfikacji produktéw.

W celu ograniczenia stosowania $rodkéw chwastobojczych wprowadzono dwa przepisy: zakaz odchwaszczania na
otwartym polu, powigzany z wymogiem minimalnej powierzchni miedzyrzedzia nieodchwaszczanej chemicznie
oraz zakaz odchwaszczania chemicznego jesienia lub zima.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

5. Nawadnianie
Znosi sie zakaz nawadniania.
Zakaz nawadniania obowigzuje migdzy 1 maja a zbiorami.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

6. Normy analityczne

Okresla sig, ze kwasowo$¢ lotna w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie
przekracza 14,5 miliekwiwalent6w na litr.

Przyjety poziom jest nastepstwem wieloletniego badania tych wartosci w winach objetych ChNP. Gwarantuje on
jakos¢ produkowanych win i poszanowanie typowych cech produktu objetego ChNP.

Catkowita zawarto$¢ SO2 w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie prze-
kracza 150 mg na litr.
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Przepis ten wprowadzono z my$la o ograniczaniu nakladow, przy réwnoczesnym zachowaniu jakosci win.

Zmienia si¢ pkt 4 jednolitego dokumentu.

7. Termoregulacja kadzi

W przypadku kadzi fermentacyjnych o pojemnosci ponad 30 hl wprowadza si¢ obowiazek wyposazenia ich w urza-
dzenie do termoregulagji.

Ten przepis umozliwia potwierdzenie zastosowarl i praktyk jako$ciowych zwigzanych z termoregulacjg win biatych.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

8.  Zabronione wyposazenie
W trosce o jako$¢ zabrania si¢ stosowania nastgpujacego wyposazenia:
— poziomych pras stolowych wyposazonych w laicuchy i w tarcze;
— zbiornikéw samowyladowczych wyposazonych w od$rodkowg pompe topatkows.

W produkgji produktéw objetych ChNP stosuje si¢ juz wyposazenie bardziej wydajne jakosciowo. Zmiana w specyfi-
kacji produktu daje gwarancje takich zastosowan.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

9. Pojemno$¢ kadzi fermentacyjnych w winnicy
Pojemno$¢ kadzi zwigksza si¢ z 1,4 do 1,6-krotnosci iloéci poddawanej fermentacji w oparciu o plon podstawowy.

Przepis ten umozliwia regulacje rynku i produktéw opuszczajacych piwnice w celu ograniczenia ryzyka spadku cen,
szczegOlnie przed winobraniem.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

10. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami skladéw

W rozdziale 1 usuwa si¢ pkt IX ppkt 4 lit. b) dotyczacy daty wprowadzenia win do obrotu miedzy uprawnionymi
wlascicielami sktadow.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

11. Obowigzki w zakresie skladania deklaracji
Dodaje si¢ deklaracje o rezygnacji z produkgji oraz deklaracje o roslinach obumartych i brakujacych.
Te dwie deklaracje utatwig kontrole warunkéw produkgji.
Maksymalny termin odbioru zgloszenia zamiaru objecia produktéw ChNP zmienia si¢ z 25 listopada na 10 grudnia.

Termin koficowy odbioru zgloszenia zamiaru objecia produktéw ChNP jest zatem zbiezny z terminem deklaracji
zbioréw.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

12. Gléwne punkty podlegajace kontroli

Zmieniono rozdziat 3 w celu uspdjnienia tresci gléwnych punktéw podlegajacych kontroli w specyfikacjach produktu
z obszaru Val de Loire.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

13. Odniesienie do organu kontrolnego

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zostalo zmienione w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfika-
c¢jami nazw. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylgcznie redakcyjny.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Pouilly-sur-Loire

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktow sektora wina
1.  Wino

4. Opis wina lub win

KROTKI OPIS

Sa to wina biale niemusujace, posiadajgce ponizsze analityczne gléwne cechy charakterystyczne. — minimalna natu-
ralna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,5 % — w przypadku partii gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem
lub na etapie pakowania: zawarto$¢ cukréw fermentujgcych (glukoza + fruktoza) nie przekracza 4 g/l. — calkowita
objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12 %. — kwasowos$¢ ogdlna jest zgodna
z warto$ciami okre$lonymi w przepisach wspdlnotowych.

Kwasowo$¢ lotna w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie przekracza
14,5 miliekwiwalentéw na litr.

Catkowita zawarto$¢ SO2 w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie prze-
kracza 150 mg na litr.

Sa to biale wina wytrawne, niemusujace, o kolorze, ktéry moze przechodzi¢ od bladozéttego do ztotego. Sg one przy-
jemne, zdecydowane w smaku i od$wiezajace. Charakteryzujg si¢ czg¢sto nutami mineralnymi, przypominajacymi
biale kwiaty, suszone owoce, posiadajg pewng kraglos¢.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Zabrania si¢ wszelkiej obrébki termicznej zebranych winogron w temperaturze powyzej 40 °C, bezposrednio po kté-
rej nastgpuje oddzielenie fazy cieklej i stalej. Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna. Catkowita objetosciowa zawar-
to§¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12 %. Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach
enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrzegaé wymogéw obowiazujacych na poziomie wspdlno-
towym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

2. Praktyka uprawy
Sposoby prowadzenia winorosli

a) Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 6 000 roslin na hektar. Odstep mig¢dzy rzedami winorosli nie prze-
kracza 1,30 m, a odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi od 0,80 m do 1,20 m.
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b) — Zasady przycinania. Winorosl jest przycinana przez etapem fenologicznym, w ktérym doszlo do rozwinigcia si¢
od 2 do 3 lisci, lub po osiagnieciu przez roling etapu 9 w skali Eichhorna i Lorenza, nastepujacymi technikami: -
albo w formie jednoramiennego sznura Guyota, pozostawiajgc maksymalnie 10 oczek na tozg, w tym maksymal-
nie 8 oczek na dlugiej tozie i jeden lub 2 czopy o maksymalnie 2 oczkach; - albo za pomocg cigcia krétkiego (pro-
wadzenie w formie sznura Royat), pozostawiajgc maksymalnie 14 oczek na toze, ze szkieletem pojedynczym lub
podwdjnym, z czopami o maksymalnie 2 oczkach. Okres uksztaltowania winorosli w formie sznura nie moze
przekraczaé 4 lat. W tym okresie dopuszcza si¢ ciecie w formie pojedynczego lub podwdjnego sznura Guyota,
w ktorego przypadku maksymalna liczba pozostawionych oczek na kazdym dtugim pedzie wynosi 8. Odmiodze-
nie dzialki winoro§li przycinanej w formie sznura sko$nego Royat nie moze przekroczyé 20 % roélin rocznie. -
albo cigcie krotkie (w formie glowy lub wachlarza), z maksymalnie 12 oczkami na roéling, z czopami maksymal-
nie jedno lub dwu oczkowymi.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

75 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina odbywajg si¢ na obszarze nastepujacych gmin w departamencie
Nievre: Garchy, Mesves-sur-Loire, Pouilly-sur-Loire, Saint-Andelain, Saint-Laurent-'Abbaye, Saint-Martin-sur-Nohain,
Tracy-sur-Loire (lista sporzadzona na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2020 r.).

7. Odmiana(-y) winorosli

Chasselas B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1.

a) - Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwigzek z obszarem. Obszar geograficzny rozcigga si¢ na
okoto dwadziescia kilometréw wzdluz prawego brzegu Loary i graniczy z potudniowo-wschodnig cz¢$cig Basenu
Paryskiego. Jest polozony na maksymalnej wysokosci 270 metréw, tj. ponad 100 metréw nad doling, i posiada
krajobraz cechujacy si¢ duzymi kontrastami, z glebokimi, rozgaleziajacymi si¢ dolinami, ktore biegng zazwyczaj
w kierunku pétnocno-wschodnim/potudniowo-zachodnim i otwierajg si¢ na dolng czg$¢ Doliny Loary.

Winnice sg skupione na terytorium 7 gmin, wokét wzgdrza Saint-Andelain, najwyzszego wzniesienia na obszarze
geograficznym.

Rozciagaja si¢ na zréznicowanych podtozach geologicznych, a wytyczone i wybrane do zbioru winogron dziatki
wpisujg si¢ w te roznorodnosé. Wybierane sa w szczegolnosci: - margle kimerydzkie lub ,biale ziemie”, ktére spo-
tyka si¢ w Srodkowej czgsci obszaru geograficznego, w gminach Pouilly-sur-Loire i Saint-Andelain: s3 to najlicz-
niejsze z gleb wykorzystywanych pod uprawe winorosli; - wapienie wieku oksfordzkiego, ktére daly poczatek bar-
dzo kamienistym glebom, nazywanym lokalnie ,caillottes”: wystepuja one szczegdlnie w pétnocno-wschodniej
czesci obszaru geograficznego; - krzemienie”, osady o mniej lub bardziej gliniastym charakterze, ktére powstaly
w wyniku intensywnej fazy erozyjnej okresu kredowego i wystepuja przede wszystkim na terytorium gminy
Saint-Andelain; - gleby krzemionkowe, mniej lub bardziej gliniaste, wystepujace gléwnie na zachodnim krancu
obszaru geograficznego, w miejscowosci Tracy-sur-Loire.

Na obszarze geograficznym panuje tagodny klimat typu oceanicznego. Srednie roczne opady wynosza 600 mili-
metréw, a Loara odgrywa dominujgcg role w regulowaniu temperatury, odprowadzajac zimne powietrze z biegng-
cych prostopadle dolin.

b) - Opis czynnikéw ludzkich majacych wplyw na zwiazek z obszarem. Slady rodzacej si¢ uprawy winorosli poja-
wiaja si¢ od V wieku, o czym $wiadczy istnienie galijsko-rzymskiego majatku ,Pauliacum” (Majatek Paulusa).
W 680 r. biskup Wigiliusz zapisuje w testamencie swoj majatek Pouilly oraz winnice opactwu Notre-Dame-d’Au-
xerre. Rzymska droga, ktéra jest pozostatoscig i Swiadectwem tamtych czaséw i ktdra przebiega przez obszar geo-
graficzny, rowniez pokazuje, ze dzialalno$¢ handlowa byla prowadzona od bardzo dawna.

Winnice przezywaja wowczas prawdziwy rozkwit dzigki zgromadzeniom zakonnym, w szczeg6lnosci benedykty-
nom z Charité-sur-Loire. Swiadectwem tej epoki ekspansji jest polozona na jednym ze wzgérz gérujacych nad
Loarg dziatka o powierzchni okoto 4 hektaréw, zwana ,Loge aux Moines”.
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Od XVI wieku Loara i splawiane nig fodzie ulatwiajg dystrybucj¢ win, a otwarcie w 1642 r. kanalu Briare, lacza-
cego Loarg z Sekwang, ukierunkowuje handel na Paryz. Po sprzedaniu na targach w Rouen wina z ,Pouilly” docie-
rajg do Anglii. Pod koniec XVII wieku powstaja bractwa winiarskie Swigtego Wincenta.

Przez caly XVIII wiek wino ,Pouilly” jest wysylane do Montargis, Fontainebleau, Paryza i Wersalu. Zajmujace
powierzchni¢ 2 000 hektaréw winnice obsadzane s3 wéwczas réznymi odmianami winogron: melon B, meslier
Saint-Francois B, sauvignon B i chasselas B.

Druga polowa XIX wieku charakteryzuje si¢ przerwaniem w znacznej cz¢sci produkcji wina na rzecz wytwarzania
winogron stotowych (chasselas B), ktére po dostarczeniu koleja przeznacza si¢ na stabo zaopatrzony rynek pary-
ski, az do kryzysu wywolanego filoksera w 1890 r.

Wydany w 1923 r. wyrok potwierdza stosowanie nazwy ,Pouilly-sur-Loire” do win wytwarzanych z odmiany
chasselas B. Producenci organizujg si¢ i w 1948 r. tworzg spétdzielnie winiarska Pouilly, a nastepnie bractwo ,Bail-
lis”, ktérego celem jest popularyzacja win ,Pouilly”. Od tego czasu duza czg$¢ produkdji trafia na rynek krajowy
ijest eksportowana do ponad 90 krajow.

W 2009 r. produkgja siega okoto 1 000 hektolitréw z 30 hektaréw winnic, prowadzonych gtéwnie przez firmy
rodzinne. Sg to biale wina wytrawne, niemusujgce, o kolorze, ktéry moze przechodzi¢ od bladozéttego do ztotego.

Sa one przyjemne, zdecydowane w smaku i od$wiezajace. Charakteryzuja si¢ czgsto nutami mineralnymi, przypo-
minajgcymi biate kwiaty, suszone owoce, posiadaja pewna kraglos¢. Dzigki polgczeniu tagodnego klimatu typu
oceanicznego, potozenia w miejscu ostonigtym od wiatréw zachodnich oraz bliskosci Loary, ktéra pelni decydu-
jaca role w regulowaniu temperatury, obszar geograficzny posiada doskonale warunki klimatyczne do uprawy
odmiany chasselas B.

8.2.

Temperatury, tagodzone przez te czynniki w trakcie cyklu wegetacyjnego winorosli, zapewniaja wlasciwe dojrzewanie
winogron, a naprzemienno$¢ upalnych dni i chlodnych nocy, wystepujaca przez caly okres dojrzewania winogron,
sprawia, ze zachowujg one §wiezo$¢ i tworzg swoje aromaty.

Region ten, kt6ry na przestrzeni wiekéw przeszedt glebokie przemiany, zawsze zachowywal swoje winiarskie trady-
cje. Lokalizacje o wysokim potencjale jakosciowym, w ktorych w ostatnich stuleciach winorosl w duzej mierze domi-
nowala nad pozostalymi uprawami, nadal przeznacza si¢ pod winnice.

Takie przeznaczenie potwierdzone jest przez dzialki wyznaczone do produkcji, obejmujace miejsca o glebach plyt-
kich, polozone czgsto na stokach o duzym nachyleniu. Takie lokalizacje wymuszaja optymalne zarzadzanie roslinami
i ich potencjatem produkcyjnym poprzez stosowanie wysokiej gestosci obsady, odpowiednie prowadzenie winorosli
ijej precyzyjne przycinanie. Zarzadzanie to odzwierciedla specjalistyczng wiedze gromadzong przez wieki przez spo-
feczno$¢ przywiazang do swoich tradycji winiarskich i do krajobrazu z winnicami, o czym $wiadczy trwalo$¢ bractw
tworzonych od XVII wieku.

Ta specjalistyczna wiedza producentéw wyraza si¢ rowniez w zdobytej dzigki do§wiadczeniu wielu pokolen umiejet-
nosci wydobywania oryginalno$ci i bogactwa Srodowiska naturalnego: wina ,Pouilly-sur-Loire” — uosobienie
wykwintnosci.

Biale wina ,Pouilly-sur-Loire” — ktérych charakter wydobyli w XII wieku zakonnicy Charité-sur-Loire, a nastepnie Guy
Coquille, poset Stanu Trzeciego w XVI wieku, ktéry zaobserwowal, ze wina z tego regiony sg obecne na stolach moz-
nych rodzin krélestwa — cieszyly si¢ coraz wickszg renomg. Zwigzany z nimi handel miedzynarodowy stanowi dosko-
nalg ilustracje tej renomy.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreSlony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji i produkeji wina,

stanowi obszar nastepujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (,code officiel géographique”)
22020 .



7.12.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 466/43

— w departamencie Cher: Bannay, Bué, Crézancy-en-Sancerre, Jalognes, Menetou-Ratel, Ménétréol-sous-Sancerre,
Montigny, Neuvy—deux—Clochers, Saint-Satur, Sainte-Gemme-en-Sancerrois, Sancerre, Sury-en-Vaux, Thauvenay,
Veaugues, Verdigny, Vinon;

— w departamencie Loiret: Beaulieu-sur-Loire, Bonny-sur-Loire, Briare, Gien, Ousson-sur-Loire, Saint-Brisson-sur-
Loire, Thou;

— w departamencie Nievre: Alligny-Cosne, Bulcy, Cosne-Cours-sur-Loire, La Celle-sur-Loire, Myennes, Neuvy-sur-
Loire, Pougny, Saint-Loup, Saint-Pere.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wszystkie okreslenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach nieprzekraczajacych (pod
wzgledem wysokosci, szerokosci i grubosci) dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe
pochodzenia.

Czcionka, ktérg zapisane jest uzupelniajace oznaczenie geograficzne ,Val de Loire”, nie moze by¢ wicksza (wysoko$¢
i szeroko§¢) niz dwie trzecie wielkosci czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umie$cié nazwe mniejszej jednostki geograficz-
nej, pod warunkiem ze: - chodzi o miejsce (fr. lieu-dit) wpisane do ksiag wieczystych; Ze jest ona wymieniona w dekla-
racji zbioréw.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c8e782¢2-9df9-46eb-b243-3eff89c512ec
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