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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2022/C 458/13)

Komisja Europejska zatwierdzita niniejsza zmiang nieznaczng w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostepny w bazie danych Komisji eAmbrosia

JEDNOLITY DOKUMENT
~Priego de Cérdoba”
Nr UE: PDO-ES-0053-AM01 — 1.12.2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa

,Priego de Cérdoba”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia uzyskana z oliwek Picudo, Hojiblanca i Picual.
Produkt posiada nastgpujace wlasciwosci:
Liczba nadtlenkowa nie przekracza 15; K270 nie przekracza 0,15.
Wilgotnos¢ i zanieczyszczenia ponizej 0,1 %.
Chroniona oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia pochodzi z nastgpujacych odmian:

,Picudo”: odmiana Picudo stanowi ponad 50 % oliwek wykorzystywanych do produkgji tej oliwy; kwasowos¢ nie
moze przekraczac 0,5 %; przy pierwszej degustacji zapach i smak s owocowe, aromatyczne, przyjemne i stodkie.

,Hojiblanco”: odmiana Hojiblanco stanowi ponad 50 % oliwek wykorzystywanych do produkdji tej oliwy; kwasowosé
nie moze przekraczac 0,5 %; przy pierwszej degustacji zapach i smak sg owocowe, §wieze, przyjemne i stodkie.

,Picual”: odmiana Picual stanowi ponad 50 % oliwek wykorzystywanych do produkgji tej oliwy; zapach i smak sg
owocowe i aromatyczne, o delikatnej do $redniej goryczy.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylqcznie w odniesieniu do pro-
duktéw przetworzonych)

3.4. Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszq odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Oliwki muszg by¢ uprawiane, a oliwa ekstrahowana na obszarze opisanym w pkt 4.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.



C 45832 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 1.12.2022

3.5. Szczegotowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana
nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Chroniona nazwa pochodzenia ,Priego de Cérdoba” musi znajdowac si¢ w widocznym miejscu na etykietach chronio-
nych oliw z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia. Etykiety muszg zostal zatwierdzone przez Rade Regu-
lacyjna, zanim bedg mogly by¢ stosowane na rynku.

Pieczg¢l gwarancyjna, etykieta lub numerowana etykieta certyfikacyjna wydana przez Rad¢ Regulacyjng musi zostaé
umieszczona na kazdym opakowaniu chronionej oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia w tloczarni
lub zakladzie pakujagcym, zgodnie z zasadami ustanowionymi przez Rade. Etykiety te musza by¢ przymocowane
w taki sposéb, aby nie mogly by¢ usunigte i ponownie przymocowane gdzie indziej.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji znany jest w Hiszpanii jako comarca natural (,0okreg naturalny”) w potudniowo-wschodniej prowingji
Kordoba, w glebi Parku Przyrodniczego Sierra Subbéticas. Obejmuje on gminy Almedinilla, Carcabuey, Fuente Téjar
i Priego de Cérdoba.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar ten jest skalisty i gorzysty, przeciety kilkoma pasmami gérskimi o szczytach o wysokosci do 1 000 metréw
nad poziomem morza. Jego pochodzenie geologiczne jest rozne: margiel, wapieni dolomityczny, gliny i piaski, a takze
otoczaki z wapienia i gipsu. Gaje oliwne sa sadzone na glinach piaszczysto-ilastych i glinach, o wysokiej zawartosci
weglanu wapnia i zawierajacej $rednie ilosci materii organicznej, fosforu, potasu, magnezu, zelaza i boru. Na tym
obszarze panuje klimat kontynentalny o temperaturach znacznie rézniacych si¢ w zaleznosci od wysokosci i wystawy
stoku.

Opady deszczu wahaja si¢ od 400 litr6w dziennie we wschodniej czesci obszaru do 700 na wyzszych wysokosciach
(Priego, Carcabuey i Almedinilla). Dobre Srodowisko dla wzrostu drzew oliwnych powstaje dzigki zastosowaniu odpo-
wiednich metod uprawy, pielegnacji, nawozenia i przycinania, a takze technik zwalczania szkodnikéw i choréb.
Dzigki temu uzyskuje si¢ zdrowe oliwki, ktére dajg oliwe o szczegdlnych wilasciwosciach Scisle zwigzanych z lokalnym
Srodowiskiem.

6. Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Priego_Cordoba_modificado.pdf

lub na nast¢pujacej stronie internetowej regionalnego Ministerstwa Rolnictwa, Rybolowstwa i Zréwnowazonego Roz-
woju (https://juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html):

»Areas de actividad” [Obszary dzialalnosci], > ,Industrias Agroalimentaria” [Przemyst i taficuch rolno-spozywczy] >
,Calidad” [Jako§¢] > ,Denominaciones de Calidad” [Systemy jakosci] > ,Aceite de Oliva Virgen Extra” [Oliwa z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia].
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