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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 458/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Lechinta”
PDO-RO-A0369-AM02
Data przekazania informacji: 15.9.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie do uprawy nowych odmian winorosli do produkcji win czerwonych

W ramach programéw restrukturyzacji/przeksztalcenia, finansowanych z funduszy europejskich, wielu producentéw
z obszaru objetego nazwa pochodzenia wprowadzito réwniez do uprawy odmiany szlachetne do produkcji win czer-
wonych w celu zdywersyfikowania produkcji win w tym segmencie, gdyz na obszarze uprawiano wylacznie odmiany
winoroéli do produkeji win bialych. Ze wzgledu na swoja specyfike (klimat, uksztaltowanie terenu) obszar sprzyja
akumulagji cukrow, a dzigki wystepujacym w skérce winogron antocyjanom powstaja wina o wyzszej zawartosci
alkoholu, charakteryzujace si¢ optymalng intensywnoscia koloru.

Specyfikacje produktu uzupelniono o nowe odmiany winorosli do produkcji czerwonych win niemusujacych.

Zmieniono rozdzialy IV, V i VIII specyfikacji produktu oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

2. Zmiana wyznaczonego obszaru geograficznego poprzez jego rozszerzenie

Zmieniono rozdziat III specyfikacji produktu, w ktérym wystepuje odniesienie do wyznaczonego obszaru produkdji,
w celu rozszerzenia obszaru geograficznego ChNP na gmine Cetate i na tworzace ja wioski Satu Nou i Petris.

Gmina Cetate jest potozona na zboczach gér Calimani, na styku z plaskowyzem Transylwanii i graniczy na wschodzie
z podnézem g6r Cdlimani, na pétnocnym zachodzie ze wzgérzami Bistrita a na péinocnym wschodzie z depresja
Livezile-Birgdu.

Gmina Cetate i tworzgce ja wioski potozone s w odlegtosci okoto 10 km od gminy Budacu de Jos, ktéra stanowi
cze$¢ wyznaczonego obszaru ChNP Lechinta, a panujace tu warunki glebowe i klimatyczne sa podobne do warunkéw
wystepujacych na calym wyznaczonym obszarze ChNP.

Zmieniono rozdzial Il specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Okre$lenie nowego rodzaju produkowanego wina niemusujgcego — wino z suszonych winogron (vin de
paie)
W specyfikacji produktu dodano mozliwo$¢ produkcji nowego rodzaju biatego wina niemusujgcego, nazywanego
,vin de paie”, uzyskiwanego z odmiany Muscat Ottonel za pomocg pewnych charakterystycznych metod przetwarza-
nia (winogrona pozostawiane na warstwach stomy do czasu wyciskania, przez maksymalny okres 6 miesigcy, kiedy
prowadzone sg dwie czynnosci: pierwsza to suszenie a druga to poddanie, od wrzesnia do listopada, dziataniu natu-
ralnego przymrozku sprzyjajacego dehydratacji oraz naturalnego przymrozku od grudnia do lutego).
Kiedy stezenie cukru osiggnie co najmniej 400 g/l winogrona sg wyciskane recznie, nastgpnie pozostawiane do fer-
mentacji w dgbowych barytkach ze specjalnymi drozdzami, a po zakoniczeniu tej czynnosci sa sktadowane w kadziach
z nierdzewnej stali, w niskiej temperaturze. Ten rodzaj wina wykorzystuje w pelni potencjal wystepujacej na tym
obszarze ChNP odmiany Muscat Ottonel.
Zmieniono rozdzial XI specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Lechinta

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win

1.  Wina biate

KROTKI OPIS

Wina biale, 0 owocowym, winnym i §wiezym charakterze, cechuja si¢, dzigki klimatowi, wyzsza kwasowoscia, ktéra
nadaje im $wiezo§¢ i dynamike. Majg ziolowy, roslinny aromat platkéw réz i kwiatu akacji, czasami delikatnie
korzenny, z wyzsza zawartoScig alkoholu, intensywny i pelny.

Fermentacja w niskiej temperaturze sprzyja rozwojowi wtornego aromatu fermentacyjnego, a dzigki przechowywaniu
wina podczas dojrzewania i lezakowania wytwarza si¢ charakterystyczny aromat miodu i plastréw miodu. Kolor prze-
chodzi od zielonego do stomkowozdltego i zielonkawozoéltego ze ztocistymi odcieniami, zawarto$¢ ekstraktu beczki
podstawowe;j i glicerolu jest wysoka, a smak obfity i aksamitny.

Mlode wino przywodzi czasami na mysl $wiezo skoszone siano. W smaku pojawiaja si¢ nuty gorzkie i stodkie, nuty
korzenne, subtelne aromaty cytruséw; po dojrzewaniu w degbowych beczkach i lezakowaniu w butelkach wina nabie-
rajg urzekajgcej aksamitnej konsystencji.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,00

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 18
litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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2. Wina czerwone

KROTKI OPIS

Wina czerwone posiadajg nuty suszonych czarnych winogron i intensywnie czerwony kolor, wina mlode potrafig by¢
purpurowoczerwone, wina lezakujace ponad dwa lata majg intensywny kolor rubinowoczerwony, ceglastoczerwony
i rubinowoczerwony z odcieniami terakoty, a przy dluzszym lezakowaniu nabieraja koloru granatu.

Posiadaja aromaty stodkiej zielonej papryki, boréwek czarnych, ciemnych czeresni, charakterystyczny aromat dzikiej
roélinnosci, zidl, kwiatéw akagji i lipy, winogron w pierwszej fazie rozwoju, aromat rolinny, szparagow, zielonej
oliwki, przypraw (imbir, zielony pieprz), a wraz z uplywem lezakowania, w zaleznosci od jego diugosci, nuty jezyn,
dojrzalych sliwek, wisni szklanek, kawy oraz mocny aromat taninowy przypominajacy tyton.

Ich smak jest aksamitny, harmonijny, kragly, nasycony, z nieznacznymi taninami, dyskretnie owocowy i charakterys-
tyczny dla suszonych (niewedzonych) $liwek, jezyn, z delikatnymi aromatami wanilii lub cynamonu po lezakowaniu
oraz z subtelnym aromatem czarnej porzeczki.

Cechuje je intensywny posmak i lekkie nuty konfitury. Wina czerwone posiadajg aromaty czerwonych owocow, wie-
ze¢j maliny, wisni marasca, wisni szklanek oraz $wiezy i aksamitny smak, a po dojrzewaniu i lezakowaniu w winie
wyksztalca sie urzekajacy bukiet, ktérego smak utrzymuje si¢ dtugo po degustacji.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,00

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 20
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

3. Wina z suszonych winogron (vin de paie)

KROTKI OPIS

Wina z suszonych winogron posiadaja kolor stomkowozélty, przechodzacy od zéltozielonego do zlocistozéltego,
maja typowy zapachowy aromat muszkatu (egzotyczne owoce, cytrusy, nuty kwiatowe kwiatéw winorosli, skoszo-
nego siana, jaSminu, akacji) oraz przyjemny, kragly i aksamitny smak. Wina cechuje $wiezy, owocowy (gruszki,
morele, dojrzale owoce z6lte) aksamitny smak, a wraz z lezakowaniem niektore odmiany zmieniajg swéj aromat
w ztozony bukiet z dobrze wyczuwalng kwasowoscia.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,00

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne
Praktyka uprawy
— gesto$¢ obsady — minimum 3 500 krzewéw winoroéli sadzonych na hektar;

— zielone zbiory — zmniejszanie liczby kisci winogron w momencie przebarwiania (poczatek dojrzewania), kiedy
mozliwosci produkceyjne przekraczaja maksymalne limity dopuszczone w specyfikacji w przypadku win objetych
kontrolowana nazwg pochodzenia ,Lechinta”.

5.2. Maksymalna wydajnosé
1. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Pinot Gris, Sauvignon, Neuburger, Feteascd Regald, Traminer Roz
12 000 kilograméw winogron z hektara

2. Odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Merlot, Pinot Noir opatrzone tradycyjnym okre$leniem DOC-
CMD

12 000 kilograméw winogron z hektara

3. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Riesling Italian, Feteascd Albd, Chardonnay

10 000 kilograméw winogron z hektara

4. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiana Muscat Ottonel

8 000 kilograméw winogron z hektara

5. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Pinot Gris, Sauvignon, Neuburger, Feteascd Regald, Traminer Roz
80 hektolitréw z hektara

6. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Merlot, Pinot Noir
78 hektolitrow z hektara

7. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Riesling Italian, Feteascd Albd, Chardonnay

66 hektolitrow z hektara

8. Zbidr przy pelnej dojrzatosci, odmiana Muscat Ottonel

53 kilograméw winogron z hektara

9. Wino z suszonych winogron (Muscat Ottonel)

5 000 kilograméw winogron z hektara

10. Wino z suszonych winogron (Muscat Ottonel)

12,50 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Departament Bistrita-Nasdud:
— gmina Lechinta — wsie Lechinta, Sdngeorzu Nou, Vermes, Tigdu, Saniacob,
— gmina Galatii Bistritei — wsie Galatii Bistritei, Herina, Tonciu,
— gmina Matei — wsie Matei, Corvinesti, Enciu, Bidiu,
— gmina Branistea — wie$ Branistea,
— gmina Petru Rares — wsie Petru Rares, Reteag,

— gmina Uriu — wie$ Uriu,
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— gmina Sieu — Odorhei — wsie Sieu-Odorhei, Bretea,
— wsie Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita, Pinticu,
— wie$ Urmenis,
— wie$ Milas,
— wsie Sieu, Ardan, Posmus, Soimus.
— miasto Bistrita i gminy, ktére wchodza w jej sklad — Ghinda, Viisoara
— wsie — Dumitra, Cepari,
— wsie — Budacu de Jos, Budus, Jelna,
— wie§ Livezile,
— gmina Cetate — wsie Satu Nou, Petris.
— Departament Mures:
— wsie — Batos, Dedrad, Goreni, Uila,
— wsie — Band, Madaras, Mardsesti, Draculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie, Fanatele Madarasului,
— wsie — Ceuasu de Campie, Culpiu.

7. Odmiana(-y) winoro$li
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dinisand, Galbend de Ardeal
Merlot N — Bigney rouge
Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc
Neuburger B — Neuburg
Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Ménch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
Sauvignon B — Sauvignon verde
Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

8.1. Informacje na temat obszaru geograficznego

Jest to teren wylgcznie pagorkowaty i obejmuje w czesci wschodniej wzgdrza podkarpackie (wzgdrza Bistrita i Mures)
a w czedci zachodniej wysokie wzgdrza réwniny wschodniej Transylwanii (wzgdrza Jimbor, wzgérza Lechinta, wzgé-
rza Comlod, wzgdrza Maddras). Wzgoérza wznosza si¢ zazwyczaj na wysoko$¢ od 300 do 500 m, ich zbocza posiadaja
niewielkie lub duze nachylenie (od 5° do 25°), a nasadzenia s3 mocno rozproszone. Odnotowywane roczne opady
atmosferyczne wynoszg $rednio od 650 do 700 mm w dolinach (715 w Beclean, 680 w Bistrita, 655 w Reghin, 647
w Chiochis, 640 w Lechinta, 635 w Teaca) i okoto 800 mm w gérnych partiach wzgdrz, osiagajac szczyt pomiedzy

majem a sierpniem, a poziom minimalny w zimie, kiedy $nieg pada $rednio od 30 do 40 dni.
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8.2. Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Winnice sg zazwyczaj polozone na zboczach skierowanych na potudnie, potudniowy wschéd i potudniowy zachéd
oraz na wzgorzach, gdzie wystepuje upat i duze natezenie Swiatla.

Niskie temperatury odnotowywane w okresie zbioréw wahaja si¢ od 5 do 10° C i ograniczaja procesy utleniania-
redukgji i procesy enzymatyczne, co pozwala na zachowanie jakosci winogron i charakterystycznych dla odmian aro-
matéw. Wysoka kwasowo$¢ moszczu stanowi istotny czynnik przy jego klarowaniu i nastepnie przyspiesza proces
fermentacji.

Pojawianie si¢ mglistych dni pod koniec lata i przez niemal jedna trzecig jesieni (wrzesien, pazdziernik) skutkuje diu-
gim procesem dojrzewania winogron, przy zachowaniu aromatow i stale wysokiej kwasowosci, co pozytywnie
wplywa na jako$¢ uzyskiwanych win. Ponadto w okresie dojrzewania winogron $rednie temperatury w ciggu dnia sie-
gaja 23° C, a $rednie temperatury w nocy okoto 12° C. Te dwa czynniki prowadzg do stalego wzrostu zawartosci
cukru i spadku kwasowosci, ktéra utrzymuje si¢ na stalym lub prawie stalym poziomie. Zachodzgce w winogronach
reakcje utleniania-redukcji sprzyjaja zwigkszeniu zawartosci wolnych i zwigzanych aromatéw, ktére pod koniec
okresu dojrzewania osiggaja wysokie poziomy.

8.3. Dane dotyczgce produktu

Wina biale, o0 owocowym, winnym i §wiezym charakterze, cechuja si¢, dzigki klimatowi, wyzsza kwasowoscia, ktéra
nadaje im $wiezo$¢ i dynamike, posiadajg barwe przechodzaca od zielonej do stomkowozoltej i zielonkawozottej ze
zlocistymi odcieniami, wysoka zawarto$¢ ekstraktu i glicerolu oraz intensywny smak.

Urzekajg aromatem rolin, platkéw r6zy, owocu akacji, malin, wisni marasca, czasami lekko korzennym, zréwnowa-
zonym dzigki wyzszej zawarto$ci alkoholu i glicerolowi, przez ktére smak staje si¢ intensywny i kragly. Fermentacja
w niskiej temperaturze sprzyja rozwojowi wtérnego aromatu fermentacyjnego, a dzigki przechowywaniu wina pod-
czas dojrzewania i lezakowania wytwarza si¢ charakterystyczny aromat miodu (wino miode przypomina czasami
zapachem $wiezo skoszone siano).

Smak cechuje si¢ stodko-gorzkimi, lekko korzennymi nutami i subtelnymi aromatami cytruséw, a po dojrzewaniu
w drewnianych beczkach i lezakowaniu w butelce wina nabieraja przyjemnej aksamitnej konsystencji.

Wina czerwone charakteryzuja si¢ nutami suszonych winogron, intensywnym smakiem po minimum 18 miesigcach
przechowywania, intensywnie czerwonym kolorem z fioletowymi nutami, kiedy s3 mtode; intensywnie rubinowo-
czerwonym kolorem po lezakowaniu przez okres ponad dwéch lat, a przy dluzszym lezakowaniu maja czasami
polyskliwy ceglastoczerwony lub rubinowoczerwony kolor, z odcieniami terakoty.

Owocowe aromaty przywodza na mysl boréwki czarne, ciemne czere$nie, wyrazne nuty dzikiej roslinnosci i wino-
gron. Wraz z lezakowaniem wina nabierajg aromatow, ktore charakteryzujg si¢ nutami jezyn, dojrzalych sliwek,
wisni szklanek i kawy, a zaleznie od dlugosci lezakowania aromat taniny nabiera stodyczy (nuty tytoniu), pojawiaja
si¢ nuty wanilii, kokosa, lukrecji, stodkiej zielonej papryki, zielonej oliwki, grzanek i imbiru.

Dochodzg do nich réwniez dyskretne ale charakterystyczne aromaty suszonych (niewedzonych) sliwek i jezyn, a zalez-
nie od dlugoici lezakowania w winach wyksztalcaja si¢ nuty wanilii, cynamonu, delikatnie przelamane czarng
porzeczky. Wina charakteryzuja si¢ wyrazng cierpkoscia, kraglym smakiem oraz zapachowymi i smakowymi nutami
ziotowymi. Niektére wina z wiekiem moga nieco traci¢ na swojej intensywnosci, ale zyskuja harmonijny bukiet.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu (etykietowanie)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu
Brak dodatkowych przepisow.

Zaleznie od interesu producentéw i rozglosu niektérych nazw miejscowosci szczycacych sie tradycja produkeji win
chroniona nazwa pochodzenia ,Lechinta” moze by¢ ewentualnie uzupelniana jedng z nastgpujacych niepowtarzal-
nych nazw winnic: VERMES, SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINI-
GER), BATOS, CULPIU.

Link do specyfikacji produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_
track_changes_0.pdf
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