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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 410/11)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Segarcea”
PDO-RO-A1214-AMO1
Data przekazania informacji: 1 sierpnia 2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie nowych odmian winoro§li jako gléwnych odmian produkcyjnych

W specyfikacji wprowadzono zmiany polegajace na wlaczeniu odmian winorosli Feteasca regald i Touriga nacional na
potrzeby produkgji, odpowiednio, win biatych i win czerwonych.

Wprowadzenie odmiany Feteascd regald — starej rumunskiej odmiany, powszechnie uprawianej w tym kraju — posze-
rzyto mozliwosci wykorzystania szczegdlnych warunkéw panujacych na obszarze ChNP Segarcea w produkcji win
gatunkowych, co zwigkszyto renome nazwy pochodzenia dzigki zréznicowaniu gamy odmian i wyrazeniu ztozonosci
aromatycznej cenionych odmian krajowych.

W regionie Segarcea odmiana ta wykazuje dobre mozliwosci adaptacyjne i pozwala osiaggna¢ wysoka jakos¢, ponie-
waz w winogronach kumulujg si¢ aromaty i cukier. Z odmiany tej mozna wyprodukowa¢ delikatne wina, ktére sg
jasne, klarowne, o wyraznej stomkowozoltej barwie z zielonkawymi refleksami, o zapachu kwiatu winorodli i o odpo-
wiednim poziomie kwasowosci wynikajacym z cech doliny, w ktorej si¢ t¢ odmiang uprawia.

Odmiana Touriga nacional wykazuje dobre zdolnosci adaptacyjne w obszarze ChNP Segarcea i zachowuje specyficzne
cechy odmiany, na ktére wplywa réwniez struktura gleby, warunki hydrologiczne i lokalny klimat. Odmiana ta cha-
rakteryzuje si¢ owocowymi nutami, jasnoczerwong barwg, wysoka zawartoscig alkoholu i duza zawartoscig eks-
traktu, ze zréwnowazong akumulacjg cukréw, co wynika z uprawy winoroéli na glebach o wysokiej zawartosci weg-
lanu wapnia i bogatych w tlenki Zelaza oraz z polozenia winnic na lagodnych zboczach, ktére sa zasadniczo
skierowane na potudnie, co sprzyja akumulacji cukréw i antocyjanéw oraz wysokiej zawarto$ci mineratow.

Zréznicowanie gamy odmian dzigki wprowadzeniu powyzszych odmian umozliwi poszerzenie oferty win, wyprodu-
kowanie win z odmian uznanych w kraju/na arenie migdzynarodowej poprzez wykorzystanie ich zlozonosci aroma-
tycznej.

Wprowadzono zmiany w rozdziatach IV i XI specyfikacji oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

2. Zmiana wydajnoéci winorosli (zwiekszenie)
Zwigkszono dopuszczalne wielkosci zbioréw winogron i produkcji wina.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana wydajnosci produkcji wina jest konieczna dla obszaru objetego ChNP Segarcea, poniewaz w ostatnich latach
osiggnieto postepy w produkeji: wzrost plonéw winogron w momencie pelnej dojrzatosci zbioréw oraz przy pézniej-
szych zbiorach ze wzgledu na zmiany w nowych strukturach winnic, ze wzgledu na czynnik biotyczny (struktura klo-
nalna, podktadki) oraz ze wzgledu na czynnik enologiczny (wykorzystanie nowych technologii produkeji wina).

Od 2004 r., jeszcze przed programami transformacjifrestrukturyzacji winnic, przeksztalcano winnice, w ktérych osig-
gano pewien poziom zbioréw ze wzgledu na stosunkowo niska gesto$¢ nasadzen. Podczas gdy weze$niejsze, wykar-
czowane winnice charakteryzowaly si¢ gestoscig 2 800-3 200 roslin na hektar, to na nowo utworzonych plantacjach
sadzi si¢ ponad 4 545 roélin na hektar: znacznie wzrosta gesto$¢ nasadzen w mtodych winnicach w por6wnaniu z ges-
to$ciag wezesniejszych plantacji, co réwniez doprowadzito do wyzszych plonéw winogron.

Nowo wprowadzone odmiany sg bardziej dopasowane do cech tego obszaru, a nowe klony starszych odmian w wigk-
szym stopniu korzystaja z bogatej mieszanki mineraléw i sktadnikéw odzywczych w glebie, jak réwniez warunkow
enoklimatycznych obszaru.

Wspomniane zmiany wynikaja z czynnikéw enologicznych zwigzanych z nowymi urzadzeniami do produkcji wina
oraz z wykorzystaniem nowych rozwigzan technicznych w dziedzinie materialéw do produkcji wina. Dobrym przy-
kladem nowych urzadzef, ktére w znacznym stopniu przyczynily si¢ do zwigkszenia produkcji wina, bez obnizenia
jego jakosci, sg prasy pneumatyczne, ktore umozliwity zwiekszenie produkcji wina o ponad 15 % (w przypadku swo-
bodnie splywajacego moszczu). Réwniez zautomatyzowane kadzie fermentacyjne o kontrolowanej temperaturze
pozwolily znacznie zwigkszy¢ produkcje wina przy jednoczesnym podwyzszeniu jego jakosci, w szczegdlnosci
poprzez utrzymanie, a w niektérych przypadkach zwigkszenie profilu aromatycznego wina.

Wprowadzono zmiany w rozdziatach V i VII specyfikacji oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Segarcea

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Wina biale

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina s energiczne, maja stomkowozélta barwe z zielonkawymi refleksami oraz intensywne aromaty $wiezo kwitna-
cych kwiatéw akacji. Dzigki dojrzewaniu w kadziach na osadzie i dugiej fermentacji wino zawiera nuty trawy i bzu,
owocow egzotycznych, brzoskwin (odczuwalne zaréwno w bukiecie jak i na podniebieniu).

W smaku dominujg $wiezo$¢, krucho$é, cytrusowa kwasowo$¢, nuty kwiatowe, nuta owocowa, ponadprzecigtna
cytrusowa kwasowosc i dlugie wykoriczenie, solidna struktura o charakterze owocéw, masta, cieplej brioszki, cytru-
s6w i $wiezo uprazonych orzechéw laskowych.

Sa to typowe wina aromatyczne (wytrawne/potwytrawne) o bukiecie r6z, stodkiej pulpy owocowej, bialych kwiatow,
o typowych aromatach winogron muskat, chfodnym smaku, okreslonej kwasowosci, Zywotnosci i o pelnym smaku.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,00

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,0 miliekwiwalentéw na litr
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

2. Wina czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina majg barwe fioletowoczerwong, ciemng rubinowoczerwona, rubinowoczerwong z fioletowymi refleksami:
intensywna i jasna granatowoczerwong lub ceglastg, nawet gdy krotko dojrzewaja. Dzigki zastosowanym procesom
produkeji wina mozna lepiej wydoby¢ barwe i taniny oraz uzyska¢ delikatny zapach i smak drewna, wanilii, z bukie-
tem zdominowanym przez owoce (wisnie, maliny i truskawki) i przyprawy. Na podniebieniu wino charakteryzuje si¢
réwnowagg pomiedzy nutami owocowymi i nutami lukrecji, delikatnymi $ladami przypalonego drewna, dobrze zin-
tegrowanymi okraglymi taninami, pelnym smakiem oraz dominujacym aromatem jagdd, dzemdw, aromatycznych
zi6t, aromatéw drzewnych i wanilii (wino beczkowe).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,00

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,0 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

3. Wina rozowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina dojrzewajace na osadzie, mieszane kijem, o $wiezym, owocowym (czerwone porzeczki, wisnie i biale czere$nie)
i chlodnym charakterze. Wina maja intensywne aromaty czerwonych jagéd, dzemu i malin oraz sg lagodne i zréwno-
wazone $§wiezg kwasowoscia.

Majg barwe intensywnie tososiowordzows, aromaty biatych wisni, platkéw rdzy, zielonego pieprzu, miodu, dzikich
truskawek oraz $wiezy i intensywny owocowy smak, zywa kwasowos¢ i intensywne wykoficzenie.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne
1. Praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Stosowanie wzbogacania w produkcji win objetych kontrolowana nazwa pochodzenia Segarcea jest niedozwolone.
Zwigkszanie naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w moszczu winogronowym, czg¢$ciowo sfermentowanym
moszczu winogronowym lub w winie na etapie fermentacji jest niedozwolone.
2. Praktyka uprawy
Praktyka uprawy
— Minimalna dopuszczalna gesto$¢ nasadzen wynosi: 3 000 roélin na hektar.
— W nowo zalozonych winnicach gesto$¢ wynosi co najmniej 4 132 roélin na hektar.
— System uprawy jest niezabezpieczony lub cz¢iciowo zabezpieczony; zaleca si¢ formowanie pnia za pomocs
metody Guyota, z zastosowaniem pojedynczego lub dwustronnego kordonu oraz okresowo wymienianych 16z.
— Stosuje si¢ dlugi lub mieszany system cigcia, a maksymalne obcigzenie owocami wynosi 15 pakéw/m2.
5.2. Maksymalna wydajnosc
1. Feteascd alba, Feteascd regald, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier, Pinot gris, Chardonnay
14 000 kilograméw winogron z hektara
2. Tdmaioasd romaneascd, Tdmaioasd rozd
14 000 kilograméw winogron z hektara
3. Pinot noir, Merlot, Syrah, Feteascd neagrd, Marcelan, Negru de Dragisani, Touriga nacional, Cabernet Franc, Caber-
net Sauvignon
12 000 kilograméw winogron z hektara
4. Feteascd alba, Feteascd regald, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier, Pinot gris, Chardonnay
112 hektolitréw z hektara
5. Tamaioasd romaneascd, Tdmaioasd rozd
112 hektolitréw z hektara
6. Pinot noir, Merlot, Syrah, Feteascd neagrd, Marcelan, Negru de Drdgdsani, Touriga nacional, Cabernet Franc, Caber-
net Sauvignon
96 hektolitréw z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Okreg Dolj:
— miasto Segarcea
— gmina Lipovu — wsie Lipovu i Lipovu de Sus;

— gmina Cerat — wsie Cerat i Malaica

7. Odmiany winorosli
Cabernet Franc N
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
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Feteascd albd B — Pdsdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisireascd neagri, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dandsand, Galbena de Ardeal
Marcelan N

Merlot N - Bigney rouge

Negru de Drigisani N

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon verde

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Touriga Nacional R

Tdmaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Tamaioasd rozd Rs — Muscat rouge de Frontignan

Viognier B — Petit Vionnier, Viogne, Galopine, Vugava bijela

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

8.1. Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Osrodek uprawy winorosli Segarcea jest czgScig obszaru uprawy winorosli Dealurile Munteniei si Olteniei (wzgbrza
Oltenii i Muntenii). Osrodek jest potozony na Nizinie Woloskiej, 29 km na poludnie od miasta Krajowa, w wigkszosci
na wysokosci 145 m n.p.m. Segarcea znajduje si¢ na 44°10’ szerokosci geograficznej potnocnej i 23°72’ dlugosci geo-
graficznej wschodniej.

Segarcea znajduje si¢ w centralnej cze$ci Niziny Oltenijskiej w miedzyrzeczu rzek Jiu (na wschodzie) i Desndtui (na
zachodzie) i jest czgscia Campia Desndtuiului (Niziny Desndtui). To miedzyrzecze nazywane jest Campia Segarcei
(Nizina Segarcea). Razem z Campia Biilestiului (Réwnina Bailesti) tworzg Nizing Desndtui.

Nizina Segarcea nie posiada terenu eolicznego (formowanego w wyniku dzialania wiatru) i obejmuje podgdrska réw-
nine Silcuta oraz tarasy naddunajskie, z ktérych pie¢ (z o$miu) ciggnie si¢ na wschéd od rzeki Desndtui.

Obszary uprawy winoro$li nalezace do o$rodka uprawy winorosli Segarcea znajduja si¢ na potudniowym krancu pod-
gorskiej rowniny Silcuta i na zboczu o przewazajacej ekspozycji potudniowej, na ktérym faczg sie trzeci taras Dunaju
i wyniesiona réwnina Salcuta. Obszar ten znajduje si¢ pomiedzy krzywymi hipsograficznymi 100 m n.p.m. i 150
m n.p.m. Najbardziej wyniesione punkty tego obszaru to Dealul Viilor, na wysokosci 151,7 m n.p.m., i Dealul Robu-
lui, na wysokosci 150,3 m n.p.m. Na obszarze oSrodka uprawy winoroéli Segarcea wystepuja nastepujace rodzaje
gleb: typowe wylugowane czarnoziemy, erodowane wylugowane czarnoziemy oraz gleby erodowane (na zboczach).

Z punktu widzenia geologii i litologii osadéw powierzchniowych Réwning Oltenijska datuje si¢ na pézny pliocen,
jezeli chodzi o uformowanie pierwszego suchego ladu, ale na okres czwartorzedu, jezeli chodzi o ksztaltowanie
terenu, ktdre nastapito w pézniejszym okresie.

Jesli chodzi o materiat litologiczny, to jest on w wigkszosci zloZony z osadéw lessowych, osadéw gliniastych z plejsto-
cenu oraz glin piaszczystych o wysokiej zawartosci weglanow. Ten material pochodzenia aluwialnego i deluwialnego
osadzit si¢ w erze czwartorzedu, w okresie miedzylodowcowym. Osady te tworza na glebokosci 8-15 m kilkucenty-
metrowa warstwe, przykrywajac starsze, piaszczysto-gliniaste, piaszczyste lub piaszczysto-margliste osady z pdéznego
pliocenu.
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Na tym obszarze znajdujg sig strefy poddane wyraznym procesom deluwialnym. Osady deluwialne zwigzane s3 z prze-
mieszczaniem si¢ niektdrych, juz istniejacych osadoéw plejstoceniskich w wyniku dzialania wody plynacej w sposob
rozproszony w postaci splywu wywolanego opadami deszczu i topnieniem $niegu oraz w wyniku grawitacji (osuwi-
ska). Na niektorych powierzchniach osady deluwialne w calosci pokrywaja doliny bez liniowego odptywu wzduz-
nego, o zboczach latwych do ustabilizowania i wykorzystania do celéw rolniczych.

Klimat jest kontynentalny umiarkowany, ze stabym wplywem $rédziemnomorskim spowodowanym czgstym naply-
wem mas powietrza z zachodu i poludniowego zachodu, nie wspominajac o masach powietrza zwrotnikowego
naplywajacych z poludnia i masach powietrza znad Europy Wschodniej.

Wieloletnia $rednia temperatura wynosi 11,6 °C. Srednia temperatura w najcieplejszym miesiacu wynosi 24,1 °C
i waha si¢ w granicach 22,7-26,8 °C.

Suma rocznych opadéw wynosi 565 mm (Srednia z 5 lat), z czego 281 mm w okresie wegetacyjnym.

Uprawe winorosli i produkcje wina odnotowano na pimie juz w 1557 r., w dokumencie, w ktérym Pétrascu cel Bun
(Pitrascu Dobry), ojciec Michala Walecznego (rum. Mihai Viteazul) przekazat ,ziemie Segarcea swojej cérce Marii” w for-
mie posagu. W tamtym czasie winoro$l i wina z Segarcea byly dobrze znane. O$rodek uprawy winorosli Segarcea po
raz pierwszy uznano, wraz z 27 innymi rumunskimi o$rodkami uprawy winorosli, za uprawniony do produkcji win
objetych kontrolowang nazwa pochodzenia na podstawie dekretu Rady Ministréw z 25 maja 1929 .

8.2. Zaleznos¢ przyczynowa

Dzigki nowym odmianom i nowoczesnym technologiom uprawy winorosli i produkcji wina ChNP Segarcea cieszy si¢
obecnie rewelacyjng renoma.

Czas nastonecznienia, temperatura otoczenia i opady atmosferyczne s3 najwazniejszymi cechami klimatu obszaru
uprawy winoro§li, majacymi decydujacy wplyw na procesy biologiczne, fizjologiczne i biochemiczne w winorosli,
ktore wplywaja na jakos¢ i szczeg6lny charakter win produkowanych w Segarcea.

Wickszo$¢ gleb wykorzystywanych do uprawy winorosli cechuje si¢ wysoka zawarto$cig weglanu wapnia i jest bogata
w tlenki zelaza, co nadaje wytwarzanym na tym obszarze winom czerwonym barwe jasnoczerwong i sprawia, ze sg
one bardzo fagodne i majg wyrazisty charakter. Wina te mozna poddaé procesowi dojrzewania.

Winnice maja zazwyczaj ekspozycje poludniows, poludniowo-zachodnig lub poludniowo-wschodnig, poniewaz
wigkszo$¢ z nich znajduje si¢ na stosunkowo fagodnych zboczach i na plaskowyzach. Istotnymi czynnikami wplywa-
jacymi na jako$¢ wina (skutkujacymi intensywnymi aromatami czerwonych owocéw, solidnoscig i $wiezoscia) sa
znaczne nastonecznienie, duzy potencjal heliotermiczny i ograniczone opady.

Polgczenie warunkéw glebowych i klimatycznych sprzyja produkeji win o cechach typowych dla tego obszaru,
o intensywnych nutach owocowych i duzych mozliwosciach w zakresie dojrzewania. Hodowla winogron z gatunku
vitis vinifera zaszczepionych na podkladkach, starannie rozmieszczonych zgodnie z ,potencjatem” terenu, pozwala na
uzyskanie win gatunkowych.

Winogrona do produkcji win bialych zbiera si¢ metoda zmechanizowang, poddaje maceracji w temperaturze 8-10 °C,
przy powolnej fermentacji, w zbiornikach ze stali nierdzewnej o kontrolowanej temperaturze 15-18 °C oraz poddaje
si¢ je dojrzewaniu na osadzie, zazwyczaj przez okres 3—-5 miesiecy, a w przypadku niektérych win przez 21-30 dni.

Wino nabiera stomkowozéttego wygladu z zielonkawymi refleksami oraz intensywnych aromatéw $wiezo kwitng-
cych bialych kwiatéw akacji. Dzigki dojrzewaniu w zbiornikach na osadzie i dlugiej fermentacji wino zawiera nuty
trawy i bzu, owocow egzotycznych, brzoskwin (odczuwalne zaréwno w bukiecie jak i na podniebieniu).

W smaku dominujg $wiezo$¢, krucho$¢, cytrusowa kwasowosé, zréwnowazona nutami kwiatowymi lub owocowymi,
ponadprzecigtna cytrusowa kwasowo$¢ i dtugie wykonczenie, solidna struktura o charakterze owocéw, masta, cieplej
brioszki, biatych owocéw, cytruséw, $wiezo uprazonych orzechéw laskowych.

Typowe wina aromatyczne (winogrona zbierane recznie) otrzymuje si¢ najcze$ciej w wariantach wytrawnych i potwy-
trawnych, a ich ztozony bukiet sigga od r6z do stodkiej pulpy owocowej, od biatych kwiatéw do klasycznych aroma-
téw winogron muskat. Sg Zywe i majg pelng strukture dzigki szczegdlnemu poziomowi kwasowosci.



26.10.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 410/33

Wina czerwone[rézowe powstaja z winogron zbieranych metoda zmechanizowang. W celu wydobycia bardziej inten-
sywnej barwy i wickszej ilo$ci tanin stosuje si¢ tradycyjne procesy produkeji wina; wina dojrzewaja $rednio 6—8 mie-
sigcy w debowych beczkach, aby dodaé aromaty powstajace w kontakcie z drewnem. Bukiet zdominowany przez
owoce (wiSnie, maliny, truskawki) i przyprawy staje si¢ bogatszy zaréwno pod wzgledem zapachu, jak i smaku. Na
podniebieniu wina charakteryzuja si¢ réwnowagg pomiedzy nutami owocowymi i nutami lukrecji, z delikatnymi §la-
dami przypalonego drewna i dobrze zintegrowanymi okraglymi taninami; wina maja pelny smak z nutami jagdd, aro-
matycznych zi6l, a w przypadku wina beczkowego — réwniez z nutami drewna i wanilii.

Zmechanizowany zbiér winogron, maceracja-fermentacja w kadziach z przepompowywaniem moszczu (fr. remon-
tage), kontrola temperatury fermentacji i liczba czynnosci przepompowywania moszczu — to wszystko ma na celu
wyprodukowanie owocowych win z mniejszg zawartoscig tanin. Dojrzewanie odbywa si¢ gléwnie w zbiornikach ze
stali nierdzewnej i czgSciowo w beczkach debowych $rednio przez 6-8 miesiecy. Szeroki wachlarz aromatéw
powstaly podczas dlugiej maceracji trwajacej okoto odmiu tygodni i dojrzewania przez 8-18 miesigcy w dgbowych
beczkach obejmuje miedzy innymi dzemy, Swieze jagody i wanilie.

8.3. Szczegblowe informacje o produkcie

Wina biale maja stomkowozéltg (zielonkawg) barwe, intensywne aromaty kwiatéw akacji oraz nuty trawy i bzu
powstale podczas dtugiej fermentacji, a takze nuty owocéw egzotycznych i brzoskwin. Smak jest $wiezy, charaktery-
zuje si¢ cytrusowa kwasowoscia, nutami kwiatowymi (akacji), miodu, dojrzalych owocéw, ponadprzecigtna cytru-
sowg kwasowo$¢ i dlugim wykonczeniem, solidng strukturg o charakterze owocéw, masta, cieplej brioszki, cytruséw
i $wiezo uprazonych orzechéw laskowych.

Typowe wina aromatyczne majg ztozony bukiet (r6ze, stodka pulpa owocowa), a takze klasyczne aromaty winogron
muskat, ze Zwawym charakterem i pelna strukturg dzieki specyficznej kwasowosci.

Wina czerwone majg bukiet zdominowany przez czerwone owoce (wisnie, maliny i truskawki), przyprawy, z réwno-
waga pomigdzy nutami owocéw i lukrecji, zintegrowane i umiarkowane okragle taniny, maja pelny smak, zawieraja
nuty jagdd, aromatycznych zidl, a w winie beczkowym réwniez nuty drewna i wanilii.

Szeroki wachlarz aromatéw powstaly podczas dlugiej maceracji trwajacej okolo o$miu tygodni i dojrzewania przez
8-18 miesigcy w dgbowych beczkach obejmuje migdzy innymi dzemy, $wieze jagody i wanilig.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W zaleznosci od intereséw producentéw chroniong nazwe pochodzenia Segarcea mozna uzupelnié na etykietach win

jedng z nastepujacych nazw pojedynczych winnic: DEALU ROBULUI, PIETRICEAUA, GRADINA POPESTI, DEALU
VIILOR, MALAICA, PLAIU VIILOR, LA CARIERA, LA TUFAN lub DEALU LIPOVULUL

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_segarcea_modif_standard_cf_cerere_2020_no_track_changes_fi
nal.pdf
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