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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 401/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (*) w terminie dwch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Pannon”
PDO-HU-A1380-AM03
Data zlozenia wniosku: 25.1.2018

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1.  Dodanie kategorii produktu ,gazowane wino pétmusujgce”

W odpowiedzi na zmieniajace si¢ zapotrzebowanie na rynku producenci wina zacz¢li produkowaé gazowane wina
polmusujace. Postepy w rozwoju dostepnej technologii pozwolily na osigganie coraz lepszej jakosci, co przyczynito
si¢ do zwigkszonego zapotrzebowania i zwigkszonej produkcji. Wyjatkowe wina oznaczone ChNP ,Pannon” moga
by¢ réwniez wykorzystywane do wytwarzania jednorodnych produktéw wysokiej jakosci zgodnych ze specyfikacja.

Punkty, kt6rych dotyczg zmiany:
Kategorie produktéw sektora wina
Opis wina lub win

Maksymalna wydajnos¢

Gléwne odmiany winorosli
Zwiazek z obszarem geograficznym

Warunki dodatkowe

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.2, Dodanie kategorii produktu ,wino musujgce”

Polgczenie zapotrzebowania na rynku i przedsigbiorczosci producentéw wina doprowadzito do produkcji rozmai-
tych win musujacych. Wina bazowe, z ktérych powstaja wina musujace, od dawna byly produkowane w przedmioto-
wym regionie winiarskim. Dzialajgce w nim rodzinne wytwornie dodawaly wlasne wina musujace do asortymentu
produktéw. Odmiany winorosli wymienione w specyfikacji produktu wina objetego ChNP ,Pannon” zapewniajg
szczegblne gatunkowe wina musujace, co pozwala na osiggniecie jednorodnego produktu wysokiej jakosci.

Punkty, kt6rych dotycza zmiany:
Kategorie produktéw sektora wina
Opis wina lub win

Maksymalna wydajnos¢

Gléwne odmiany winorosli
Zwiazek z obszarem geograficznym

Warunki dodatkowe

2.3. Nowe dozwolone odmiany: Ezerfiirtd, Furmint, Kadarka (biate), Pinot Noir (biale), Rizlingszilvini, Zold szagos, Zold szilvdni
oraz Alibernet

Struktura konsumpcji wina stale si¢ zmienia, a producenci starajg si¢ nadgzy¢ za tymi zmianami. Na okre§lonym
obszarze coraz czgsciej uprawia sig biale i aromatyczne odmiany. Niektore z wymaganych odmian sg od dawna uzy-
wane do produkcji wina o niezawodnej jakosci, podczas gdy inne pochodzg z prébnych nasadzen.

Punkty, ktérych dotycza zmiany:

Gléwne odmiany winorosli

2.4.  Zmiana dotyczgca gmin lezgcych poza wyznaczonym obszarem produkcji: dodanie gminy Varsdd

Zaklad produkcji wina w gminie Varsad przetwarza winogrona pochodzgce z obszaru okreslonego dla ChNP ,Pan-
non”. Jako$¢ produktéw sektora win wytwarzanych z tych winogron spelnia wymogi okreslone w niniejszej specyfi-
kacji produktu. (Gmina Dég zostala juz zarejestrowana w pierwotnym wniosku jako gmina lezgca poza wyznaczo-
nym obszarem produkdji).

Punkty, ktérych dotycza zmiany:

Warunki dodatkowe

2.5.  Dodanie do wyznaczonego obszaru produkcji gmin: Cikd, Fiirged, Magyarszék, Németkér, Pdlfa, Pdri i Somberek

Gminy te nalezg do tej samej jednostki administracyjnej do celéw art. 5 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia (UE) 2019/33 ()
co wyznaczony obszar produkcji. Stanowig one integralng czes$¢ obszaru geograficznego ze wzgledu na swoje wias-
ciwosci glebowe i polozenie.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany:

Wyznaczony obszar geograficzny

2.6.  Usunigcie z wyznaczonego obszaru produkgji gmin Aba i Seregélyes

Gminy te zostaly usuniete z administracji publicznej w odniesieniu do wyznaczonego obszaru i stanowig czes¢
innego regionu winiarskiego. Nie stanowig one czg¢sci obszaru geograficznego ze wzgledu na swoje wlasciwosci gle-
bowe i polozenie i w zwigzku z tym nalezy je usuna¢ z wykazu gmin nalezacych do wyznaczonego obszaru produk-
gji.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany:

Wyznaczony obszar geograficzny

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa produktu
Pannon
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujgce
9. Gazowane wino pétmusujace
4. Opis wina lub win
4.1.  Wino biate
KROTKI OPIS TEKSTOWY
Barwa win waha si¢ od koloru zielonkawobialego, przez zéttawozielony, az po zloty. Ich bukiet moze by¢ dyskretny
i subtelny az po bardzo intensywne aromaty pachnacych odmian. Wyczuwalne moga by¢ nuty jablek i owocow
cytrusowych, a nawet nuty kwiatéw. Wina biate ,Pannon” charakteryzuja sie zlozong, $rednig kwasowoscig. Owo-
cowy smak i harmonia to cechy wszystkich win produkowanych w tym regionie.
* Niewymienione dane analityczne s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach UE.
Ogodlne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
4.2, Wino rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina waha si¢ od koloru skorki cebuli, przez kolor piwonii, po kolor truskawki. Zapachy s3 typowe dla tej
odmiany i s3 to gléwnie aromaty maliny, truskawki i jezyny. Wino charakteryzuje si¢ $wiezymi kwasami, o $redniej
intensywnosci, lekkie i Srednio skoncentrowane, a wyczuwalne aromaty znajduja rowniez odzwierciedlenie na pod-
niebieniu.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

4.3.  Wino czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina waha si¢ od czerwonego do rubinowego, przez fioletowoczerwony, do ciemnej, glebokiej czerwieni.
W jego zapach wyrdznia si¢ nuta owocowa, czu¢ zwlaszcza aromat czerwonych jagdd, w szczegdlnosci truskawki,
Sliwki i wisni. Opréocz tego moga si¢ pojawi¢ nuty korzenne wynikajace z lezakowania w beczce. Wino jest Srednio
lub mocno skoncentrowane z typowa Srednia kwasowoscig i Srednio wysoka strukturg tanin.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

4.4.  Biate wino musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina moze si¢ waha¢ od jasnozéltej do zlotozéltej. O jego zapachu i smaku decyduja pierwotne aromaty
owocowe typowe dla winogron — owocoéw cytrusowych i zielonego jablka — uzupelnione wtérnymi substancjami
zapachowymi i aromatycznymi, ktére rozwijaja si¢ podczas dojrzewania, np. aromatem biszkoptowym i nutami
brioszki. Podczas calego procesu degustacji czué delikatne musowanie wytwarzane przez kwas weglowy pocho-
dzacy z drugiej fermentacji alkoholowe;j.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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4.5.  Rdzowe wino musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina moze si¢ waha¢ od koloru bladej skorki cebuli po jasnoczerwony. O jego smaku i zapachu decyduja aro-
maty owocowe, lekko truskawkowe, malinowe i korzenne, typowe dla winogron, uzupelnione wtérnymi substan-
cjami zapachowymi i aromatycznymi, ktére rozwijajg si¢ podczas dojrzewania, np. aromatem biszkoptowym
i nutami brioszki, ktérym towarzyszy przyjemna zréwnowazona kwasowos¢.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.6.  Czerwone wino musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina moze si¢ waha¢ od rubinowej po ciemnoczerwong. O jego smaku i zapachu decyduja pierwotne aro-
maty owocowe typowe dla winogron (gléwnie nuty wisni i porzeczki) uzupelnione wtérnymi substancjami zapa-
chowymi i aromatycznymi, kt6re rozwijaja si¢ podczas dojrzewania, np. aromatem biszkoptowym i nutami brioszki.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.7.  Biate gazowane wino potmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wino moze przybieraé barwe od zielonkawobialej po zlotozélty, zawsze ma owocowy, Swiezy zapach owocow

cytrusowych i zielonego jablka oraz elegancks, $wiezg kwasowos¢. Ani w smaku, ani w zapachu nie wyczuwa sig
nut lezakowania w drewnianych beczkach.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9
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4.8.

4.9.

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Rézowe gazowane wino pétmusujgee

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wino moze mie¢ barwe od bladej skorki cebuli do jasnej czerwieni, ma owocowy aromat (gtéwnie nuty truskawek,

malin i jezyn) oraz zywy, $wiezy charakter.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Czerwone gazowane wino potmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa wina moze si¢ waha¢ od czerwonej, przez rubinowg lub fioletows, az po ciemnoczerwong. Wino charaktery-
zuje si¢ typowym owocowym smakiem i zapachem czerwonych owocdw, takich jak truskawka, Sliwka czy wisnia.

* Niewymienione dane analityczne sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
a. Szczegélne praktyki enologiczne

Zasady produkcji winogron

System prowadzenia winoro§li
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Metoda uprawy winorosli oraz odlegtos¢ miedzy krzewami:

W przypadku winnic zasadzonych przed 31 lipca 2009 r. produkty sektora wina o chronionej nazwie pochodzenia
,Pannon” moga by¢ wytwarzane do roku winiarskiego 2035/2036 z winogron pochodzacych z kazdej winnicy,
w ktérej metoda uprawy i gesto$¢ nasadzen byly juz dozwolone.

Zasady dotyczgce nowych plantacji

W przypadku winnic zasadzonych po 1 sierpnia 2009 r.:

— gestos¢ nasadzen nie moze by¢ mniejsza niz 3 300 winoroéli/ha;

— odleglo$¢ migdzy rzedami nie moze by¢ mniejsza niz 2 m ani wigksza niz 3,5 m;
— odlegtos¢ migdzy roslinami nie moze by¢ mniejsza niz 0,6 m ani wigksza niz 1,2 m;

— dozwolony jest kazdy system prowadzenia winoroéli z wyjatkiem prowadzenia w formie pojedynczej kurtyny.

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

BRAK

b.  Maksymalna wydajnos

Wszystkie produkty sektora wina
100 hl/ha

Wizystkie produkty sektora wina
14 000 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary nastepujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas Ii II: Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd,
Nyugotszenterzsébet, Szigetvdr, Boda, Cserkiit, Hosszthetény, Ivdnbattydn, Keszii, Kiskassa, K6vag6sz6l6s, K6vago-
tottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvdrad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Boly, Dunaszekcsd, Hassdgy, Lanycsok,
Magyarszék, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény, Somberek oraz Versend;

Alséndna, Alsonyék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, écsény, Sidagard, Szélka, Szekszdrd, Var-
domb oraz Zomba;

Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Dizs, Fican-
kert, Felsényék, Fiirged, Grdbdc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hogyész, Igar, Iregszemcse, Izmény, Kisdorog,
Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez8komarom, Moragy,
Mécsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pélfa, Pri,
Pincehely, Regoly, Sarszentl6rine, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja
oraz Zéavod;

Bisse, Csarnéta, Didsviszlo, Harkdny, Hegyszentmdrton, Kistotfalu, Mdrfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Ttrony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsany, Palkonya, Villdny oraz Villinykévesd.

7. Gléwne odmiany winorosli
alibernet
blauburger
blauer frithburgunder
bibor kadarka
cabernet franc - cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay - kerekleveld
cirfandli - piros cirfandli

cot - malbec
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csabagyongye - pearl of csaba
cserszegi fliszeres

csomorika - csomor

domina

ezerfirtd

furmint - furmint bianco
hamburgi muskotdly - muscat de hamburg
harsleveld - garszleveljii

irsai olivér - irsai

juhfark - fehérboros

kadarka - fekete budai

karat

kiralylednyka - little princess
kékfrankos - moravka
kékoporté - blauer portugieser
lednyka - lednysz8l6

menoire

merlot

mészikadar

nektdr

olasz rizling - olaszrizling
ottonel muskotaly - muscat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot noir - kék burgundi
rajnai rizling - rhine riesling
rizlingszilvani - miller thurgau
rubintos

sagrantino

sauvignon - sauvignon blanc
syrah - shiraz

sziirkebardt - pinot gris

sarga muskotdly - muscat lunel
tannat

tramini - traminer

turdn

viognier

zefir

zengd

zenit

zweigelt - blauer zweigeltrebe
z6ld szagos - decsi szagos

z6ld szilvani - griiner sylvaner

z6ld veltelini - zoldveltelini
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1.  Czynniki naturalne

Region winiarski Pannon, obejmuje cztery obszary uprawy winoroéli potozone na pagérkowatym obszarze ograni-
czonym rzekami Dunaj i Drawa oraz jeziorem Balaton, a takze na potudniowych stokach pasm Villdnyi-hegység
i Mecsek potozonych pomigdzy nimi. Obszary te to Pecz, Villdny, Szekszard i Tolna.

Skatg podstawowg wzg6rz Tolna i Baranya sg gleby gliniaste i piaszczyste gleby osadowe pokryte lessem i gling. Bloki
wapienne wzg6rz Villinyi-hegység i Mecsek sa w wielu miejscach pokryte glebami lessowymi i gliniastymi.

Gleba w regionie winiarskim Pannon bardzo sprzyja uprawie winorosli.
Panuje tu klimat kontynentalny ze znacznymi wplywami klimatu $rédziemnomorskiego od potudnia.

Srednia temperatura roczna wynosi 10~12 °C. Sredni czas nastonecznienia wynosi ponad 2 000 godzin rocznie.
Oprocz kilku wyjatkéw suma opadéw wynosi okoto 600 mm.

Klimat i pogoda tego regionu wyjatkowo nadaja si¢ do produkcji zaré6wno bialych, jak i czarnych winogron.

8.2.  Wino: Czynnik ludzki

Wyznaczony obszar jest jednym z najstarszych regionéw winiarskich Wegier. Uprawe winoro$li przyniesli na
Wegry, czyli do Panonii, najpierw Celtowie, a potem Rzymianie. Znaczenie uprawy winoro$li w tym regionie
potwierdzaja rowniez odkryte artefakty.

W tych zamierzchlych czasach mieszkancy regionu zaobserwowali, ze tamtejsze warunki naturalne stanowia dosko-
nalg podstawe dla uprawy winorodli i produkcji wina. Istnieje kilka pisemnych przekazéw méwiacych o winach pro-
dukowanych w tym regionie, pochodzacych az z wezesnego Sredniowiecza. We wszystkich opactwach, ktore licznie
powstawaly w czasach panowania dynastii Arpadéw, mozna znalez¢ zadbane winnice.

Rozkwitowi uprawy winorosli przeszkadzaly jedynie wojny z Turkami trwajace okoto 150 lat.

Lokalne winiarstwo rozwingli Niemcy, ktérzy osiedlili si¢ w regionie winiarskim w XVIII wieku. Serbowie, ktorzy
w tym okresie przybyli na te tereny, wprowadzili produkcje odmiany Kadarka, z ktérej wytwarzano wino czerwone
za pomoca nowej metody: fermentacja na skorkach.

Sposrdd kilkudziesigciu uprawianych odmian dwie odmiany winorosli wykorzystywane do produkeji wina czerwo-
nego zyskaly decydujace znaczenie podczas ponownego sadzenia w XVIII wieku: jedng z nich byla Kadarka, przy-
wieziona z Batkanow przez Serbéw uciekajacych przed Turkami; druga byla Kékoportd, ktéra do Villany przywiezli
niemieccy osadnicy i ktéra pono¢ pochodzi z Portugalii. Wspomniany region slynie przede wszystkim z win czer-
wonych, ale w rejonach Siklds, Tolna i Mecsek dominowaly biate odmiany: Olaszrizling, Harsleveld, Cirfandli i Fur-
mint.

Wraz z uprawg Kadarki rozpoczgto stosowanie batkanskiej metody produkeji wina czerwonego. Fermentacja roz-
drobnionych niebieskich winogron odbywata si¢ w duzych drewnianych zbiornikach w gospodarstwach na obszarze
Szekszdrd oraz w ttoczniach zbudowanych w piwnicach na skraju wsi Villdny. Po fermentacji gérna czgsé podstawy
wytlokow byla uszczelniana blotem i lezakowala przez miesigc. Nastgpnie wina przelewano do beczek. W potudnio-
wej czesci Kraju Zadunajskiego produkowano jasniejsze, przyjemnie $wieze w smaku wina czerwone znane jako ,sil-
ler” lub ,fuchsli”, stosujac krétsza maceracje na skorkach.

W regionie winiarskim Pannon produkowane sa zar6wno wina czerwone, jak i biale, ale obecnie wigksze znaczenie
majg te pierwsze. Na poczatku XX wieku odmiany Kadarka i Kékoportd nadal stanowily podstawe win czerwonych,
ale w ostatnich dziesigcioleciach Kadarka zostala zastagpiona przez Kékfrankos, a przy tym rozpowszechnily sie
nastgpujace miedzynarodowe odmiany: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc i Merlot. Z tych odmian czgsto produ-
kowane sg wina cuveé typu Bordeaux lezakujace w nowych drewnianych beczkach. Wér6d bialych odmian dominuja
Olaszrizling, Harsleveld, Rajnai rizling i Chardonnay.
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8.3.  Wino: Opis wina lub win

Ogodlnie rzecz biorac, wina produkowane na wyznaczonym obszarze s3 $rednio skoncentrowane lub mocno skon-
centrowane dzigki uprawie na potudniowych zboczach, na ktérych przewazaja cieplejsze warunki klimatyczne, co
prowadzi do wyzszego stopnia dojrzewania cukru oraz $redniej lub wysokiej zawartosci alkoholu, proporcjonalnej
do pelnego bukietu. Dojrzalo$¢ przejawia sie réwniez w owocowym aromacie i mocno wyczuwalnych taninach
(w przypadku win czerwonych).

8.4.  Wino: Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajgce jego istnienie

Dzigki kontynentalnemu klimatowi regionu winiarskiego Pannon, w polaczeniu z wplywami $rédziemnomorskimi,
oraz potudniowym zboczom, wina ,Pannon” to przede wszystkim wina typu $rédziemnomorskiego, ktére charakte-
ryzuja si¢ zlozona, elegancka kwasowoscig. Z racji osadowego podglebia wzgérz Tolna i Baranya wina z tego
regionu majg przewaznie owocowy smak. Dzieki duzej liczbie godzin nastonecznienia powstajg tu zazwyczaj wina
mocno skoncentrowane, o wyzszej zawarto$ci alkoholu. Naturalne warunki sprawiaja, Ze wina rézowe i czerwone
,Pannon” zawierajg jedwabiste taniny.

Ze wzgledu na wplywy $rédziemnomorskie producenci winogron i wina z tego regionu moga réwniez zbieraé
pdzno dojrzewajace odmiany winorosli bialych i czerwonych (np. Olasz rizling, Furmint, Cabernet Franc i Cabernet
Sauvignon), gdy sg one dojrzale i majg wysokg zawarto$¢ cukru.

Dzigki czesto sprzyjajacym jesiennym warunkom pogodowym mozna zbieral zaréwno winogrona suszone, jak
i przejrzale. Potwierdza to powszechna w tym regionie produkcja win z péznych zbioréw wyselekcjonowanych
i suszonych winogron. Te wina gatunkowe o najwyzszej jakosci powstaja dzigki polaczeniu wiedzy eksperckiej,
ktéra producenci wina z tego regionu przez wieki zdobywali i przekazywali z pokolenia na pokolenie, z warunkami
naturalnymi i potencjalem produkcyjnym lokalnych odmian.

Mieszkancy regionu winiarskiego Pannon maja wielowiekowa wiedze i zamilowanie do uprawy winoroéli. Podwa-
liny pod dzisiejsza uprawe winorodli i produkcje wina polozyli Szwabowie, ktérzy osiedlili si¢ na terytorium regionu
winiarskiego Pannon. Rodzinne winnice zatozone na poczatku lat dziewigédziesiatych ubieglego wieku przywrécity
produkcje wina i byly w stanie wytwarza¢ produkty wyzszej jakosci, na ktére réwniez znalazly rynek zbytu.

8.5.  Wino musujgce: Czynnik ludzki

Oprocz opisanych czynnikéw naturalnych i ludzkich dotyczacych wina do win musujacych ,Pannon” maja zastoso-
wanie nastgpujace elementy:

Produkcja wina musujgcego w regionie winiarskim Pannon sigga 100 lat wstecz. Wina musujgce wyprodukowane
po zalozeniu pierwszej wytwoérni win musujgcych w 1912 r. odniosly duzy sukces i zdobyly stawe na skale krajows.

Producenci z podregionu winiarskiego Pannon wskrzesili tradycje wytwarzania wina musujgcego, ponownie wpro-
wadzajgc na rynek wino musujace ,Pannon”.

Sukces tych produktéw to zastuga wiedzy eksperckiej i renomy lokalnych plantatoréw winogron i winiarzy. Kluczo-
wymi elementami produkcji wina musujacego ,Pannon” sg tradycyjny proces i fermentacja w butelce, w wyniku kt6-
rej oprocz pierwotnych aromatéw owocowych rozwijajg si¢ wtdrne smaki i aromaty.

8.6. Wino musujgce: Opis wina lub win

W wyniku dluzszego dojrzewania biale wina musujace maja kolor od bladozéltego po zlotozélty, rozowe wina
musujace — od koloru skérki cebuli po barwe malinoworézows, a czerwone wina musujace — od koloru rubinowego
po ciemnoczerwony. O zapachu i smaku win musujacych ,Pannon” decydujg pierwotne, intensywnie owocowe lub
korzenne (w przypadku win réZzowych i czerwonych) substancje smakowe i zapachowe charakterystyczne dla wino-
gron; ich uzupelnieniem sa wtorne aromaty. Wina musujace ,Pannon” charakteryzujg si¢ $wiezymi kwasami.

8.7.  Wino musujgce: Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajqce jego istnienie

Region winiarski obejmuje cztery potudniowe obszary uprawy winorosli na Wegrzech. Lokalny klimat jest uwarun-
kowany wplywami kontynentalnymi i $rédziemnomorskimi. Liczba godzin nastonecznienia jest wigksza od $redniej
krajowej. Roczna suma opaddw i ich stosunkowo réwnomierny rozklad oraz stosunkowo dobre wlasciwosci reten-
cyjne gleb przyczyniaja si¢ do zapewnienia winorosli odpowiedniego zaopatrzenia w wode w okresie wegetacji. Jest
to szczegblnie wazne w przypadku win musujgcych, poniewaz zapobiega powstawaniu w winie roélinnych, stech-
tych zapachéw oraz niedojrzalych, ostrych kwaséw, ktdre zostalyby uwydatnione przez dwutlenek wegla powstajacy
w wyniku drugiej fermentacji alkoholowe;j.
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Dlugi okres wegetacji i duza suma upaléw zapewniaja optymalne warunki dla winogron uzywanych do produkcji
win bazowych, z ktérych powstaja wina musujgce, aby mogly odpowiednio dojrzed i zachowac $wieze kwasy.

Polozenie winnic, $rédziemnomorskie warunki klimatyczne, gliniaste i bogate w skladniki odzywcze gleby
wapienno-gliniaste oraz odmiany winoro$li doskonate do uprawy na obszarze produkcji w polaczeniu nadajag winu
musujgcemu ,Pannon” jego unikalny charakter, pozwalaja zachowac jego zlozony owocowy lub korzenny zapach
i substancje aromatyczne, a takze $wiezo§ i eleganckg kwasowos$¢, nawet po drugiej fermentacji alkoholowe;j.
Typowe dla tego regionu winiarskiego sg wina musujace o eleganckich, delikatnych aromatach wtérnych wynikaja-
cych z dluzszego lezakowania, ktore jest czgScia tradycyjnego procesu produkgji.

8.8.  Gazowane wino potmusujgce: Czynnik ludzki

Oproécz wezesniej opisanych czynnikéw ludzkich dotyczacych wina do gazowanych win pétmusujacych ,Pannon”
maja zastosowanie nastepujace elementy:

Gazowane wino potmusujace to wzglednie nowa kategoria produktu wytwarzanego w regionie winiarskim Pannon.
Producenci z tego regionu zaczgli je produkowaé z winogron tradycyjnie tu uprawianych i uzywanych do produkcji
wina bazowego, z ktérego powstaje wino musujace, i z powodzeniem wprowadzili je na rynek krajowy.

Sukces komercyjny i gospodarczy tego produktu to zastuga wiedzy eksperckiej i renomy lokalnych plantatoréw wino-
gron i winiarzy. Gazowane wino péimusujace ,Pannon” jest zazwyczaj produkowane z odmian rosngcych w tym regio-
nie, a czas zbioréw jest ustalany w taki sposéb, aby podczas przetwarzania winogrona zachowaly naturalne pierwotne
substancje smakowe i aromatyczne; dodanie dwutlenku wegla przed butelkowaniem dodatkowo uwydatnia ten efek.

8.9.  Gazowane wino potmusujgce: Opis wina lub win

Gazowane wina biale, r6zowe i pélmusujace ,Pannon” majg zazwyczaj harmonijng zawarto$¢ kwasu, s3 wyraziste
i maja $wieze, zlozone aromaty owocowe.

8.10. Gazowane wino potmusujgce: Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajgce jego istnienie

Region obejmuje cztery poludniowe obszary uprawy winorosli na Wegrzech. Lokalny klimat jest uwarunkowany
wplywami kontynentalnymi i §rédziemnomorskimi. W tej cze$ci Wegier wiosna przychodzi najwczesniej, a liczba
godzin nastonecznienia jest wigksza od $redniej krajowej. Roczna suma opaddéw i ich stosunkowo réwnomierny roz-
klad oraz stosunkowo dobre wlaiciwosci retencyjne gleb przyczyniaja si¢ do zapewnienia winogronom odpowied-
niego zaopatrzenia w wod¢ w okresie wegetacji. Jest to szczegdlnie wazne w przypadku gazowanych win potmusu-
jacych, poniewaz zapobiega powstawaniu w winie roélinnych, stechlych zapachéw oraz niedojrzalych, ostrych
kwasow, ktére zostalyby uwydatnione przez obecny w winie dwutlenek wegla.

Polozenie winnic, klimat $rédziemnomorski, gliniaste i bogate w skladniki odzywcze gleby wapienno-gliniaste oraz
odmiany nadajgce si¢ do uprawy na obszarze produkcji w polaczeniu nadajg produktowi jego unikalny charakter,

widoczny w zlozonych owocowych substancjach smakowych i zapachowych, a takze jego §wiezosci i eleganckiej
kwasowosci.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Obszar geograficzny, na ktérym mozna produkowa¢ wina objete chroniong nazwg pochodzenia Pannon
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo od wymogu produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Pannon” moga by¢ produkowane wylgcznie w gminach polozonych na

obszarach uprawy winorosli Tolna, Szekszard, Pecz i Villdny, ktére zostaly wymienione w sekeji IV specyfikacji pro-
duktu, oraz w gminie Dég w komitacie Fejér i w gminie Varsad w komitacie Tolna.
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Gminy Dég i Varsad znajduja si¢ w obrebie tej samej jednostki administracyjnej co region winiarski Pannon.
Zasady dotyczace oznaczen
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Opis wymogu

Nie mozna wskazywa¢ mniejszych jednostek geograficznych obok chronionej nazwy pochodzenia ,Pannon”.
Mozna zamieszczaé logo ,Pannon”.

Okreslenia tradycyjne dopuszczone do uzytku, inne okreslenia, ktérych uzycie jest ograniczone, okreslenia wskazu-
jace na metode produkgji oraz inne okreslenia, ktorych uzycie jest regulowane:

Wino

1. Wino biale: Kés6i sziiretelésti [wino z pdznego zbioru], Vélogatott Sziiretelésti [wino z wyselekcjonowanych
upraw], Muskotaly, Cuvée lub Kiivé, Sziiretlen [niefiltrowane], Toppedt sz8l6b6l késziilt [produkowane z suszo-
nych winogron], Primér [wino wczesne] lub Ujbor [mtode wino], barrique, ,barrique-ban erjesztett” [fermento-
wane w beczkach] lub ,.hordéban erjesztett” [fermentowane w beczkach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane
w beczkach] lub ,.... hordéban érlelt” [lezakowane w beczkach].

2. Wino rézowe: Vélogatott Sziiretelésti [wino z wyselekcjonowanych upraw], Sziiretlen [niefiltrowane], Primér
[wino wczesne] lub Ujbor [mtode wino].

3. Wino czerwone: Siller, Kés6i sziiretelésti [wino z p6éZnego zbioru], Valogatott Sziiretelésti [wino z wyselekcjono-
wanych upraw], Muskotaly, Cuvée lub Kiivé, Sziiretlen [niefiltrowane], Téppedt sz616b6l késziilt [produkowane
z suszonych winogron], Primér [wino wczesne] lub Ujbor [mlode wino], barrique, ,barrique-ban erjesztett” [fer-
mentowane w beczkach] lub ,..horddéban erjesztett” [fermentowane w beczkach], ,barrique-ban érlelt” [lezako-
wane w beczkach] lub ,.... horddban érlelt” [lezakowane w beczkach].

Wino musujace i gazowane wino péimusujgce:

1. Wino biale: Muskotaly, Cuvée lub Kiivé.

2. Wino rézowe: Muskotaly, Cuvée lub Kiivé.

3. Wino czerwone: Muskotaly, Cuvée lub Kiivé.

Na etykietach wszystkich win objetych nazwg ,Pannon” mozna umieszczaé okreSlenia ,termd&helyen palackozva”
[butelkowane na obszarze produkgji], ,termeldi palackozds” [butelkowane przez producenta] oraz ,pinceszovetke-
zetben palackozva” [butelkowane w spdldzielczej wytwdrni wina].

Okreslenie ,rozé” mozna zastapi¢ okreSleniem ,rosé”, a okreslenie ,kiivé” — okresleniem ,cuvée” lub ,hazasitas”
[kupazowane].

Zasady dotyczace pakowania produktéw
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Dozwolone sg wszystkie metody prezentacji, z wyjatkiem win ,Pannon” z péznych zbioréw, win ,Pannon” z wyselek-
cjonowanych upraw oraz win ,Pannon” produkowanych z suszonych winogron, ktére moga by¢ sprzedawane
wylacznie w szklanych butelkach.

Obowigzek dotyczacy butelkowania nie ma zastosowania do win wytwarzanych przez plantatora winorosli w obre-
bie obszaru produkgji oraz sg sprzedawane w jego wlasnej wytwdrni wina w celu spozycia na miejscu.



C 401/22 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 18.10.2022

Wezesniejsze zgloszenie prezentacji:

Zaklady butelkujace polozone poza wyznaczonym obszarem muszg powiadomic¢ sekretarza regionu winiarskiego
Pannon o kazdym butelkowaniu produktéw sektora wina objetych chroniong nazwa pochodzenia nie pdzniej niz 8
dni przed rozpoczeciem prezentacji.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A15%203-v%C3%A1lto
zat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf

	Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 105 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 2022/C 401/08

