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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 386/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Romagna”
PDO-IT-A0507-AMO06
Data przekazania informacji: 5.7.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Nowe rodzaje wina
Dodano nastgpujgce nowe rodzaje:

~Romagna” Bianco, w tym Frizzante; ,Romagna” Rosato, w tym Frizzante; ,Romagna” Rosso; ,Romagna” Bianco ze
wskazaniem podobszaréw Brisighella, Castrocaro, Longiano, Modigliana, Oriolo; ,Romagna” Centesimino ze wskaza-
niem podobszaru Oriolo, w tym Riserva, Passito i Spumante Rosé; ,Romagna” Famoso ze wskazaniem podobszaru
Mercato Saraceno, w tym Spumante; ,Romagna” Sangiovese ze wskazaniem podobszaréw Imola, Coriano, San Cle-
mente i Verucchio, w tym Riserva.

Uzasadnienie:

Rodzaje te dodano w celu zwigkszenia wartosci gtéwnych odmian winorosli uprawianych powszechnie w Romanii,
ktére majg olbrzymi potencjal pod wzgledem jakosci i réznorodnosci, poniewaz w miare uplywu lat plantatorzy
winoroli i wytwornie spétdzielcze uznali je za tradycyjne dla tego obszaru. Odmiany dobrano w taki sposéb, aby ich
wykaz obejmowal odmiany winorosli powszechnie uprawiane na tym obszarze oraz inne odmiany, ktére chociaz nie
sa tak rozpowszechnione, s3 uprawiane na coraz szerszg skalg, poniewaz stwierdzono, ze Swietnie si¢ nadaja do pro-
dukdji tych win.

Produkcja win ChNP ,Romagna” zostaje zatem wzbogacona przez dodanie nowych rodzajéw w ramach kategorii win,
ktore juz znajduja si¢ w specyfikacji produktu. Umozliwi to takze zaoferowanie szerszego asortymentu produktow,
ktore lepiej zaspokojg potrzeby rynkowe.

Zmiana ta dotyczy pkt 1, 2, 3,4, 5, 6, 7, 8 i 9 specyfikacji oraz zalacznikéw 2, 3,5,7, 9,11, 13, 14, 151 16 do specy-
fikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu ,Opis wina lub win”.

2. Wykaz odmian wykorzystywanych w nowych rodzajach win
Opis:

Odmiany winoro$li, ktére mozna laczy¢ w celu wyprodukowania nowych rodzajéw win: — Bianco, Bianco Frizzante,
Rosato i Rosato Frizzante okreslono w nastepujacy sposéb:

przynajmniej 70 % winogron musi stanowi¢ odmiana Trebbiano (w przypadku Bianco i Bianco Frizzante) lub Sangio-
vese (w przypadku Rosato i Rosato Frizzante), faczone z innymi odmianami (30 %), ktére dobrze rosng w regionie
Emilia Romania. Istnieja ograniczenia co do maksymalnej ilosci okreslonych odmian, ktére mozna zastosowac: 10 %
Manzoni Bianco oraz 5 % Famoso;

— Wina czerwone:
co najmniej 70 % musi stanowi¢ odmiana Sangiovese, ktérg mozna laczy¢ (30 %) ze wszystkimi odmianami nie-

aromatycznymi nadajacymi si¢ do uprawy w regionie Emilia Romania;

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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— Wina biale ze wskazaniem naste¢pujacych podobszaréw:

w przypadku Brisighella: co najmniej 60 % Trebbiano; winogrona z odmian Albana i Chardonnay, samodzielnie
lub facznie, moga stanowi¢ maksymalnie 40 % udzialu w produkcji wspomnianego wina;

w przypadku Castrocaro: co najmniej 60 % Albana; winogrona z odmiany Trebbiano moga stanowi¢ maksymal-
nie 40 %, samodzielnie lub w polaczeniu z innymi bialymi odmianami winoro$li nadajacymi si¢ do uprawy
w regionie Emilia Romania, maksymalnie do 5 %;

w przypadku Longiano: co najmniej 60 % Trebbiano; winogrona z odmian Albana i Chardonnay, samodzielnie
lub facznie, mogg stanowi¢ maksymalnie 40 % udzialu w produkcji wspomnianego wina;

w przypadku Modigliana: co najmniej 60 % Trebbiano; winogrona odmian Chardonnay i Sauvignon Bianco,
samodzielnie lub tacznie, moga stanowi¢ maksymalnie 40 % udzialu w produkcji wspomnianego wina;

w przypadku Oriolo: co najmniej 70 % Trebbiano; winogrona z odmiany Albana moga stanowi¢ maksymalnie
30 %, samodzielnie lub w polaczeniu z innymi bialymi odmianami winorosli nadajacymi si¢ do uprawy w regionie
Emilia Romania, maksymalnie do 5 %;

— Centesimino Oriolo, Centesimino Oriolo Riserva, Centesimino Oriolo Passito, Centesimino Oriolo Spumante
Rosé:

co najmniej 95 % musi stanowi¢ odmiana Centesimino, ktérg mozna taczy¢ (5 %) ze wszystkimi czarnymi odmia-
nami winoro$li nadajacymi si¢ do uprawy w regionie Emilia Romania;

— Famoso Mercato Saraceno i Famoso Mercato Saraceno Spumante:
100 % odmiana Famoso;
— Sangiovese i Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw Imola, Coriano, San Clemente i Verucchio:

co najmniej 95 % musi stanowi¢ odmiana Sangiovese, ktérg mozna faczy¢ (5 %) ze wszystkimi czarnymi odmia-
nami winoro$li nadajacymi si¢ do uprawy w regionie Emilia Romania;

Uzasadnienie:

W badaniach przeprowadzonych przez stowarzyszenie na rzecz ochrony nazwy stwierdzono, ze odmiany zawarte
w wykazie umozliwiaja uzyskanie produktéw dobrej jakosci przy zachowaniu cech charakterystycznych dla tego
obszaru.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu oraz zalacznikow 2, 3, 5,7, 9, 11, 13, 14, 15 i 16 do specyfikacji pro-
duktu, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Obszar produkcji winogron wykorzystywanych w nowych rodzajach win
Opis:

Obszar produkcji nowych rodzajéw — Bianco, Bianco Frizzante, Rosato, Rosato Frizzante i Rosso — pokrywa si¢
z obecnym obszarem produkcji rodzajéw ,Romagna” Trebbiano, ,Romagna” Bianco Spumante i ,Romagna” Rosato
Spumante, z uzupelnieniami i zmianami odpowiednio opisanymi w pkt 3.5 specyfikacji produktu.

Obszary produkgji rodzajéw wina Sangiovese i Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw Imola, Coriano, San
Clemente i Verucchio sg szczegétowo opisane odpowiednio w pkt 3 specyfikacji produktu oraz w zalgcznikach 13,
14,151 16.

Uzasadnienie:

Obszar uprawy winorosli wykorzystywanych do produkcji rodzajéw Bianco, Bianco Frizzante, Rosato, Rosato Friz-
zante i Rosso zmieniono w taki sposdb, aby obejmowal ten sam obszar, co w przypadku ,Romagna” Trebbiano,
,Romagna” Bianco Spumante i ,Romagna” Rosato Spumante, przy czym dodano kilka gmin. Ze wzgledu na postepu-
jaca zmiang klimatu obecnie istnieje mozliwo$¢ skupienia si¢ na winnicach o mniejszej gestosci nasadzen na obsza-
rach polozonych na wigkszej wysokosci, gdzie wczesniej trudno byto niektérym odmianom osiggnaé dojrzatosé.
Oznacza to, ze mozliwa jest produkcja wysokiej jakosci winogron nawet w gminach potozonych na pewnej wyso-
kosci, takich jak te, ktére dodano do obszaru produkcji nowych rodzajéw win.

W zwigzku z zainteresowaniem matych i $rednich gospodarstw produkcja wina bardziej ukierunkowang na jako$é
i w miare mozliwosci SciSlej zwiazang ze specyfika obszaru produkcji, wprowadzono cztery nowe podobszary:
Imola, Coriano, San Clemente i Verucchio.
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Zmiana ta dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz zalacznikéw 13, 14, 151 16 do specyfikacji produktu, lecz nie ma
wplywu na jednolity dokument.

4. Gesto$¢ winoroéli na hektar
Opis:

Liczba winoro$li na hektar zostala usunieta ze wszystkich rodzajow ChNP ,Romagna” z wyjatkiem tych, ktére ozna-
czono wskazaniem podobszaru.

W przypadku rodzajéw wina Bianco i Famoso gesto$¢ obsady na hektar okresla si¢ jako minimum 1 500 winoroéli na
hektar.

W przypadku rodzaju Sangiovese (w tym Riserva) gesto$¢ obsady na hektar ustalono na co najmniej 3 300 dla podob-
szaréw Bertinoro, Castrocaro, Oriolo, Coriano, San Clemente i Verucchio, co najmniej 3 000 dla Mercato Saraceno
i co najmniej 4 000 dla Imola.

W przypadku rodzaju Centesimino ze wskazaniem podobszaru Oriolo, w tym Riserva, Passito i Spumante Rosé ges-
to$¢ obsady na hektar ustalono na co najmniej 2 700.

Uzasadnienie:

Ze wzgledu na ugruntowang praktyke analizowania dziatki i dobierania odmian winorosli odpowiednich dla danego
obszaru oraz wysokie koszty sadzenia kazde gospodarstwo organizuje lub reorganizuje obszar uprawy winorosli pod
katem uzyskania jak najlepszej jakoSci plonéw, majac na uwadze osiagnigcie odpowiedniego stosunku jakosci do
iloSci. Nowe nasadzenia beda wigc zawsze odbywaly sie z zastosowaniem gesto$ci uznanych za najbardziej odpowied-
nie w oparciu o do$wiadczenie i specjalistyczng wiedze naukowo-techniczng, z dostosowaniem do zmiany klimatu.
Wryjatkiem jest wino posiadajace wskazanie podobszaru, w ktérym to przypadku stosuje si¢ zasady okreslone w specy-
fikacji produktu.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz zalacznikow 2, 3, 5,7, 9, 11, 13, 14, 15 i 16 do specyfikacji pro-
duktu, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

5. Zbiory winogron na hektar oraz minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu
Opis:

W przypadku nowych rodzajéw win Bianco, Bianco Frizzante, Rosato i Rosato Frizzante maksymalng wydajnos¢
okreslono na poziomie 18 ton z hektara. Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach okreslono
na 11 % obj. (w przypadku Bianco i Rosato) oraz 10 % (w przypadku Bianco Frizzante i Rosato Frizzante).

W przypadku Rosso maksymalng wydajno$¢ okreslono na poziomie 14 ton z hektara, a minimalng naturalng zawar-
to$¢ alkoholu w winogronach — na poziomie 11 % obj.

W przypadku Bianco i Famoso ze wskazaniem podobszaréw maksymalng wydajnos¢ okreslono na poziomie 12 ton
z hektara, a minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach wynosi 11,5 % obj. (w przypadku Bianco Cas-
trocaro i Bianco Oriolo), 11 % obj. (w przypadku Bianco Brisighella, Bianco Longiano, Bianco Modigliana i Famoso
Mercato Saraceno) oraz 10,5 % obj. (w przypadku Famoso Mercato Saraceno Spumante).

W przypadku Centesimino ze wskazaniem podobszaru Oriolo (w tym Riserva i Passito) maksymalng wydajnos¢
okre$lono na poziomie 11 ton z hektara, a minimalna naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach — na poziomie
11 % obj. W przypadku Spumante Rosé maksymalng wydajno$¢ okreslono na poziomie 14 ton z hektara, a mini-
malng naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach — na poziomie 10,5 % obj.

W przypadku Sangiovese ze wskazaniem podobszaréw Imola, Coriano, San Clemente i Verucchio maksymalng
wydajno$¢ okreslono na poziomie 9 ton z hektara, a minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach — na
poziomie 12,5 % obj. (13 % obj. w przypadku wariantu Riserva).

W przypadku Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw maksymalna wydajno$¢ zwigkszono do 9 ton z hek-
tara.

Uzasadnienie:

Zbiory oraz naturalna zawarto$¢ alkoholu wskazane powyzej s optymalne do realizacji danego celu enologicznego,
czego dowiodly testy chemiczne, fizyczne i organoleptyczne przeprowadzone na danym obszarze przez wytwornie
wina.
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Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz zatacznikow 2, 3, 5,7, 9, 11, 13, 14, 15 i 16 do specyfikacji pro-
duktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu ,Maksymalna wydajnos¢”.

6. Wydajno$¢ winogron wyrazona w ilo$ci wina
Opis:

W przypadku nowych rodzajéw wina Bianco, Bianco Frizzante, Rosato i Rosato Frizzante maksymalng wydajnos¢
winogron wyrazong w ilo$ci wina okre$la si¢ na poziomie 70 %, co odpowiada 12 600 litrom na hektar.

W przypadku Rosso maksymalna wydajnos¢ winogron wyrazona w ilosci wina okresla si¢ na poziomie 65 %, co
odpowiada 9 100 litrom na hektar.

W przypadku Bianco i Famoso ze wskazaniem podobszaréw maksymalng wydajno$¢ winogron wyrazong w ilosci
wina okresla si¢ na poziomie 70 %, co odpowiada 8 400 litrom na hektar.

W przypadku Centesimino ze wskazaniem podobszaru Oriolo maksymalna wydajno$¢ winogron wyrazong w ilosci
wina okrela si¢ na poziomie 70 % (w przypadku Centesimino Oriolo i Centesimino Oriolo Riserva), 65 % (w przy-
padku Centesimino Oriolo Spumante Rosé) i 50 % (w przypadku Centesimino Oriolo Passito), co odpowiada 7 700
litrom na hektar w przypadku Centesimino Oriolo i Centesimino Oriolo Riserva, 5 500 w przypadku Centesimino
Oriolo Passito i 9 100 w przypadku Centesimino Oriolo Spumante Rosé.

W przypadku Sangiovese ze wskazaniem podobszaréw Imola, Coriano, San Clemente i Verucchio (w tym Riserva)
maksymalng wydajno$¢ winogron wyrazona w ilosci wina okresla si¢ na poziomie 65 %, co odpowiada 5 850 litrom

na hektar.

W przypadku Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw maksymalng wydajno$¢ winogron wyrazona w ilosci
wina zwiekszono do 5 850 litréw na hektar.

Uzasadnienie: Jest to wydajno$¢ przetwarzania winogron na wino, wyrazona w litrach, okre§lona na podstawie
dopuszczonych w specyfikacji produktu ton winogron wyprodukowanych z hektara.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz zatacznikow 2, 3,5,7,9, 11, 13, 14, 15 i 16 do specyfikacji pro-
duktu, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

7. Formalne dostosowanie zasad produkcji wina dotyczace rodzajéw Bianco Frizzante i Rosato Frizzante
Opis:

Réwniez w przypadku nowych rodzajéw wina przetwarzanie i butelkowanie moga si¢ odbywaé w calym regionie
Emilia Romania, regionie Marche, regionie Lombardia, regionie Piemont i regionie Wenecji Euganejskie;j.

Uzasadnienie:
Jest to dostosowanie do formy przepiséw juz okreslonych w specyfikacji.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 9.2 jednolitego dokumentu ,Dodatkowe wymogi”.

8. Cechy charakterystyczne nowych rodzajéw win w momencie wprowadzenia do obrotu
Opis:

Uwzgledniono nastepujace fizyczne, chemiczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne dotyczace nowych rodza-
jow win.

~Romagna” Bianco, ,Romagna” Bianco Frizzante, ,Romagna” Rosato, ,Romagna” Rosato Frizzante, ,Romagna” Rosso;

,Romagna” Bianco Brisighella, ,Romagna” Bianco Castrocaro, ,Romagna” Bianco Longiano, ,Romagna” Bianco Modi-
gliana, ,Romagna” Bianco Oriolo, ,Romagna” Centesimino Oriolo, ,Romagna” Centesimino Oriolo Riserva,
,Romagna” Centesimino Oriolo Passito, ,Romagna” Centesimino Oriolo Spumante Rosé, ,Romagna” Famoso Mercato
Saraceno, ,Romagna” Famoso Mercato Saraceno Spumante, ,Romagna” Sangiovese Imola, ,Romagna” Sangiovese
Imola Riserva, ,Romagna” Sangiovese Coriano, ,Romagna” Sangiovese Coriano Riserva, ,Romagna” Sangiovese San
Clemente, ,Romagna” Sangiovese San Clemente Riserva, ,Romagna” Sangiovese Verucchio, ,Romagna” Sangiovese
Verucchio Riserva.
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Uzasadnienie:

Wskazane chemiczne, fizyczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne okreslono na podstawie szeregu badan i sa
zgodne z parametrami okre§lonymi w przepisach unijnych i krajowych.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu oraz zatacznikow 2, 3, 5,7,9, 11, 13, 14, 15 i 16 do specyfikacji pro-
duktu i pkt 4 jednolitego dokumentu ,Opis wina lub win”.

9. Wskazanie rocznika wina
Opis:

Mozliwos¢ pominigcia rocznika, w ktérym wyprodukowano wino, rozszerzono réwniez na nowe rodzaje wina
~Romagna” Bianco Frizzante oraz ,Romagna” Rosato Frizzante.

Uzasadnienie:

W celu dostosowania nowych rodzajéw (Bianco Frizzante i Rosato Frizzante) do istniejgcych rodzajéw (Trebbiano
Spumante) (Trebbiano Frizzante) (Bianco Spumante) i (Rosato Spumante) okreslono, ze na etykiecie mozna pomina¢
rocznik, w ktérym wyprodukowano winogrona, zgodnie z odpowiednimi przepisami krajowymi dajacymi taka moz-
liwo$¢ w odniesieniu do win musujacych (spumante), ktére nie sg oznaczone jako ,Millesimato” (rocznik), a takze do
win pétmusujacych (frizzante).

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

10. Etykietowanie
Opis:

W przypadku wina rodzaju ,Romagna” Bianco Frizzante mozliwe jest uwzglednienie na etykiecie specyfikacji barwy
,Bianco” (biale).

Uzasadnienie: Oznaczenie barwy przedmiotowego wina zalezy od decyzji producenta.
Opis:

W przypadku rodzaju ,Romagna” Rosato Frizzante na etykiecie nalezy obowigzkowo zamiesci¢ specyfikacje barwy
,Rosato”, ,Rosé¢” lub ,Rosa”.

Uzasadnienie: Uznaje si¢ za stosowne wskazanie barwy w celu okreslenia specyfiki danego produktu.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

11. Przepisy szczegdlne dotyczace pakowania
Opis:

Stosowanie pojemnikéw o pojemnosci 2-6 litréw wykonanych z pojemnikéw dopuszczonych do kontaktu z Zywnos-
cig wykonanych z materiatéw innych niz szklo jest dozwolone wylacznie w przypadku rodzajéw wina ,Romagna”
Bianco, ,Romagna” Rosato, ,Romagna” Rosso, ,Romagna” Trebbiano, ,Romagna” Pagadebit i ,Romagna” Sangiovese,
ktérym nie przystuguje oznaczenie ,vigna”.

Oprécz wyzej wymienionych rodzajow wina z oznaczeniem ,vigna” ten sposéb butelkowania jest réwniez zakazany
w przypadku rodzajéw wina musujacego i pétmusujgcego, rodzajéw wina z okreleniami tradycyjnymi Riserva, Supe-
riore lub Passito oraz wszelkich rodzajéw wina opatrzonych nazwa podobszaru.

Ponadto pojemniki ze stali nierdzewnej lub innych odpowiednich materialéw o pojemnosci 6-60 litréw mozna stoso-
waé wylacznie w przypadku win objetych ChNP ,Romagna” nalezacych do rodzajéw Bianco (w tym Frizzante), Rosato
(w tym Frizzante), Rosso, Trebbiano (w tym Frizzante) i Sangiovese.

Uzasadnienie:

Jest to zmiana brzmienia, ktérej celem jest okreslenie pojemnosci pojemnikéow.
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Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji, lecz nie ma wplywu na jednolity dokument.

12. ChNP ,Romagna” - zmienione podobszary
Opis:
,Castrocaro i Terra del Sole” zmieniono na ,Castrocaro”
»5an Vicinio” zmieniono na ,Mercato Saraceno”
Dodano nastepujace podobszary: Imola, Coriano, San Clemente i Verucchio.

W przypadku rodzaju win Bianco mozna wskazal réwniez podobszary Brisighella, Castrocaro, Longiano i Modi-
gliana.

W przypadku rodzajéw win Bianco i Centesimino (w tym Riserva, Passito i Spumante Rosé) mozna wskazac rowniez
podobszar Oriolo.

W przypadku rodzaju win Famoso (w tym Spumante) mozna wskaza¢ podobszar Mercato Saraceno.

W przypadku rodzajéw win Sangiovese i Sangiovese Riserva mozna wskaza¢ podobszary Imola, Coriano, San Cle-
mente i Verucchio.

Uzasadnienie:

Dzigki odkryciu dowodéw historycznych z lat 1 500-1 900 n.e. potwierdzono obecno$¢ prestizowych biatych
odmian winoro$li na obszarach Modigliana, Castrocaro, Longiano, Brisighella i Oriolo.

Famoso, odmiana uprawiana w Romanii od czaséw starozytnych, jest szeroko rozpowszechniona w Mercato Sara-
ceno.

Ruch na rzecz uznania Centesimino za warto$ciowa odmiang w Oriolo, z ktérej mozna wytworzy¢ wino wyrazajace
szczegolne terroir tego obszaru, dziala bardzo skutecznie. Jest to widoczne w szybkosci, z jaka ta odmiana winorosli
i wytwarzane z niej wino zyskuja uznanie. Te odmiang winorosli uprawia si¢ na tym obszarze co najmniej od okresu
po Il wojnie §wiatowej.

Sangiovese bylo charakterystycznym elementem krajobrazu wokét Imoli juz pod koniec XVIII w.

Sangiovese uprawiano intensywnie w okolicach Rimini do 1860 r., po czym zaniechano tej praktyki ze wzgledu na
niska zawarto$¢ alkoholu. Obecnie wznowiono uprawe tej odmiany.

W zwigzku z tym uznano za stosowne promowanie tych rodzajow win, ktdre opatrzono wskazaniem tego podob-
szaru.

Zmiana ta dotyczy pkt 2, 3, 5,7,9, 11, 13, 14, 15 i 16 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu ,Opis
wina lub win”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Romagna

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujgce

8. Wino pétmusujace
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4. Opis wina lub win

1. ,Romagna” Albana Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Albana Spumante produkuje si¢ z moszczu z czg$ciowo
suszonych winogron z wykorzystaniem metody butelkowej lub autoklawu, zgodnie z przepisami UE. Ma zlotozélta
barwe, delikatng pianke oraz dlugo utrzymujace si¢ babelki, charakterystyczny, przyjemnie owocowy aromat typowy
dla danej odmiany winorodli, dobra strukture, jest $wieze i ma przyjemny, delikatny, stodki, ale nigdy nieprzestodzony
smak.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,0 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6 graméw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Romagna” Cagnina

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Cagnina uzyskane z winogron odmiany Terrano, ktérych
zbidr nastepuje zwykle pod koniec wrzesnia, mozna dopusci¢ do konsumpcji po uplywie pierwszych dziesieciu dni
pazdziernika. Ma barwe fioletowo-czerwona, intensywny, charakterystyczny aromat z nutg wisni marasca i malin
oraz stodki, delikatnie taninowy smak z przyjemnie kwaskowa nutg.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 8.5.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. ,Romagna” Pagadebit (w tym Amabile i Frizzante)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Pagadebit uzyskane z winogron odmiany Bombino Bianco
ma stomkowozélta barwe o réznej intensywno$ci w zaleznosci od wieku oraz procesu produkeji wina, $wiezy
i wyrazny aromat z nutg glogu charakterystyczny dla tej odmiany winorosli, a takze przyjemny i delikatny smak, od
wytrawnego po potstodki, réwniez w przypadku wina péimusujgcego.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. ,Romagna” Pagadebit Bertinoro

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Pagadebit Bertinoro uzyskane z winogron odmiany Bom-
bino Bianco rosngcych na obszarze Bertinoro ma stomkowozdéltg barwe o réznej intensywnosci w zaleznosci od
wieku oraz procesu produkcji wina, $wiezy i wyrazny aromat z nutg glogu charakterystyczny dla tej odmiany winoro-
§li, a takze przyjemny i delikatny smak, ktéry moze by¢ wytrawny lub pétstodki, réwniez w przypadku wina pétmu-
sujacego.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramo6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. ,Romagna” Sangiovese

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese otrzymywane z winogron odmiany o tej samej
nazwie ma rubinowoczerwong barwe o purpurowym polysku oraz szeroki i winny aromat, nieco ziotowy, kiedy
wino jest miode, z mozliwymi delikatnymi odcieniami fioletu, oraz elegancki, pelny, przyjemnie taninowy smak
w przypadku mlodego wina, a takze réwnie przyjemny, nieco gorzki posmak.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,0 % obj.

Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  ,Romagna” Sangiovese Novello

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Novello, uzyskane z odmiany winogron o tej
samej nazwie, poddawane jest winifikacji poprzez maceracj¢ weglows, ma rubinowoczerwong barwe, intensywny,
winny aromat typowy dla win produkowanych ta metodg oraz wytrawny lub lekko stodki smak uzyskany dzigki nie-
wielkiej ilosci cukru resztkowego, zgodnie z przepisami regulujacymi jego produkgje.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % ob;j.

Resztkowy cukier redukujacy: nie wiecej niz 10 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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7. ,Romagna” Sangiovese Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Superiore, otrzymywane z winogron odmiany
o tej samej nazwie, ma rubinowoczerwong barwe nabierajaca barwy owocu granatu, niekiedy o purpurowym poly-
sku, oraz winny aromat z delikatng nutg fiotkowg i kragly, pelny, ale fagodny i elegancki smak, delikatnie i przyjemnie
taninowy, kiedy wino jest mtode, a takze satysfakcjonujacy, wyrazisty, lekko gorzkawy posmak.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wiecej niz 10,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach
na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. ,Romagna” Sangiovese Riserva, w tym odmiana Superiore Riserva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Riserva otrzymuje si¢ z winogron odmiany o tej
samej nazwie; wino ma rubinowoczerwong barwe nabierajacg barwy owocu granatu i wpadajacg w purpurowy; z wie-
kiem nabiera pomaraficzowych odcieni; ma bukiet wanilii przypominajacy etery i typowy dla procesu dojrzewania
oraz wytrawny, kragly, harmonijny, mocny smak, czesto z nuta drewna pochodzaca z beczek, w ktérych dojrzewalo
wino.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 % objetosciowo
Resztkowy cukier redukujacy: nie wiecej niz 10,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogélne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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9. ,Romagna” Sangiovese Passito

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Passito, otrzymywane z winogron odmiany o tej
samej nazwie, ma rubinowoczerwong barwe, niekiedy o purpurowym polysku, oraz delikatny aromat z nutg fiotkowa
i harmonijny, przyjemnie taninowy smak z satysfakcjonujacym, charakterystycznym, lekko gorzkawym posmakiem;
wino moze mie¢ wyczuwalne nuty drewna pochodzgce z beczek, w ktérych dojrzewalo.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: 6,0-20,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 gl

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10. ,Romagna” Sangiovese ze wskazaniem podobszarow

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese z odniesieniem do podobszaru otrzymywane
z winogron odmiany o tej samej nazwie pochodzacych z jasno okreslonych obszaréw, ma rubinowoczerwong barwe
o purpurowym polysku oraz szeroki i winny aromat, nieco ziotowy, kiedy wino jest mlode, z delikatng nutg fiotkowq
oraz smak typowy dla jego obszaru produkcji, przyjemnie taninowy w przypadku miodego wina, a takze réwnie
satysfakcjonujacy, nieco gorzki posmak.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 4,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)




C 386/22 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.10.2022

11. ,Romagna” Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Riserva z odniesieniem do podobszaru otrzy-
muje si¢ z winogron odmiany o tej samej nazwie pochodzacych z jasno okreslonych obszaréw, ma rubinowoczer-
wong barwe nabierajacg barwy owocu granatu i wpadajacg w purpurowy; z wiekiem nabiera pomarafnczowych
odcieni; ma wytrawny, kragly, harmonijny, mocny smak typowy dla jego obszaru produkgji, czgsto z nutg drewna
pochodzaca z beczek, w ktdrych dojrzewalo wino.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 % obj.

Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 4,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

12. ,Romagna” Trebbiano

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Trebbiano, otrzymywane z winogron odmiany o tej samej
nazwie, ma stomkowozélta barwe o réznej intensywnosci, winny, fagodny i delikatny aromat oraz subtelny, ape-
tyczny i harmonijny smak.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %

Resztkowy cukier redukujgcy: nie wiecej niz 10 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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13. ,Romagna” Trebbiano Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Trebbiano Spumante otrzymywane z winogron odmiany
o tej samej nazwie za pomoca naturalnej ponownej fermentacji w butelce lub w autoklawach zgodnie z przepisami
UE; ma stfomkowoz6ltg barwe o réznej intensywnosci, trwala pianke i jest delikatnie musujace; ma szlachetny, Swiezy
i przyjemny aromat oraz wytrawny lub pot wytrawny smak w zaleznosci od rodzaju.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 5 gram6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

14. ,Romagna” Trebbiano Frizzante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Trebbiano Frizzante, otrzymywane z winogron odmiany
o tej samej nazwie za pomocg naturalnej drugiej fermentacji zgodnie z przepisami UE, ma stomkowozdéltg barwe
o réznej intensywnosci, delikatng i trwalg pianke, przyjemny i delikatny aromat oraz $wiezy i harmonijny smak.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wiecej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramo6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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15. ,Romagna” Bianco Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Bianco Spumante ma delikatng, trwalg pianke i stomkowozélta barwe o réznej intensywnosci.
Wyrdznia je jego szlachetny, delikatny aromat, a smak rézni si¢ w zaleznosci od zawarto$ci cukréw od ,brut nature”
po wytrawny, apetyczny i harmonijny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % ob;j.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramo6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

16. ,Romagna” Rosato Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Rosato Spumante ma delikatng, trwala pianke. Jego barwa jest rézowawa o réznej intensywnosci,
a aromat — szlachetny i delikatny. Jego smak rézni si¢ w zaleznosci od zawarto$ci cukréw od ,brut nature” po
wytrawny i jest apetyczny i harmonijny.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

17. ,Romagna” Bianco

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco maja barwe od jasnozoéltej do stomkowozoltej o réznej intensywnosci i przyjemny, szla-
chetny i delikatny aromat. W smaku sg apetyczne i harmonijne.
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Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

18. ,Romagna” Bianco Frizzante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Rosato Frizzante ma delikatng, trwala pianke. Jego barwa zmienia si¢ od jasnozoéltej do stomkowo-
761tej o réznej intensywnosci, a jego aromat jest przyjemny i wyrazisty. Jego smak jest harmonijny i §wiezy.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

19. ,Romagna” Rosato

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Rosato majg barwe rézowg o réznej intensywnosci i przyjemny, szlachetny i delikatny aromat. Ich
smak jest harmonijny i $wiezy.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % ob;j.
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Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

20. ,Romagna” Rosato Frizzante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Rosato Frizzante ma delikatng, trwalg pianke. Wino ma rézowg barwe o réznej intensywnosci
i przyjemny, wyrazisty aromat. Jego smak jest harmonijny i §wiezy.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

21. ,Romagna” Rosso

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Rosso majg barwe rubinowoczerwong, czasami z odcieniem purpury, winny aromat i wyrazny
zapach. Ich smak jest harmonijny, delikatnie taninowy, z przyjemnie gorzkim posmakiem.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.

Resztkowy cukier redukujgcy: nie wiecej niz 10 g/l
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Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

22. ,Romagna” Bianco Brisighella

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco Brisighella maja barwe od jasnozéltej do stomkowozdltej o réznej intensywnosci i wyrazisty,
szlachetny i zréznicowany aromat. W smaku sa apetyczne, $wieze i harmonijne.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wiecej niz 4 g/l
Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

23. ,Romagna” Bianco Castrocaro

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco Castrocaro majg barwe od jasnozoéltej do stomkowozéltej o réznej intensywnosci i przy-
jemny, intensywny i winny aromat. W smaku sg apetyczne i harmonijne.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 4 gl
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Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l

Wizelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

24. ,Romagna” Bianco Longiano

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco Longiano maja barwe od jasnozéltej do stomkowozoltej o réznej intensywnosci i przyjemny,
intensywny i winny aromat. W smaku sa apetyczne i harmonijne.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

25. ,Romagna” Bianco Modigliana

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco Modigliana majg barwe od jasnozéttej do stomkowozéltej o réznej intensywnosci i przy-
jemny, intensywny i winny aromat. W smaku sg apetyczne i harmonijne.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wiecej niz 10 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

26. ,Romagna” Bianco Oriolo

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Bianco Oriolo majg barwe od jasnozéltej do stomkowozéltej o réznej intensywnosci i przyjemny,
intensywny i winny aromat. W smaku sg apetyczne i harmonijne.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 4 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

27. ,Romagna” Centesimino Oriolo

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Centesimino Oriolo ma barwe zblizong do barwy owocu granatu i charakterystyczny aromat
z nutami r6z i owocow lednych. W smaku jest aksamitne i pelne.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.

Resztkowy cukier redukujacy: nie wiecej niz 4 gl
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23 gl

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

28. ,Romagna” Centesimino Oriolo Riserva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Centesimino Oriolo Riserva ma intensywng barwe zblizong do barwy owocu granatu i urzekajgcy
aromat z nutami réz, dojrzalych owocéw i z nutami korzennymi. W smaku jest pelne, harmonijne, aksamitne i deli-
katnie taninowe.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 13 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 4 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

29. ,Romagna” Centesimino Oriolo Passito

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Centesimino Oriolo Passito ma pelng barwe zblizong do barwy owocu granatu oraz intensywny
i wyrazisty aromat z nutami r6z, dzemu, suszonych winogron i z nutami korzennymi. Jego smak jest harmonijny,
urzekajgcy i ma dobrg strukture.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Resztkowy cukier redukujgcy: nie mniej niz 50 g/I
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 gl

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

30. ,Romagna” Centesimino Oriolo Spumante Rosé

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Centesimino Oriolo Spumante Rosé ma delikatng, trwalg pianke. Ma ré6zowg barwe o réznej inten-
sywnosci i charakterystyczny aromat z wyraZnymi nutami kwiatowymi. Jego smak rézni sie w zaleznoéci od zawar-
tosci cukru od ,brut” po pétwytrawny, $wiezy i o dobrej strukturze.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

31. ,Romagna” Famoso Mercato Saraceno

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina ,Romagna” Famoso Mercato Saraceno maja barwe od stomkowoz6ltg o réznej intensywnosci i wyrazisty, inten-
sywny i winny aromat. W smaku s wytrawne, apetyczne i harmonijne.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramo6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

32. ,Romagna” Famoso Mercato Saraceno Spumante

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino ,Romagna” Famoso Mercato Saraceno Spumante ma delikatng, trwalg pianke. Jego barwa jest stomkowozélta
o réznej intensywnosci, a aromat — szlachetny i delikatny. Jego smak rézni si¢ w zaleznosci od zawartosci cukru od
,brut nature” po wytrawny, zgodnie z unijnymi przepisami.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramOw na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne
5.2. Maksymalna wydajno$é:
1. ,Romagna” Albana Spumante

45 hektolitréw z hektara

2. ,Romagna” Cagnina

84,5 hektolitréw z hektara



7.10.2022

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 386/33

3. ,Romagna” Pagadebit i Pagadebit Bertinoro, w tym Frizzante

98 hektolitréw z hektara

4. ,Romagna” Sangiovese, w tym Novello i Riserva

78 hektolitrow z hektara

5. ,Romagna” Sangiovese Superiore, w tym Riserva

68,25 hektolitréw z hektara

6. ,Romagna” Sangiovese ze wskazaniem podobszaréw

58,5 hektolitréw z hektara

7. ,Romagna” Sangiovese Riserva ze wskazaniem podobszaréw

52 hektolitry z hektara

8. Romagna Sangiovese Passito

60 hektolitrow z hektara

9. ,Romagna” Bianco, w tym Frizzante i Spumante

126 hektolitréw z hektara

10. ,Romagna” Rosato, w tym Frizzante i Spumante

126 hektolitréw z hektara

11. ,Romagna” Rosso

91 hektolitréw z hektara

12. ,Romagna” Bianco ze wskazaniem podobszaréw Brisighella, Castrocaro, Longiano, Modi-

gliana i Oriolo

84 hektolitry z hektara

13. ,Romagna” Centesimino, w tym Riserva ze wskazaniem podobszaru Oriolo

77 hektolitrow z hektara

14. ,Romagna” Centesimino Passito ze wskazaniem podobszaru Oriolo

55 hektolitréw z hektara

15. ,Romagna” Centesimino Spumante Rosé ze wskazaniem podobszaru Oriolo

91 hektolitréw z hektara

16. ,Romagna” Famoso, w tym Spumante ze wskazaniem podobszaru Mercato Saraceno

84 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkeji winogron do produkcji win kwalifikujacych si¢ do posiadania nazwy ,Romagna” obejmuje rézne
gminy — w calosci lub w czgsciach — w prowingjach takich jak Bolonia, Rimini, Forli-Cesena i Rawenna w regionie

Emilia Romania.

Odmiany winoros$li
Albana B.

Bombino Bianco B.
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Sangiovese N.
Terrano N.

Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw

Romagna
,Romagna” Albana Spumante

Rodzina Baldich z Faenzy juz od XIV wieku jest w posiadaniu ziem, na ktdrych znajdujg si¢ winnice, na najbardziej
urodzajnych obszarach Romanii. Byla to jedna z pierwszych rodzin, ktére podniosty poziom jakosci produkcji wina
do takiego stopnia, ze takze inne rodziny, nie tylko z Faenzy, chociaz same prowadzily produkcje wina, podawaty
przy specjalnych okazjach wina Baldich.

Na poczatku XX wieku Francesco Baldi jako pierwszy w Romanii wyprodukowal wino musujace prawdopodobnie
z odmiany Albana zmieszanej z innymi winami. Wino to produkowano w duzych iloSciach w willi ,Le Fontane”
w Sarna di Faenza, a dzieki jego wysokiej jakosci sprzedawano je w Romanii i w Bolonii oraz wywozono do Frangji
i Rosji, gdzie otrzymato renomowane nagrody i wyrdznienia.

~Romagna” Cagnina

Terrano d’Istria, gtéwna odmiana winorosli Cagnina, prawdopodobnie rozprzestrzenila si¢ w calej Romanii w okresie
dominacji bizantyjskiej, kiedy z Istrii i Dalmacji przywozono duze iloSci wapienia na budowe najwazniejszych zabyt-
kéw Rawenny. Wino produkowano na niektérych réwninach w obszarach wokoét Ceseny, Forli i Rawenny juz w XIII
wieku. Z réznych pisemnych Zrédet i tekstéw poetyckich z XIX i XX wieku wynika, ze w calej Romanii sprzedawano
i ceniono wino Cagnina.

,Romagna” Pagadebit, w tym odmiany ,di Bertinoro”, Amabile i odmiany musujace:

Odmiana winoro$li Bombino Bianco jest znana lokalnie jako odmiana Pagadebit, ktérej zawdzigcza swoja nazwe
omawiane wino. Wedlug Thomasa Hohnerlein-Buchingera pojecie to pochodzi od sformulowania produce tanto da
pagare i debiti (,produkuje wystarczajaco duzo, zeby splaci¢ dlugi”), poniewaz winorosl ta gwarantuje dobra produkcje
nawet przy niesprzyjajacych warunkach pogodowych. Zwlaszcza w prowingji Forli odmiana Pagadebit byla sadzona
w polaczeniu z odmiang Albana, aby zrekompensowa¢ nizsza produkcje tej drugiej odmiany. Pierwsze pisemne
wzmianki o winorosli Pagadebit w Romanii pochodza z 1825 r., a ich autorem byl Acerbi, ktéry wymienit t¢ odmiang
jako jedng z winoroéli obszaru Rimini. Winoro$le odmiany Pagadebit z r6znych obszaréw poréwnywano podczas tar-
g6w ampelograficznych w Forli w 1876 r.; obszar Bertinoro jest od dawna znany ze swojej szczegdlnej i wyjatkowej
tradycji zwigzanej z winem Pagadebit.

,Romagna” Sangiovese, w tym odmiany Superiore, Riserva, Novello i Passito

W akcie notarialnym z 1672 r. przechowywanym w Archiwum Paristwowym w Faenzy mowa jest o ,trzech rzedach
winoro$li Sangiovese” w gospodarstwie w Fontanella di Pagnano w gminie Casola Valsenio. Wedlug niektérych lin-
gwistéw odmiane t¢ nazwano w Apeninach w obszarze Toskanii i Romanii ,Sangue dei gioghi” (krew g6r); nazwe te
potem skrocono w lokalnym dialekcie do ,sanzves”.

Wedlug Beppe Sangiorgiego pierwsze odniesienia do Sangiovese w Romanii dotycza obszaru Faenza-Imola.
W 1839 r. Gallesio opisal winnice, ktére widzial w trakcie podrézy miedzy Florencja a Forli, w nastepujacy sposob:
,wszystkie winoroéle to niskie odmiany, a wigkszo$¢ z nich to Sangiovese di Romagna”.

W tekstach historycznych na temat uprawy winorosli identyfikuje si¢ w Romanii winoro$le Sangiovese, ktére mialy
charakterystyczne cechy i ktére poddawano fermentacji winiarskiej w celu stworzenia win z jednej odmiany, czego
nie robiono w innych miejscach.

,Romagna” Trebbiano (réwniez pétmusujgce i musujgce):

Odmiang Trebbiano prawdopodobnie wprowadzili Etruskowie i Rzymianie, ktérzy sadzili winorosle po zasiedleniu
i podzieleniu gruntéw: bylo to zatem wino legionistéw. W 1305 r. Pier de Crescenzi pisal o winogronach bialych
nazywanych ,tribiana”. Z tego samego wieku pochodzg tez odniesienia do ,turbien” w Imoli oraz do ,trebulanum”
w Bolonii. Sg tez niedatowane odniesienia do ,tarbian” w Romanii. Molon (1906 r.) pisal, ze odmiane t¢ powszechnie
uprawiano zwlaszcza w Forli i Rawennie, a Pasqualini i Pasqui wypowiedzieli si¢ o uprawie w rzedach winorosli na
réwninach pomimo wysokiej wilgotnosci. Powszechnos¢ tej odmiany w Romanii wynika z jej zdolnosci do przystoso-
wania si¢ do réznych gleb i klimatow.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

ChNP ,Romagna” — Obszar produkgji wina

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Czynnosci zwiazane z produkcjg wina mozna przeprowadzaé na calym terytorium prowingji: Forli-Cesena, Rawenna,
Bolonia i Rimini.

ChNP ,Romagna” — obszar produkcji win pétmusujgcych i musujgcych

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Czynnosci zwigzane z produkcja win ,Romagna” Trebbiano Frizzante, ,Romagna” Trebbiano Spumante, ,Romagna’
Pagadebit Frizzante, ,Romagna” Albana Spumante, ,Romagna” Bianco Frizzante, ,Romagna” Bianco Spumante,
,Romagna” Rosato Frizzante i ,Romagna” Rosato Spumante, w tym praktyki enologiczne dotyczace czynnosci zwia-
zanych z tworzeniem pianki, stabilizacja i dostadzaniem, mozna wykonywa¢, jezeli s3 dozwolone, na calym teryto-
rium regionéw: Emilia Romania, Marche, Lombardia, Piemont i Wenecja Euganejska.

»

ChNP ,Romagna” — obszar butelkowania win pétmusujgcych i musujgeych
Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Wina ,Romagna” Trebbiano Frizzante, ,Romagna” Trebbiano Spumante, ,Romagna” Pagadebit Frizzante, ,Romagna’
Albana Spumante, ,Romagna” Bianco Frizzante, ,Romagna” Bianco Spumante, ,Romagna” Rosato Frizzante
i ,Romagna” Rosato Spumante musza by¢ butelkowane w obrebie terytorium regionéw: Emilia Romania, Marche,
Lombardia, Piemont i Wenecja Euganejska. Zgodnie z majacymi zastosowanie przepisami unijnymi i krajowymi butel-
kowanie lub pakowanie musi odbywac si¢ na wymienionym wyzej wyznaczonym obszarze geograficznym, aby chro-
ni¢ jakos$¢ i reputacje oraz gwarantowac pochodzenie i zapewniac efektywnos¢ kontroli.

J

Stosowanie odniesien do podobszardéw
Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Etykiety i opakowania win objetych ChNP ,Romagna” moga obejmowac odniesienia do podobszaréw opisane w odpo-
wiednich zalacznikach do specyfikacji produktu.

Podobszary, ktére mozna wskazaé na etykiecie, sa nastepujgce: ,Bertinoro”, ,Brisighella”, ,Castrocaro”, ,Cesena”, ,Lon-
giano”, ,Meldola”, ,Modigliana”, ,Marzeno”, ,Oriolo”, ,Predappio”, ,Mercato Saraceno”, ,Serra”, ,Imola”, ,Coriano”,
,San Clemente”, ,Verucchio”.
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ChINP ,Romagna” z odniesieniami do podobszaréw

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Czynnosci zwigzane z produkcja wina mozna przeprowadza¢ na calym terytorium prowincji: Bolonia, Rawenna,
Forli-Cesena i Rimini.

ChNP ,Romagna” z odniesieniami do podobszaréw

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Butelkowanie wina objetego ChNP ,Romagna” z odniesieniami do podobszaréw musi odbywac si¢ w obrebie obszaru
produkgji kazdego podobszaru, uwzgledniajac obszar, na ktérym produkcja wina jest dozwolona na zasadzie odstep-
stwa. Zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami unijnymi i krajowymi butelkowanie lub pakowanie musi odby-

wac si¢ na wymienionym wyzej wyznaczonym obszarze geograficznym, aby chroni¢ jako$¢ i reputacje oraz gwaran-
towal pochodzenie i zapewniaé efektywno$¢ kontroli.

Link do specyfikacji produktu

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/18282
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