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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego

nazw3a pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 97 ust. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 369/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
,Almansa”
PDO-ES-A0044-AMO5

Data wniosku: 11.5.2022 r.

1. Wnioskodawca i uzasadniony interes

Agrupacién de Productores de Vino con D.O. Almansa [Organizacja producentéw wina objetego nazwg pochodzenia
~Almansa’]

Do organizacji tej naleza wszystkie podmioty produkujace wina objete ChNP i uprawiajace winogrona do tego celu.

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O
O
O

Nazwa produktu
Kategoria produktéw sektora wina
Zwigzek

Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis iuzasadnienie zmiany

Dodano nowy akapit dotyczacy pakowania, wskazujacy, ze butelkowanie musi odbywac si¢ na wyznaczonym obsza-

rZe.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Uznaje si¢, Ze przedmiotowa zmiana jest objeta rodzajami zmian unijnych przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporza-
dzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Zgodnie z art. 4 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 przyczyng tego wymogu jest ochrona jakosci
i reputacji win objetych ChNP ,Almansa”, zagwarantowanie ich pochodzenia i zapewnienie ich szczegdlnych cech
i jakosci, ktore s3 powiazane z obszarem pochodzenia.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Produkcja win objetych nazwg pochodzenia nie koficzy si¢ na procesie przetwarzania moszczu w wino w drodze fer-
mentacji alkoholowej oraz innych dodatkowych proceséw, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uzna¢ za koficowy
etap produkgji tych win, poniewaz obejmuje on inne praktyki enologiczne, ktére mogg mie¢ wplyw na szczegdlne
wlaciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje i roznego rodzaju dzialania korekcyjne.

Obowigzek ten pozwala unikngé ewentualnych zagrozen zwiazanych z transportem poza obszar uprawy winorosli,
takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niskg temperature oraz pogorszenie jakosci pro-
duktu, ktére moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy fizykochemiczne produktu (kwasowosé, polifenole i substancje
nadajace kolor) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) produktu i jego stabilno$¢. Pozwala to takze ograniczyé
zagrozenie zwigzane z zanieczyszczeniem mikrobiologicznym (ze strony bakterii, wiruséw, grzybéw, plesni i droz-
dzy).

Wymog ten jest korzystny réwniez dla podmiotéw, ktére sa Swiadome ryzyka i odpowiedzialne za ochrong jakosci

chronionej nazwy pochodzenia, oraz daje konsumentom pewno$¢, jezeli chodzi o pochodzenie i jako$¢ win oraz ich
zgodnos¢ ze specyfikacja produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nowa nazwa lub nowe nazwy

Almansa

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
1. Wina biate i rézowe wytrawne

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biale sg lekkie, majg umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i barwe od jasnozéttej do bardziej ztotozoltej. Dominujg
smaki owocowe, ktdre jednak mogg by¢ laczone z aromatami drewna i prazenia. Wysoka kwasowos$¢, Swiezy i owo-
cowy smak. Moze pojawi¢ si¢ lekki smak drewna i prazenia.

Wina rézowe majg barwe rézows, od truskawkowej do malinowej lub tososiowej. Sg $wieze, lekkie, o przecigtnej kwa-
sowosci. W smaku sa przyjemne i owocowe.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekracza¢ najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180
(w miligramach na litr)
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2. Wina biale, rézowe i czerwone potwytrawne, pétstodkie i stodkie

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
Jesli chodzi o wyglad i zapach, s3 podobne do win wytrawnych z tej samej odmiany.

Ich smak jest wywazony pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekracza¢ najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.

* Catkowity dwutlenek siarki maksymalnie: 180 mg/l, jezeli catkowita zawartos$¢ cukru przekracza 5 g[l w przeliczeniu
na fruktoze i glukoze, oraz prawnie dopuszczalny limit, jezeli zawarto¢ ta jest nizsza niz 5 g/l w przeliczeniu na
fruktoze i glukoze.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

3 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

16,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone wytrawne

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa tych win moze si¢ waha¢ od $redniej do intensywnej, od tonéw czerwonych do fioletowych, purpury, koloru

granatow lub wisni, badz rubinowych.

Aromaty o intensywnosci od $redniej do wysokiej, czyste, ale rowniez z aromatami z drewna i prazenia.

Smak o intensywnosci od $redniej do wysokiej, o dobrej réwnowadze i strukturze, moze pojawiaé si¢ charakterys-

tyczny smak drewna z posmakiem prazenia.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekracza¢ najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-

nych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

11,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150
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4. Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

W przypadku win bialych — odcienie sa raczej blade, zlotawe i blyszczace, w przypadku win rézowych — rézowe do
ceglanych. Aromat wina jest rzeski i owocowy. Wina ,rezerwa” majg intensywny aromat. W smaku s3 wywazone,
przyjemne na podniebieniu.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Do ekstrakcji moszczu lub wina i oddzielenia go od wytlokéw stosuje si¢ odpowiednie ci$nienie, tak aby wydajnosé
nie przekraczala 74 litréw wina ze 100 kilograméw czerwonych winogron i nie wigcej niz 70 litréw wina ze 100
kilograméw biatych winogron.

W przypadku produkcji win czerwonych minimalny okres maceracji musi wynosi¢ 48 godzin.
Mieszanie bialych i czerwonych odmian winoroéli jest niedozwolone.

Opakowania drewniane stosowane w procesach lezakowania muszg by¢ opakowaniami dgbowymi o pojemnosci
zgodnej z limitami objetosci okreslonymi w obowigzujacych przepisach dotyczacych stosowania niekt6rych okreslen
tradycyjnych.

Dojrzewanie w beczkach.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
Odmiany biale (prowadzone w formie kielicha)
7 860 kilograméw winogron z hektara
55 hektolitrow z hektara
Odmiany czerwone (prowadzone w formie kielicha)
6 430 kilograméw winogron z hektara
47,58 hektolitréw z hektara
Odmiany biale (prowadzonych szpalerowo)
11 430 kilograméw winogron z hektara
80 hektolitréw z hektara
Odmiany czerwone (prowadzone szpalerowo)
10 000 kilograméw winogron z hektara

74 hektolitrow z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obejmuje on dziatki i winnice zlokalizowane w nastepujacych gminach:
— Almansa
— Alpera
— Bonete
— Corral Rubio
— Higueruela
— Hoya Gonzalo
— Pétrola

— Chinchilla: az do drogi AB-402 (biegnacej z Horna do Venta de Alhama), graniczacy z jednej strony z gminami
Pétrola i de Corral Rubio a z drugiej z gminami Bonete, Higueruela i Hoya Gonzalo.

7. Odmiany winoro§li
GARNACHA TINTORERA
MONASTRELL

VERDEJO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino
Obszar produkcji win objetych ChNP Almansa znajduje si¢ w regionie przejsciowym. Winnice polozone sg na tere-
nach réwninnych, charakteryzujacych si¢ glebg przepuszczalng, bogata w wapient i uboga w substancje odzywcze.

Srednie opady sa niskie i wynosza 250 mm na rok. Niski poziom opadow, przepuszczalnosé gleby i niska wydajnos¢
pozwalajg uzyskaé wina o bardzo intensywnym zapachu i barwie.

8.2. Gatunkowe wino musujgce
Ekstremalne temperatury i gleby bogate w wapiefi umozliwiaja uprawe dopuszczonych odmian, nadajagc winom
bogactwo i rownowage bukietu. Niskie opady, ilo$¢ godzin nastonecznienia, a takze naturalna zawarto$¢ alkoholu,
pozwalajg uzyska¢ wina o okre$lonym poziomie alkoholu. Wina, o ktérych mowa w poprzedniej czesci, sa wykorzys-

tywane jako cuvée do produkcji win musujacych, tak wigc odniesienie do ich zwiazku odnosi si¢ réwniez do win
musujacych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Stosowanie na etykietach okreslenia odmiany winorosli wymaga, by byla to jedna odmiana, by co najmniej 85% uzy-
tych winogron bylo tej odmiany i by zostalo to odnotowane w rejestrze produkdji.
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Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

W celu zapewnienia odpowiedniego stosowania ChNP wszystkie wina chronione muszg by¢ wysylane w opakowaniu.
Produkcja win objetych nazwa pochodzenia nie koniczy si¢ na procesie przetwarzania moszczu w wino w drodze fer-
mentacji alkoholowej oraz innych dodatkowych proceséw, ale na pakowaniu. Pakowanie nalezy uzna¢ za konicowy

etap produkgji tych win, poniewaz obejmuje on inne praktyki enologiczne, ktére moga mie¢ wplyw na szczegdlne
wlasciwosci, a mianowicie filtrowanie, stabilizacje i r6Znego rodzaju dzialania korekcyjne.

Link do specyfikacji produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMAN
SA_cc_20210423.pdf
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http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf

	Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 97 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 2022/C 369/06

