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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 369/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Montefalco”
PDO-IT-A0845-AMO03
Data wniosku: 22.8.2016

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Wprowadzenie nowego typu ,Montefalco Grechetto”
Nalezy wprowadzi¢ nowy typ ,Montefalco Grechetto”.

Jest to wino wytwarzane z lokalnej odmiany winorosli Grechetto, co wpisuje si¢ w tradycje win bialych wytwarza-
nych w Umbrii, a w szczegdlnosci na obszarze ,Montefalco”.

Obszar ten charakteryzuje si¢ pagérkowatym uksztaltowaniem terenu i subkontynentalnym mikroklimatem. Na
takich obszarach winogrona z odmiany Grechetto majg wyjatkowe analityczne i organoleptyczne cechy charakterys-
tyczne. W rezultacie wina produkowane z tych odmian maja specyficzne cechy fizyczne, chemiczne i organolep-
tyczne, jak opisano w pkt 4.2 jednolitego dokumentu.

Z tego wzgledu dodanie typu ,Montefalco Grechetto” przyczynia si¢ do utrzymania wysokiej jako$ci nazwy, a takze
do poprawy wizerunku i asortymentu produktéw objetych ChNP ,Montefalco”.

Zmiana ta dotyczy pkt 1 i nast. specyfikacji, w ktérych wystepuje odniesienie do nazwy odmiany winorosli Gre-
chetto, oraz pkt 4 jednolitego dokumentu (Opis wina lub win) i innych sekcji, w ktérych jest mowa o tej odmianie.

2.2, Zmiana polgczenia odmian winorosli w przypadku ,Montefalco Bianco” (wino biate ,Montefalco”)

Zmiana ta dotyczy zmian polaczenia odmian winorosli stuzacych wyeksponowaniu lokalnej odmiany Trebbiano
Spoletino.

W szczegdlnosci poprzedni sktad odmian winorosli:
Grechetto: nie mniej niz 50 %,

Trebbiano Toscano: 20-35 %,

pozostale odmiany winogron biatych: do 30 %

otrzymuje brzmienie:

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Trebbiano Spoletino: nie mniej niz 50 %,

pozostale odmiany winogron bialych: do 50 %.

Uzasadnienie

Uznano, ze nalezy zaktualizowa¢ polaczenie odmian w przypadku rodzaju ,Montefalco Bianco”, zast¢pujac odmiang
Trebbiano Toscano, ktéra nie stanowi odmiany rodzimej dla odno$nego obszaru, lokalng odmiang Trebbiano Spole-
tino. Dzigki tej zmianie uzyskuje si¢ wino gatunkowe lepsze pod wzgledem organoleptycznych cech charakterystycz-
nych, a takze wlasciwosci chemicznych i fizycznych.

W szczegblno$ci w poréwnaniu z Trebbiano Toscano lokalna odmiana Trebbiano Spoletino charakteryzuje sig
mniejszymi zbiorami i jest lepiej dostosowana do lokalnych warunkéw klimatycznych. W ten sposéb wino ,Monte-
falco Bianco” zyskuje szczegdlne charakterystyczne cechy jako$ciowe zwigzane z obszarem, odpowiadajgce oczeki-
waniom konsumentéw.

W praktyce na przestrzeni ostatnich lat odmiana Trebbiano Spoletino zyskata popularno$¢ wéréd podmiotéw gos-
podarczych i konsumentéw ze wzgledu na swoje wyjatkowe wiasciwosci, ktore sg zdecydowanie najlepsze wsréd
odmian winoro§li z rodziny Trebbiano. Z tego powodu producenci zaproponowali t¢ zmiane w specyfikacji.
Ponadto wprowadzenie nowego rodzaju wina ,Montefalco Grechetto”, o ktérym mowa powyzej, ma réwniez zna-
czenie w kontekscie obnizenia procentowego udzialu odmiany Grechetto w winie ,Montefalco Bianco”. Wcze$niej
byla to odmiana dominujgca, ktérej zawartos¢ wynosita ponad 50 %, a obecnie wynosi mniej niz 50 % w polaczeniu

z pozostalymi odmianami winogron bialych.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji oraz pkt 7 jednolitego dokumentu (Gtéwne odmiany winorosli).

2.3.  Zmiana polgczenia odmian winorosli w przypadku ,Montefalco Rosso” (wino czerwone ,Montefalco”) i ,Montefalco Rosso
Riserva”

Polaczenie odmian wykorzystywanych do produkcji win ,Rosso” i ,Rosso Riserva” w obowigzujacej obecnie specyfi-
kacji:

Sangiovese: 6070 %,
Sagrantino: 10-15 %,
pozostale odmiany winogron czerwonych nadajace si¢ do uprawy w regionie Umbria: maksymalnie do 30 %
otrzymuje brzmienie:
Sangiovese: 60-80 %,
Sagrantino: 10-25 %,

dopuszcza si¢ stosowanie pozostalych niearomatycznych odmian winogron czerwonych w ilosci pozostalej do
uzyskania 100 %.

W szczegblnosci zwickszono maksymalny procentowy udzial odmian Sangiovese i Sagrantino. Ponadto nie ma juz
obowiazku stosowania jednej dodatkowej odmiany winogron czerwonych lub wigkszej ich liczby. Stosowanie takich
dodatkowych odmian jest teraz opcjonalne.

Zmiang t¢ wprowadza si¢ ze wzgledu na konieczno$¢ preferencyjnego traktowania tych dwéch wyzej wymienionych
lokalnych odmian dajacych wyraz terroir. Jest to korzystniejsze od kupazy zawierajacych réwniez odmiany miedzy-

narodowe, ktdre nie wnoszg zadnych szczegdlnych cech zwiazanych z jakoscia lub lokalizacjg.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.4.  Uwzglednienie gestosci nasadzer winorosli i zmian wydajnosci winogron i ilosci wina z hektara

Wprowadzono minimalng gesto$¢ nasadzen wynoszacg 4 000 winoroli na hektar w przypadku ,Montefalco Rosso”
i, Riserva” oraz 3 000 winoro§li na hektar w przypadku ,Montefalco Bianco” i ,Montefalco Grechetto”.
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Zmiana ta stuzy poprawie jakosci produkcji winogron.

Wigksza gesto$¢ nasadzen — definiowana jako ilo$¢ winoroéli na hektar w winnicy — sprawia, ze rosliny musza kon-
kurowa¢ ze soba o skladniki odzywcze obecne w glebie. W rezultacie nastgpuje mniejszy rozrost rodlin, lisci i owo-
cow, a otrzymywane kiscie i jagody sa mniejsze. Zmniejszenie $rednicy jagéd powoduje zwigkszenie stosunku
powierzchni do objetosci, co w efekcie skutkuje poprawg jakosci produkcji. Mniej liSciaste rodliny sa jednocze$nie
W mniejszym stopniu narazone na choroby i agrofagi, takie jak grzyby, bakterie, owady i wirusy. Ponadto korzenie
zwykle rosng w d6t, a nie na boki, poniewaz sg zmuszone do poszukiwania wody i podstawowych mineratow w gle-
biej potozonych partiach gleby. W ten sposéb otrzymuje si¢ winogrona, i tym samym wino, o lepszej jakosci.

Poziom wydajnosci z hektara wyznaczony dla winogron bialych obnizono z 13 000 do 12 000 kg. Wydajno$¢ na
tym samym poziomie 12 000 kg dodano w odniesieniu do nowego rodzaju wina ,Montefalco Grechetto”.

Ponadto w przypadku ,Montefalco Bianco” wydajno$¢ przetwarzania wina obnizono z 72 na 70 %, co dotyczy réw-
niez pozostalych rodzajow.

Srodki te maja skutkowa¢ osiagnigciem wyzszej jakosci.

Zmiany te dotycza pkt 4 i 5 specyfikacji oraz pkt 5 jednolitego dokumentu (Praktyki enologiczne — Maksymalna
wydajnosé).

2.5.  Wprowadzenie nawadniania w sytuacjach nadzwyczajnych
Wprowadzono nawadnianie w sytuacjach nadzwyczajnych. Zmiana ta wynika ze zmian warunkéw klimatycznych
w ostatnich latach. Zmiany te obejmujg niski poziom opadéw deszczu i wysokie Srednie i maksymalne temperatury

latem, zwlaszcza w obszarach o klimacie kontynentalnym, takich jak region ,Montefalco”.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.6.  Zwigkszenie naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach w przypadku ,Montefalco Bianco” i dodanie tego samego parametru
w przypadku ,Montefalco Grechetto”

Minimalng naturalna objetosciows zawarto$¢ alkoholu w winogronach wykorzystywanych do produkcji ,Monte-
falco Bianco” zwigkszono z 10,50 do 11,00 %.

Ten sam poziom 11,00 % obj. wyznaczono w odniesieniu do ,Montefalco Grechetto”.

Zmiang t¢ wprowadzono w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami dotyczacymi jakosci winogron, z ktérych
nalezy otrzymywa¢ wina pelne.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.7.  Wprowadzenie wymogu dotyczqcego obowigzku butelkowania w obrebie wyznaczonego obszaru
Zmiana ta dotyczy przepisu w zakresie butelkowania na wyznaczonym obszarze produkgji.

Dzieki tej zmianie producenci ,Montefalco” ChNP chcg naprawi¢ niedociagniecie w oryginalnym tekscie specyfikacji
produktu zatwierdzonej pod koniec 1979 r., kiedy to ogélne przepisy dotyczace krajowych lub unijnych nazw
pochodzenia nie precyzowaly obowigzku butelkowania w obrebie wyznaczonego obszaru. Te ogdlng zasade wpro-
wadzono w nastepstwie wyroku Trybunatu Sprawiedliwosci z dnia 16 maja 2000 r. w sprawie C-388/95.

Powodem zmiany jest konieczno$¢ zachowania wysokiej jakosci win objetych ChNP ,Montefalco”, zagwarantowania
ich pochodzenia oraz zapewnienia skutecznosci i terminowosci kontroli.

Okazuje sig, ze transport i butelkowanie poza obszarem produkcji moze pogorszy¢ jakos¢ wina ,Montefalco”, ponie-
waz moze by¢ ono narazone na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i skazenie mikrobiologiczne. Zjawiska te
moga mie¢ negatywny wplyw w szczegélnosci na whasciwosci fizykochemiczne (minimalna kwasowo$¢ ogélna,
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego itp.) i organoleptyczne (barwa, aromat i smak).
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Ryzyko to wzrasta wraz ze wzrostem odleglosci, kt6ra nalezy pokonaé. Z kolei butelkowanie na obszarze pochodze-
nia, gdzie partie wina sg transportowane tylko na niewielkie odlegtosci, jesli w ogdle sa przemieszczane, pomaga
zachowac cechy charakterystyczne i jako$¢ produktu.

Z biegiem lat producenci wina oznaczonego nazwg pochodzenia ,Montefalco” zyskali do§wiadczenie i doglebng
wiedze techniczna i naukowg na temat szczegdlnych cech win. Majgc na uwadze powyzsze, czynniki te sprawiajg,
ze na obszarze pochodzenia butelkowanie moze przebiegaé z zachowaniem najwyzszych technicznych srodkéw
ostroznosci. Celem jest zachowanie wszystkich fizycznych, chemicznych i organoleptycznych cech win objetych
zakresem stosowania specyfikacji.

Innym celem butelkowania na obszarze produkgji jest zapewnienie, aby wlasciwy organ mogt wykonywaé swoje
obowiazki w zakresie monitorowania z maksymalna skutecznoscig, efektywnoscig i oplacalno$cig. Nie mozna
zapewni¢ spelnienia tych wymogéw w takim samym stopniu poza obszarem produkcji.

Organ kontrolny, ktdry przeprowadza coroczng kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze szybko zapla-
nowac¢ wizyty kontrolne we wszystkich przedsigbiorstwach dzialajacych na obszarze produkeji w czasie butelkowa-
nia wina ,Montefalco”, zgodnie z odpowiednim planem kontroli.

Celem jest zagwarantowanie na poziomie systemowym, ze butelkowane moga by¢ wylacznie partie wina ,Monte-
falco”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testow fizykochemicznych i organolep-
tycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Pozwala to na osiggnigcie lepszych wynikéw w zakresie sku-
tecznodci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma umozliwi¢ zaoferowanie konsumentom
maksymalnych gwarancji pod wzgledem autentycznosci wina.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu (Dodatkowe wymogi zasadnicze).

2.8.  Uwzglednienie opisu analitycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych wina z rodzaju ,Montefalco Grechetto”

Dodano nastepujgcy opis analitycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych wina z nowego rodzaju
,Montefalco Grechetto”.

Barwa: stomkowozélta o roznej intensywnosci lub czesto wpadajaca w zlota, czasem z zielonkawymi refleksami.

Aromat: delikatny, wyrafinowany, owocowy (jabtkowy, gruszkowy, brzoskwiniowy, czasem ananasowy lub cytru-
sowy) i kwiatowy (glogu, czasem Zarnowca lub rumianku).

Smak: harmonijny, §wiezy, z przyjemng goryczka, o dobrej strukturze, owocowy (jablkowy, gruszkowy, brzoskwi-
niowy, czasem ananasowy lub cytrusowy).

Minimalna catkowita objgtosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 graméw na litr.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu (Opis wina lub win).

2.9.  Zmniejszenie minimalnej kwasowosci ogélnej win
Zmniejszono minimalng kwasowo$¢ ogélng win o 0,5 grama na litr do nastgpujacych poziomow:
,Montefalco Bianco”: minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 graméw na litr;
,Montefalco Rosso” i ,Riserva”: minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr.

Z czasem okazalo si¢, ze poziomy kwasowosci ogdlnej stopniowo spadajg, rowniez w wyniku niezaprzeczalnej
zmiany klimatu.
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Ten nieznaczny spadek nie ma zadnego wyplywu na jako$¢ win i w kazdym przypadku minimalna wartos¢ tego
parametru przewyzsza warto$¢ okre$long w obecnie obowiazujacych przepisach UE (3,5 grama na litr).

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu (Opis wina lub win).

2.10. Dodanie przepisu dotyczgcego stosowania terminu ,vigna”

Wprowadzono mozliwo$¢ stosowania terminéw ,vigna” lub ,,vigneto” (oba oznaczaja ,winnice”) wraz z odpowiednig
nazwa miejscowosci jako opcjonalng praktyke w zakresie etykietowania. Opis wina ,Montefalco” moze zatem zawie-
raé wiecej szczegotéw, dzigki czemu na podstawie informacji zawartych na etykiecie producenci majg mozliwosé
ustalenia winnicy pochodzenia.

Jest to fakultatywny przepis specyfikacji dotyczacy informacji, ktéry wynika z faktu, iz w odpowiednich przepisach
unijnych i krajowych réwniez przewidziano mozliwo$¢ uwzgledniania takich terminéw na etykiecie do celéw hand-
lowych.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.11. Zwigkszenie maksymalnej objetosci pojemnikéw

Maksymalna objeto$¢ szklanych butelek, ktore mogg stuzy¢ jako opakowanie win ,Montefalco”, zwigkszono z 5
do 18 litréw.

Wylacznie w przypadku ,Montefalco Rosso Riserva” nadal jednak jako zamkniecie wyzej wskazanych pojemnikéw
nalezy stosowac catkowicie wsunigty korek.

Srodki te, ktére sa bardziej restrykcyjne niz ogélne europejskie przepisy dotyczace pojemnikéw, maja umocnié
renome¢ i wizerunek win objetych ChNP ,Montefalco”. Co réwnie istotne, ze wzgledu na niektére wymogi goscin-
nosci wysoko cenione sg butelki o objetosci powyzej 5 litréw i do 18 litrow.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu (Dodatkowe wymogi).

2.12. Aktualizacja opisu zwigzku z obszarem geograficznym

Wprowadzono nowy rodzaj ,Montefalco Grechetto”, a w przypadku rodzaju ,Montefalco Bianco” zaktualizowano
polaczenie odmian, zast¢pujac odmiang Trebbiano Toscano odmiang Trebbiano Spoletino. Tym samym zaktualizo-
wano opis zwiazku z obszarem geograficznym, jezeli chodzi o tradycyjne warunki upraw tych lokalnych odmian na
obszarze produkcji win objetych tg ChNP.

Zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu i pkt 8 jednolitego dokumentu (Zwigzek z obszarem geograficznym).

JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa produktu
Montefalco
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Opis wina lub win

4.1.  Montefalco Bianco

Barwa: stomkowoz6tta o réznej intensywnos¢, czasem z zielonkawymi refleksami.
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Aromat: delikatny, winny, z nutami owocéw o z6itym miazszu, cytrusoéw i owocow tropikalnych o réznej intensyw-
nosci. Noty kwiatowe.

Smak: $wiezy lub lekko kwaskowaty, aromatyczny i dlugi. Owocowy, harmonijny. Z przyjemng utrzymujacg si¢
w ustach goryczka.

Minimalna naturalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 gramoéw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.2.  Montefalco Grechetto
Barwa: sfomkowozélta o roznej intensywnosci lub czesto wpadajaca w zlota, czasem z zielonkawymi refleksami.

Aromat: delikatny, wyrafinowany, owocowy (jabtkowy, gruszkowy, brzoskwiniowy, czasem ananasowy lub cytru-
sowy) i kwiatowy (glogu, czasem Zarnowca lub rumianku).

Smak: harmonijny, §wiezy, z przyjemng goryczka, o dobrej strukturze, owocowy (jablkowy, gruszkowy, brzoskwi-
niowy, czasem ananasowy lub cytrusowy).

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.3.  Montefalco Rosso
Barwa: rubinowoczerwona.

Aromat: typowe nuty wisni i owocéw lesnych, malin i jagéd.
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Smak: wytrawny, harmonijny, z doskonale zréwnowazong strukturg.
Minimalna catkowita objgtosciowa zawartos¢ alkoholu: 12 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.4.  Montefalco Riserva
Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajaca barwy owocu granatu;
Aromat: intensywny, owocowy, czasami z pikantnymi i balsamicznymi nutami.
Smak: wytrawny, harmonijny, o dobrej strukturze, dtugo utrzymujacy sie.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne

Wino z rodzaju ,Montefalco Rosso” moze by¢ opatrzone oznaczeniem ,Riserva”, jezeli winogrona sa uwzgledniane
w specjalnych sprawozdaniach rocznych i wprowadzane w rejestrze dotyczacym produkeji wina, a wino lezakowato
przez co najmniej 30 miesiecy, w tym 12 miesiecy w beczkach, od 1 listopada roku produkcji winogron.
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b)  Maksymalna wydajnosé
Montefalco Bianco

12 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Bianco

84 hektolitry z hektara

Montefalco Grechetto

12 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Grechetto

84 hektolitry z hektara

Montefalco Rosso

11 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Rosso

77 hektolitrow z hektara

Montefalco Rosso Riserva

11 000 hektolitrow z hektara
Montefalco Rosso Riserva

77 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji ChNP ,Montefalco” znajduje si¢ w gminach Montefalco, Bevagna, Gualdo Cattaneo, Castel Ritaldi

i Giano dell'Umbria w prowingji Perugia.

Gléwne odmiany winoro§li
Grechetto B

Sagrantino N

Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B — Trebbiano

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Montefalco ChNP

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszarem geograficznym produkcji win objetych ChNP ,Montefalco” jest prowincja Perugia potozona w $rodkowej
czedci Umbrii. Jest to wysokowydajny obszar, na ktérym dzialki polozone sa na terenie o fagodnym nachyleniu na
zboczach wzgbérz zwieficzonych $redniowiecznymi osadami. Obszary uprawiane polozone sg na wysokosci
220-472 m posrdéd najwyzszych wzgorz, a dzialki winnic réznia si¢ pod wzgledem stopnia nachylenia i usytuowa-
nia. W rezultacie wystepuje tu duza réznorodno$¢ mikroklimatoéw i warunkéw uprawy, co ponadto sprawia, Ze

poszczegdlne wytwodrnie wina moga produkowac wina o okreslonych wlasciwosciach.

Panuje tu klimat subkontynentalny z niektérymi cechami klimatu $rédziemnomorskiego. Lata sa gorace, ale nie
duszne, a zimy doé¢ zimne, ale nie zbyt wilgotne. Srednie temperatury latem wynosza 18-23 °C, temperatury zima
—4-6 °C, a $rednie roczne opady deszczu — 750-1 300 mm, przy czym minimalne opady wystepuja latem, a maksy-

malne — jesienia.
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Charakterystyka gleb — jezeli chodzi o glebe, obszar produkcji mozna podzieli¢ na cztery nastgpujace odrgbne pod-
obszary:

— konglomeraty rzecznefjeziorne charakteryzujgce si¢ z6ltymi piaskami, czasem zbitymi, dzigki ktérym wina zys-
kuja mineralne wlasciwosci;

— gliny i piaski jeziorne dajace gleby piaszczyste 1 kamieniste o duzej glebokosci i doskonalym drenazu;

— nizej polozone mlode aluwia uksztaltowane wspélczesnie, gtéwnie piaszczyste i kamieniste (holocen) na bar-
dziej réwninnych terenach;

— margiel charakterystyczny dla szerokich obszaréw o typowo skalistej wychodni z epoki miocenu, gdzie wyste-
puja typowo zoltawe piaskowece i szarawy mutowy margiel, ale takze szarawa mulowa glina.

Grunty, na ktérych na tym obszarze uprawia si¢ gléwnie winorosl, skladaja si¢ z podloza wapiennego i gliniastego
o ograniczonej zawartosci kamieni i odpowiednim udziale procentowym aktywnego wapienia na poziomie
5,5-9,2 %.

Ze wzgledu na duze ilosci bardzo rozdrobnionych weglanéw gleby zawsze maja nieco zasadowy charakter, a czasem
znaczny (7,8-8,2), przy czym najmniejsze poziomy odnotowuje si¢ na tarasach aluwialnych, a maksymalne —
w przypadku gliny.

Materia organiczna jest obecna w znacznych ilosciach wynoszacych 1,5-2,2 %, czgsto przekraczajacych 1 % nawet
na glebokosci 1 m. Ma to duze znaczenie, biorac pod uwage szybko przebiegajace ujednolicenie gleb w wyniku pro-
wadzonych upraw.

Gleby sa bogate w przyswajalny fosfor i potas wymienny, co dotyczy zwlaszcza gleb potozonych na wychodniach
z epoki miocenu (odpowiednio maksymalnie 43 1 404 ppm).

Kazda nizsza warstwa, do ktorej siegaja korzenie, ma coraz mniejsza grubo$¢ (od ponad 150 cm do mniej niz 70 cm
w miar¢ przechodzenia korzeni od gleb aluwialnych przez gling po gleby piaszczyste, az po turbidyty i nizej poto-
zone konglomeraty), ale zawsze korzenie majg wystarczajaco miejsca do dalszego rozrostu. Towarzyszy temu dosko-
nala pojemno$¢ polowa gleb, madry wybdr podkladek przez plantatoréw winorosli i gospodarowanie zasobami
wodnymi poprzez stosowanie najlepszych praktyk uprawnych przez caly rok. W rezultacie winnice moga przetrwacd
wszelkie niedobory wody wystepujace latem i produkowaé winogrona o odpowiednim poziomie dojrzalosci i opty-
malnej kwasowosci i strukturze.

8.2.  Montefalco CANP
Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwiazku

Montefalco i gminy skladajace si¢ na obszar objety nazwa zawsze stanowily wspanialy obszar winiarski, o czym
$wiadczy wiele zrodel historycznych, w ktérych jest mowa o wzgérzach przeznaczonych pod uprawy winorosli.

Pisemne zapisy, w ktorych jest mowa o gruntach obsadzanych winorosla, siggaja roku 1088. Z dokumentéw pocho-
dzgcych z XII w. wynika, ze miejscowi plantatorzy winoroéli z dbatoscig podchodzili do uprawy winorosli nawet
w centrum miasta i w ogrodach. W ten spos6b tworzyli oni oryginalny produkt rolny, co jest do dzi§ widoczne
wzdluz niezwyktego szlaku historycznych obszaréw uprawy winorosli. Od pierwszej potowy XIV w. zaczgto wpro-
wadza¢ lokalne przepisy dotyczace ochrony winorosli i win, skladajace si¢ na cale rozdzialy i sekcje statutéw miej-
skich.

W 1622 r. kardynal Boncompagni, legat w Perugii, znacznie podniést kary okreslone w statutach miejskich, w tym
ustanowil nawet ,kare $mierci przez powieszenie dla kazdego, kto dopusci si¢ zniszczenia winorosli”.

W 1925 r. na targach win w Umbrii miasto okreslono jako najwazniejsze centrum winiarskie w regionie (,Monte-
falco zajmuje pierwsze miejsce pod wzgledem wystepowania wyspecjalizowanych winnic”). W dokumentach wska-
zano réwniez ztozono$¢ kultury zwiazanej z uprawg winoroéli na tym obszarze i poszczegdlne wina produkowane
w tamtym czasie, zaréwno wina biale, jak i wina czerwone.

Czynniki ludzkie wplynely na rozwoj technik uprawy i produkeji win Montefalco, w tym technicznych i produkcyj-
nych aspektéw okreslonych w specyfikacji nazwy.
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Do takich czynnikéw w szczegdlnosci nalezg wybodr polaczenia odmian winorosli i tradycyjne formy prowadzenia:
poczatkowo prowadzenie w ksztalcie wachlarza, przycinanie krétkie w formie kordonu i nastgpnie przycinanie
w formie sznura Guyota.

Zbiory zasadniczo odbywaja si¢ p6zno pod koniec okreséw dojrzewania winogron, zwlaszcza w przypadku odmian
Sagrantino, Trebbiano Spoletino, a takze Sangiovese i Grechetto. Zbiory maja miejsce w czasie, w ktérym winogrona
sa zdrowe i majg wysoka zawarto$¢ cukru.

Praktykami zwigzanymi z produkcjg win sg praktyki tradycyjnie stosowane na tym obszarze. W szczeg6lnosci doty-
czy to stosowania winogron Sangiovese i Sagrantino umozliwiajagcych zapewnienie najwyzszego jako$ci wina. Obej-
muje to stosowanie technik produkcji pozwalajacych na maksymalne wydobycie barwy i zwigzkéw fenolowych, po
czym nastepuja Srednie lub dlugie okresy dojrzewania, w wyniku czego uzyskuje si¢ zlozone wina czerwone.
W przypadku win bialych stosowane techniki majg zapewni¢ zachowanie naturalnej $wiezosci i wlasciwosci aroma-
tycznych.

8.3.  Montefalco CANP

Zwiazek przyczynowy miedzy jakoScia, cechami produktu i sSrodowiskiem geograficznym a czynnikami naturalnymi
i czynnikiem ludzkim

~Montefalco Bianco” i ,Montefalco Grechetto”

Wino ,Montefalco Bianco” ma barwe stomkowozélta o réznej intensywnosci. Moze mie¢ zielonkawe refleksy. Aro-
mat jest delikatny, winny, z nutami owocéw o z6ltym miazszu, cytruséw i owocow tropikalnych o réznej intensyw-
nosci i nutach kwiatowych.

Smak jest §wiezy lub lekko kwaskowaty, aromatyczny i dlugi, owocowy, charakterystyczny, harmonijny z przyjemna
utrzymujacg si¢ w ustach goryczka.

Wino ,Montefalco Grechetto” ma barwe stomkowoz6ltg o réznej intensywnosci lub czgsto wpadajacg w zlota, cza-
sem z zielonkawymi refleksami. Aromat tego wina jest delikatny, wyrafinowany, owocowy (jabtkowy, gruszkowy,
brzoskwiniowy, czasem ananasowy lub cytrusowy) i kwiatowy (glogu, czasem zarnowca lub rumianku). Wino ma
gorzki smak o dobrej strukturze, owocowy, szczeg6lnie wyczuwalne sg nuty jablek, gruszek, brzoskwin, a czasem
ananaséw lub cytrusow.

Oba rodzaje wina maja dobry poziom kwasowosci (co najmniej 5 graméw na litr, wyrazonej jako kwas winowy)
i zawartosci ekstraktu bezcukrowego (co najmniej 17 graméw na litr), dzieki czemu wino zawdzigcza swoja $wie-
z0$¢ i strukture. W praktyce wino dobrze smakuje zaréwno, gdy jest mlode, jak i wraz z wiekiem, kiedy nabiera
mocy.

Te wiasciwosci wino zawdzigcza warunkom glebowo-klimatycznym panujgcym na obszarze geograficznym produk-
cji. Teren jest pagérkowaty, a klimat waha si¢ migdzy $rédziemnomorskim a subkontynentalnym. Lata sg gorace, ale
nie duszne, a zimy do$¢ zimne, ale nie zbyt wilgotne. Czynniki te decyduja o panujgcych tam temperaturach i spra-
wiaja, Ze winogrona mogg dojrzewaé w idealny sposéb, uzyskujac dobry poziom zawartosci cukréw, kwasoéw orga-
nicznych, fenoli i substancji aromatycznych. Takie elementy nastgpnie znajduja wyraz w analitycznych i organolep-
tycznych cechach charakterystycznych win i w wyczuwalnych w nich nutach §wiezosci.

Duza zawarto$¢ przyswajalnego fosforu i potasu w glebach nadaje smaku winom.

Ponadto umiejetnosci techniczne plantatoréw winorosli uwidaczniajg si¢ wyborem tradycyjnych systeméw prowa-
dzenia winoroéli: przycinanie krétkie w formie kordonu i przycinanie w formie sznura Guyota. W ramach tych sys-
teméw uzyskuje si¢ niewielkg ilos¢ pgkdw i idealnie nadaja si¢ one do kontrolowania zywotnosci i wydajnosci wino-
rodli. Ponadto nast¢pnie wykonuje si¢ czynnosci zwigzane z produkcja wina z uzyciem wspodlczesnych technik
produkcji. Wszystkie te czynniki facznie nadajg winom wymienione wyzej analityczne i sensoryczne cechy charakte-
rystyczne.

~Montefalco Rosso” i ,Montefalco Rosso Riserva”

Wino ,Montefalco Rosso” ma rubinowoczerwong barwe o typowych nutach wisni i owocéw lesnych, malin i jag6d.
Wino ma smak owocowy, wytrawny i harmonijny z doskonale zréwnowazong strukturg.

Wino ,Montefalco Rosso Riserva” jest rubinowoczerwone, a w miare dojrzewania nabiera barwy owocu granatu.
W smaku jest intensywne, owocowe, czasami z pikantnymi i balsamicznymi nutami.
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Smak: wytrawny, harmonijny, o dobrej strukturze, dlugi.

Oba rodzaje wina majg dobry poziom kwasowosci (co najmniej 4,5 grama na litr, wyrazonej jako kwas winowy)
i zawarto$ci ekstraktu bezcukrowego (co najmniej 23 gramy na litr), dzigki czemu wino zawdzigcza swojg mocng
strukture.

Wina te charakteryzuja si¢ wysokim potencjalem lezakowania. Wina te moga dojrzewac w butelce, a w szczegdlnosci
wino ,Rosso Riserva” — jezeli jest dobrze przechowywane — zachowuje swoje optymalne wlasciwosci ponad pig lat.

Te whaciwosci wino zawdzigcza warunkom glebowo-klimatycznym panujgcym na obszarze geograficznym produk-
gji.

W polaczeniu z warunkami klimatycznymi waznymi czynnikami sg réwniez: pagérkowaty krajobraz, usytuowanie
i zakaz upraw na terenach o nadmiernej wilgoci lub niedostatecznym nastonecznieniu. Panuje tu klimat §rédziemno-
morski przechodzacy w subkontynentalny; lata sg gorace, ale nie duszne, zimy do$¢ zimne, ale nie zbyt wilgotne,
a takze odnotowuje si¢ znaczny zakres temperatur. W rezultacie atmosfera jest przewiewna, nastoneczniona i pozba-
wiona stojacej wody, czyli panuja tu warunki idealne do produkcji win i dojrzewania winogron.

Ponadto, jezeli chodzi o teksturg i chemiczny i fizyczny sklad gleb, dominuja wapienie i gliny o duzej zawartosci fos-
foru i potasu. Dzigki tym glebom winogrona uzyskuja skorke bogata w zwigzki fenolowe i substancje barwiace
odpowiedzialne za barwe, aromaty i strukture wina.

W szczegblnosci warunki glebowe i klimatyczne panujgce na obszarze produkgji pozytywnie wplywaja na wino-
grona z odmiany Sangiovese, stanowiace gléwna odmiang wykorzystywang do produkcji tych win. Na tym obszarze
uzyskuja one optymalng barwe, strukture i bukiet, wraz z finezja, glebig i Swiezo$cig wydobywanymi za sprawq tej
odmiany winorosli.

Ponadto umiejetnosci techniczne plantatoréw winorosli uwidaczniajg sie staly dbaloscia, z jaka utrzymuja grunty
i winnice, oraz wyborem tradycyjnych systeméw prowadzenia winorodli: przycinanie krétkie w formie kordonu
i przycinanie w formie sznura Guyota. W ramach tych systeméw uzyskuje si¢ niewielkg ilos¢ pgkow i idealnie nadaja
si¢ one do kontrolowania Zywotnosci i wydajnosci winoroéli. Ponadto nastepnie wykonuje si¢ czynnosci zwigzane
z produkcjg wina z uzyciem wspoétczesnych technik produkeji. Wszystkie te czynniki tacznie sprawiajg, ze produko-
wane wina czerwone charakteryzuja si¢ dobra struktura i doskonalymi cechami sensorycznymi.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Pakowanie na wyznaczonym obszarze
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze produkcji jest uzasadnione koniecznoscig zachowania wysokiej jakosci
win objetych ChNP ,Montefalco”, zagwarantowania ich pochodzenia i zapewnienia terminowego przeprowadzania
skutecznych i optacalnych kontroli.

Okazuje sie, ze transport i butelkowanie poza obszarem produkcji moze pogorszy¢ jakos$¢ wina ,Montefalco”, ponie-
waz moze by¢ ono narazone na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i skazenie mikrobiologiczne. Zjawiska te
moga mieé negatywny wplyw w szczegdlnosci na wlasciwosci fizykochemiczne (minimalna kwasowo$¢ ogélna,
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego itp.) i organoleptyczne (barwa, aromat i smak).

Ryzyko to wzrasta wraz ze wzrostem odleglosci, kt6ra nalezy pokonaé. Z kolei butelkowanie na obszarze pochodze-
nia, gdzie partie wina s transportowane tylko na niewielkie odlegtosci, jesli w ogdle sa przemieszczane, pomaga
zachowac cechy charakterystyczne i jako$¢ produktu.
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Z biegiem lat producenci wina oznaczonego nazwg pochodzenia ,Montefalco” zyskali do§wiadczenie i doglebna
wiedze techniczng i naukowg na temat szczegdlnych cech win. Majac na uwadze powyzsze, czynniki te sprawiajg,
ze na obszarze pochodzenia butelkowanie moze przebiegaé z zachowaniem najwyzszych technicznych $rodkéw
ostroznosci. Celem jest zachowanie wszystkich fizycznych, chemicznych i organoleptycznych cech win objetych
zakresem stosowania specyfikacji.

Innym celem butelkowania na obszarze produkgji jest zapewnienie, aby wiasciwy organ mdogt wykonywaé swoje
obowiazki w zakresie monitorowania z maksymalna skutecznoscig, efektywnoscig i oplacalnoscia. Nie mozna
zapewni¢ spelnienia tych wymogéw w takim samym stopniu poza obszarem produkdji.

Organ kontrolny, ktéry przeprowadza coroczna kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze bardzo
szybko zaplanowa¢ wizyty kontrolne we wszystkich przedsigbiorstwach dzialajgcych na obszarze produkcji w czasie
butelkowania wina ,Montefalco”, zgodnie z odpowiednim planem kontroli.

Celem jest zagwarantowanie na poziomie systemowym, ze butelkowane mogg by¢ wylacznie partie wina ,Monte-
falco”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testow fizykochemicznych i organolep-
tycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Pozwala to na osiggnigcie lepszych wynikéw w zakresie sku-
tecznodci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma umozliwi¢ zaoferowanie konsumentom
maksymalnych gwarancji pod wzgledem autentycznosci wina.

Ponadto w celu ochrony wcze$niej istniejacych praw przedsiebiorstwa zajmujace si¢ butelkowaniem moga ubiegaé
si¢ 0 odstepstwo, aby méc kontynuowad butelkowanie w swoich zakladach znajdujgcych si¢ poza wyznaczonym
obszarem, pod warunkiem ztozenia odpowiedniego wniosku do Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej
oraz przedstawienia dokumentacji potwierdzajacej, ze butelkowaly wina obje¢te ChNP ,Montefalco” w ciagu co naj-
mniej dwoch z pieciu lat poprzedzajacych wejScie w zycie zmiany wprowadzajacej wymog butelkowania na tym
obszarze. Nie musi to by¢ nieprzerwany okres dwoch lat.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu

Przepisy dotyczace opakowan

Zgodnie z przepisami krajowymi dotyczacymi pakowania win objetych nazwa pochodzenia wina objete ChNP
,Montefalco” dopuszczane do konsumpcji mozna pakowa¢ wylacznie w szklane butelki o objetosci nieprzekraczajg-
cej 18 litréw, zamknigte korkiem lub nakretka z dlugim kolnierzem.

Wrylacznie w przypadku rodzaju ,Montefalco Rosso Riserva” obowiazkowym rodzajem zamknigcia pozostaje catko-
wicie wsunigty korek.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13898
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