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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracj¢ nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 343/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,»Ciliegia di Bracigliano”
Nr UE: PGI-IT-02766 — 31.3.2021
ChNP () ChOG (x)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Ciliegia di Bracigliano”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) , Ciliegia di Bracigliano” dotyczy owoc6éw z gatunku Prunusavium L. (Rosa-
ceae) nalezgcych do nastgpujacych kultywaréw: Spernocchia, Sciazza, Pagliaccia (znany réwniez jako Pagliaccio lub
Pallaccia), Don Carmelo, Silvestre, Bigarreau Burlat, Baron Picella, Palermitana i Principe.

W momencie dopuszczenia do konsumpcji $wiezy produkt objety ChOG ,Ciliegia di Bracigliano” musi posiadaé
nastepujace whasciwosci:

— Skdrka: o zywej barwie od ciemnoczerwonej po amarantowg.

— Migzsz: od jasnoczerwonego po ciemnoczerwony, bardzo jedrny, czgsciowo przylegajacy do pestki.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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— Wielkos¢:: owoce o $redniej lub duzej wielkosci (minimalna dopuszczalna wielko$é: 20 mm), ze $redniej wielkosci
pestka i szyputka o $redniej dtugosci.

— Ksztalt: sercowaty, wydtuzony lub splaszczony.
— Wytrzymalo$¢ na manipulacje: doskonala.

— Wiasciwosci organoleptyczne: jedrny miazsz; Srednia soczysto$¢; owocowy, delikatny i przyjemny stodko-kwasny
smak.

W przypadku wszystkich wymienionych odmian zawarto§¢ cukru nie moze by¢ mniejsza niz 12° brix.
W momencie dopuszczenia do konsumpcji owoc musi by¢:

— caly i nieuszkodzony;

— z przywierajaca szypulka;

— czysty, wolny od jakichkolwiek widocznych substancji obcych;

— zdrowy, wolny od plesni i widocznych pozostatosci Srodkéw ochrony roélin;

— wolny od szkodnikéw.

Czeresnie przeznaczone wylacznie do przetwarzania mogg by¢ pozbawione szypulek, czeSciowo uszkodzone lub
mie¢ minimalng wielko$¢ 17 mm, o ile zostaly spelnione pozostale wymogi specyfikacji produktu. Takie owoce
mozna okreslac jako ChOG ,Ciliegia di Bracigliano”, ale nie mozna ich sprzedawac¢ jako takich konsumentowi kofico-
wemu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji ,Ciliegia di Bracigliano” musza odbywac si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4 ponizej.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt musi by¢ umieszczony w pojemnikach o maksymalnej pojemnosci 10 kg, wykonanych z materiatu pocho-
dzenia ro$linnego lub innego materiatu nadajacego si¢ do recyklingu.

W opakowaniu muszg znajdowa¢ czere$nie jednakowej wielkosci i wylgcznie tej samej odmiany.

Jesli chodzi o niejednolitg wielkos¢, stosuje si¢ tolerancje 10 % w odniesieniu do liczby lub masy czeresni w kazdym
opakowaniu jednostkowym.

Produkt objety ChOG ,Ciliegia di Bracigliano” jest pakowany w sposéb okreslony w pkt 4 ponizej, poniewaz owoce
ukladane luzem warstwami w sztywnych opakowaniach z tworzyw sztucznych (skrzynkach lub koszach) mogg ulec
obiciu i réznego rodzaju odksztalceniu, a ich skorka moze zostaé rozcigta w trakcie transportu drogowego wskutek
wstrzasoéw i naciskow o duzym natezeniu spowodowanych trzesieniem si¢ pojazdu, jego kolysaniem i gwaltownym
hamowaniem.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniach oznaczonych ChOG lub umieszczonej na nich etykiecie muszg znajdowac si¢ zapisane drukowa-
nymi, wyraznymi i fatwymi do odczytania literami o jednakowej wielkosci:

a) sformulowanie ,Ciliegia di Bracigliano” i ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne)
[lub akronim ,L.G.P.” (ChOG)];

b) nazwa i adres producenta i przedsi¢biorstwa pakujacego;
¢) numer partii towaru;
d) iloé¢ produktu znajdujaca si¢ w opakowaniu;

e) logo ChOG ,(iliegia di Bracigliano”, jak przedstawiono ponizej, z obowigzkowym europejskim symbolem ChOG.
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Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okreslent do chronionego oznaczenia geograficznego, o ktérym mowa
w pkt 1, w tym nastepujacych przymiotnikéw: ,tipo” [typ], .gusto” [smak], ,uso selezionato” [wybrane uzycie],
Lscelto” [wybor] lub podobnych oraz nazwy gminy pochodzenia.

Dozwolone jest jednak stosowanie okreslen nawigzujacych do przedsiebiorstw, nazwisk, nazw, prywatnych znakéw
towarowych przy czym okrelenia te nie mogg jednak mie¢ charakteru reklamujgcego i wprowadzaé nabywcy w blad.

Okreslenia te mogg pojawi¢ si¢ na etykiecie zapisane czcionka, ktorej wysokoS¢ i szeroko$¢ nie przekracza polowy
czcionki uzytej w chronionym oznaczeniu geograficznym.

CILIEGIA DI
BRACIGLIANO

1.G.P.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji ChOG ,Ciliegia di Bracigliano” obejmuje cale terytorium nastgpujacych gmin w prowincjach
Salerno i Avellino:

W prowingji Salerno: Baronissi, Bracigliano, Calvanico, Castel San Giorgio, Cava de’ Tirreni, Fisciano, Mercato San
Severino, Pellezzano, Roccapiemonte i Siano.

W prowingji Avellino: Contrada, Forino, Montoro i Moschiano.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek ,Ciliegia di Bracigliano” z obszarem geograficznym opiera si¢ na jakosci i ugruntowanej renomie, ktéra pro-
dukt ten zdoby! na przestrzeni czasu.

Obszar produkcji zapewnia czere$niom najlepsze warunki dla optymalnego wzrostu wegetacyjnego i odpowiedniego
rOZWOju OWOCOW.

Uksztaltowanie terenu jest w duzej mierze pagérkowate. Jezeli chodzi o klimat, to na obszarach uprawy czeres$ni
wiosna nastepuje wezesnie, a lato jest cieple z maksymalnymi temperaturami 25-28 °C. W zimie temperatury rzadko
spadaja ponizej 0 °C. Srednie roczne opady wynosza okoto 1 000 mm. Opady wystepuja gtéwnie w okresie od jesieni
do wczesnej wiosny, ale s wystarczajace, aby zaspokoi¢ wigkszo$¢ zapotrzebowania upraw na wode.

Gleba jest w wigkszosci pochodzenia aluwialnego lub koluwialnego, z czgsto wystepujacym materiatem piroklastycz-
nym. W przewazajacej czgsci jest to gleba luzna, przepuszczalna, o $redniej glebokosci, o dobrym drenazu i zdolnosci
zatrzymywania wody, o pH wynoszacym 6,5-7,2.

Podloze dominujgcych na tym obszarze gleb jest na ogét wystarczajaco mocne, aby zaspokoi¢ potrzeby systeméw
korzeniowych Prunusavium. Gleby te sa latwe w obrobce i wysoce przepuszczalne, a takze maja dobra pojemnosé
polowa.

Opisane cechy glebowo-klimatyczne tworzg idealne Srodowisko dla upraw, umozliwiajac maksymalizacje wlasciwosci
organoleptycznej owocéw i ograniczenie do minimum aktywnosci szkodnikéw, ktére moglyby ograniczy¢ ich zby-
walnos¢.

Swiadectwem Scistego zwigzku z obszarem jest réwniez niezwykta obecnos¢ odmian lokalnych, o ktérych mowa
w pkt 3.2, ktére — poniewaz wystepuja tylko na tym obszarze — stanowia rodzaj endemizmu.
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Na obszarze Valle dell'Irno winnice, ktdore niegdys stanowily gtéwng uprawe, od polowy ubieglego stulecia zostaly
prawie catkowicie wyparte przez czeresnie.

Z najnowszych danych wynika, ze obszar ten liczy okoto 500 gospodarstw rolnych i szereg przedsigbiorstw handlo-
wych.

,Ciliegia di Bracigliano” pochodzi z obszaru tradycyjnie dobrze nadajacego si¢ do produkeji czeresni, a wiedza
fachowa, ktéra producenci zdobyli na przestrzeni wiekéw (w szczegdlnoici w zakresie waznych dzialan na rzecz
ochrony genetycznej réznorodnosci biologicznej), dostosowana do warunkow lokalnych, przyczynita sie do powsta-
nia produktu o uznanej jakosci.

O obecnosci czeresni jako charakterystycznego elementu rolnictwa i gospodarki tego obszaru Swiadczg rzne Zrédla,
gloéwnie dokumenty notarialne, pochodzace juz z 1556 r. (dokumenty notarialne Bracigliano: notariusz Salvatore Gri-
maldi, sygnatura 472 i 477; dokumenty notarialne Bracigliano: notariusz Gaetano De Caro, sygnatura 487). Doku-
menty te wskazujg na znaczenie zbioru czere$ni w Bracigliano. W 1714 r. notariusz Matteo Milione (Archiwum Pan-
stwowe w Salerno, dokumenty notarialne Bracigliano, sygnatura 495) po$wiadczyl ponad wszelkg watpliwosé
obecno$¢ intensywnej uprawy czere$ni w Bracigliano.

W ostatnich latach o renomie ,Ciliegia di Bracigliano” $wiadczy caly szereg materialéw reklamowych, zapiséw histo-
rycznych, filméw i dokumentéw papierowych. W swojej Storia di Bracigliano [Historia Bracigliano] (Arti Grafiche Emi-
lio Di Mauro di Cava de’ Tirreni, 1980), franciszkanin Teofilo M. Giordano w czgéci dotyczacej lokalnej gospodarki
wyraznie wspomina, ze ,Ciliegia di Bracigliano” byta rozpowszechniona od dziesigcioleci. Wymienia on wiele odmian
objetych ta specyfikacja, potwierdzajac ich jako$¢ i popyt na nie na rynku, w tym réwniez na wywoz, o czym $wiad-
czy obecno$¢ nazwy ,Ciliegia di Bracigliano” na fakturach handlowych. Uprawa czere$ni wydaje si¢ wiec by¢ dobrze
rozwinigta na tym obszarze, a duze sady czere$niowe mogg zapewni¢ znaczne dochody z dziatalnosci rolniczej.

Znaczenie gospodarcze i kulturowe ,Ciliegia di Bracigliano” dla tradycyjnego obszaru produkcji zostato na przestrzeni
lat potwierdzone licznymi edycjami targéw i festiwali, takich jak Festa della Ciliegia di Bracigliano, ktéra odbywa si¢
corocznie od 1999 r., oraz réwnolegle wydarzenie organizowane w Siano od 1997 r.

Krajowe stowarzyszenie ,Citta delle Ciliegie” organizuje co roku krajowy festiwal ,Citta delle Ciliegie” [Miasta czere$ni]
w miejscach znanych z produkcji doskonalych czeresni. W uznaniu wysokiej jakosci ,Ciliegia di Bracigliano” piaty fes-
tiwal odbyt si¢ w Bracigliano w dniach 18-21 czerwca 2009 r.

,Ciliegia di Bracigliano” wielokrotnie odnosita znaczgce sukcesy w krajowych konkursach specjalistycznych. Wystar-
czy wspomnie(, ze w 2011 r. AMDMI (Stowarzyszenie Dyrektoréw Hurtowych Rynkéw Owocéw i Warzyw) uznalo
ten produkt za ,Migliore Ciliegia d'Ttalia” [Najlepsza czere$nia we Wloszech].

Obszar produkgji ,,Ciliegia di Bracigliano” do dzi§ uwazany jest za ,kraj czeres$ni”, poniewaz na jego terenie od zawsze
uprawiano ten owoc, co tworzy nierozerwalny zwiazek miedzy tym rejonem a czere$nia.

,Ciliegia di Bracigliano” stanowi kluczowy skladnik wielu przepiséw, jest opisywana na specjalistycznych stronach
internetowych, takich jak Top Food Italy lub Torte e Dintorni, i jest dobrze znana wéréd szeféw kuchni odnoszacych
sukcesy, takich jak Sal De Riso i Rocco lannone, a takze wsrdd innych mlodych kucharzy, ktérzy wykorzystuja ja
w tworzonych przez siebie potrawach. Sal De Riso jest znany ze swoich umiejetnosci jako cukiernik, a o ,Ciliegia di
Bracigliano” wypowiadat si¢ w mediach spoleczno$ciowych (w filmie zamieszczonym w serwisie YouTube 8 pazdzier-
nika 2020 r. i na swoim profilu Facebooku 21 listopada 2020 r. stwierdza, ze ,Ciliegia di Bracigliano” jest naprawdg
wyjgtkowa: jest duza, soczysta i stodka, o wysokiej liczbie Brixa, jest rowniez chrupigca, uzywam jej tez w koktajlach).

Renomg ,Ciliegia di Bracigliano” potwierdzaja réwniez liczne artykuly napisane przez specjalistow — wystarczy
wymieni¢ dziennikarza kulinarnego Luciana Pignataro (w artykule pt. ,La stagione delle ciliegie a Bracigliano” [Sezon na
czere$nie w Bracigliano], opublikowanym na stronie internetowej autora 7 lipca 2015 r., znalaz! si¢ nastepujacy opis:
Bracigliano to miasto czeresni. Fakt, Ze te pyszne czeresnie sq znane w catych Wioszech nie wynika jednak tylko z ich wysoko cenio-
nych, wyrézniajgcych je whasciwosci organoleptycznych. Miasto to jest znane z wielowiekowej tradycji muzycznej, stynnej potrawy
~Mallone”, chtodnego lata i oczywiscie czeresni; cechg mieszkaficow miasta jest to, ze cho¢ zyjg w ,globalnej wiosce”, z dbatoscig
szanujg czas, pory roku i tradycje zwigzane z ziemig. Caly czerwiec po$wigcajg zatem na zbieranie tych czeresni, ktdre nazywa sig
takze ,nie mozna zjes¢ tylko jednej”. Pielegniarki, nauczyciele, nauczyciele muzyki i urzednicy poswigcajg swdj czas czeresniom,
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ktére z roku na rok stajg si¢ coraz cenniejsze, poniewaz sq narazone na ataki wielu szkodnikéw. Te drobne problemy nie ostabity
jednak pasji zbierania czeresni, ktéra co roku ogarnia cale miasto. Nie jest przypadkiem, ze renoma tego typowego produktu
wyprzedza go) lub przedsigbiorce Antonia Amato (ktéry w sierpniu 2020 r. opublikowal na swoim blogu artykut pt.
La Ciliegia di Bracigliano — L'oro rosso della nostra terra” [Ciliegia di Bracigliano — Czerwone ztoto naszych ziem], w ktorym opo-
wiada m.in., ze ,Nadszedt czas, aby podziwial panorame w kolorze glebokiej czerwieni, poniewaz biel kwitngcych drzew ustgpita
miejsca roznym odcieniom czerwieni tej cennej odmiany czeresni z Bracigliano, odmiany pézno dojrzewajgcej, ktdra dojrzewa od
drugiej potowy czerwca do pierwszej potowy lipca, witajgc lato i barwigc wzgdrza Agro na czerwono.

Jedna trzecia produkgji czeresni w regionie Kampanii pochodzi z terenéw gminy Bracigliano, ktéra od XVIII w. szczyci sig¢ uprawg
Srednich i duzych czeresni o ciemnej barwie i doskonalym, jedrnym i soczystym migzszu.). Renome te¢ potwierdza réwniez
ponad 25 000 trafien w wyszukiwarce Google dla »Ciliegia di Bracigliano«, w tym strony internetowe Campania Terra
Laboris oraz Irno Notizie, na ktérych docenia si¢ wyjatkowos¢ tego produktu zwigzang z obszarem jego produkgji.
Czeresnig »Ciliegia di Bracigliano« wykorzystuje si¢ do produkgji tradycyjnych wypiekow; wystarczy wspomnieé o »Zizzi-
nella, autorskiej potrawie mistrza cukiernictwa Giuseppe Palumbo, wykonanej z sera ricotta z mleka bawolego, orzechow lasko-
wych i »Ciliegia di Bracigliano« z dodatkiem alkoholu (Annamaria Parlato, Enogastronomia Bracigliano, 23/5/2020 — w arty-
kule pt. »Il dolce omaggio alla ciliegia di Giuseppe Palumbo. La ciliegia ¢ un contenitore di principi benefici per il
corpo umano« [Stodki hold Giuseppe Palumbo dla czere$ni. Czeresnie sa bogate w skladniki korzystne dla ludzkiego
organizmu] stwierdza, Ze »Istnieja dowody potwierdzajace, ze produkcja czere$ni w Bracigliano sigga polowy XVIII
w. i nie przerwala jej nawet kleska glodu w 1764 r. W latach 50. XX w. miasto to produkowalo jedna trzecig czere$ni
w Kampanii, ktéra w tym czasie byla wiodacym regionem produkcji tego owocu we Whoszech. Jest to produkt rolny
Bracigliano par excellence i rzeczywiScie znany jest jako ‘czerwone zloto. W lokalnym dialekcie funkcjonuje pod
nazwa a cerasa. Dojrzewa pdzng wiosng i zawiera duze ilosci flawonoidéwe).

Odeslanie do publikagji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na stronie internetowe;:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/33 35"

lub:

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Le$nej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zaktadki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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