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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 341/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Priorat/Priorato”
PDO-ES-A1560-AMO03

Data przekazania informacji: 10.6.2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wprowadzenie nowych mniejszych jednostek geograficznych.

OPIS:
Wprowadzono nowe mniejsze jednostki geograficzne obszaréw i winnic.

Pkt 4.2 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony poprzez dodanie lit. B) i ¢). Zmiana ta nie dotyczy jednolitego
dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z przypadkéw, o ktérych mowa w art. 14 ust. 1 roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 paZdziernika 2018 r.

UZASADNIENIE:

Poza obecnie obowigzujacymi mniejszymi jednostkami geograficznymi uznanymi w specyfikacji produktu Rada
Regulacyjna kwalifikowanej nazwy pochodzenia ,Priorat” (ChNP) pracowata nad okresleniem nazw miejsc na obsza-
rze, ktorego dotyczy ChNP, wymienionych w rejestrach katastralnych lub na oficjalnych mapach w celu zachowania
i rozpowszechnienia miejscowych nazw.

W tym wzgledzie Rada Regulacyjna sporzadzila i zatwierdzila, na podstawie aktualnej i historycznej dokumentacji
katastralnej i kartograficznej, wykaz terendw o zasiegu terytorialnym, ktérego dotyczy kwalifikowana nazwa pocho-
dzenia ,Priorat” (ChNP), w celu uzyskania ,dokladnego wytyczenia” tych terenéw zgodnie z art. 55 rozporzadzenia
(UE) nr 33/2019 za pomocg identyfikacji graficznej oraz wskazania stref i dzialek katastralnych odpowiadajacych kaz-
demu z miejsc.

Ponadto zauwazono réwniez, Ze — na jeszcze mniejsza skalg — niektorym winoro$lom nadaje si¢ réwniez wlasna
i szczeg6lna nazwe umozliwiajacg ich identyfikacje. W odniesieniu do identyfikacji niektérych winnic posiadajgcych
wlasng nazwe miejsca lub tradycyjng nazwe, odnosi si¢ to do koniecznoéci potwierdzenia, ze s3 one wpisywane
przez Rade Regulacyjna do rejestru plantatoréw winorosli, ktéry zgodnie z art. 20 ust. 2 rozporzadzenia dotyczacego
kwalifikowanej nazwy pochodzenia ,Priorat” (zarzadzenie rzadu Wspdlnoty Autonomicznej Katalonii nr 188/2006
z dnia 18 kwietnia) musi zawiera¢ migdzy innymi ,nazwe winnicy, miejsce i gming, gdzie znajduje si¢ winnica, obszar
produkgji, dane z rejestru win Katalonii, dane dotyczace strefy i dziatki, odmiany lub odmian winorosli oraz inne
dane, ktére sa konieczne do klasyfikacji i lokalizacji”.

Nazwy okreslajace tereny na danym obszarze (cz¢$¢ gminy) pelnig zar6wno funkcje techniczng, jak i kulturows. Funk-
cja techniczna polega na ich identyfikacji geograficznej i kulturowej, poniewaz zawieraja informacje na temat kultury,
jezyka lub zwyczajow oséb, ktére je wyznaczyly. W tym sensie miejscowe nazwy sg zbiorowym dziedzictwem, ktdre
nalezy chronic jako czg$¢ dziedzictwa jezykowego i kulturowego danego terytorium.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Warto$¢ miejscowych nazw jako czesci niematerialnego dziedzictwa kulturowego zostala uznana przez 9. konferencje
ONZ w sprawie normalizacji nazw geograficznych (rezolucja IX[4, Nowy Jork, sierpien 2007 r.). Warto$¢ ta zostala
réwniez wymieniona w preambule dekretu rzagdu Wspélnoty Autonomicznej Katalonii nr 59/2001 z dnia 23 stycznia
ustanawiajacego Komisje Toponimii i zmieniajacego dekret 78/1991 w sprawie wykorzystania miejscowych nazw.

Na obszarze uprawy winorosli, a zwlaszcza na obszarze objetym ChNP ,Priorat”, mocno $§wiadczy o tym wieloletnie
znaczenie gospodarcze i kulturowe, jakie winoro$le majg dla swoich narodéw i mieszkaficow. Tak wigc fakultatywna
nazwa na etykiecie wina z okre§lonego miejsca lub konkretnej winnicy jako ,mniejszej jednostki geograficznej”
pozwala na dokladne okreslenie miejsca pochodzenia winogron, z ktérych wytworzono dane wino, a z drugiej strony
przyczynia si¢ do utrzymania zywotnosci i rozpowszechniania nazwy nadanej réznym miejscom (czg¢Sciom gmin),
ktore stanowig cze$¢ obszaru ChNP ,Priorat”.

Ma to na celu umozliwienie producentom win objetych ChNP dokfadnego okreslenia geograficznego miejsca pocho-
dzenia winogron, z ktérych wytworzono dane wino, dostarczajac konsumentom najlepszych informacji oraz poma-
gajac w utrzymaniu zycia i naglasnianiu nazwy, pod ktdrg, zgodnie z lokalnymi zwyczajami, znane sa miejsca i wino-
ro$l na ich terytorium.

2. Nowe maksymalne limity produkcji

OPIS:

Maksymalna wysoko$¢ produkeji winogron zostala zmniejszana, jezeli s3 one przeznaczone do produkcji wina opa-
trzonego jednym z oznaczefi odnoszacych si¢ do réznych uznanych jednostek geograficznych: ,vila”, ,paraje”, ,vifia
clasificada” y ,gran vifia clasificada”.

Pkt 8.3.B specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z przypadkéw, o ktérych mowa w art. 14 ust. 1 roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 pazdziernika 2018 r.

UZASADNIENIE:

Celem jest poprawa jakosci i opisu obszaru, z ktérego pochodza winogrona.

3. Warunki stosowania nowych danych szczegélowych na etykietach towarzyszacych mniejszym jednostkom
geograficznym.

OPIS:

Zmieniono warunki stosowania okreslenia ,,vino de vila de” oraz uregulowano warunki stosowania nowych okreslen
~paraje”, ,vifia clasificada” y ,gran vifia clasificada”, uzupetnionych o nazwe odpowiedniej mniejszej jednostki geogra-
ficznej.

Pkt 8.3.B specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z przypadkéw, o ktérych mowa w art. 14 ust. 1 roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 pazdziernika 2018 r.

UZASADNIENIE:

W odniesieniu do stosowania tego okreslenia fakultatywnego proponuje sig, aby 100 % winogron wykorzystywanych
do produkcji win, w przypadku ktérych ma wyrazono che¢¢ korzystania z tych mniejszych jednostek geograficznych,
pochodzilo z mniejszej wskazanej jednostki geograficznej, przy jednoczesnym ograniczeniu praktyk uprawy i produk-
¢ji wina, tak aby stosowanie mniejszych jednostek geograficznych odpowiadato jak najwigkszemu wyrazeniu typo-
wych cech win objetych kwalifikowana nazwa pochodzenia ,Priorat” i aby wina byly w wigkszosci produkowane
z dojrzalych, charakteryzujacych sig niskimi plonami winogron odmian garnacha negra, peluda lub blanca lub cari-
fiena, ktdre stanowig najbardziej typowe odmiany kwalifikowanej nazwy pochodzenia ,Priorat”.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy
Priorat
Priorato
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
16. Wino z przejrzatych winogron
4. Opis wina lub win

1.  WINO - wina biale i rézowe oraz wina biale i rézowe pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej (,vinos de
finca”)

KROTKI OPIS

Czyste, klarowne, polyskliwe. Odpowiednio intensywny aromat i jakos¢.

Wina biale: wyraziste, owocowe, kwiatowe lub mleczne aromaty. Wywazone, gladkie i $wieze.

Dojrzewajace w drewnianych beczkach wino biale: aromaty owocéw lub przypraw. Przy degustacji — zréwnowazone,
o dobrej strukturze w smaku.

Wina rézowe: owocowe lub kwiatowe aromaty. Owocowe w smaku, smak wina dtugo utrzymuje si¢ na podniebieniu
oraz odpowiednio si¢ na nim ksztaltuje i rozwija.

Jezeli sa to rowniez wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej: wina te musza by¢ czyste i klarowne. Odpo-
wiednio intensywny aromat. Dobra struktura smaku.

* Kwasowo$¢ lotna: wina w roku winiarskim: 16,5 meq/l; wina w wieku powyzej jednego roku: 18 meq/l.
* Maks. SO2: jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/, 200 mg/l, jezeli jest wigksza lub réwna 5 g/, 250 mg/l.

* W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepisow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. WINO - wina czerwone oraz wina pochodzace z jednej posiadto$ci winiarskiej

KROTKI OPIS

Czyste, klarowne, polyskliwe. Pierwotne aromaty owocowe, kwiatowe lub mineralne. Smak w zréwnowazony sposéb
ksztaltuje si¢ i rozwija na podniebieniu, ma dobra strukture i jest $wiezy.
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W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach: przy ocenie wizualnej wino jest czyste i klarowne. Réw-
nowaga miedzy aromatami pierwotnymi, drugorzednymi i trzeciorzednymi. Intensywne i przyjemne. Smak ksztaltuje
si¢ i rozwija na podniebieniu, jest odpowiednio taninowy.

Jezeli sa to rowniez wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej: wina te musza by¢ czyste i klarowne. Odpo-
wiednio intensywny aromat. Dobra struktura smaku.

* Kwasowos$¢ lotna: wina w roku winiarskim: 16,5 meq/l; wina w wieku powyzej jednego roku: 20 meq/l.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g[l; 250 mg]l, jezeli zawar-
to$¢ cukru wynosi co najmniej 5 gf1, 200 mg.

* W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepiséw.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. WINO LIKIEROWE (wino ,rancio”, stodkie wino likierowe, biale wino ,mistela”, czerwone wino ,mistela”, natu-
ralne wino stodkie)

KROTKI OPIS
Wino ,rancio”: czyste i klarowne, o barwie od rubinowej do brazowej z odcieniami terakoty. Charakterystyczne dla
procesu dojrzewania aromaty trzeciorzedne. Wyczuwalna kwasowos¢ lotna, mogg wystepowaé aromaty owocOw

suszonych. Zréwnowazona kwasowo$¢ oraz oleistos¢.

Wino stodkie ,rancio”: pod wzgledem wygladu i aromatu charakteryzuje si¢ wyzej opisanymi cechami. Pod wzgledem
smaku: wyrazZna oleisto$¢ oraz zauwazalna stodycz.

Stodkie wino likierowe: wina te muszg by¢ czyste i klarowne. Aromaty owocéw, kwiatéw, przypraw lub owocéw
suszonych. WyrazZnie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

Biale wino ,mistela” czyste i klarowne, o barwie stomkowozéltej, ewentualnie ze zlotymi nutami. Aromaty $wiezych
winogron, ktore sg kwiatowe, owocowe lub korzenne. Znaczna oleisto$¢, zroéwnowazona kwasowos¢ i zauwazalna

stodycz.

Czerwone wino ,mistela”: charakteryzuje si¢ wyzej opisanymi cechami, lecz posiada czerwong barwe, z ewentualnymi
nutami fioletu.

Naturalne wino stodkie: czysty i klarowny wyglad. Aromaty owocéw, kwiatéw, przypraw lub owocéw suszonych.
Moga wystepowal aromaty trzeciorzedne. WyraZnie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

* Kwasowo$¢ lotna: wina biale i réZzowe maks.: 18 meq/l; wina czerwone maks.: 20 meq/l; wina ,rancio”: 40 meq/l.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g[l; 200 mg]l, jezeli zawar-
to$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l.

* W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepiséw.
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5.1.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

KROTKI OPIS

Wino z przejrzatych winogron wyprodukowane bez sztucznego zwigkszania naturalnej zawartosci alkoholu; alkohol
zawarty w tym winie pochodzi w caloéci z procesu fermentacji. Naturalna zawarto$¢ alkoholu wyzsza niz 15 % obj.
i minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 13,5 % obj.

W ramach tej kategorii win za ,vimblanc” uwaza si¢ wino uzyskane z moszczu z czerwonych winogron odmiany gar-
nacha, poddane fermentacji w zbiornikach, najlepiej debowych, o maksymalnej pojemnosci 100 litréw.

Czysty i klarowny wyglad. Mlode wina ,vimblanc” powinny mie¢ barwe fioletowo-czerwong, ktéra moze réznié sig
pod wzgledem intensywnosci, za$ dojrzale wina ,vimblanc” moga by¢ nawet barwy rubinowej. Aromaty owocow
suszonych. Moga wystepowac aromaty trzeciorzgdne. Wyraznie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

* Kwasowo$¢ lotna: wina w roku winiarskim maks.: 16,5 meq/l; wina biale i rézZowe w wieku powyzej jednego roku:
18 meq/l; wina czerwone w wieku powyzej jednego roku: maks.: 20 meq/l.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: wina biale i ré6zowe: 200 mg/l; wina czerwonel 50 mg|l.

* W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepiséw.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyki zwiazane z uprawg

— Praktyki zwigzane z uprawa muszg by¢ praktykami tradycyjnymi, ktorych celem jest uzyskanie winogron o najlep-
szych cechach.

Podczas wszystkich prac zwigzanych z uprawg nalezy uwzglednia zaréwno fizjologiczng rownowage rosliny, jak
i konieczno$¢ ochrony $rodowiska, a takze stosowaé wiedz¢ w zakresie agronomii, ktéra jest konieczna, aby uzys-
ka¢ winogrona w optymalnym stanie na potrzeby produkcji wina.

— Winoro$l nalezy przycina¢ z wykorzystaniem tradycyjnej metody, w ktdrej roélinie nadaje si¢ kulisty ksztalt, oraz
wszelkich innych metod, ktére zapewniajg najwyzszg jako$¢ win i ich aromatyczne bogactwo.
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— Minimalna i maksymalna gesto$¢ sadzenia wynoszg odpowiednio 2 500 i 9 000 winorosli na hektar. W przypadku
nowych nasadzen od dnia 1 stycznia 2013 r. minimalna i maksymalna gesto$¢ sadzenia wynoszg odpowiednio
3000 i 9 000 winorosli na hektar.

— Nawadnianie, na ktdre nalezy uprzednio uzyskaé zgode, mozna przeprowadzi¢ wylacznie wowczas, gdy jest ono
konieczne dla przetrwania roéliny lub w celu zapewnienia jako$ci winogron badz jej poprawy.

— Zbidr nalezy przeprowadza¢ w miar¢ mozliwosci recznie. Wina chronione mogg by¢ produkowane jedynie

z winogron o nastepujacej minimalnej potencjalnej zawartosci alkoholu: 12,5 % obj. w przypadku win produko-
wanych z odmian czerwonych oraz 12 % obj. w przypadku win produkowanych z odmian biatych.

2. Ograniczenie zwiazane z produkcja wina

— Podczas produkcji moszczu nalezy stosowal tradycyjne praktyki z wykorzystaniem technologii majacej na celu
optymalizacj¢ jakosci win. Do ekstrakcji moszczu lub wina i oddzielenia go od skérki winogron | wytlokéw
z winogron stosuje si¢ odpowiednie ci$nienie, zapewniajace uzyskanie nie wigcej niz 65 litréw wina z kazdych
100 kg zebranych winogron.

— Wina wytwarzane jako wina pochodzgce z jednej posiadtosci winiarskiej nalezy produkowac i poddawad proce-
sowi dojrzewania calkowicie oddzielnie w wytwérni wina i nalezy zapewni¢ ich identyfikowalno$¢ w kazdym
momencie. Wielko$¢ maksymalnych dopuszczalnych plonéw w przypadku winogron, ktére maja by¢ wykorzys-
tane do produkcji wina pochodzacego z jednej posiadtoici winiarskiej, jest o 15 % nizsza od wielkosci plonéw
okreslonej dla chronionej nazwy pochodzenia. Techniki stosowane podczas zbioréw, transportu winogron, mani-
pulowania nimi i ich ttoczenia, podczas kontroli fermentacji oraz podczas stosowania praktyk enologicznych,
ktére wykorzystuje si¢ w calym procesie produkcji wina oraz jego dojrzewania, powinny prowadzi¢ do uzyskania
produktéw najwyzszej jakosci.

— Wina, ktérych producenci majg prawo do umieszczenia na etykiecie odniesienia do mniejszej jednostki geogra-

ficznej, nalezy produkowaé i poddawaé procesowi dojrzewania oddzielnie w wytwoérni wina i nalezy zapewnié
ich identyfikowalno$¢ w kazdym momencie.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Odmiany czerwone
6 000 kg winogron z hektara
2.
39 hektolitrow z hektara
3. Odmiany biale
8 000 kg winogron z hektara
4. 52 hektolitry z hektara
5. Odmiany czerwone przeznaczone do produkcji win pochodzacych z jednej posiadlosci winiarskiej
5100 kg winogron z hektara
6.
33,15 hektolitra z hektara
7. Odmiany biate przeznaczone do produkcji win pochodzgcych z jednej posiadlosci winiarskiej
6 800 kg winogron z hektara
8.
44,2 hektolitra z hektara
9. Odmiany czerwone uprawiane na dzialkach o wysokiej gestosci sadzenia (5 000-9 000 winorosli na hektar). Do

maksymalnych plonéw dodano 0,5 kg na kazdg winoro$l uprawiang w ramach produkcji o gestosci sadzenia
przewyzszajacej 5 000 winorosli na hektar.
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6 000 kg winogron z hektara
10.
39 hektolitrow z hektara

11. Do maksymalnej wydajno$ci dodano odmiany biale pochodzace z dzialek o duzej gestosci (5 000-9 000 winoro-
§li na hektar). Do maksymalnych plonéw dodano 0,5 kg na kazdg winoro$l uprawiang w ramach produkgji o ges-
to$ci sadzenia przewyzszajacej 5 000 winorosli na hektar.

8 000 kg winogron z hektara

12.

52 hektolitry z hektara

13. Odmiany czerwone przeznaczone do produkecji win ,vino de vila”

5 000 kg winogron z hektara

14.

32,5 hektolitra z hektara

15. Odmiany biate przeznaczone do produkeji win ,vino de vila”

7 000 kg winogron z hektara

16.

45,5 hektolitra z hektara

17. Odmiany czerwone przeznaczone do produkcji wina ,Paraje” i ,Vifia Clasificada”
4 000 kg winogron z hektara

18.

26 hektolitréw z hektara

19. Odmiany biate przeznaczone do produkcji wina ,Paraje” i ,Vifia Clasificada”
6 000 kg winogron z hektara

20.

39 hektolitrow z hektara

21. Odmiany czerwone przeznaczone do produkcji wina ,Gran Vifia Clasificada”
3 000 kg winogron z hektara

22.

19,5 hektolitra z hektara

23. Odmiany biale przeznaczone do produkgji wina ,Gran Vifia Clasificada”

4 000 kg winogron z hektara

24,

26 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar obejmuje gminy Bellmunt del Priorat, Gratallops, El Lloar, La Morera de Montsant i lezaca w jej obrebie
wioske Escaladei, Poboleda, Porrera, Torroja del Priorat, La Vilella Alta, La Vilella Baixa, pétnocng cz¢$¢ gminy
Falset obejmujgcg w calo$ci strefy 1, 4, 5, 6, 7, 21 oraz 25; a takze dzialki 38, 39, 40, 71, 92, zachodnig czg§é
dziatki 93 (1,69 ha), dzialki 96, 97, 98, 99, 100, 101, p6inocna czesé dziatki 102 (0,16 ha), dziatki 103, 104,
105,106, 107,108,109,110,111,112,113,114,115,116,117,118,119,120, 121,122,123, 124, 126,
128,129,130, 146, 147, 149 oraz 150 w strefie 2; dziatki 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8,9,10,12,13,14,15,17, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46,
pélinocng czesé dzialki 47 (17 ha), péinocng cze$¢ dziatki 50 (2,6 ha), poinocng czesé dziatki 52 (3 ha), pol-
nocng cze$¢ dziatki 53 (14 ha), dziatki 54, 55, 56, 57, 58, 59 oraz 60 w strefie 3; dziatki 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
9,10,11,12,13,14,15,16,17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, pbéinocng cz¢s$¢ dzialki 28 (1,36 ha),
potnocng czesé dziakki 29 (3,85 ha), dziatki 63, 69, 72, 73, 74 oraz 75 w strefie 19; dziatki 18, 19, 20, 21, p6}-
nocng cz¢$¢ dzialki 27 (1,36 ha), péinocna czes¢ dziatki 28 (2,04 ha), dziatki 31, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40,
41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 58, pbinocng czesé dzialki 65 (0,85 ha),
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dzialtki 67, 69, 70, 71, 75, 76, 77 oraz 78 w strefie 20; dziatki 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36,
37, 38, 39 oraz 40 w strefie 22 oraz dziatki 9, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27,
28,29, 30, 36, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47 1 48 w strefie 24, a takze wschodnig cz¢$¢ gminy Molar
obejmujacy caly obszar stref 5, 6 i 7 oraz wschodnig cze$¢ dziatki 8 (0,45 ha) i dziatki 9, 10, 11, 12, 18, 19,
20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 37, 39, 40, 44, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 60, 62, 63,
65 oraz 68 w strefie 4; dzialki 29, 30, 31, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54,
55,56,57, 58,59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66,67, 68, 69,71,72,73,74,75,76,77,78,79, 80, 81, 82, 84,
85, 86, 87, 88,89, 90, 91, 92, 93, 94, 95,96, 97, 98,99,100,101,102,103,105,106,107,108,109,110,
111,112,113,114,115,116,117,118,119,120,121,122,123,124,125,126,127,128,129, 130,131,
132,133,134,135,136,137,138, 139,140, 141, 142,143, 144, 145,146,147, 148,149,150,151, 152,
153,154,155,156,157,158,159,160,161,162,163,164,165,166,167,169,170,171,172,173,174,
176,194,197,198,201, 203, 204, 205, 206, 207, 208, 209, 211 oraz 212 w strefie 8; dzialki 2, 3, 4, 5, 6, 7,
8,9,10,11,12,13,14,15,16,17,18, 19, 20, 21, 22,23, 24, 25, 33, 34, 38, 39, 40, 44 i 45 w strefie 9 oraz
dziatki 8, 13, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 35, 36, 37, 38, 39, 41, 42, 43, 44, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 55,
56,57,58,59, 60, 61,62, 63,64, 65172 w strefie 10.

7. Odmiany winorosli
GRENACHE CZERWONE
MAZUELA - CARINENA

MAZUELA - SAMSO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Terytorium, pelne wzgdrz, sklada si¢ z materiatéw pochodzacych z ery paleozoicznej, gléwnie tupkéw z dewonu
i karbonu. Jest to najstarszy tupek odnaleziony w Katalonii, ktory ma zwiazek z uprawa winorosli. Te plytkie, ubogie
w substancje organiczne gleby powstaja przede wszystkim w wyniku rozpadu lupkéw, znanych jako ,llicorell” lub ,lli-
corella”. Korzenie winoroéli przeciskajg si¢ miedzy rozpadtymi tupkami w poszukiwaniu wilgoci, wody i skladnikow
pokarmowych. Nadaje to winom ,Priorat” charakterystyczne nuty mineralne.

Klimat: wzgledna izolacja od wplywu morza, a jednoczesnie ochrona zapewniana przez teren Montsant w odniesieniu
do zimnych wiatréw na péinocy daje temu obszarowi Srednig roczng temperature miedzy 14°C a 12°C (w nizszych
czeSciach obszaru u podnéza Sierra de Montsant), niezaleznie od znacznych wahan temperatury miedzy dniem
a nocg. Szczegdlnie latem minimalne temperatury moga wynosi¢ w nocy zaledwie 12 stopni, podczas gdy tempera-
tury maksymalne moga dochodzi¢ w potudnie az do 40 stopni. Powierzchnia skalistej gleby moze osiagac jeszcze
wyzsze temperatury. Tego rodzaju wahania temperatur przyczyniaja si¢ do stopniowego procesu dojrzewania i roz-
woju korzystnych zwigzkéw fenolowych w winogronach.

Niskie roczne opady deszczu (400-500 litrow na metr kwadratowy) oraz wiatry péinocno-zachodnie, ktére powo-
duja szybkie parowanie wierzchniej warstwy wilgoci, wraz ze skladem geologicznym gruntu i szczegdlna strukturg
gleby sprzyjaja wolnemu i pelnemu dojrzewaniu owocéw na winoroslach, umozliwiajac ich zbiér w najlepszym
momencie. Z drugiej jednak strony te twarde gleby i suchy klimat prowadza na ogét do spowolnienia wzrostu wino-
rodli. Wspotczynnik zachorowalnosci roslin jest jednak niski, co zapewnia dobra jako$¢ winogron.

Wyzej opisane czynniki naturalne oraz warunki panujace w winnicach nadajg winom ,Priorat” smak, bukiet i struk-
ture.

Sprawiaja one rowniez, zZe wina wyprodukowane z pierwszych zbioréw (biate, r6zowe i czerwone) sa klarowne
i polyskliwe oraz posiadaja szczegdlne aromaty owocéw i wyraziste nuty mineralne. Wykazuja si¢ rowniez $wiezoScia
pod wzgledem kwasowosci oraz konsekwentnym finiszem.

Wysoka zawarto$¢ cukru w niekt6rych winogronach stuzacych do produkgji ,Priorat” warunkuje specyficzne whasci-
wosci win likierowych. Historycznie sprzyjalo to wzrostowi liczby produktéw o wysokiej zawartosci alkoholu lub sto-
dyczy resztkowej. Stopniowe dojrzewanie odmian takich jak garnacha umozliwia produkcje mocnych win, ktére
zachowuja ztozonos¢ i $wiezo$¢ tej odmiany. Stopniowe dojrzewanie odmian takich jak garnacha umozliwia produk-
cje mocnych win, ktére zachowujg ztozono$¢ i Swiezo$¢ tej odmiany.
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Wina ,rancio” produkowane sg w procesie utleniania, ktéry zachodzi w dgbowych beczkach lub szklanych pojemni-
kach; wina te charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscia mineraléw, lecz nie zawieraja cukréw resztkowych. Wina uzys-
kujg aromaty trzeciorzg¢dne, w tym aromaty owocow suszonych, oraz charakterystyczng rubinowg i brazowa barwe
z nutami terakoty.

Stodkie wina likierowe produkuje si¢ poprzez winifikacje winogron o wysokiej zawartosci cukru. Po uzyskaniu natu-
ralnej zawartoSci alkoholu na poziomie 8 % obj. dodaje si¢ alkohol pochodzenia winnego, dopdki zawarto$é alkoholu
nie osiggnie poziomu 15 % obj. Wina charakteryzuje ich czysty wyglad i aromaty owocéw suszonych, za§ w smaku
posiadaja dobra strukture i s3 wyczuwalnie stodkie.

Wina ,mistela” produkowane s3 z moszczu, do ktérego dodaje si¢ alkohol pochodzenia winnego, dopdki zawartosé
alkoholu nie osiggnie poziomu 15 % obj. Odbywa si¢ to przez ponad siedem dni w procesie obciggania, przy czym
nie dopuszcza si¢ do fermentacji cukréw naturalnych. Wina te charakteryzujg si¢ aromatami kwiatowymi lub aroma-
tami $wiezych owocow z wyraznymi korzennymi nutami.

Zrédlem naturalnej stodyczy tych win s3 moszcze, ktére sg bardzo bogate w cukry. Moszcze s3 czesciowo poddawane
fermentacji do osiagnigcia minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu wynoszacej 7 % obj. i uzupelniane alkoholem
pochodzenia winnego do poziomu przynajmniej 15 % obj. Wina te charakteryzuja sic owocowymi, korzennymi aro-
matami z nutami owocow suszonych.

Uprawa winoro$li na zboczach i stromych wzgérzach na tym obszarze jest trudna oraz kosztowna i daje niskie plony.
To wla$nie te warunki umozliwiajg jednak produkcj¢ najwyzszej jakosci, skoncentrowanych win o wysokiej zawar-
tosci alkoholu, ktéra nadaje im niepowtarzalne wykwintne i delikatne aromaty. Wina z przejrzatych winogron produ-
kuje si¢ zaréwno poprzez suszenie winogron, jak i pozostawianie dojrzalych owocéw na winorosli na dugi czas, co
prowadzi do wyparowania wilgoci i uzyskania bardzo wysokiej zawartosci naturalnych cukréw w winogronach.
Wina te uzyskuje si¢ w wyniku wysokiego stezenia cukréw i charakteryzuja si¢ one minimalng naturalng zawartoscia
alkoholu na poziomie 15 % obj., ktérej nie zwicksza si¢ w sposob sztuczny. Charakteryzuja si¢ one réwniez trzecio-
rzednymi aromatami owocéw suszonych, za$ na podniebieniu sg dobrze zbudowane.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Uzasadnienie:

— Lepsza identyfikowalno$¢: ograniczenie przemieszczania win pomaga w zapewnieniu ich identyfikowalnosci.

— Aby unikna¢ ryzyka pogorszenia jakosci: rozlewnie dzialajace na obszarze zapewniajg poszanowanie jakosci pro-
duktu i s3 dostosowane do jego ilo$ci. Dzigki skroceniu czasu transportu unika si¢ dzialania czynnikéw takich jak:
goraco, o$wietlenie i opdznienie.

— Informacje dotyczace miejsca, w ktérym odbywa si¢ butelkowanie, stuza z reguly do identyfikacji pochodzenia.
Jesli butelkowanie mogloby sie odby¢ zaréwno w obrebie tego obszaru, jak i poza nim, mogloby to doprowadzié
do podwazenia zaufania klientéw, poniewaz uwazaja oni, ze wszystkie etapy produkcji wina objetego kwalifiko-

wang nazwg pochodzenia odbywajg si¢ pod nadzorem posiadaczy prawa do chronionej nazwy.

Butelkowania poza obszarem nie mozna poréwnaé z butelkowaniem na obszarze, ale w zakladzie innym niz ten,
w ktérym wyprodukowano wino, poniewaz:

— wszelka wysytka wina luzem w obrebie tego obszaru wymaga zatwierdzenia;

— butelkowanie mogg przeprowadzac jedynie zatwierdzone wytwérnie wina, ktére spelniaja okreslone wymagania
techniczne;

— wytwornie te mogg przyjmowac jedynie winogrona, moszcze lub wina, ktére sg objete ChNP, oraz produkowaé
i butelkowa¢ wina objete ChNP;

— poniewaz wyznaczony obszar jest niewielki, czas transportu mozna ograniczy¢ do minimum; oraz



6.9.2022 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 341)21

— produkt pozostaje w swoim mikroklimacie i nie podlega zmianom pod wzgledem temperatury i wysokosci, ktére
moglyby spowodowac jego przedwczesne dojrzewanie.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wszystkie rodzaje opakowan musza posiadaé plombg gwarancyjng jednokrotnego uzytku lub numerowang etykiete —
umieszczone w samej wytworni wina.

Na etykietach win butelkowanych w widocznym miejscu i w tym samym polu widzenia co informacje obowigzkowe
umieszcza si¢ okreslenie tradycyjne oraz nazwe ,Denominacion de Origen Calificada Priorat” (kwalifikowana nazwa
pochodzenia ,Priorat”). Wysoko$¢ czcionki uzytej do zapisania nazwy ,Priorat” nie moze przekracza¢ 4 mm lub
potowy wysokosci czcionki, ktéra zapisano okreslenie ,Denominacién de Origen Calificada”.

Ponadto etykiety muszg zawiera¢ nazwe gminy lub kod pocztowy butelkujacego lub wysylajacego. Wysokosé
czcionki uzytej do zapisania nazwy gminy nie moze przekracza¢ 3 mm, z wyjatkiem sytuacji, gdy odniesienie to
odpowiada nazwie mniejszej jednostki geograficznej, ktéra kwalifikuje si¢ do wykorzystania, i zawiera te nazwe.

Oznaczenie ,vino de finca” nalezy zamiesci¢ na etykiecie wraz ze wskazaniem nazwy pochodzenia, do ktérej oznacze-
nie to jest przypisane.

Okreslenia ,vino de vila de...”, ,paraje ..."”, ,vifia clasificada ...” y ,gran vifia clasificada ...", po ktérych nastepuje nazwa
odpowiedniej mniejszej jednostki geograficznej, nie s3 dozwolone na etykietach produktéw niespetniajgcych wymo-
g6w okreslonych dla stosowania tego oznaczenia i zgodnie z ktérymi:

— 100 % winogron pochodzi z tej mniejszej jednostki geograficznej;

— produkcja z hektara takich winogron nie przekracza pewnych limitow;

— ze wiek winoroéli przekracza pewnej granicy;

— w produkdji wina uzyto co najmniej 60 % (90 % w przypadku win ,gran vifia clasificada”) odmian Mazuela, Gar-
nacha tinta, Garnacha blanca lub Garnacha Peluda.

Link do specyfikacji produktu

http://incavi.gencat.cat/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/PC-Priorat-DOQ-nov-21-con
trol-de-canvis.pdf
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