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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktora nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2022/C 327/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Miele della Lunigiana”
Nr UE: PDO-IT-0195-AMO1 - 8.7.2021
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajgca wniosek i majgca uzasadniony interes

Consorzio Miele della Lunigiana DOP [Stowarzyszenie Ochrony ChNP Miele della Lunigiana], c/o Unione dei Comuni
— Piazza delle Liberta, 17 — 54013 Fivizzano

E-mail: mieledellalunigiandop@yahoo.it
E-mail certyfikowany: mieledellalunigiandop@arubapec.it

Powyzsze stowarzyszenie spelnia wymogi okre$lone w art. 13 ust. 1 rozporzadzenia ministra nr 12511 z dnia 14 paz-
dziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

|

Nazwa produktu

B

Opis produktu

=

Obszar geograficzny

O

Dowdd pochodzenia

B

Metoda produkcji

|

Zwigzek

B

Etykietowanie

=

Inne: Pakowanie, informacje dotyczace organu kontrolnego

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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5. Zmiany

Opis produktu

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji, pkt 4.2 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
W szczegdlnosci zmodyfikowano zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF) zaréwno w przypadku akacjowej, jak
i kasztanowej odmiany miodu ,Miele della Lunigiana”.

Obecne brzmienie:

,Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF): nie wigcej niz 10 mg/kg w momencie pakowania w stoiki”.

Nowe brzmienie:

,Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF): nie wigcej niz 10 mg/kg w ciggu 4 miesigcy od pozyskania miodu”.
Specyfika zakladéw pszczelarskich zmienila si¢ od czasu uznania ChNP. Dawniej zaklady te byly bardzo malymi
przedsigwzigciami, ktorych celem bylo uzupehienie innych dochodéw, ale obecnie za duza cz¢$¢ z nich odpowiadaja
rolnicy zawodowi, ktérzy wprowadzaja produkt do obrotu réwniez za posrednictwem pakujgcych, co wydtuza czas
obrébki produktu. Ponadto zmienily si¢ takze wykorzystywane sieci dystrybucji i dynamika rynku. Podczas gdy
weze$niej produkt wystawiano na sprzedaz i konczyt si¢ on w ciggu roku, obecnie wspélpraca z duzymi sprzedaw-
cami detalicznymi oznacza konieczno$¢ utrzymywania stalej podazy produktu przez dtuzszy czas i zapewnienia jego
stalej dostepnosci w supermarketach, aby nie straci¢ trudnej do odzyskania pozycji na rynku.

To wydluzenie okresu pakowania produktu w celu dopuszczenia go do spozycia utrudnia utrzymanie parametru hyd-
roksymetylofurfuralu (HMF) w granicach okre$lonych w specyfikacji, poniewaz jest to wartos¢, ktéra wzrasta wraz
z uplywem czasu, a takze po podgrzaniu miodu, co jest niekiedy konieczne, by méc go zapakowaé w przypadku

zgestnienia.

Przesunigcie okresu weryfikacji parametru nie oznacza braku kontroli nad jakoscig produktu, gdyz warto$¢ tego para-
metru z mocy prawa wynosi 40 mg/kg, a wigc jest znacznie wyzsza niz okreslona w specyfikacji.

Zmiana specyfikacji ma na celu zapewnienie pomiaru HMF w okresie 4 miesiecy po pozyskaniu, kiedy midd sie
wyklarowal. W kazdym razie na etapie wprowadzania do obrotu przestrzegane sg parametry przewidziane prawem.

Obszar geograficzny

Zmiana dotyczy pkt 4.3 opublikowanego streszczenia, obecnie pkt 4 jednolitego dokumentu.

Obecne brzmienie:

,Obszar produkgji, przetwarzania, przygotowania i pakowania miodu »Miele della Lunigiana« z akacji i kasztana jadal-
nego obejmuje czg$¢ prowincji Massa Carrara, w regionie Toskanii, ktéra odpowiada obszarowi wspdlnoty gérskiej
Lunigiana, obejmujacemu okoto 97 000 ha”.

Nowe brzmienie:

,Obszar produkcji miodu »Miele della Lunigiana« z akacji i kasztana jadalnego obejmuje nastepujace gminy w prowin-
¢ji Massa Carrara: Pontremoli, Zeri, Mulazzo, Tresana, Podenzana, Aulla, Fosdinovo, Filattiera, Bagnone, Villafranca in

Lunigiana, Licciana Nardi, Comano, Fivizzano i Casola in Lunigiana.

Obszar ten stanowi jednolita przestrzen o powierzchni okoto 97 000 ha i odpowiada obszarowi wspélnoty gorskiej
Lunigiana”.

Obszar produkgji nie ulegt zmianie, ale wykaz gmin znajdowat si¢ jedynie w specyfikacji produktu, a nie w opubliko-
wanym streszczeniu. W zwigzku z tym wykaz gmin dodano do jednolitego dokumentu.

Metoda produkcji

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji, pkt 5.3 — Pozyskiwanie i przetwarzanie, oraz pkt 4.5 opublikowanego streszcze-
nia. Dodano etap osuszania.
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Dodaje si¢ nastepujace zdanie:

,Osuszanie moze odbywac si¢ za pomocg osuszaczy powietrza, ktdre wytwarzajg prad suchego powietrza, lub za
pomoca maszyn przystosowanych do osuszania miodu, takich jak osuszacze dyskowe”.

Kontrola zawarto$ci wilgoci w miodzie jest niezbedna dla zachowania jego wlasciwosci i cech. W ostatnich latach
wielokrotnie stwierdzano nadmierng wilgotno$¢ miodu z powodu czestych opadéw w okresie kwitnienia, co powo-
dowalo koniecznos¢ wilaczenia etapu osuszania w celu doprowadzenia miodu do parametréw stabilno$ci. Najlepsze
warunki do zbierania miodu dobrej jakosci wystepujg w okresach kwitnienia, ktdre sa $wieze, o odpowiedniej, ale nie
nadmiernej wilgotnosci, natomiast warunki sg niekorzystne w przypadku czestszych opadéw deszczu. Wprowadze-
nie osuszania sprawitoby, ze zbiér miodu nie bylby zagrozony wlasnie w tych niekorzystnych sezonach, w ktérych
ilos¢ miodu jest mniejsza. Nadmierna zawarto$¢ wilgoci w miodzie i ewentualne wysokie temperatury nastepujace
po wprowadzeniu go do obrotu moglyby sprzyja¢ namnazaniu si¢ drozdzy osmofilnych, ktére powoduja fermentacje,
a tym samym spowodowac utratg cech jakosciowych i doskonatosci przez miéd ,Miele della Lunigiana”.
Etykietowanie

Zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji, pkt 4.8 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.6 jednolitego dokumentu.
Obecne brzmienie:

,1) Miéd »Miele della Lunigiana« z akacji lub kasztana jadalnego.

2) ChNP - chroniona nazwa pochodzenia.

3) Logo ChNP w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 1726/98: logo to moze znalez¢ si¢ na etykiecie lub na pie-
czeci, ktdrg nalezy umiesci¢ na opakowaniu.

4) Date minimalnej trwalosci, o ktérej mowa w art. 3 i 9 dyrektywy 2000/13/WE, nalezy wskazaé za pomocg naste-
pujacych stow »Najlepiej spozy¢ przeds, po ktérych nastepuje miesigc i rok; data ta w zadnym wypadku nie moze
wypada¢ p6Zniej niz dwa lata od daty pakowania”.

Nowe brzmienie:

,1) Midd »Miele della Lunigiana« z akacji lub kasztana jadalnego.

2)  Akronim »DOP« (ChNP) lub cale wyrazenie »Denominazione di origine protetta« (chroniona nazwa pochodzenia).

3) Logo UE: logo to moze znalez¢ si¢ na etykiecie lub na pieczeci, ktorg nalezy umiesci¢ na opakowaniu.

4) Ustawowa data minimalnej trwatosci, ktéra w zadnym wypadku nie moze wypadaé pdzniej niz dwa lata od daty
pakowania.

5) Nazwe oznaczenia i logo UE nalezy umiesci¢ na etykiecie lub na opakowaniu wyrazng, nieusuwalng czcionka
w kolorze silnie kontrastujacym z kolorem etykiety; wszystkie pozostate okreslenia musza by¢ napisane mniejsza

czcionka niz te dotyczace chronionej nazwy”.

Zmiana pozwoli na stosowanie skrétu ,ChNP” jako alternatywy dla pelnego brzmienia, co oznacza, ze mozliwe
bedzie dostosowanie go do poszczegdlnych rozmiaréw opakowan.

Ponadto skreslono nieaktualne odniesienia do aktéw prawnych i wprowadzono odniesienie do obowiazujacych prze-
piséw.

Wprowadzono mozliwo$¢ dostosowania graficznej prezentacji nazwy i logo w zaleznosci od stosowanego opakowa-
nia.

Inne

Pakowanie

Zmiana dotyczy art. 5 pkt 5.4 specyfikacji, pkt 4.5 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.5 [jednolitego] doku-
mentu dotyczacego rodzajéw opakowan. Ponadto skre§lono nieaktualne odniesienia do aktéw prawnych.
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Obecne brzmienie:

,Dopuszcza si¢ wylacznie opakowania szklane z pokrywka typu twist-off, w nastepujacych formatach: 30 do 1 000
g’

Nowe brzmienie:

,Produkt moze by¢ pakowany w dowolne pojemniki o pojemnosci i z materialu przeznaczonego do kontaktu z zyw-
noscia, ktora to pojemno$¢ i ktéry to material dopuszczaja obowiazujace przepisy, najlepiej wykonane w catosci
z materialu nadajacego si¢ do recyklingu lub kompostowania. W pojemniki do przechowywania zywnosci o duzej

pojemnosci mozna pakowaé jedynie midd oznaczony ChNP »Miele della Lunigiana« nieprzeznaczony dla konsumen-
téw koncowych”.

Sposoby pakowania okreslone w obowiazujacej specyfikacji okazaly si¢ duzym ograniczeniem zaréwno na etapie
sprzedazy, jak i promocji produktu. Mozliwos¢ zastosowania dowolnego rodzaju pojemnika do pakowania pozwoli
na lepsze dostosowanie si¢ do potrzeb rynku.

Ponadto mozliwo$¢ pakowania miodu nieprzeznaczonego dla konsumentéw koficowych w pojemniki o duzej pojem-
nosci pozwoli na wykorzystanie miodu oznaczonego ChNP ,Miele della Lunigiana” jako skladnika produktéw prze-
tworzonych. Wskazanie, ze nalezy preferowaé materialy opakowaniowe w pelni nadajace si¢ do recyklingu lub kom-
postowania, bedzie stanowito wigkszg zachete dla podmiotéw gospodarczych do wyboru takich materialow.

Obecne brzmienie:

,b) zagwarantowa¢ kontrole i identyfikowalno$¢ produktu w celu zapewnienia skutecznosci obowigzkowych kon-
troli przeprowadzanych przez uprawniony organ na wszystkich etapach produkcji przewidzianych w art. 7
niniejszej specyfikacji (w rozumieniu art. 10 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92)”.

Nowe brzmienie:

,b) zagwarantowa¢ kontrole i identyfikowalno$¢ produktu w celu zapewnienia skutecznosci obowigzkowych kon-
troli przeprowadzanych przez uprawniony organ na wszystkich etapach produkcji przewidzianych w obowigzujg-
cych przepisach”.

Skreslono odniesienie do uchylonych przepisow.
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu.
Obecne brzmienie:

,Zgodnie z art. 10 rozporzgdzenia (EWG) nr 2081 z dnia 14 lipca 1992 r. zatwierdzona jednostka prywatna spraw-
dza zgodnos¢ z przepisami niniejszej specyfikacji produktu”.

Nowe brzmienie:

~Weryfikacje zgodnosci produktu ze specyfikacja przeprowadza organ kontrolny zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr 1151/2012. Organem kontrolnym jest: Bioagricert srl, Via dei Macabraccia n.8/3-4-5, Casalecchio di Reno (pro-
wincja Bolonia); tel.: 051 562158; certyfikowany adres e-mail: Bioagricert@pec.bioagricert.org;adres e-mail: info@
bioagricert.org”.

Zaktualizowano artykut dotyczacy kontroli przez wprowadzenie danych organu kontrolnego oraz aktualizacje odnie-
sient prawnych.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Miele della Lunigiana”
Nr UE: PDO-IT-0195-AMO1 - 8.7.2021
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy [chnp lub chog]

,Miele della Lunigiana”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, miéd, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Chroniona nazwa pochodzenia ,Miele della Lunigiana” jest zastrzezona dla dwdch nastepujacych rodzajéw miodu:
akacjowego i kasztanowego.

Za mi6d ,Miele della Lunigiana” z akacji uznaje si¢ miéd produkowany z kwiatéw Robinia pseudoacacia L. Za midd
,Miele della Lunigiana” z kasztana jadalnego uznaje si¢ mi6éd produkowany z kwiatéw Castanea sativa M.

Charakterystyka produktu

Midd ,Miele della Lunigiana” z akagji
Wlasciwosci organoleptyczne
Midd ,Miele della Lunigiana” z akacji ma nast¢pujace wlasciwosci:

— Przez dhugi czas pozostaje klarowny i plynny. Pod koniec okresu sprzedazy moze doj$¢ do czgsciowej krystalizacji,
ktéra jednak nie prowadzi do catkowitej krystalizacji.

— Konsystencja: zawsze lepka, w zaleznosci od zawartosci wody.
— Barwa: bardzo jasna, od prawie bezbarwnej po stomkowo-z6ltg.
— Aromat: lekki, krétkotrwaly, owocowy i kandyzowany, podobny do aromatu kwiatow.

— Smak: zdecydowanie stodki, lekko kwasny, ale nie gorzki. Smak jest bardzo delikatny, zazwyczaj z nutg wanili,
krétkotrwaly i bez posmaku.

Wlasciwosci chemiczne, fizyczne i mikroskopowe

Oproécz wymogdw przewidzianych w obowiazujacych przepisach midd ,Miele della Lunigiana” z akacji musi posiadad
nastepujgce whasciwosci:

— Zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 18 %.

— Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF): nie wigcej niz 10 mg/kg w ciagu 4 miesi¢cy od pozyskania miodu.
Wlasciwosci melisopalinologiczne

Osad miodowy jest na 0g6t ubogi w pylki, przy czym na 10 g miodu przypada mniej niz 20 000 ziaren pytku akacji.
Miéd ,Miele della Lunigiana” z kasztana jadalnego

Wlasciwosci organoleptyczne

Miéd ,Miele della Lunigiana” z kasztana jadalnego ma nastepujace wlasciwosci:

— Przez dlugi czas pozostaje plynny. Pod koniec okresu sprzedazy moze dojs¢ do czgSciowej i nieréwnomiernej
krystalizacji.

— Barwa: ciemnobursztynowa, czesto z czerwonawymi odcieniami.
— Aromat: do§¢ silny i ostry.

— Smak: dtugotrwaly, z pewnym stopniem goryczy.
Wtasciwosci chemiczne, fizyczne i mikroskopowe

Oprécz wymogoéw przewidzianych w obowigzujacych przepisach miéd ,Miele della Lunigiana” z kasztana jadalnego
musi posiadac nastepujace wlasciwosci:

— Zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 18 %.
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— Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF): nie wigcej niz 10 mg/kg w ciagu 4 miesigcy od pozyskania miodu.
Wtlasciwosci melisopalinologiczne

Osad miodowy jest bogaty w pylki, przy czym na 10 g miodu przypada ponad 100 000 ziaren pylku kasztana jadal-
nego.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Wszelkie sztuczne karmienie nalezy wstrzymac przed wstawieniem ramek i w kazdym przypadku musi ono obejmo-
waé wylacznie cukier i wodg.

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji, przetwarzania i przygotowywania musza odbywac si¢ na okreslonym obszarze geogra-
ficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt moze by¢ pakowany w dowolne pojemniki o pojemnosci i z materialu przeznaczonego do kontaktu z zyw-
noscig, ktérg to pojemnos¢ i ktéry to material dopuszczaja obowiazujace przepisy, najlepiej wykonane w calosci
z materialu nadajacego sie do recyklingu lub kompostowania. W pojemniki do przechowywania Zywnosci o duzej
pojemnosci mozna pakowa¢ jedynie midd oznaczony ChNP ,Miele della Lunigiana” nieprzeznaczony dla konsumen-
téw koncowych.. Pakowanie musi obowigzkowo odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym. Pakowanie na
okreslonym obszarze geograficznym, wraz z pozostalymi etapami produkcj, jest tradycyjng praktyka na tym obsza-
rze i jest uzasadnione, aby:

a) chroni¢ jakosci produktu, poniewaz pakowanie na okreslonym obszarze pozwala uniknaé ryzyka pogorszenia sie
wiasciwosci chemiczno-fizycznych i organoleptycznych miodu, ktére mogloby byé spowodowane nieuniknio-
nymi przemieszczeniami i zmianami warunkow fizycznych i Srodowiskowych wystepujacymi podczas transportu
na inny obszar;

b) zagwarantowac kontrole i identyfikowalno$¢ produktu w celu zapewnienia skutecznosci obowigzkowych kontroli
przeprowadzanych przez uprawniony organ na wszystkich etapach produkeji przewidzianych w obowigzujacych
przepisach.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Informacje dotyczace oznaczenia i prezentacji pakowanego produktu reguluja obowiazujace przepisy. Oprocz infor-
macji wymaganych zgodnie z przepisami nalezy zamiesci¢ nastgpujace informacje:

1) Miéd ,Miele della Lunigiana” z akacji lub kasztana jadalnego.

2) Akronim ,DOP” (ChNP) lub cale wyrazenie ,Denominazione di origine protetta” (chroniona nazwa pochodzenia).
3) Logo UE: logo to moze znalez¢ si¢ na etykiecie lub na pieczeci, ktérg nalezy umiesci¢ na opakowaniu.

4) Data minimalnej trwalosci, ktéra w zadnym wypadku nie moze wypada¢ pdzniej niz dwa lata od daty pakowania.

5) Nazwe oznaczenia i logo nalezy umiesci¢ na etykiecie lub na opakowaniu wyraznym, nieusuwalnym napisem
w kolorze silnie kontrastujagcym z kolorem etykiety; wszystkie pozostale okreslenia muszg by¢ napisane mniejszg
czcionka niz te dotyczgce chronionej nazwy.

Etykiety moga réwniez uwzglednia inne dodatkowe informacje dla konsumentéw lub informacje na temat wartosci
odzywczych.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji miodu ,Miele della Lunigiana” z akacji i kasztana jadalnego obejmuje nastepujgce gminy w prowingji
Massa Carrara: Pontremoli, Zeri, Mulazzo, Tresana, Podenzana, Aulla, Fosdinovo, Filattiera, Bagnone, Villafranca in
Lunigiana, Licciana Nardi, Comano, Fivizzano i Casola in Lunigiana.

Obszar ten stanowi jednolita przestrzen o powierzchni okoto 97 000 ha i odpowiada obszarowi wspélnoty gorskiej
Lunigiana.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Obszar produkdji jest na ogél gbrzysty. Na pétnocy i wschodzie od doliny Padu oddziela go grzbiet Apeninéw
Toskansko-Emilianskich, natomiast od innych sasiednich dolin Lunigiane oddzielaja: taficuch wapienny Alp Apuan-
skich na potudniu i koniec Apeninéw Liguryjskich na zachodzie.

W centrum obszaru znajduje si¢ szeroka, aluwialna, Srodgorska kotlina ze ztozonym systemem rzek, z ktérych naj-
wazniejsza jest rzeka Magra, do ktérej wpadaja wszystkie cieki wodne na tym obszarze.

Blisko§¢ Lunigiany do morza i ztozonos¢ krajobrazu gérskiego przyczyniaja si¢ do powstawania wielu réznych gra-
dientéw mikroklimatycznych, przy czym na obszarach nizej polozonych wystepuje zjawisko inwersji termicznej,
powodujace czeste nocne mgly, ktére przewaznie utrzymujg si¢ do pdznych godzin porannych, natomiast na wzgoé-
rzach panuje fagodniejszy klimat.

Gleby i gorski charakter Lunigiany sprawily, ze obszar ten nie byt intensywnie eksploatowany, co w polaczeniu z bra-
kiem rozwoju przemystu pozwolito zachowad integralno$¢ Srodowiska naturalnego z duzg iloscia terenéw zalesio-
nych. Obecnie na obszarze Lunigiany znajduje si¢ okoto 65000 ha terenéw zalesionych, co stanowi 67 % jego
powierzchni. Najczesciej spotykane gatunki to akacja (Robinia pseudoacacia) i kasztan jadalny (Castanea sativa). Akacja,
gatunek drzewa wykorzystywany do umacniania zboczy, ro$nie obecnie naturalnie i jest szeroko rozpowszechniona
na opuszczonych terenach. Podczas krétkiego, ale bardzo intensywnego okresu kwitnienia na przetomie kwietnia
i maja pszczoly produkuja z kwiatéw duze ilosci nektaru.

Kasztan jadalny, uprawiany od czaséw rzymskich, byt waznym zasobem dla rodzin rolniczych w Lunigianie, zar6wno
jako Zrédlo pozywienia, jak i na potrzeby innych zastosowan (wegiel drzewny, drewno i garbnik); w okresie kwitnie-
nia w czerwcu i lipcu przyciaga pszczoly. W zwigzku z tym obfitos¢ tych dwoch gatunkéw zachecita z czasem pszcze-
larzy do produkcji dwoch wspominanych rodzajéw miodu.

Tradycyjnie pszczelarstwo prowadzi si¢ w srodowisku naturalnym ze wzgledu na mniejsze zaludnienie, a dziatalno§é
ta jest rozpowszechniona na calym powyzszym obszarze. Obfito$¢ wystgpowania dwdch gatunkéw, akacji i kasztana
jadalnego, oraz korzystna kolejno$¢ kwitnienia pozwalajg na produkcje szczegdlnie czystego miodu.

Na obszarze Lunigiany pszczelarstwo prowadzono od zawsze, o czym $wiadczg liczne dokumenty historyczne,
a takze renoma produktu. W dokumencie z czaséw napoleoniskich odnotowano liczbe uzytkowanych uli oraz pro-
dukgje i sprzedaz miodu réznym handlowcom. W tym samym dokumencie odnotowano istnienie fabryki $wiec pro-
dukujacej na potrzeby lokalnego rynku. Tradycja produkcji miodu i produktéw pszczelich na tym obszarze jest wielo-
wiekowa, a zalozenie w 1873 r. Stowarzyszenia Pszczelarzy, ktorego gléwnym celem bylo rozpowszechnianie
racjonalnych praktyk pszczelarskich, jest wyraznym dowodem na glebokie zakorzenienie tej dziatalnosci w Lunigia-
nie.

Odniesienie do publikacji specyfikacji produktu

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/Serve
BLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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