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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 319/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE JEDNOLITEGO DOKUMENTU
»Zala | Zalai”
PDO-HU-A1502-AM02
Data przekazania informacji: 25.5.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Dopuszczenie stosowania jednostek geograficznych mniejszych niz wyznaczony obszar produkcji obok nazwy pochodze-
nia ,Zala” (Kis-Balaton, Csdford, Aranyod)

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
— VIIL Warunki dodatkowe

b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— pkt 9, Dodatkowe wymogi, zasady etykietowania

¢) Uzasadnienie:

w czgsciach przedmiotowego komitatu (Csdford i Aranyod) oraz dystrykcie Kis-Balaton istnieje mozliwo$¢ stosowania
przez producentéw dzialajacych na tym obszarze jednolitego wygladu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Zala
Zalai

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win
1. Wino — biale (Swieze, wytrawne, lekkie)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Swieze, wytrawne, lekkie wina biate: biatozielone, o jasnej stomkowozoltej barwie, lekkie, wyraziste wina biate. Wyra-
ziste, ale o charakterystycznie intensywnej kwasowosci. Czgsto mozna wyczué nuty powstate w wyniku dojrzewania
w drewnianych beczkach, ale nie zmniejsza to §wiezosci tych win. Srednio-dtugo utrzymujacy sie posmak, ogélnie
fatwe do rozpoznania nuty charakterystyczne dla poszczeg6lnych odmian. Proste wina, ktére tatwo zrozumiec i spo-
zy¢. Wprowadza si¢ je do obrotu, gdy sg mlode, ale ich jako$¢ nie spada, nawet gdy zostang poddane dojrzewaniu
przez 1-2 lata. Zapach odmian aromatycznych jest elegancki i raczej dyskretny, ale sg to wyraziste, $wieze wina,
ktére dlugo zachowuja jakos¢ dzigki kwasowej strukturze.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino — biale (ztozone, pelniejsze, dojrzate)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Zlozone, pelniejsze, dojrzale wina biale: wina zéltawozielone, o stomkowozéltej barwie; czgsto mozna wyczué nuty
powstate w wyniku dojrzewania w drewnianych beczkach, ale rzadko wystepuja cechy charakterystyczne dla dojrze-
wania w nowych beczkach d¢bowych. Ich ztozono$¢ wynika z wyrézniajacego si¢ charakteru wynikajacego z danej
odmiany i pochodzacego z winogron, wyrazistej i wyraznej kwasowosci, mniej stonego ale wyr6zniajacego si¢ mine-
ralnego smaku oraz nut zapachowych i smakowych powstatych w procesie dojrzewania. Niekiedy wina sg bardziej
harmonijne dzigki odrobinie cukru resztkowego. W zapachu i smaku win czgsto mozna wyczué aromaty owocow
o bialym miazszu i owocéw cytrusowych. Eleganckie nuty i nieprzebrane bogactwo ich smaku powstaja w ciggu 3—4
lat po etapie dojrzewania. Mozna wyprodukowac wysokiej jakosci wina nawet bez stosowania jakiejkolwiek szczegdl-
nej technologii piwnicznej.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino —rézowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina te wystepuja w réznych kolorach. Produkowane sa réwniez odmiany bladorézowe, fososiowe, o kolorze skorki
cebuli, cigtej truskawki, o glebszym odcieniu koralu, a takze wisniowe. Maja intensywny i wyrazisty owocowy zapach
(wiSnia, czere$nia, jezyna, porzeczka, §liwka). Wina §wieze, pikantne dzigki wyrazistej, ale nie przeszkadzajacej kwaso-
wosci. Smak winny, owocowy i lekki, niezbyt wysoka zawarto$¢ alkoholu. Zawartos¢ tanin zalezy od technologii, ale
na og6t jest niewysoka i bardziej dyskretna niz dominujaca.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino — czerwone ($wieze, owocowe)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Swieze, owocowe wina czerwone: Barwa bladorubinowa, rubinowa lub ciemnorubinowa, czesto uzupekniona fioleto-
wymi odcieniami. Prosty, owocowy (wisnia, czere$nia, §liwka), mlodzieficzy zapach i aromat, rzadziej przypominajacy
przyprawy. Nuty wynikajace z dojrzewania w drewnianych beczkach pojawiajg si¢ tylko sporadycznie. Taniny nadal sg
raczej nieréwne, ale ich poziom jest umiarkowany. Wyrazista kwasowo$¢, czesto bez rozkladu kwasu jabtkowego.
Przygotowane do natychmiastowej konsumpcji, o niskiej zawartosci alkoholu, ale moga réwniez dojrzewaé jeszcze
przez 1-2 lata.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 g, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Wino — czerwone (o Srednio intensywnym smaku, bardzo intensywnym smaku i dojrzate)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina czerwone o $rednio intensywnym smaku, bardzo intensywnym smaku i dojrzale: Barwa bladorubinowa, rubi-
nowa, ciemnorubinowa lub bardzo ciemnego granatu. Intensywny i zlozony smak, w ktérym dominuje owocowy
charakter wynikajacy z uzytej odmiany winorosli. Przewaza wyrazna, ale delikatna i harmonijna kwasowos¢ bedaca
wynikiem cze$ciowego lub calkowitego rozktadu kwasu jabtkowego. Dojrzate i poddane lezakowaniu taniny, ktore
rzadko dominuja pod wzgledem ilosciowym. Wina te zazwyczaj dojrzewaja w drewnianych beczkach, ale smak debu
nie jest dominujacy. W najlepszych rocznikach moga dojrzewaé nawet przez 4-5 lat.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Wino — clairet

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Ich Zywa, 1$niaca barwa czeresni lub barwa jasnorubinowa jest typowa dla tej kategorii. W wyniku szybkiego przetwa-
rzania ich zapach i aromaty s3 wyraZnie owocowe i §wieze (malina, wiSnia, porzeczka). Zawartos¢ alkoholu jest raczej
niska; ich lekko¢ i harmonia wynikaja z wyczuwalnych, ale delikatnych kwasow i dyskretnej obecnosci tanin. Przygo-
towane do natychmiastowej konsumpcji, ale moga réwniez dojrzewac jeszcze przez 1-1,5 lata.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Gatunkowe wino musujgce — biate

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Produkowane najczeSciej w bialym kolorze, te wyraziste wina majg charakterystyczng, wyczuwalng kwasowosé
i typowo owocowe aromaty, z nutami cytruséw, o Swiezym charakterze. Te produkowane z niebieskich winogron
maja aromaty malin i wi$ni. Dzigki obfitej i stale pieniacej si¢ zawarto$ci kwasu weglowego maja delikatng strukture
i rozlewajg si¢ po jezyku. W wigkszosci nie poddaje si¢ tych win dojrzewaniu i maja lekki, elegancki charakter.
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* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. Gatunkowe wino musujgce — rézowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa rézowych win musujacych Zala waha si¢ od jasnotososiowej do lekko rézowej. Ich zapach ma charakter owo-
cowy o $redniej intensywnosci, ktéry jest typowy dla czerwonych owocoéw jagodowych (czere$nia, wisnia). Smak rdz-
owych win musujacych Zala charakteryzuje si¢ dojrzala, lagodna kwasowoscia.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,6 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Gatunkowe wino musujgce — czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Charakteryzuje si¢ rubinowoczerwong barwa, ktéra moze by¢ uzupelniona czerwonymi i fioletowymi odcieniami.
W zapachu wyraznie dominujg owoce o czerwonym migzszu. Dzigki fagodnej kwasowosci i umiarkowanej zawar-
tosci tanin, w czerwonych winach musujacych Zala dominujg smaki owocowe.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,6 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10. Wino pdtmusujgce — biate

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina o barwie od jasnozielonej przez jasno stomkowozétta do stomkowozoltej, wytrawne, péistodkie lub stodkie,
Swieze i wyraziste, o nizszej kwasowosci i zawartosci alkoholu, o typowo §wiezym zapachu i smaku winogron, musu-
jace i o $redniej trwatosci.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

11. Wino pdtmusujgce — rézowe

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa rézowych win pétmusujgcych Zala charakteryzuje si¢ odcieniami jasnotososiowym i lekko rézowym. Ich
zapach ma charakter owocowy o $redniej intensywnosci, ktéry jest typowy dla czerwonych owocéw jagodowych (cze-
re$nia, wisnia). Smak ré6zowego wina pétmusujacego Zala charakteryzuje si¢ dojrzalg, tagodna kwasowoscia.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 g, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

12. Wino pétmusujgce — czerwone

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Charakteryzuje si¢ rubinowoczerwong barwg, uzupelniong o czerwone i fioletowe odcienie. Ich zapach charaktery-
zuje si¢ przewagg owocOw o czerwonym migzszu. Dzigki fagodnej kwasowosci i umiarkowanej zawartosci tanin,
w czerwonych winach pétmusujacych Zala dominuja smaki owocowe.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Zasady dotyczace uprawy winorosli (1)

Praktyka uprawy

1. Praktyka uprawy, gestos$¢ nasadzen:
a) w przypadku winnic zasadzonych po 1 sierpnia 2010 r.:
(i) Gesto$¢ nasadzen:
1. Liczba winorosli nie moze by¢ mniejsza niz 2 381 roélin na hektar ani wigksza niz 7 000 roslin na hektar.
2. Odstepy miedzy rzedami nasadzen nie moga by¢ mniejsze niz jeden metr ani wicksze niz 3,5 metra.
3. Odstepy miedzy rodlinami w nasadzeniach nie moga by¢ mniejsze niz 0,6 metra ani wigksze niz 1,2 metra.
(i) Dozwolone metody uprawy: w systemie Mosera (zmienionym systemie Mosera), palikowanie w formie para-
sola, w formie kordonowej $rednio- lub wysokopiennej, w formie sznura Guyota, tradycyjna metoda uprawy
—w formie glowy.

b) w przypadku winnic zasadzonych przed 1 sierpnia 2010 r.: wszystkie nasadzenia, tak dtugo jak winnica jest pro-
wadzona lub do 2030 r.

2. Metoda przeprowadzania zbioréw:
a) recznie lub mechanicznie;

b) w przypadku wina lodowego, wina z wyselekcjonowanych upraw, wina z pdznych zbioréw i gatunkowego wina
musujacego dozwolona jest tylko metoda reczna.

3. Okreslenie daty zbioréw: gdy zawarto$¢ cukru w winogronach, ktére majg zostaé zebrane, osiagnie 9,0 % ob;j.
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2. Zasady dotyczace uprawy winorosli (2)
Praktyka uprawy

1. Minimalna jako$¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukru wyrazona w wegierskiej skali moszczu (MM) i mini-
malna potencjalna zawarto$¢ alkoholu):

a) wina biate:
(i) wino z p6Znego zbioru: 15 % obj. (22,9 “MM)
(i) wino z wyselekcjonowanych upraw: 13 % obj. (22,2 °"MM)
(iliy wino lodowe: 16,66 % obj. (25 “MM)
(iv) wszystkie inne przypadki: co najmniej 9,00 % obj. (14,9 “MM)
b) wina czerwone:
(i) wino z péznego zbioru: 15 % obj. (22,9 "MM)
(i) wino z wyselekcjonowanych upraw: 13 % obj. (22,2 "MM)
(i) wszystkie inne przypadki: co najmniej 9,00 % obj. (14,9 “MM)
¢) wina rézowe:
(i) wino z wyselekcjonowanych upraw: 12,08 % obj. (19 "MM)
(ii) wszystkie inne przypadki: co najmniej 9,00 % obj. (14,9 "MM)

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1.  Wino

100 hektolitréw z hektara

2. Wino — zbidr reczny

14 000 kg winogron z hektara

3. Wino - zbiér mechaniczny

13 500 kg winogron z hektara

4. Wino pélmusujace

100 hektolitréw z hektara

5. Wino pélmusujace — zbidr reczny

14 000 kg winogron z hektara

6. Wino pétmusujace — zbiér mechaniczny

13 500 kg winogron z hektara

7. Gatunkowe wino musujace

100 hektolitréw z hektara

8. Wino musujgce — zbidr reczny

14 000 kg winogron z hektara

9.  Gatunkowe wino musujace — zbiér mechaniczny

13 500 kg winogron z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszary nastepujacych gmin, kt6re w spisie winnic przypisano do klas 11 IT: Bak, Becsehely, Csornyefold, Dobri, Eszte-
regnye, Homokkomdrom, Kerkateskdnd, Lenti, Letenye, Magyarszerdahely, Murardtka, Muraszemenye, Nagykanizsa,
Rigyéc, Sojtor, Szécsi-sziget, Tormafolde, Valkonya, Zajk, Bérbaltavar, Csaford, Di6skal, Egeraracsa, Galambok, Gara-
bonc, Mihéld, Nagyrada, Orosztony, Pakod, Sarmellék, Szentgyorgyvir, Tekenye, Vindornyalak, Vindornyaszélés,
Zalabér, Zalakaros, Zalaszabar, Zalaszdnté oraz Zalaszentgrot.

7. Odmiany winoro$li
blauburger

cabernet franc - cabernet
cabernet franc - carbonet
cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
cserszegi fliszeres
csokasz6l

furmint - furmint bianco
furmint - moslavac bijeli
furmint - mosler

furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

harsleveldi - feuilles de tilleul
harsleveld - garszleveljii
hirsleveld - lindeblattrige
hérslevel - lipovina

irsai olivér - irsai

irsai olivér - muskat olivér
irsai olivér - zolotis

irsai olivér - zolotisztiij ranniij
kabar

kadarka - csetereska

kadarka - fekete budai

kadarka - gamza
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kadarka - jenei fekete

kadarka - kadar

kadarka - kadarka negra
kadarka - negru moale
kadarka - szkadarka

kadarka - toroksz618

kardt

kirdlyleanyka - ddnosi lednyka
kirdlylednyka - erdei sdrga
kiralylednyka - feteasca regale
kirdlyleanyka - galbena de ardeal
kiralylednyka - konigliche madchentraube
kirdlyleanyka - konigstochter
kirdlylednyka - little princess
korona

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch
kékfrankos - limberger
kékfrankos - moravka
kéknyel(i - blaustangler
kékoporté - blauer portugieser
kékoport6 - modry portugal
kékoporté - portugais bleu
kékoporté - portugalske modré
kékoporté - portugizer
kovidinka - a dinka crvena
kovidinka - a dinka mala
kovidinka - a dinka rossa
kovidinka - a kamena dinka
kovidinka - a ruzsica
kovidinka - steinschiller
kovérsz6ls - grasa

kovérszdl6 - grasa de cotnari
merlot

nektar

nero

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling

olasz rizling - riesling italien
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olasz rizling - risling vlassky

olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschrieslig

ottonel muskotaly - miszket otonel
ottonel muskotaly - muscat ottonel
ottonel muskotdly - muskat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi

pinot blanc - pinot belyj

pinot blanc - pinot bianco

pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék

pinot noir - kék burgundi

pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino cserndjj

pinot noir - pinot cernii

pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre

pinot noir - savagnin noir

pinot noir - spatburgunder

pintes

patria

rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling

rajnai rizling - rhine riesling

rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc

rajnai rizling - weisser riesling
rizlingszilvani - miiller thurgau
rizlingszilvani - miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani - miller thurgau blanc
rizlingszilvani - rivaner
rizlingszilvéni - rizvanac

rozdlia

rézsakd

sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli

sauvignon - sauvignon blanc
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sauvignon - sovinjon

syrah - blauer syrah

syrah - marsanne noir

syrah - serine noir

syrah - shiraz

syrah - sirac

sziirkebardt - auvergans gris
sziirkebardt - grauburgunder
sziirkebardt - graumonch
sziirkebardt - pinot grigio
sziirkebardt - pinot gris
sziirkebardt - rulinder

sarga muskotdly - moscato bianco
sarga muskotdly - muscat blanc
sarga muskotdly - muscat bélij
sarga muskotély - muscat de frontignan
sdrga muskotdly - muscat de lunel
sarga muskotdly - muscat lunel
sarga muskotdly - muscat sylvaner
sarga muskotdly - muscat zlty
sarga muskotdly - muskat weisser
sarga muskotdly - weiler

sarga muskotdly - weisser

tramini - gewtiirtztraminer
tramini - roter traminer

tramini - savagnin rose

tramini - tramin cervené

tramini - traminer

tramini - traminer rosso

turan

vulcanus

zengd

zenit

zeus

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

z0ld veltelini - griiner muskateller
z6ld veltelini - griiner veltliner
z6ld veltelini - veltlinské zelené

z061d veltelini - zoldveltelini
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. Wino, gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce (1)

1. Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

Region winiarski Zala jest potozony w komitacie Zala, na zachdd od jeziora Balaton. Warunki klimatyczne w komita-
cie Zala sg idealne dla uprawy winorosli. Temperatura, rozklad opadéw i warunki wietrzne s3 optymalne do produkgji
win gatunkowych.

Najwazniejszym czynnikiem klimatycznym jest gwarancja utrzymania wymaganej temperatury. Srednia roczna tem-
peratura na terytorium regionu winiarskiego wynosi 9-11 °C. Rzadziej odnotowusje si¢ bardzo niskie lub bardzo wyso-
kie temperatury, ktére moglyby bardzo zaszkodzi¢ winoroslom. Terasy zalewowe polozone wzdtuz rzeki Zala bardzo
ograniczajg wigksze wahania temperatury. Odtworzenie jeziora Maly Balaton jeszcze bardziej poprawito w warunki
sprzyjajace produkcji wina najwyzej jakosci na pobliskich wzgérzach. Wzgérza w tym regionie winiarskim lezg na
linii pénoc—potudnie i przecinajg je doliny lezace wzdluz linii wschéd—zachéd; réwniez to uwarunkowanie geogra-
ficzne sprzyja produkcji wysokogatunkowych win Zala.

Wskazniki klimatyczne regionu winiarskiego:

— roczna liczba godzin nastonecznienia: 1 950-2 000 godzin
— $rednia temperatura roczna: 9-11 C°

— opady w sezonie wegetacyjnym: 400-450 mm

— roczne opady: 650-700 mm

8.2. Wino, gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce (2)

1. Opis rodzajéw wina

a) Opis win: Obszar produkcji win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Zala” obejmuje terytorium komitatu
Zala. Sub$rédziemnomorski charakter panujgcego w regionie klimatu kontynentalnego wynika z dwéch klima-
tycznych czynnikéw meteorologicznych: strumieni powietrza oceanicznego naplywajacych przez Alpy, ktére
przynosza do regionu winiarskiego Zala chlodne i wilgotne powietrze, oraz strumieni powietrza §rédziemnomor-
skiego naplywajacych przez Adriatyk, ktére przynosza suche i ciepte powietrze. Lato jest bardziej wilgotne i mniej
gorgce niz na wybrzezach Morza Srédziemnego; jednoczesnie jesien jest stoneczna i bardziej sucha niz na obsza-
rach o klimacie kontynentalnym.

Intensywna uprawa winoro$li w regionie Zala trwa od Sredniowiecza. Fakt ten potwierdzaja dokumenty z 868 r.,
w ktorych wspomniano o uprawie winorosli wzdtuz rzeki Zala. Pozniej wina z regionu Zala wymieniono w taryfie
celnej Esztergom, wydanej w 1288 r. przez kréla Wegier Wiadystawa IV.

Winogrona stofowe rozpowszechnily si¢ w wyniku powstania tureckich plantacji, ktére pézniej odegraly wazng role
w uprawie winoro$li w dolinie rzeki Zala.

W XVIII wieku formg uprawy winorosli, ktéra odniosta najwigkszy sukces w regionie Zala, stala si¢ uprawa czerwo-
nych winogron. W drugiej potowie XIX wieku rozpoczeto produkeje dominujacego do dzi§ w regionie wina Olasz riz-
ling.

W pierwszej polowie XIX wieku znaczne czgsci obecnych terenéw regionu Zala byly przeznaczone do produkcji
winogron stofowych oprécz winogron do produkeji wina. gléwne odmiany: Do gtéwnych odmian nalezy biala i czer-
wona odmiana Chasselas, a takze Duhamel, Wibert gyongysz6l6k, Sarga mézes i rozne typy muskotdly (muszkat)
(pospolite, Hamburg, Alexandria, Ottonel).

Wigkszo$¢ winnic istniejagcych wéwczas w komitacie Zala uleglo zniszczeniu w wyniku plagi szkodnika o nazwie
filoksera winiec. Europejskie odmiany calkowicie zniknely z niektérych czesci komitatu. Dostosowujac si¢ do warun-
kéw rynkowych panujacych w tym okresie, na wzgdrzach otaczajacych doling rzeki Zala sadzono gtéwnie winogrona
stolowe. Dominujacymi odmianami w tym okresie staly si¢ Chasselas i Olasz rizling.

O prestizu uprawy winoro$li w komitacie Zala w tym czasie Swiadczy fakt, ze wino Rajnai rizling z Zalaszabaru zajeto
wysokie miejsce na targach win w Londynie w 1874 r.
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b) opis gatunkowych win musujacych: Jako$¢ gatunkowych win musujacych Zala wynika przede wszystkim z jakosci
win cuveé produkowanych w regionie, ktére charakteryzuja si¢ $wiezoscia, a takze dojrzalg i wyrazng strukturg
kwasowg, ktéra jest niezbedna w produkeji win musujacych. Dominujaca nutg smakowa win musujacych Zala jest
utrzymujaca si¢ owocowosc.

Historia produkcji wina musujgcego w regionie Zala siega lat 60., kiedy to region stal si¢ waznym dostawcy dla
duzych wegierskich producentéw win musujacych (takich jak Pannonvin i Torley).

Jakos¢ gatunkowych win musujacych Zala wynika ze szczegdlnej harmonii pomigdzy licznymi odmianami. Ten sze-
roki wachlarz odmian rozwingla, przez tysiace lat, ludno$¢ nalezgca do wielu réznych grup etnicznych, ktére osiedlity
si¢ w tym regionie i ktére ze sobg wspdlistnialy, co bylo specyfika regionu winiarskiego Zala.

¢) Opis win pétmusujgcych: Jakos$é gatunkowych win pétmusujacych Zala wynika przede wszystkim z jakosci win
produkowanych w regionie, ktére charakteryzuja si¢ $wiezoscig, a takze dojrzalg 1 wyrazng strukturg kwasowa,
ktéra jest niezbedna w produkcji win pétmusujacych. Dominujaca nutg smakowa win pétmusujgcych Zala jest
utrzymujaca si¢ owocowo$¢ i cytrusowy charakter.

8.3. Wino, gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce (3)

1. Zwiazek migdzy obszarem produkdji, czynnikiem ludzkim i produktem

a) Wino: Strumienie powietrza oceanicznego docierajace przez Alpy i strumienie powietrza §rédziemnomorskiego
docierajace przez Adriatyk, ktore wplywaja na klimat regionu winiarskiego Zala, zapewniaja wystarczajacg ilos¢
opad6éw nawet w okresie letnim, a tym samym liczba dni suszy jest niewielka w poréwnaniu z obszarami konty-
nentalnymi polozonymi na tej samej szerokosci geograficznej. Poniewaz le$ne gleby brunatne dobrze zatrzymujag
wodg, winoroéle otrzymujg wystarczajaco duzo wody nawet w najgoretszej czesci lata. Oba te czynniki naturalne
umozliwiajg ciggly rozw6j winoroéli i produkcje wyrazistych win Zala o dobrej kwasowosci i owocowej §wiezoSci.

Jedng z cech charakterystycznych obszaru produkcyjnego Zala jest to, ze mieszkajacy tu ludzie zazwyczaj produkuja
Srednio-pdzne (np. Kadarka, Kékoportd) i pdzne (np. Olasz rizling, Kékfrankos, Sziirkebardt) odmiany winorosli,
ktére sa typowe dla komitatu Zala, na zboczach o ekspozycji poludniowej, potudniowo-wschodniej i potudniowo-
zachodniej. Podczas dlugich i stonecznych jesieni, bedacych wynikiem dzialania §rédziemnomorskich antycyklondéw,
promienie stoneczne odbijajace si¢ od mniejszych strumieni i rzek znajdujacych si¢ u podnédza tych zboczy oraz od
powierzchni Malego Balatonu ulatwiaja dojrzewanie winorosli, w wyniku czego wina Zala uzyskuja tagodna i dojrzala
kwasowo$¢, a wina rézowe i czerwone — jedwabiste eleganckie taniny, zfozong strukture i bogactwo smaku.

b) Gatunkowe wino musujgce: Poniewaz w regionie winiarskim Zala uprawia si¢ szeroki wachlarz odmian, umozli-
wia to harmonijne mieszanie produkowanych tu win cuveé, co pozwala uzyskaé dyskretny, a zarazem elegancki
aromat i owocowy smak gatunkowych win musujacych Zala. Owocowa i zlozona struktura smaku i aromatu
gatunkowych win musujgcych Zala wynika z réznorodnosci odmian uprawianych w tym regionie.

Wyjatkowy klimat sub$rédziemnomorski/kontynentalny na tym obszarze zapewnia optymalne warunki dla uprawy
winorosli przez caly rok: dzigki schladzajgcemu wplywowi jednolitej czesci wod jeziora Maly Balaton w lecie i zwigk-
szonej wilgotnosci wzglednej wynikajacej z parowania, susze atmosferyczne sg rzadkie, a liczba dni suszy niewielka.
Lesne gleby brunatne powstate w wyniku nanoszenia gliny, ktére dobrze zatrzymujg wode z opadéw zimowych i wio-
sennych, zapewniaja staly doplyw wody umozliwiajacy wzrost winorosli. Dzigki tym wyjatkowym warunkom klima-
tycznym i glebowym winoro$le rozwijaja si¢ w sposéb ciagly i w krytycznym okresie letnim zadne czynniki nie zakl6-
cajg ich wzrostu, dzigki czemu wino musujace nie nabiera zapachu ple$ni i nie powstajg w nim niedojrzale, surowe
kwasy.

Poniewaz powierzchnia wody Malego Balatonu dziala jak lustro, winnice na zboczach wzgérz i gér regionu Zala
otrzymuja wigcej $wiatla niz wynikaloby to ze $redniej liczby godzin nastonecznienia. Fakt ten jest szczegdlnie istotny
podczas dlugich, stonecznych jesieni, ktére mozna przypisa¢ §rodziemnomorskim antycyklonom, dlatego tez gatun-
kowe wina musujgce Zala maja ztozong strukture, silny aromat i bogaty smak.
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¢) Wino pélmusujace: Poniewaz w regionie winiarskim Zala uprawia si¢ szeroki wachlarz odmian, harmonijnos¢
produkowanych tu win pozwala uzyska¢ dyskretny, a zarazem elegancki aromat i owocowy smak gatunkowych
win pétmusujgcych Zala. Owocowa i zlozona struktura smaku i aromatu gatunkowych win pélmusujacych Zala
wynika z ré6znorodnosci odmian uprawianych w tym regionie.

Wyjatkowy klimat sub$rédziemnomorski/kontynentalny na tym obszarze zapewnia optymalne warunki dla uprawy
winorosli przez caly rok: dzigki schladzajacemu wplywowi jednolitej czesci wod jeziora Maly Balaton w lecie i zwigk-
szonej wilgotnosci wzglednej wynikajacej z parowania, susze atmosferyczne sg rzadkie, a liczba dni suszy niewielka.
Le$ne gleby brunatne powstate w wyniku nanoszenia gliny, ktére dobrze zatrzymujg wode z opadéw zimowych i wio-
sennych, zapewniaja staly doplyw wody umozliwiajacy wzrost winorosli. Dzigki tym wyjatkowym warunkom klima-
tycznym i glebowym winoro$le rozwijajg si¢ w sposéb ciagly i w krytycznym okresie letnim zadne czynniki nie zakté-
cajg ich wzrostu, dzigki czemu wino pétmusujgce nie nabiera zapachu plesni i nie powstajg w nim niedojrzale, surowe
kwasy.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkcji
Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
na terenie komitatéw Zala, Somogy, Vas i Veszprém
Zasady dotyczace etykietowania (1)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

a) w przypadku win okreSlenie tradycyjne ,védett eredetti bor” (,wino objete chroniong nazwg pochodzenia”) moze
by¢ stosowane zamiast wyrazenia ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés” (,chroniona nazwa pochodzenia”);

b) nazwa odmiany i nazwa okre§lonej mniejszej jednostki geograficznej wskazana w tym samym polu widzenia
moze by¢ podana tylko przy uzyciu mniejszej czcionki lub czcionki o takiej samej wielkosci;

¢) mozna wskazal nastgpujace okreslenia, inne okreslenia zastrzezone, okreslenia wskazujace metode produkji oraz
inne okreslenia regulowane:

okreslenia, ktére mozna wskazaé w przypadku win: ,Késéi sziiretelésti bor” (wino z péznych zbioréw), ,Vélogatott
sziiretelésti bor” (wino z wyselekcjonowanych upraw), ,Jégbor” (wino lodowe), ,Muzedlis bor” (wino historyczne),
,Barrique”, ,ElsG sziiret” (wino z pierwszego zbioru) lub ,Virgin vintage”, ,Muskotaly” (muszkat), ,Szemelt” (wino
z wyselekcjonowanych winogron), ,Terméhelyen palackozva” (butelkowane na obszarze produkdji), ,Ujbor”
(mtode wino), ,O bor” (stare wino), ,Termeldi palackozds” (butelkowane przez producenta), ,Pinceszovetkezetben
palackozva” (butelkowane w spétdzielni winiarskiej);

gatunkowe wino musujace: ,Muskotély” (muszkat), ,Nyerspezsg6” (bardzo wytrawne wino musujace), ,Terméhe-
lyen palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji), ,Termel6i pezsgd” (wino musujace producenta), , Termeldi
palackozds” (butelkowane przez producenta), ,Pinceszovetkezetben palackozva” (butelkowane w sp6idzielni

winiarskiej);

wino pélmusujace: ,Muskotdly” (muszkat), ,Termd&helyen palackozva” (butelkowane na obszarze produkgji), ,Ter-
mel6i palackozds” (butelkowane przez producenta), ,Pinceszovetkezetben palackozva” (butelkowane w spétdzielni
winiarskiej).
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Zasady dotyczace etykietowania (2)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Jednostki geograficzne mniejsze niz wyznaczony obszar, ktére mozna podaé obok nazwy pochodzenia ,Zala/Zalai”:
— Dystrykt Kis-Balaton: gminy Zalaszabar, Nagyrada i Garabonc;

— Csdford: czg$¢ powiatu Zalaszentgrot;

— Aranyod: cz¢$¢ powiatu Zalaszentgrot.
Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/e/42/e2000/Zala%200EM_modositott%20termekleiras_v2_korrnelkul.pdf



https://boraszat.kormany.hu/download/e/42/e2000/Zala%20OEM_modositott%20termekleiras_v2_korrnelkul.pdf
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