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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 315/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Keleméri baranyhds”
Nr UE: PGI-HU-02480 - 7.9.2018
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Keleméri bardnyhts”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.1: Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
,Keleméri bardnyhts” to migso jagnigt pochodzacych od samcéw lle-de-France lub Suffolk, ktére sg trzymane i cho-
wane w Kelemér od selekeji do uboju. Maciorki nie mogg by¢ zwierzgtami odmian Racka, Cikta lub Cigdja. W momen-
cie uboju jagnieta nie moga by¢ starsze niz 120 dni, a ich Zywa waga nie moze przekracza¢ 40 kg.

,Keleméri bardnyhtis” moze by¢ sprzedawane:

— jako cala tusza wraz z organami wewnetrznymi klatki piersiowej i jamy brzusznej (watroba, pluca, serce, krtan,
nerki), z wyjatkiem niejadalnych podrobéw;

— jako poéttusza, lub

— jako tusza lub péltusza pokrojona zgodnie z wymaganiami konsumenta, z ko$¢mi lub bez;

chlodzone lub zamrozone.

Wiasciwosci fizyczne i organoleptyczne ,Keleméri bardnyhis™ $wiezy, delikatny, pikantny aromat; pikantny smak
i delikatna konsystencja; jaskrawo-czerwona barwa; brak okrywy tluszczowej na migsie lub w miesie; powierzchnia

pokrojonego migsa ma posta¢ marmurkowatg dzigki cienkim warstwom tluszczu §rédmig$niowego.

Ledwie zauwazalna, bardzo cienkg warstwe tkanki tluszczowej mozna znalez¢ pod skéra jagniat lub w rejonie brzusz-
nym.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Jagnigta spozywajg jedynie mleko matki w czasie przebywania w kojcu. Po przeniesieniu zwierzgcia na wybieg dla jag-
niat, moze ono zacza¢ zywic sie nie tylko mlekiem matki, ale takze ad libitum sianem i paszg z wybranych, delikatnych
miodych rodlin pochodzacych z pastwisk na wyznaczonym obszarze geograficznym. Okolo 80 % siana to trawa,
a pozostate 20 % to rosliny zielne i inne dziko rosnace rosliny. Szczegdlnie warte uwagi skladniki tych pastwisk to
jedyne w Europie wiechlinowate, takie jak kostrzewa owcza (Festuca ovina) lub rajgras wyniosly (Arrhenatherum elatius)
i rosliny zielne takie jak maruna bezwonna (Tripleurospermum perforatum) lub krwawnik pospolity (Achillea millefolium).
Oprocz siana jagnieta otrzymuja jedynie okreslone ilosci paszy lub paszy i zielonki (jeczmien, owies), w zaleznosci od
pozadanej masy ubojowe;.

Zapotrzebowanie na energie jagniat utrzymywanych na wybiegach dla jagniat stale rosnie proporcjonalnie do wzrostu
ich masy ciala, a zatem ilo$¢ siana i paszy spozywanych ad libitum réwniez stale rosnie, podczas gdy ilo$¢ mleka matki

maleje. Sklad paszy podawanej jagnietom ad libitum: energia: 8,99 MJ/kg suchej masy: 86 % biatka surowego: 16,23 %
blonnika surowego: 11,0 %.

Pasza zawiera réwniez mineraly (Ca, Na, Se) oraz witaminy A, D3 i E, ktdre s3 wystarczajace do zaspokojenia wszyst-
kich potrzeb w zakresie wzrostu jagniat na kazdym etapie rozwoju. Pasza nie moze zawiera¢ soi, roslin modyfikowa-
nych genetycznie, biatka zwierzecego, pszenicy i kukurydzy ani produktéw leczniczych. Zywienie jagniat rézni sig
w zaleznosci od ich wieku:

1. Wiek: 5-14 dni; zywa waga: mniej niz 6 kg; utrzymywanie: kojec; karmienie: mleko matki

2. Wiek: 14-40 dni; zywa waga: 6-16 kg; utrzymywanie: wybieg dla jagniat; karmienie: mleko matki uzupelniane
pasza i sianem ad libitum

3. Wiek: 41-120 dni zywa waga: 16—40 kg; utrzymywanie: gospodarstwo rolne prowadzace tucz; karmienie: 70 %
paszy i 30 % siana ad libitum w wieku 41-90 dni; 15 % jeczmienia, 15 % owsa i 70 % siana w wieku 91-120 dni.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Jagnieta muszg by¢ hodowane na wyznaczonym obszarze geograficznym od selekcji do uboju.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

W granicach administracyjnych gminy wiejskiej Kelemér.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy ,Keleméri bardnyhts” a obszarem geograficznym opiera si¢ na szczeg6lnych cechach jakosciowych
produktu.

Pasza i technika chowu, do ktérych dobrze przystosowuje sie potomstwo samc6éw lle-de-France lub Suffolk, odgry-
waja kluczowq role w produkgji tego miesa jagniecego ze Swiezym, delikatnym, pikantnym aromatem i smakiem, deli-
katng konsystencja i jaskrawym kolorem.

Wies Kelemér znajduje si¢ u podnéza pasma gérskiego Gomor-Szepes w Sredniogérzu Pétnocnowegierskim, w Parku
Narodowym Aggtelek, ograniczonym rzeka Sajé i strumieniem Kelemér. Grunty sa pagorkowate i podzielone was-
kimi dolinami, w ktérych wystepuja specyficzne mikroklimaty i zbiorowiska roslinne. Obszar geograficzny znajduje
sig na wysokosci 200-250 m n.p.m. Jego powierzchnia jest pokryta gliniastymi, piaszczystymi osadami pliocefiskimi,
na ktérych powstaly kwasne i bardzo zerodowane, piaskowo-gliniaste, bragzowe gleby lesne. Klimat charakteryzuje sie
niskimi opadami (500-600 mm rocznie), umiarkowanie cieplymi, suchymi latami podatnymi na susze¢ oraz mroz-
nymi, zachmurzonymi i mglistymi okresami p6Zng wiosng i wezesna jesienia. Ma niska liczbe godzin nastonecznienia
i §rednig temperature ponizej 10 °C.
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Linie Suffolk i fle-de-France dobrze dostosowaly sie do lokalnych warunkéw geograficznych, mikroklimatu i zbioro-
wisk roslinnych. Po krétkim okresie (maksymalnie 14 dni) wylacznego ssania jagnieta moga przebywaé wraz ze
swoja matkg na wybiegu dla jagniat, gdzie moga ssaé do woli. W zamknigtej czg$ci wybiegu dla jagniat, ktora nie jest
dostepna dla matki, jagnieta moga spozywaé, ad libitum, siano zebrane z pastwisk Kelemér i pasze dostosowane do ich
potrzeb zywieniowych.

Szczegblne whasciwosci mikroklimatu (chlodne, suche lata) i gleby sa niezwykle korzystne dla traw i roslin zielnych.
Dzigki temu na pastwiskach Kelemér rozwingly si¢ unikalne zbiorowiska roslinne i uzytki zielone zawierajace ponad
90 rodzajéw roslin. Co najmniej 80 % pastwiska i produkowanego z niego siana sklada si¢ z trawy, kt6ra zawiera weg-
lowodany w postaci btonnika, raczej niz skrobi. Uniemozliwia to powstawanie grubej warstwy tluszczu w migsniach
jagniat. Trawa jest bogata w biatko, mineraly i niezbedne aminokwasy, co przyczynia si¢ do nadania ,Keleméri barany-
hiis” jego marmurkowego wygladu, delikatnej konsystencji i jaskrawoczerwonego koloru.

Poza trawg na pastwiskach rosng réwniez ro$liny lecznicze, ktére nadajg ,Keleméri bardnyhis” pikantny aromat
i smak.

Proporcje sktadnikéw paszy sa w pelni zgodne z potrzebami w zakresie wzrostu jagniat na kazdym etapie rozwoju,
tak Ze pasza i siano nie mogg powodowac, ze migso bedzie tluste.

Oprocz techniki chowu i stosowanej paszy ubdj jagniat przed osiagnigciem przez nie wieku 120 dni nadaje migsu
miekka konsystencje i jaskrawo-czerwong barwe.

Lacznie czynniki te wplywaja na jako$¢ miesa i nadaja ,Keleméri bardnyhds” przyjemnie pikantny smak, fagodng kon-
systencje, jaskrawo-czerwong barwe, $wiezy aromat, a takze, dzieki brakowi thuszczu i cienkich warstw ttuszczu §réd-
migéniowego, jego marmurkowy wyglad.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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