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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina,o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 31/12)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»Pla de Bages”
PDO-ES-A1557-AMO5
Data przekazania informacji: 20 paZdziernika 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zwigkszenie limitéw kwasowosci lotnej w winach bialych, r6zowych i czerwonych.

Opis
W akapicie odnoszgcym si¢ do kwasowosci lotnej dla win kategorii 1 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

,Wina w wieku ponizej jednego roku charakteryzuja si¢ rzeczywista kwasowoscia lotng mniejsza niz 0,70 g[l, wyrazona
jako kwas octowy, w przypadku win biatych i ré6zowych oraz mniejszg niz 0,8 g/l w przypadku win czerwonych.

Wina lezakujace diuzej niz rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku, zaréwno w przy-
padku fermentacj, jak i lezakowania, majg rzeczywistg kwasowos¢ lotng 0,9 g/l w przypadku win biatych i rézowych oraz
1,1 g/l w przypadku win czerwonych. ,Innymi stowy, w przypadku win biatych i rézowych zwigksza si¢ ja z 0,6 do 0,7 g/l
w przypadku mlodych win i do 0,9 g/l w przypadku win produkowanych z wykorzystaniem drewna. W przypadku win
czerwonych, ktére znajdowaly si¢ w beczkach, zwigksza si¢ gorny limitz 1 do 1,1 g/l.”

Pkt 2 lit. D) ppkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Zmiang uznaje si¢ za standardows, poniewaz nie podlega Zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozporzadze-

nia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 pazdziernika 2018 r. uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen geogra-
ficznych i okresleri tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczenn stosowania, zmian
w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

Uzasadnienie

Powodem tej zmiany jest dodanie nowych, réznigcych si¢ od tradycyjnych, systeméw produkeji wina, w ktérych stosuje sig
wyzsze temperatury fermentacji, naturalnie wyselekcjonowane drozdze i nowe materialy do produkcji wina, co czesto pro-
wadzi do produkcji win o wyzszej kwasowosci lotne;j.

Jednoczesnie na obszarze Pla de Bages roénie liczba rodzimych odmian, ktdre s bardziej wrazliwe podczas produkeji wina.

2. Usunigcie zasad dotyczacych gestosci sadzenia

Opis

Skresla si¢ akapit ,Maksymalna gesto$¢ nasadzen wynosi 4 500 winorosli/ha, a minimalna gesto$¢ nasadzenr 2 500
winoroéli/ha. Kazda inna gesto$¢ musi zostaé zatwierdzona.”

Pkt 3 ppkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 5 lit. a) jednolitego dokumentu zostajg zmienione.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiang uznaje si¢ za standardowa, poniewaz nie podlega zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozporzadze-
nia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 paZzdziernika 2018 r. uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen geogra-
ficznych i okreslen tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczen stosowania, zmian
w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

Uzasadnienie

Dzialki winnic majg bardzo zréznicowane poltozenia i konfiguracje ze wzgledu na uksztaltowanie terenu obszaru objetego
nazwg pochodzenia Pla de Bages.

Winnice mogg znajdowac si¢ na stosunkowo duzych gruntach ornych, na ktérych ulatwiona jest obstuga mechaniczna, tak
ze gesto§¢ nasadzen moze przekroczy¢ maksymalng wartos$¢ 4 500 winorosli na hektar.

Z drugiej strony, male dziatki wyznaczone posrodku obszaréw zalesionych, do ktérych trudno jest uzyskac dostep, spra-
wiaja, Ze gesto$C obsady jest nizsza niz minimalna warto$¢ 2 500 winorosli/ha okreslona obecnie w specyfikacji produktu.

Biorac pod uwage, ze wszystkie z nich s3 winnicami uprawianymi na tym obszarze i reprezentuja wina o nazwie pochodze-
nia Pla de Bages, uznaje sig¢, Ze ograniczenie gesto$ci nasadzen nie sprzyja odzwierciedleniu tej réznorodnosci winnic.

3. Wskazanie odmian nadajacych si¢ do produkcji wina stodkiego naturalnego

Opis

W punkcie, w ktérym opisano rodzaj wina likierowego, wino stodkie naturalne jest wytwarzane z odmian winorosli Garna-
cha, Macabeo, Malvasia aromatica/Malvasia de Sitges.

Pkt 2 lit. D) ppkt 3 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony. Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmiang uznaje si¢ za standardowa, poniewaz nie podlega zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozporzadze-

nia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 z dnia 17 paZdziernika 2018 r. uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen geogra-
ficznych i okreslen tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczen stosowania, zmian
w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

Uzasadnienie

Potrzeba uzupelnienia punktu okreslajacego wino stodkie naturalne, poniewaz w specyfikacji jest on niekompletny, brakuje
wykazu odmian winoroéli, z ktérych dozwolona jest produkcja takiego wina.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Pla de Bages

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pétmusujace
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4. Opis wina lub win
1.  Wina biale i rézowe

KROTKI OPIS

Wyprodukowane z odmian, o ktérych mowa w pkt 6. Wina biale maja blady kolor, $wieze aromaty kwiatéw i aroma-
tycznych ziél. Jako obszar, na ktéry znaczny wplyw ma bliskos¢ Pirenejéw, aromat biatych win wyréznia si¢ $wiezos-
cig kazdej z opisanej odmian, a takze wyrazng obecnoscig kwaskowatych owocéw. Wina r6zowe s3 mocne, wyprodu-
kowane z dojrzalych winogron, ktére zapewniaja dobra strukture i fagodny posmak. Barwa jest zréznicowana: waha
sie od jasnorézowej w przypadku krotkich maceracji do intensywnych odcieni rézu.

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu dla win rézowych wyprodukowanych z winogron Sumoll i Ull de Lle-
bre wynosi 11,5 % obj., a dla pozostalych 12,5 % obj.

— Wina lezakujgce dluzej niz rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku, zaréwno
w przypadku fermentadji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowos¢ lotna 0,9 g/l.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

11

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

11,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

180

2. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Produkowane z zatwierdzonych odmian. Wina czerwone s winami o wysokiej intensywnosci barwnika. Kalendarz
upraw i zimne warunki pogodowe sprzyjaja powolnemu procesowi dojrzewania w okresie jesiennym. Ulatwia to aku-
mulacj¢ koloru we wszystkich odmianach, chociaz nalezy zauwazy¢, ze odmiany rodzime charakteryzujg si¢ mniej-
szym potencjatem kolorystycznym, a co za tym idzie wytwarzane z nich wina sg jasniejsze. Sa winami o dobrej struk-
turze i mocnym smaku.

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu dla win ré6zowych wyprodukowanych z winogron odmian sumoll, ull
de Llebre, picapoll negro i garré/mandé wynosi 11,5 % obj.

— Wina lezakujace dluzej niz rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku, zaréwno
w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowos¢ lotna 1,1 g/l.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,3
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Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

150

3. Wino potmusujgce

KROTKI OPIS

Parametry wina p6lmusujacego odpowiadaja parametrom wina bialego i ré6Zowego i posiadaja nastgpujace cechy
szczegolne:

1. Ze wzgledu na ograniczong zawarto$¢ alkoholu sa winami o wyzszej kwasowosci. Wplywa to na odczuwanie
$wiezosci doskonale zbilansowanej z obecnoscig babelkéw dwutlenku wegla.

2. S winami, kt6rych dobrg strukture i tagodnos$é smaku zawdzigcza si¢ wyczuwalnosci obecnego w tych winach
dwutlenku wegla.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

10,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

200

4. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS

Wyglad gatunkowych win musujacych jest podobny do wygladu ich ré6zowych i bialych odpowiednikéw opisanego
powyzej.

Podstawowe aromaty wina bazowego opierajg si¢ na $wiezych owocach, cytrusach i kwiatach. Dojrzewanie na droz-
dzach w butelce oferuje nuty suszonych owocéw i chleba.

Sa to wina, ktorych smak jest zdecydowanie pelniejszy niz smak win, z ktérych sa produkowane. Posiadajg one kre-
mowga konsystencje odpowiadajaca proporcjonalnie miesigcom przechowywania, ktéra wspoélgra z dwutlenkiem
wegla. Delikatne babelki i kwasowy profil tych win tworzg polaczenie charaktertyzujgce si¢ Swiezoscig i trwaloscig
w ustach, co jest typowe dla win musujacych produkowanych na zimnych obszarach.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

185
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5. Wina likierowe

KROTKI OPIS
Moga by¢ produkowane z winogron przejrzatych lub winogron dotknigtych ,szlachetng plesnia”.

W przypadku winogron przejrzalych, wino nabiera nut suszonych owocéw, rodzynek, syropu cukrowego i wypiekow.
W przypadku winogron dotknietych ,szlachetng plesnia”, wlasciwosci wina zostajg uzupelnione o nuty skérki poma-
raficzowej i miodu.

Gdy wina stodkie sg produkowane poprzez fermentacje przerywana, zazwyczaj ze wzgledu na zimno i mikrofiltracje,
wina zyskuja wlaSciwosci odpowiadajace winom mlodym, ale o naturalnej zawartosci cukru.

Produkuje si¢ mistelle, wina typu ,rancio” i wino stodkie naturalne.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

180

Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Praktyki zwigzane z uprawg sg praktykami tradycyjnymi, kt6rych celem jest uzyskanie win najwyzszej jakosci. Podczas
wszystkich prac zwigzanych z uprawa winorosli nalezy uwzglednia¢ zaréwno fizjologiczng rownowage rosliny, jak
i konieczno$¢ ochrony Srodowiska, a takze stosowaé wiedz¢ w zakresie agronomii, ktdra jest konieczna, aby uzyskac¢
winogrona w optymalnym stanie na potrzeby produkcji wina.

Prowadzenie winorosli odbywa si¢ zgodnie z metodami powszechnie stosowanymi przy ich uprawie.

Przewdz zebranych winogron powinien odbywac si¢ w jak najkrétszym czasie i przy uzyciu Srodkéw gwarantujacych
utrzymanie jako$ci winogron.

2. Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Zbiér nalezy przeprowadzaé z najwyzszg starannoscia, a do produkcji win ChNP przeznacza si¢ wylacznie winogrona
zdrowe o stopniu dojrzalosci wymaganym do produkcji win o minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alko-
holu réwnej lub wyzszej niz 9,5 % obj. dla win bialych i 11 % obj. dla win czerwonych. W przypadku winogron prze-
znaczonych do produkcji win pétmusujacych lub gatunkowych win musujacych minimalna naturalna zawarto$¢ alko-
holu wynosi 9,5 %.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Odmiany biale
10 000 kg winogron z hektara

2. Odmiany biale

70 hektolitréow z hektara
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3. Odmiany czerwone
9 000 kg winogron z hektara
4. Odmiany czerwone
63 hektolitry z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Gminy produkujace wina objete ChNP ,Pla de Bages™:
Aguilar de Segarra

Artés

Aviny6

Balsareny

Calders

Callas

Cardona

Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali

Castellnou de Bages

El Pont de Vilomara i Rocafort
LEstany

Fonollosa

Gaia

Manresa

Marganell

Moia

Monistrol de Calders
Monistrol de Montserrat
Mura

Navarcles

Navas

Rajadell

Sallent

Sant Feliu Sasserra

Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor

Santa Maria d’Ol

Staria

Talamanca
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7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino

Cechy agroklimatyczne powiatu wskazuja na znacznie odmienng temperature i poziom opadéw niz w powiatach
sasiadujacych. Srednia wysoko$¢ nad poziomem morza oraz odleglos¢ od morza, a takze bariera przybrzezna sa
odpowiedzialne za profil kwasowy tych win.

Teren ten definiujg duze zasoby lesne i ilo$¢ zidt rosngcych na calym obszarze, co w znaczacy sposéb wplywa na
wszystkie produkty winiarskie objete ChNP ,Pla de Bages”. Aromaty podstawowe win sg zaimpregnowane zapachem
tych ziok. Nalezg do nich miedzy innymi rozmaryn, lawenda czy tymianek.

8.2. Wino potmusujgce

Wyjasnienia zawarte w poprzedniej sekcji majg réwniez zastosowanie w tym przypadku.

8.3. Gatunkowe wino musujgce

Powiat Bages ma dluga tradycje w produkcji win musujgcych. Mianowicie gmina Artés objgta jest ChNP ,Cava”, ponie-
waz juz na poczatku XX wieku rozpoczeto tutaj produkgje i testowanie win tego rodzaju. Innymi stowy, gmina ta byla
pionierem produkgji win musujgcych. Odmiany macbeo, xarel® lo i parellada stanowia podstawe ich produkgji. Posia-
daja cechy opisane juz wczesniej w sekcji ,wino”.

8.4. Wino likierowe

Powiat Bages jest producentem win likierowych od niepamigtnych czaséw: wino ,Rancio”, wino ,Mistela” i wino stod-
kie naturalne od wielu lat pojawiaja si¢ w codziennej diecie regionu. Polgczenie tradycyjnej metody produkcji i lokal-
nych odmian winorosli, na ktére wplyw ma wyzej wymieniony agroklimat, rzutuje na szczegdlne cechy organolep-
tyczne tych win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Butelkowanie win objetych ChNP ,Pla de Bages” musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym w rozporzadzeniu. Jest to
decyzja podjeta przez Rade Regulacyjng (,Consejo Regulador”), ktéra uwaza, ze z uwagi na niewielki obszar objety
chroniong nazwa pochodzenia kazda ewentualna ingerencja z zewngtrz moze mie¢ negatywny wplyw na jakos¢ win
objetych ChNP, poniewaz jest ona poza kontrola tej Rady i moze prowadzi¢ do znieksztalcenia ustalonych standardéw.

Link do specyfikacji produktu

http://incavi.gencat.cat/web/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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