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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 231/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (") w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Garam Amed Bali | Bunga Garam Amed Bali”
Nr UE: PDO-ID-02610 - 1.6.2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Garam Amed Bali | Bunga Garam Amed Bali”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Indonezja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1.  Typ produktu
Klasa 2.6. S6l

3.2.  Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Garam Amed Bali” odnosi si¢ do soli z Amed na Bali, a nazwa ,Bunga Garam Amed Bali” odnosi si¢ do
kwiatu soli z Amed na Bali.

Produkty ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” sg solami morskimi zbieranymi recznie pochodzgcymi
wylacznie z obszaru Amed na wyspie Bali. Otrzymuje si¢ je przez zwigzanie mineraléw soli zawartych w wodzie
morskiej przy uzyciu gleby gliniastej. Wysuszona gleba gliniasta wzbogacona o mineraly solne jest ptukana $wiezg
woda morskg przez system filtrujgcy wykonany z plecionego bambusa w celu uwolnienia mineratéw soli i wytwo-
rzenia solanki, ktérg nastgpnie umieszcza si¢ na patelniach do suszenia soli wykonanych z przepolowionych pni
palm kokosowych lub innych w celu krystalizacji. Sg to sole nierafinowane, nieoczyszczone po zbiorze i niezawiera-
jace dodatkéw. Ich wlasciwosci, w tym fizyczne, opisano ponizej.

3.2.1. ,Garam Amed Bali”

,Garam Amed Bali” jest sola morskg skladajaca si¢ z krysztaléw soli, ktére tworza si¢ na dnie patelni do suszenia
soli. SOl zbiera si¢ recznie za pomocg specjalnego narzedzia. Krysztaly soli majg przewaznie ksztalt sze$cianu, przy
czym wystepuja nieliczne krysztaly w ukladzie tetragonalnym, a ziarna majg rozmiar od

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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0,8 do 2,0 mm, sa biale, blyszczace, czyste i fatwo si¢ rozpuszczaja, maja wyrazny stony smak, sg kruche i chrupiace,
z wyczuwalnym aromatem starego drewna, bez goryczy i pikantnego posmaku.
3.2.2. ,Bunga Garam Amed Bali”

,Bunga Garam Amed Bali” sklada si¢ z lekkich i drobnych platkéw oraz kruchych krysztaléw, ktére pod wplywem
sprzyjajacych warunkéw wietrznych i stonecznych tworza si¢ na powierzchni solanki znajdujacej si¢ na patelniach
do suszenia soli. ,Bunga Garam Amed Bali” zbiera si¢ recznie z powierzchni patelni do suszenia soli za pomocg spe-
cjalnego przyrzadu przed opadnigciem produktu na dno patelni. Kwiat soli fatwo kruszy si¢ pod palcami na male
i lekkie krysztaly, gléwnie w ksztalcie szeScianu, przy czym wystepuja nieliczne krysztaly w ukladzie tetragonalnym,
a ziarna maja rozmiar od 0,6 do 1,7 mm, sg biale, blyszczace i czyste. Kwiat soli ma wyraznie stony smak, kruchg
i chrupigca konsystencje, a takze aromat starego drewna, bez goryczy i pikantnego posmaku. Poniewaz niezwykle
fatwo sie rozpuszcza, moze by¢ stosowany bezposrednio jako sél stotowa.

W tabeli ponizej przedstawiono wyniki testow wlasciwosci fizycznych i organoleptycznych ,Garam Amed Bali”

i, Bunga Garam Amed Bali”:

Wiasciwosci fizyczne Wyglad
Badany produkt
Wielko$¢ ziaren Ksztalt krysztaléw Barwa Polysk Czysto§é Obee .
substancje
Garam Amed 0,8-2,0 mm Przewaznie ksztalt Biale Blyszczace |  Czyste Tosci
Bali sze$cianu, przy czym sladowe
wystepuja nieliczne
krysztaly w ukfadzie
tetragonalnym
Bunga Garam 0,6-1,7 mm Przewaznie ksztalt Biale Blyszczace Czyste Tosci
Amed Bali szeScianu, przy czym Sladowe
wystepuja nieliczne
krysztaly w ukladzie
tetragonalnym
7 Konsys-
apach 4 Smak
tencja
Badany
produkt : ) . i Inne
Aromat Twardos§¢ Suchos$é Przeztf\jval Rozpus’z < Wrazenie wlaciwosci
no$¢ zalno$é w ustach
smakowe
Garam Amed | Aromat Migkkie Suche Migkkie Bardzo Bardzo Wyrazny
Bali starego fatwo stone bez smak, krucha
drewna rozpuszc- goryczy i chrupiaca
zalne konsystencja
Bunga Garam | Aromat Migkkie, Suche Miekkie Niezwykle Bardzo Bardzo
Amed Bali starego bardzo fatwo stone bez wyrazny
drewna kruche rozpuszc- goryczy smak, krucha
zalne i chrupiaca
konsystencja

Analiza skladu krysztatéw ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” (zob. zalaczniki 4 bis i 8) przedstawia si¢

nastepujgco:

Sktadnik mineralny

Jednostka miary

Garam Amed Bali

Bunga Garam Amed Bali

Chlorek sodu (NaCl) % masy (sucha masa) powyzej 91,0 powyzej 88,0
Woda (H20) % masy (wilgotna masa) ponizej 5,0 ponizej 5,0

Oléw (Pb) mg/kg nie wykryto ponizej 0,16
Rted (Hg) mg/kg nie wykryto nie wykryto
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Arsen (As) mg/kg nie wykryto nie wykryto
Miedz (Cu) mg/kg powyzej 0,3 nie wykryto
Cynk (Zn) mg/100 g powyzej 0,1 nie wykryto
S6d (Na) mg/100 g powyzej 39,200 powyzej 40,250
Zelazo (Fe) mg/100 g powyzej 2 powyzej 0,15
Magnez (Mg) mg/100 g powyzej 740 powyzej 910
Potas (K) mg[100 g powyzej 310 powyzej 290
Wapn (Ca) mg/100 g powyzej 520 powyzej 340
Mangan (Mn) mg/kg powyzej 2 powyzej 2
Jod (obliczany jako KIO;) mg/kg powyzej 4 powyzej 2,5

3.3.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

3.4.  Poszczegdlne etapy produkdi, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
— Przygotowanie patelni do suszenia soli i urzadzenia filtrujgcego
— Przygotowanie poletek solnych
— Umieszczenie gleby gliniastej w poletkach solnych
— Wypelnienie poletek solnych woda morska
— Filtragja
— Mieszanie solanki
— Suszenie soli
— Zbidr

3.5.  Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

3.6.  Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na opakowaniach wszystkich produktéw ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” nalezy umieszcza¢ indo-
nezyjskie logo oznaczenia geograficznego (zob. ponizej). Logo udostepnia si¢ wszystkim przedsigbiorstwom

wytwarzajacym opakowania.

Obowigzkowo nalezy tez umieszczac logo unijnej ChNP.
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Nadawany jest kod numeryczny umozliwiajacy identyfikowalno$¢ producenta soli, jego grupy, rodzaju produktu
(czy jest to s6l czy kwiat soli), miesigca zbioréw i roku produkeji.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny sklada si¢ z dwoch gmin, Amed i Lebah, ktore s czgscig wioski Purwakerthi potozo-
nej w podregionie Abang w dystrykcie Karangasem. Obszar ten znajduje si¢ na pétnocno-wschodnim wybrzezu
wyspy Bali, 20 km od Amlapury, stolicy dystryktu Karangasem, i 100 km od Denpasaru, stolicy prowincji Bali.
W Purwakerthi obszar wyznaczony biegnie wzdluz linii brzegowej przez 1 km i 1 km w glgb ladu.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1.  Specyfika obszaru geograficznego

Produkty ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” zawdzigczaja swéj specyficzny charakter czynnikom natu-
ralnym i warunkom klimatycznym panujacym na okreslonym obszarze geograficznym, a takze czynnikom ludz-
kim.

Czynniki naturalne

Gmina Amed jest potozona w waskim pasie przybrzeznym, nad glebokim, czystym i przejrzystym oceanem o spokoj-
nych falach. Na oceanie wystepuja gléwnie prady glebinowe, a woda morska jest pozbawiona zanieczyszczen, bogata
w mineraly i czysta.

W ponizszej tabeli przedstawiono wyniki analizy wody morskiej w Amed, ktéra zawiera duzg ilo$¢ chlorku sodu
i malg ilo$¢ zanieczyszczen. Jej sktad jest lepszy niz wymagaja tego normy ustanowione przez indonezyjski Krajowy
Urzad Normalizacyjny (SNI).

Analiza wody morskiej w Amed przeprowadzona przez Centrum Technologii Zapobiegania i Kontroli Zanieczy-
szczef Przemystowych (Ministerstwo Przemystu Republiki Indonezji).

Zawarto$¢ (%) Zanieczyszczenie metalami (mg/kg)
Sub-
ok | gy | 2
(NaCl) (H20), sz Otow Miedz Rteé Arsen
Nr Probka | Zapach | Smak Barwa 7. | wartosé p (Pb), (Cu), (Hg), (As),
warto$¢ L zalne, L. ., o L,
L mini- >, | warto$¢ | warto$§¢ | warto$¢ | warto$é
mini- 1 warto$¢ ksy- Ky~ Ksv- Ksy-
malna malna, maksy- maksy- maksy: maksy- maksy:
’ wilgotna malna malna malna malna
sucha malna,
masa
masa sucha
masa
1 Woda Nor- Stony Nor- 3,20 _ <0,005 0,97 <0,01 <0,001 <0,005
morska malny malna,
w Amed czysta

Sprzet stuzacy do produkcji ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” powstaje z rosnacych lokalnie drzew
(palm kokosowych i innych) oraz bambusa.

Do zwigzania mineraléw soli wykorzystuje si¢ znajdujacy si¢ na plazy w Amed glebe gliniastg, ktéra wzbogaca sél
innymi dobroczynnymi sktadnikami mineralnymi.

Produkcja soli odbywa si¢ wylacznie w porze suchej, od czerwca do pazdziernika, kiedy slorice osigga najwyzsza
wysoko$¢, a umiarkowana bryza zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta w procesie krystalizacji soli.

Na okreslonym obszarze geograficznym nie prowadzi si¢ dzialalnoici powodujacej szkody w srodowisku, takiej jak
przemyst ciezki i zegluga.
Czynniki ludzkie

Specyfika tego obszaru geograficznego wynika réwniez z historii ludzkosci siggajacej wiele wiekéw wstecz: za czasé6w
panowania kr6léw Karangasem sél stanowita oficjalng daning ludu Amed dla krélestwa. ,Garam Amed Bali” produ-
kuje si¢ od ponad 700 lat, stosujac tradycyjny proces wytwarzania soli.
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Produkcja soli na obszarach przybrzeznych Amed odbywa si¢ w tradycyjny, przekazywany od pokolet sposéb,
z wykorzystaniem wiedzy, madrosci i kultury lokalnych producentéw soli. Poczatek sezonu produkeji soli wyznacza
starszyzna, ktéra doskonale zna warunki pogodowe i ma kilkudziesigcioletnie do§wiadczenie w produkcji soli.

W procesie tym wykorzystuje si¢ wyjatkowa technike i niespotykane urzadzenia.

Wszystko zaczyna si¢ od przygotowania urzadzen. Ze starych przepotowionych i wyztobionych pni palm kokoso-
wych lub innych powstaja patelnie do suszenia soli. Taki przepotowiony pien

ma 2,5 m dlugosci i okolo 25-30 cm szerokosci. Z plecionego bambusa wykonuje si¢ urzadzenie filtrujace: urzadze-
nie jest wylozone w $rodku grubym materialem z tworzywa sztucznego i ciasno wypelnione kamieniami, zwirem
i piaskiem. Nad warstwg piasku ukfada si¢ bariere w postaci plecionych lisci palm kokosowych lub innych, badz
szorstkiego materiatu.

W kolejnym kroku przygotowuje si¢ poletka solne. Zajmujg one powierzchnie 200 metréw kwadratowych i skfadajg
sie z czterech kwadratowych sekcji o bokach dlugosci 7 m. Na poletkach solnych rozprowadza si¢ i ubija lokalna gli-
niasta glebe, ktora wigze mineraly soli.

Kolejny etap polega na polewaniu tak przygotowanej gleby na poletku kazdego dnia 375-600 litrami wody morskiej
z wybrzeza Amed. Do przepompowania wody na poletka solne mozna tez wykorzysta¢ pompy wodne. Nawadnianie
gleby gliniastej na poletku solnym trwa przez cztery kolejne dni, az do momentu, gdy pojawia si¢ mineraly soli,
a nastepnie gleba wysycha.

W nastepnym kroku wzbogacona solg gleba gliniasta w kazdej sekcji poletka solnego jest zgrabiana, zbierana i przeno-
szona do urzadzenia filtrujacego. Producenci soli wchodza do urzgdzenia filtrujacego, aby udeptaé, wypoziomowa¢
i zagesci¢ wzbogacong solg glebe gliniastg.

.....

czemu gleba gliniasta osigga odpowiednio wysoka temperature, by wytworzyla si¢ dobrej jakosci solanka. Dodanie
wody morskiej pozwala glebie nasigkna¢ i uwolni¢ mineraly z soli przez noc.

W kolejnym etapie przefiltrowana woda stona lub solanka jest zbierana do zbiornika wykonanego z wydrazonego
pnia palmy kokosowej lub innej albo z betonowej rury i mieszana, a nastgpnie przelewana do patelni do suszenia
soli, gdzie schnie i krystalizuje si¢ przez cztery dni, az do uformowania si¢ kwiatu soli i krysztatléw soli. Kwiat soli
powstaje jedynie przy sprzyjajacych warunkach wietrznych i stonecznych.

Na koniec zbiera si¢ recznie kwiat soli, ktry tworzy si¢ na powierzchni solanki w procesie krystalizacji, zgarniajac go
drewniang skrobaczkg. Skrystalizowana solanka, ktéra osadza si¢ na dnie patelni do suszenia soli, jest zbierana drew-
nianymi skrobaczkami w postaci soli.

Tradycyjne wiazanie mineraléw soli za pomocg lokalnej gleby gliniastej, filtrowanie przy uzyciu urzadzenia wykona-
nego z lisci, kamieni, zwiru i piasku oraz proces krystalizacji z wykorzystaniem przepotowionych pni lokalnie rosng-
cych palm kokosowych lub innych stanowia o wyjatkowym charakterze soli z Amed. Inne sole sa zwykle zbierane
w procesie parowania wody morskiej w bagnach stonych lub w szklarniach.

5.2.  Specyficzny charakter produktu

Jako$¢ lub cechy produktu

,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” produkuje si¢ w tradycyjnym procesie z wykorzystaniem tradycyj-
nych narzedzi.

Produkty te maja bialg barwe, sg blyszczace, czyste i latwo si¢ rozpuszczajg.

Krysztaly sg krystalicznie biale, w wigkszo$ci majg ksztalt szeScianu, cho¢ wystepuja tez w ukladzie tetragonalnym,
i réznig si¢ od innych soli, ktérych krysztaly maja uklad tréjskosny z nielicznymi krysztalami w ukladzie tetragonal-
nym.

Sole te s3 bogate w skladniki mineralne, takie jak magnez, wapn i potas. Wyrdzniaja si¢ przede wszystkim znacznie
wyzsza zawarto$cig magnezu niz inne sole morskie, ktére zawieraja od zaledwie 50 mg do maksymalnie 100 g mag-
nezu.

Sa migkkie i suche, a rozmiar ziarna jest jednakowy i wynosi od 0,6 mm do 2,0 mm; inne sole s3 twardsze i maja
wicksze ziarno, ktérego rozmiar wynosi od 2 do 5 mm. S6l z Amed nie ma gorzkiego ani pikantnego posmaku, za
to ma aromat drewna.

Kwiat soli ,Bunga Garam Amed Bali” ma wigksza zawarto$¢ magnezu, wapnia i potasu niz ,Garam Amed Bali”. Jest
drobniejszy, delikatniejszy i bardziej kruchy, a do tego ma wyrazniejszy smak. Latwo mozna go rozetrze¢ na bardzo
male krysztaly, bardzo tatwo rozpuszcza si¢ w kontakcie z wilgotng zywnoscig, co dodatkowo wzbogaca jego pierw-
otny smak.
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,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” s3 gotowe do spozycia bez koniecznosci dalszego przetwarzania.

Ze wzgledu na wysokg jakos¢ (produkt specjalny lub premium) soli oraz status soli gourmet, ,Garam Amed Bali”
i,Bunga Garam Amed Bali” s3 obecnie powszechnie konsumowane w gospodarstwach domowych, hotelach, restaura-
cjach i branzy gastronomicznej. Wspélczesnie krajowa prasa i wybitni szefowie kuchni wysoko cenig ,Garam Amed
Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali”.

5.3.  Zwigzek pomigdzy specyfikg produktu a specyfikg obszaru geograficznego

Wyjatkowe wlasciwosci ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” wynikajg z zastosowania czystej wody
morskiej z Amed, wykorzystania gleby gliniastej z Amed do wigzania mineraléw soli, korzystania z tradycyjnych
urzadzen oraz wyjatkowej metody krystalizacji soli, ktére stanowia elementy praktyki stosowanej juz ponad 700
lat temu.

Sktad chemiczny ,Garam Amed Bali” i ,Bunga Garam Amed Bali” wynika z wysokiej zawartosci mineralow i czys-
to$ci wody morskiej, ktora dzieki pradom glebinowym zawiera mniej niz 0,005 % substancji nierozpuszczalnych,
a takze z tradycyjnego procesu wigzania mineratéw soli za pomoca gleby gliniastej i tradycyjnego urzadzenia filtru-
jacego. Dzigki temu przedmiotowe sole majg tez wysoka zawarto$¢ magnezu w poréwnaniu z innymi solami.

Czysto$¢ wody uwydatniaja rowniez wlasciwosci sensoryczne soli, ktora jest krystalicznie biata, nieoczyszczona po
zbiorze i gotowa do uzycia jako produkt spozywczy dla ludzi bez koniecznosci dalszego przetwarzania, w przeciw-
ienstwie do niekt6rych innych soli, ktére s3 ponownie przetwarzane przez zbieraczy soli w procesie wielokrotnego
rozcienczania w §wiezej wodzie morskiej, a nastgpnie ponownej krystalizacji.

Charakterystyczny smak, w ktérym nie wyczuwa si¢ goryczy, konsystencja, rozmiar ziaren, ktdre s3 mniejsze
w poréwnaniu z innymi solami, oraz barwa réwniez wynikaja bezposrednio z zawartosci sktadnikéw mineralnych
i czysto$ci wody morskiej z Amed, a takze z tradycyjnego procesu produkeji polegajacego na wigzaniu mineratéw
soli za pomoca gleby gliniastej i wyjatkowego systemu filtracji.

Proces krystalizacji na pniach palm kokosowych lub innych nadaje soli i kwiatom soli specyficzny smak i aromat
drewna.

Kwiat soli ,Bunga Garam Amed Bali” zawiera lekkie platki lub krysztaly soli o wigkszej zawarto$ci magnezu, wapnia
i potasu niz ,Garam Amed Bali”, dzigki czemu jest bardziej wyrazisty w smaku, kruchy i chrupiacy. Jest drobniejszy,
delikatniejszy i bardziej kruchy, latwo si¢ kruszy na bardzo male krysztaly, a do tego niezwykle tatwo rozpuszcza sig
w kontakcie z wilgocig. ,Bunga Garam Amed Bali” tworzy si¢ na powierzchni solanki znajdujgcej si¢ na patelniach
do suszenia soli w sprzyjajacych warunkach wietrznych i stonecznych podczas procesu krystalizacji soli przed jej
zebraniem.

Patelnie do suszenia wykonane z pni palm kokosowych lub innych doskonale nadaja si¢ do produkgji soli w Amed,
gdzie nie ma wystarczajgcych obszaréw przybrzeznych, tj. terenéw wzdluz plazy, na ktérych mozna by suszy¢
i odparowywac solanke, ale gdzie dostepnych jest wiele palm kokosowych i innych do przygotowania patelni stuza-
cych do suszenia soli.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
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