8.6.2022

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 223/63

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 223/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (") w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.1.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Bardejovsky Med | Med z Bardejova”
Nr UE: PDO-SK-02778 — 28.6.2021
ChNP (X) ChOG ()
Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Bardejovsky Med | Med z Bardejova”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Republika Stowacka

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, mi6d, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Bardejovsky Med”[,Med z Bardejova” obejmuje trzy odrebne produkty:
mi6d ze spadzi jodtowej;

midd ze spadzi lipowej; oraz

mi6d spadziowy.

Jest wprowadzany do obrotu w postaci plynnej lub skrystalizowane;.

Miéd ze spadzi jodtowej

Wlasciwosci fizykochemiczne

Zawarto$¢ wody: nie wiecej niz 18 % na powierzchni w naczyniu po sedymentacji
Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF):

w przypadku miodu nierozpuszczanego po odwirowaniu nie wigcej niz 5 mg/kg
w przypadku miodu rozpuszczanego po skrystalizowaniu nie wigcej niz 15 mg/kg
Zawarto$¢ sacharozy: nie wiecej niz 5 g/100 g

Zawarto$¢ glukozy i fruktozy: co najmniej 60 %

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Zawarto$¢ mikroelementéw: ponad 1 %
Przewodno$c elektryczna: co najmniej 100 mS/m
Zawiera bardzo duze ilosci mineratéw i mikroelement6w.

Wtasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Barwa: klarowna, od ciemnej po czarng z delikatnym odcieniem zieleni po skrystalizowaniu
95-114 mm w skali Pfunda

Krystalizacja: w wyniku krystalizacji powstaja niewielkie krysztatki, ktore szybko rozpuszczaja si¢ w niskiej
temperaturze podczas rozpuszczania miodu

Aromat: fagodny, niezbyt mocny, delikatnie stodki, maslany aromat

Smak: delikatnie stodki o fagodnym, niezbyt mocnym maslanym smaku

Miéd ze spadzi lipowej

Wlasciwosci fizykochemiczne

Zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 18 % na powierzchni w naczyniu po sedymentacji
Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF):

w przypadku miodu nierozpuszczanego po odwirowaniu nie wigcej niz 5 mg/kg
w przypadku miodu rozpuszczanego po skrystalizowaniu nie wigcej niz 15 mg/kg
Zawarto$¢ sacharozy: nie wigcej niz 5 g/100 g

Zawarto$¢ glukozy i fruktozy: co najmniej 60 %;

Zawarto$¢ mikroelementéw: ponad 1 %

Przewodno$¢ elektryczna: co najmniej 90 mS/m

Wtasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Barwa: klarowna, od ciemnobrazowej po czarng z delikatnym $ladem zieleni po skrystalizowaniu
95-110 mm w skali Pfunda

Krystalizacja: krystalizacja spadzi lipowej nastepuje stosunkowo szybko w poréwnaniu z krystalizacja spadzi
innych gatunkéw; krysztatki sa dos¢ duze i przypominajg grube ziarenka piasku

Aromat: korzenny z silnym aromatem kwiatu lipy

Smak: delikatnie pikantny o charakterystycznym smaku podobnym do mentolu

Miéd spadziowy

Wtlasciwosci fizykochemiczne

Zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 18 % na powierzchni w naczyniu po sedymentacji
Zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF):

w przypadku miodu nierozpuszczanego po odwirowaniu nie wigcej niz 5 mg/kg
w przypadku miodu rozpuszczanego po skrystalizowaniu nie wigcej niz 15 mg/kg
Zawarto$¢ sacharozy: nie wigcej niz 5 g/100 g

Zawarto$¢ glukozy i fruktozy: co najmniej 60 %;

Zawarto$¢ mikroelementéw: ponad 1 %

Przewodno$¢ elektryczna: co najmniej 95 mS/m
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Wlasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Barwa: klarowna, brazowoczerwona, od bragzowej po ciemnobrazowa
95-110 mm w skali Pfunda

Krystalizacja: szybka, powodujaca powstanie raczej grubych krysztatkoéw

Aromat: lekko korzenny

Smak: lekko maslany i pikantny o charakterystycznym smaku spadzi

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji miodu ,Bardejovsky med”/,Med z Bardejova” muszg odbywac si¢ na okreslonym obszarze
geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie miodu ,Bardejovsky med”/,Med z Bardejova” musi odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym,
o ktérym mowa w pkt 4, w celu zapewnienia skuteczniejszej ochrony autentycznosci i jakosci tego produktu oraz
jego identyfikowalnosci i nadzoru nad produktem.

Jest to jedyny sposéb pozwalajacy zachowac jakos¢ i unikngé jakichkolwiek zmian wlasciwosci fizykochemicznych
i organoleptycznych. Transport towaréw do nowej lokalizacji prowadzi do zmian temperatury i wilgotnosci, do
absorpcji zapachéw zewnetrznych oraz do zwigkszenia ilosci HMF i zmniejszenia ilo$ci diastazy. Pakowanie produktu
na okre$lonym obszarze zmniejsza ryzyko zmieszania go z miodem spoza obszaru, o ktérym mowa w pkt 4.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Miéd ,Bardejovsky med”[,Med z Bardejova” jest wytwarzany na obszarze Gor Czerchowskich w powiecie Bardejow
w gminach Hertnik, Siba, Hervartov, Richvald, Krize, Tarnov, Rokytov i Mokroluh oraz w nast¢pujacych dzielnicach
miasta Bardejéw: Koligrund, Bardejovskd Zdbava, Postdrka i Bardejov-Mihalov.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Whiosek o rejestracje nazwy pochodzenia ,Bardejovsky med”/,Med z Bardejova” opiera si¢ wylacznie na szczegdlnej
jakodci i wlasciwosciach produktu, ktére wynikajg z czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych na obszarze
geograficznym.

Gory Czerchowskie sg potozone w p6inocno-wschodniej czgsci Stowacji. Pasmo to uksztaltowato si¢ na podiozu fli-
szowym z piaskowcéw i itowcow. Powierzchnie pokrywajg lasy mieszane, w ktdrych gatunkami panujacymi sg buk,
jodla i sosna. Na cze$ci wzgodrz, na ktdrych polozony jest Bardejow, wystepuja jednorodne drzewostany jodtowe,
ktére w jednym miejscu sg réwniez poprzeplatane lipg drobnolistng i bukiem. Udzial jodly w lasach na tym okreslo-
nym obszarze geograficznym jest bardzo wysoki — szacuje si¢, ze wynosi on 70 %. Jodla pokrywa okolo 6 000 ha
obszaru zalesionego, a ule na tych obszarach sg zlokalizowane w pasiekach stalych lub wedrownych.

Cale pasmo Go6r Czerchowskich jest polozone w chlodnej strefie klimatycznej, w ktérej Srednie temperatury zima
wahajg si¢ od -3 °C do -6 °C, latem — od 14 °C do 16 °C, a pokrywa $niezna utrzymuje si¢ przez 120-160 dni
w roku. Podczas 10-30 dni roku temperatura na tym obszarze osigga co najmniej 25 °C. Klimat jest raczej chtodny
i wilgotny, co stwarza odpowiednie warunki dla cyklu Zycia miodownicy jodlowej zielonej (Cinara pectinatae) z rodziny
miodownicowatych (Lachnidea) i tworzenia przez nig duzych kolonii. Mszyce wydzielaja spadz, ktéra stanowi podsta-
wowy surowiec do wytwarzania miodu ,Bardejovsky med”/,Med z Bardejova”.
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Mszyce zeruja, dziurawiac galezie jodly lub liScie innych drzew lisciastych lub iglastych i wysysajac ich soki. Ich meta-
bolizm nie pozwala na przetwarzanie niektorych skladnikéw sokéw, dlatego wydalaja je w postaci stodkich kropli,
ktére pszczoly przenosza do swoich uli i wzbogacajg o specjalne substancje (enzymy); zageszczajg je, przechowuja
w plastrach miodu w ulach i wytwarzaja z nich miéd. Pszczola miodna rasy kraifiskiej (Apis mellifera carnica) jest hodo-
wana na tym obszarze od dawna, dostosowala si¢ do lokalnych warunkéw klimatycznych i pobierania spadzi.

Pszczoly wytwarzaja ,Bardejovsky med”/,Med z Bardejova” w ulach znajdujacych sie w pasiekach statych lub wedrow-
nych w Scisle okreslonych granicach gmin na okre§lonym obszarze geograficznym. Ule musza by¢ wykonane z natu-
ralnego materiatu — drewna. Pszczoly nie mogg by¢ trzymane w ulach zbudowanych z tworzywa sztucznego lub poli-
styrenu.

Miéd pozyskuje si¢ z plastréw miodu poprzez odwirowywanie w miodarkach. Wirowanie przeprowadza si¢, gdy
mi6d jest dojrzaly, a zawarto$¢ wody nie przekracza 18 %. Zabrania si¢ wirowania plastrow zawierajacych czerwie.
W czasie sezonu pszczelarskiego zabronione jest stosowanie chemicznych produktéw leczniczych w ulach. Zawar-
to$¢ wody w miodzie nie moze by¢ redukowana w drodze odparowywania technicznego. Po odwirowaniu midd jest
filtrowany przez sita, aby usuna¢ zanieczyszczenia (wosk, pszczoly itp.). Z miodu mozna tylko usuwac zanieczyszcze-
nia, nie mozna do niego niczego dodawa¢. Nastepnie midd jest przechowywany w przeznaczonych do tego celu
pojemnikach lub moze by¢ od razu rozlewany do szklanych stoikéw przeznaczonych do sprzedazy konicowej konsu-
mentowi. Po odwirowaniu, jezeli miéd jest przechowywany w pojemnikach, moze rozpuszczaé si¢ wylacznie w tem-
peraturach ponizej 45 °C. Caly proces wirowania i rozlewania miodu moze odbywa¢ si¢ wylacznie w przeznaczonym
do tego celu zakladzie zatwierdzonym przez odpowiedni regionalny urzad ds. weterynaryjnych oraz Zywnosci, ktory
musi znajdowac si¢ na okreslonym obszarze.

Pszczelarze odbierajg midd w tradycyjny rzemielniczy sposéb, ktdry jest Scisle zwigzany z obszarem. Umiejetnosci
lokalnych pszczelarzy przejawiajg si¢ w wyborze miejsc, w ktorych zakladajg pasieki, sposobie pozyskiwania miodu,
jego odwirowywaniu oraz zasadach przechowywania i dekantacji miodu. W podkurzaczu uzywa si¢ wylacznie sta-
rego butwiejacego drewna z lokalnych drzew, ktére wytwarza nieszkodliwy i niedraznigcy dym. W czasie sezonu
pszczelarskiego nie wolno podkarmiaé pszczot cukrem ani innym pokarmem. Plastry miodu odsklepia si¢ w trady-
cyjny sposéb przy uzyciu widelca. Odcigganie miodu z ramki nastepuje poprzez odwirowanie i odbywa si¢ bez pod-
grzewania. Midd nie jest pasteryzowany.

Wyjatkowy charakter miodu ,Bardejovsky Med”/,Med z Bardejova” wynika z faktu, ze zaréwno spadz lipowa, jak
i mi6d spadziowy zawieraja réwniez spadz jodlows, ktora nadaje im barwe od ciemnobrazowej do czarnej; kompozy-
¢ja ta tworzy bardzo delikatny smak. Zawdzigcza szczegdlng jakos¢ swojemu skladowi i wysokiej zawartosci flawo-
noidéow, mineratéw i mikroelementéw. Pozyskiwany w ten sposéb mi6d charakteryzuje sie raczej gesta konsystencja,
delikatnym smakiem, ciemng barwg i aromatem. Zawiera bardzo duze iloici mineraléw i mikroelementow.

Wysokiej jakosci ,Bardejovsky Med”[,Med z Bardejova” wytwarzany na czystych i naturalnych terenach zdoby! szereg
nagréd na prestizowych targach $wiatowych. Jako$¢ tego produktu opisano réwniez w tekscie opublikowanym
w dzienniku Pravda 5 lipca 2016 r.: ,Na przyklad jakis czas temu midd spadziowy z Bardejova uznano za wzorcowy
produkt tego typu”. Artykul, ktéry ukazal si¢ w dzienniku Novy ¢as 14 pazdziernika 2012 r., byl opatrzony naglow-
kiem ,Mi6d z Bardejova najlepszy na $wiecie: pszczelarz Jozef zdobywa zloto”.

,Bardejovsky med”[,Med z Bardejova” jest SciSle powiazany z obszarem, z ktorego pochodzi. Szczegdlne wlasciwosci
produktu majg zwigzek z obszarem geograficznym. Jednorodny drzewostan jodlowy rosnie wylacznie w bardzo
sprzyjajacym i czystym Srodowisku. Warunki mikroklimatyczne, wysoko$¢ nad poziomem morza, klimat i wilgotno§é
wystepujace na okre$lonym obszarze tworzg warunki sprzyjajace rozmnazaniu si¢ mszyc, co z kolei ma wplyw na
wytwarzanie spadzi. Ule s potozone w gestych lasach jodlowych.

Przewodno$¢ elektryczna miodu spadziowego na okre$lonym obszarze geograficznym jest duzo wyzsza niz typowa
przewodno$¢ miodéw spadziowych na innych obszarach. Efektem przewodnosci elektrycznej jest wysoka zawartos¢
mikroelementéw i mineraléw, takich jak magnez, mangan, zelazo, miedz, kobalt, wapn, fosfor i innych. To obecnosé
tych mineraléw i mikroelementéw w podglebiu miejsc poro$nigtych jodla nadaje miodowi ,Bardejovsky med”/,Med
z Bardejova” jego szczegdblne wiasciwosci i jakos¢. Te rzadko spotykane substancje dostaja si¢ do galezi jodly przez
system korzeniowy, a nastgpnie s3 wydzielane przez zywiace si¢ ich sokami mszyce. Potem pszczoly przenosza je do
swoich uli, w ktérych wytwarzany jest midd. Okolicznosci te majg wplyw na sklad i jako$¢ miodu i nadaja miodowi
z Bardejova jego charakterystyczne wlasciwosci.
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Miédd z jodly jest wytwarzany na tym obszarze nieprzerwanie od bardzo dawna. Doswiadczenie i umiejetnosci lokal-
nych pszczelarzy znajdujg odzwierciedlenie w metodzie produkcji miodu. Dzigki wysokiemu poziomowi umiejet-
nosci lokalni pszczelarze sg réwniez w stanie sprostaé wielu wymogom dotyczacym wytwarzania miodu i wytwarzaé
mi6d o szczegdlnych wlasciwosciach wynikajacych z wyjatkowego charakteru tego obszaru geograficznego.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://www.indprop.gov.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/Specifikacia_Bardejov.pdf
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