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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 208/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Uruefia”
PDO-ES-02485-AMO01
Data przekazania informacji: 25.2.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1.  Usuniecie kwalifikatora wina czerwonego ,,dojrzate”

OPIS:

Zmiana ta dotyczy pkt 2 lit. a) i b) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Usuniecie tego kwalifikatora nie ma wplywu na zwigzek, poniewaz wlasciwosci organoleptyczne i fizykochemiczne
zawarte w specyfikacji produktu sg utrzymane, gdyz niekoniecznie sg one zwiazane z dojrzewaniem. Przedmiotowa
zmiana standardowa nie odpowiada zatem zZadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadze-
nia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Poniewaz w specyfikacji produktu nie przewidziano obowigzkowego dojrzewania win czerwonych, usunigcie tego

okreslenia otwiera mozliwo$¢ wprowadzania do obrotu mlodych win, przy jednoczesnym zachowaniu szczegdlnych

cech wina objetego ChNP ,Uruefia” okreslonych w tej specyfikacji.

2. Ponowne zdefiniowanie wlasciwo$ci organoleptycznych wedlug rodzaju wina

OPIS:
Zmieniono opisy niektorych wlasciwosci organoleptycznych.
Zmiana dotyczy art. 2 lit. b) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Niniejsza zmiana jest dostosowaniem organoleptycznych cech charakterystycznych umozliwiajacym ich lepsza oceng
poprzez analize sensoryczng. Nie ma ona istotnego wplywu na produkt objety ChNP, ktéry dzigki wspdlnemu oddzia-
lywaniu warunkéw naturalnych i czynnikéw ludzkich zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym
zwigzku. Przedmiotowa zmiana standardowa nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych
w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Zasadniczo celem tej zmiany jest przedstawienie opisu organoleptycznego przedmiotowych win, tak aby ich wlasci-
wosci mozna bylo latwiej i precyzyjniej powiaza¢ z deskryptorami, ktére mozna oceni¢ za pomoca panelu sensorycz-
nego akredytowanego w normie ISO 17025. Zmieniono réwniez intensywno$¢ lub niuans niektérych deskryptoréw,
aby lepiej dostosowac je do nowych gustéw rynkowych (przyktad: barwa win rézowych lub intensywnos¢ barwy win

czerwonych). Zmiany te spowodowaly koniecznos¢ nieznacznej zmiany brzmienia zwigzku w celu zachowania sp6j-
nosci z nowym opisem.

3. Dostosowanie niektérych aspektéw zwigzanych z warunkami produkcji wina (praktyki uprawy)

OPIS:
— Usunieto obowigzek ciecia zielonego, ograniczajac go do sytuacji, w ktérych jest konieczny.
— Usunigto wskazanie, Ze zintegrowane techniki zwalczania podlegaja uprzedniej analizie.

— Usunigto odniesienie do idealnej dojrzalosci winogron zwigzanej z ich naturalng zawartoscig alkoholu i zréwno-
wazong kwasowoscig.

— Usunigto obowigzek przeprowadzania regularnych kontroli dojrzalosci po fazie véraison.

Zmiana ta dotyczy pkt 3 lit. a) specyfikacji produktu oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

Zmiana ta polega na dostosowaniu brzmienia sekcji dotyczacej praktyk uprawy poprzez usunigcie tych wymogdw,
ktore stanowig standardowq i obiektywna praktyke zarzadzania kazdg winnica. W Zadnym wypadku nie ma ona istot-
nego wplywu na produkt, ktéry dzigki wspdlnemu oddziatywaniu warunkéw naturalnych i czynnikéw ludzkich

zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym zwiazku. Przedmiotowa zmiana standardowa nie
odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Jesli chodzi o cigcie zielone, jest to logiczna korekta, poniewaz praktyka ta, cho¢ standardowa, powinna by¢ stoso-
wana jedynie w razie potrzeby. W odniesieniu do pozostatych kwestii przyjmuje sig, Ze sg one standardowg praktyka
w kazdej dobrze uprawianej winnicy wysokiej jakosci. Ponadto réwnowaga migdzy naturalng zawartoscia alkoholu
a kwasowoscig jest podstawowym wymogiem, ktéry musi spetniaé surowiec w celu produkeji wina gatunkowego.

Poniewaz brak szczegdlnych wymogéw dotyczacych tej ChNP, nie jest konieczne wyrazne ich umieszczanie w specyfi-
kacji produktu.

4. Dostosowanie niektérych aspektéw zwigzanych z warunkami produkcji wina (praktyki enologiczne)

OPIS:
— Usunigto obowiazek osobnego przetwarzania odmian.

— UsciSlono, Ze maceracja prefermentacyjna win czerwonych musi wynosi¢ co najmniej 24 godziny zamiast wyra-
zenia ,24-48 godzin”.

— W przypadku win rézowych zmieniono maceracj¢ na maceracje ,prefermentacyjng”.

Zmiana ta dotyczy pkt 3 lit. b) specyfikacji produktu oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.



24.5.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 208/13

Zmiana ta nie tylko nie zmienia podstawowych cech charakterystycznych produktu, ale ma na celu uelastycznienie
i optymalizacje pracy wytwérni wina w celu uzyskania wina gatunkowego. Przedmiotowa zmiana standardowa nie
odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:
Zmiany te pozwalaja na dostosowanie praktyk produkcyjnych do obecnych metod pracy wytwérni wina, umozliwia-
jac uelastycznienie niektorych praktyk, ktérych brak elastycznosci nie mial sensu z punktu widzenia jakosci wina,

takich jak osobne przetwarzanie odmian i maksymalny czas maceracji. Z drugiej strony, dzigki zmianie dotyczacej
maceracji otwiera si¢ mozliwo$¢ innego rodzaju maceracji prefermentacyjnej (weglowej).

5. Aktualizacja opiséw produktéw

OPIS:

Jak juz stwierdzono w zmianie nr 2, zdanie w pkt 9 lit. b) ,Wlasciwosci produktu” zostalo zmienione w celu zapew-
nienia sp6jnosci z nowym opisem organoleptycznym.

Zmiana ta dotyczy pkt 9 lit. b) specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.
Zmiana ta nie zmienia zwiazku, lecz jest jedynie dostosowaniem redakcyjnym w celu zapewnienia spéjnosci z nowym

opisem organoleptycznym. Przedmiotowa zmiana standardowa nie odpowiada zatem Zadnemu z rodzajéw zmian
przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Tekst dotyczacy zwigzku powinien by¢ spdjny z nowym opisem organoleptycznym.

6. Zmiana sekcji dotyczacej organu odpowiedzialnego za weryfikacje specyfikacji produktu

OPIS:

UsciSlono, ze organem odpowiedzialnym za weryfikacje specyfikacji bedzie jednostka certyfikujaca akredytowana
zgodnie z normg ISO 17065, ktorej Instituto Tecnolgico Agrario de Castilla y Le6n powierza zadania w odniesieniu
do ChNP Uruefia.

Zmiana dotyczy art. 9 lit. b) specyfikacji produktu i nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Przedmiotowa zmiana nie powoduje zmian w produkcie, nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewi-
dzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33. Jest to zatem zmiana standardowa.

UZASADNIENIE:
Poprawa brzmienia tej sekgji.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy

Uruena

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
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4. Opis wina lub win
1. WINO - wina rézowe
KROTKI OPIS
Wina rézowe nie wykazuja oznak zmetnienia, a barwa waha si¢ od barwy lupiny cebuli po malinoworézowa. Bez
wad zwigzanych z zapachem, o aromatach $wiezych owoc6éw, aromatach kwiatowych lub karmelowych. Ich smak
jest Swiezy, bez zaklécen réwnowagi alkoholu/kwasowosci, a finisz $redni do dtugiego.
Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 60,00 w miliekwiwalentach na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 16,7
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180
(w miligramach na litr)
2. WINO — wina czerwone
KROTKI OPIS
Wina czerwone sg klarowne lub lekko metne, z odcieniami od purpurowego do ceglastego. Bez wad zwigzanych
z zapachem, o aromatach czerwonych lub czarnych owoc6éw oraz, gdy lezakowaly w drewnie, aromatach korzennych
lub balsamicznych. Ich smak, bez zaktdcen réwnowagi alkoholu/kwasowosci, jest pelny, a finisz $redni do dlugiego.
Parametry analityczne nieokreslone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13,00
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 60,00 w miliekwiwalentach na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20,00
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)
5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Metoda uprawy
Gesto$¢ nasadzen musi wynosi¢ co najmniej 3 000 sadzonek na hektar.

Stosuje si¢ przycinanie krétkie i, w razie potrzeby, cigcie zielone, aby regulowaé ilo$¢ winogron oraz zapewni¢ réwno-
wage miedzy powierzchnig lisci a masg winogron.
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Nalezy stosowa¢ system nawadniania kropelkowego.
Konieczne jest wdrozZenie zintegrowanych technik zwalczania agrofagdw.

Do produkgji wina oznaczonego okresleniem tradycyjnym ,Vino de pago” wykorzystuje si¢ wylacznie zdrowe wino-
grona.

Szczegdlne praktyki enologiczne
Zanim winogrona trafig do kadzi fermentacyjnych, musza zosta¢ wczesniej wyselekcjonowane.
Wina rézowe: zimna maceracja i fermentacja w kontrolowanej temperaturze.

Wina czerwone: maceracja prefermentacyjna w temperaturze ponizej 10 °C przez co najmniej 24 godziny. Fermenta-
¢ja w kontrolowanej temperaturze.

Nalezy stosowa¢ prasy hydrauliczne pionowe lub pneumatyczne.
Wina muszg dojrzewaé w beczkach z francuskiego lub amerykanskiego debu.
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkgji wina

Maksymalna wydajno$¢ ekstrakeji: 70 litrow na 100 kg winogron.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
8 000 kilograméw winogron z hektara

56,00 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszarem geograficznym produkcji win objetych ChNP ,Uruefia” jest gmina Uruefia w prowingji Valladolid. Jest to
ciagly obszar gruntéw o powierzchni 78 hektaréw, oznaczony nastgpujacymi numerami referencyjnymi w systemie
identyfikacji dziatek rolnych (LPIS) (*):

Wielobok 1: parcele nr 114, 117, 121, 123, 124, 125, 126, 127, 128, 129, 130, 131, 132, 133, 140, 168, 5154,
5155,5156, 5157, 5158, 5159, 9022, 9023, 90241 10120.

Wielobok 8: dzialka 2 na parceli nr 101 i dziatka 1 na parceli nr 9001.
Parcelami nalezacymi do wnioskodawcy sg: parcele nr 114, 117,121, 123, 124, 125,127,128,132,133,168, 5158

i 5159 w wieloboku 1 oraz dzialka 2 na parceli nr 101, a takze dziatka 1 na parceli nr 9001 w wieloboku 8.

(*) Poniewaz LPIS jest aktualizowany, nalezy zwrdci¢ uwage, ze sa to odniesienia do wersji z 2020 r.

7. Odmiany winorosli do produkcji wina
CABERNET SAUVIGNON
MERLOT
SYRAH
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Charakterystyka obszaru geograficznego Czynniki naturalne

Cechy geologiczne, morfologiczne, glebowe i klimatyczne obszaru geograficznego okreslonego w pkt 6 s spéjne
i roznig si¢ od cech charakterystycznych dla otaczajgcych go terenéw, co zostanie wyjasnione w dalszej cz¢sci wnio-
sku. Obszar ten odpowiada opisowi tego, co jest tradycyjnie znane jako pago, czyli plantacja winorodli: jeden, nie-
przerwany obszar gruntdw, tradycyjnie wykorzystywany do uprawy winorosli, posiadajacy wlasne cechy glebowe
i mikroklimatyczne, ktére odr6zniaja go od terenéw sasiednich. Ta spojnos¢ i odrebnos¢ zazwyczaj wynika z obec-
nosci elementéw uksztaltowania terenu, takich jak rzeki, cieki wodne i inne elementy, ktére definiujg krajobraz, lub
z polgczenia szczegdlnych cech, jakie charakteryzujg dany obszar, ale nie jego otoczenie. W przypadku ChNP
,Uruefia” obszar ten wyznaczaja cieki wodne tworzone przez rzeke Sequillo oraz potoki Ermita i Veterinario. Czyn-
niki naturalne, ktére ksztaltujg ten okre$lony obszar, sg nastepujace:
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1 — Okreslony obszar znajduje si¢ w gminie Uruefia, ktéra lezy w zlewni rzeki Duero, w miejscu, gdzie rzeka Sequillo
(doplyw Valderaduey) taczy si¢ z potokiem Ermita. Teren polozony na péinocny zachdd od gminy Urueiia to obszar
réwninny polozony na wysokosci od 710 do 720 m n.p.m., a linie warstwicowe biegng réwnolegle do rzeki Sequillo
na pétocy.

2 — Gmina Uruefia znajduje si¢ we wspélnocie autonomicznej Kastylia i Le6n — trzeciej w Hiszpanii pod wzgledem
powierzchni gruntéw przeznaczonych pod uprawe winorosli — i lezy w prowingji Valladolid, skad pochodzi pig¢ zare-
jestrowanych nazw pochodzenia. Znajduje si¢ zatem na obszarze, ktéry bardzo dobrze nadaje si¢ do uprawy winoro-
§li, a warunki Srodowiskowe bardzo sprzyjaja produkeji win gatunkowych. Historia i kultura uprawy winorosli na tym
obszarze, w polgczeniu z zapalem producentéw winogron, zapewniaja zdolnosci adaptacyjne i gotowo$¢ do dostoso-
wania si¢ do istniejgcych i przyszlych technologii i podejsé.

3 — Wyniki uzyskane w badaniu zagospodarowania przestrzennego zatytulowanym ,Estudio de Suelos y Ordena-
cién del Cultivo de la Vid en el pago viticola de Uruefia (Uruefia, Valladolid)” [Badanie dotyczace gleby i organizacji
upraw winoro$li na obszarze uprawy winoro$li w gminie Uruefia (Uruefia, Valladolid)], przeprowadzonym na tym
terroir przez zesp6l z Uniwersytetu Technicznego w Madrycie, zapewniaja opis i mape tego miejsca oraz nastepu-
jace wnioski: ,Skrzyzowanie si¢ na poszczegdlnych mapach badanych czynnikéw srodowiskowych (klimat, rodzaj
skal, formacja geologiczna, nachylenie, orientacja i wlasciwosci gleby) wyraznie podkresla specyfike srodowiska
geograficznego i przydatno$¢ wyznaczonego obszaru produkcji win objetych ChNP »Uruefia« do celéw produkeji
win gatunkowych, gdyz jego szczegélne cechy Srodowiskowe odrézniajg go od innych otaczajacych go obszaréw”.
Te wlasciwosci i cechy charakteryzujg nie tylko parcele nalezace do wnioskodawcy i obecnie poro$nigte winoroéla,
ale takze parcele sasiednie, ktore wraz z nimi tworzg okreslony obszar.

8.2. Klimat

Na podstawie danych zebranych w stacjach meteorologicznych hiszpanskiego urzedu meteorologicznego w Castro-
monte i Villaderfrades, w obserwatorium w Valladolid (port lotniczy) oraz danych dostepnych w stacjach agrokli-
matycznych w Villapando i Medina de Rioseco, ktére naleza do sieci SIAR (system informacji agroklimatycznej na
potrzeby nawadniania), stwierdzono, ze odczyty temperatury w regionie nie réznig si¢ znacznie, przy czym na
wyzynie Monte de Uruefia odnotowuje si¢ nizszy poziom opadéw, a w dolinach wyzsze temperatury. Opady
deszczu sg zazwyczaj najwicksze jesienig, a najmniejsze latem (kolejnosé: jesiefi, wiosna, zima, lato), a ich suma
wynosi okoto 410 mm. Ogdlnie jest to region, w ktérym nie wystepuja cechy gérskie mogace stanowic bariere, co
umozliwia naplyw wilgotnego powietrza dzigki wplywom oceanicznym.

Aktywny sezon wegetacyjny przypada na miesigce kwieciei/maj i pazdziernik. Srednia roczna temperatura wynosi
11,4 °C. Przecigtna liczba godzin nastonecznienia wynosi 2 650 godzin rocznie.

Dane dotyczace ewapotranspiracji wskazuja na deficyt wilgoci w poréwnaniu z danymi dotyczacymi poziomu opa-
déw.

Wskazniki klimatyczne i bioklimatyczne:
— wskaznik klimatu De Martonne’a i Embergera: klimat pétsuchy, typ $rédziemnomorski,
— diagramy ombrotermiczne Gaussena: cztery suche miesigce (od czerwca do wrzesnia),

— klasyfikacja klimatéw Koppena: Csb (klimat umiarkowany z cieptym i suchym latem; Srednia temperatura w najcie-
plejszym miesigcu ponizej 22 °C i wigcej niz cztery miesigce z temperaturg powyzej 10 °C),

— indeks Huglina (potencjat heliotermiczny): 1 940-2 000 stopni,
— efektywna catka termiczna (Winklera): ok. 1 400-1 500 stopni (strefa II).

Powyzsze warto$ci wskazuja, ze obszar ten jest odpowiedni do uprawy odmian winorosli wykorzystywanych do pro-
dukcji win gatunkowych. Produkcja ChNP ,Uruefia” odbywa si¢ na terenie jednego, $cisle okreslonego mezoklimatu,
réznigcego si¢ od pozostalych dwudziestu trzech wystepujacych we wspdlnocie autonomicznej Kastylia i Le6n, kt6-
rego wzgledne cechy charakterystyczne wynikaja z ostony i ochrony, jaka od strony wschodniej zapewnia pobliski
,omiatany” wiatrami ptaskowyz (>110 m n.p.m.), oraz z bliskosci niecki i terenéw dna doliny w systemie odwadnia-
nia.
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8.3. Geologia, litologia i geomorfologia

Skaly (litologia) wystepujace na obszarze produkcji win objetych ChNP ,Uruefia” tworza dwa materialy trzeciorze-
dowe (czerwony zlepieniec belwerski i facje piaskowcéw laminowanych z Tierra de Campos) oraz osady czwartorze-
dowe (tarasy i dno doliny). Pierwotny materiat jest kamienisty, z ogromng iloscig duzych skal, zaréwno rozrzuconych
na powierzchni (uzupelnionych wapieniami z réwniny), jak i wystepujacych w profilu glebowym. Jest to czynnik,
ktéry ma wplyw na jako$¢ produktu konicowego. Gléwnie wapienna cementacja pierwotnych materialéw, bedaca
réwniez wynikiem formacji gleby, jest zasadniczym powodem, dla ktdrego obszar ten jest wyodrebniony przez ele-
menty geomorfologiczne, czyniace go tak specyficznym.

Te warunki litostratygraficzne stanowig podstawe rzezby terenu, ktdra ksztaltuje i wplywa na drenaz. Granice wyzna-
czonego obszaru stanowig cieki wodne Sequillo, Ermita i Veterinario. Morfologia powstalej w ten sposéb rzezby
terenu jest specyficzna i sprzyja produkeji win gatunkowych: fagodna, o niewielkim nachyleniu w kierunku miejsc
odplywu i o wysokosci od 710 do 720 m n.p.m. (co stanowi zaledwie 1,8 % powierzchni obszaréw potozonych na
wysokosci we wspdlnocie autonomicznej Kastylia i Le6n).

Cyfrowy model terenu i gléwne kolektory systemu odwadniania wskazuja na znaczenie zlewni rzeki Sequillo, ktéra
warunkuje niskg rzezbe terenu i niewielkie ogdlne nachylenie badanego obszaru w kierunku péinocnym, a takze
wtérny system odwadniania, zdominowany przez potok Veterinario na granicy zachodniej i potok Ermita po stronie
wschodniej, umozliwiajacy odplyw wody w kierunku trzech stron zgodnie z nachyleniem.

8.4. Gleby

Gdy prowadzone sg wielkoskalowe (bardzo szczeg6towe) badania gleb, tak jak w tym przypadku, stosowang jed-
nostka glebowq jest ostatnia kategoria w klasyfikacji (seria), gdyz pozwala to na okreslenie i zdefiniowanie sposobu
postepowania z poszczegdlnymi jednostkami. Gleby na obszarze produkcji win objetych ChNP ,Uruefia” sg dos¢ zré-
znicowane, gléwnie ze wzgledu na warunki litologiczne i rzezbe terenu. Stosujac jednak okreslenia opisowe, mozna
stwierdzi¢, ze na okre§lonym obszarze wystepuja tylko dwa profile glebowe — Alfisols [A/Bt/Bk(m)] i Inceptisols
[A/Bk(m)] — oba bardzo dobrze nadajgce si¢ do uprawy winorosli.

Gleby na tym obszarze charakteryzuja si¢ $rednig lub niskg zyznoscig. Ponadto gleby te charakteryzuje $rednia lub
niska zawarto$¢ materii organicznej (0,75-1,5 %), niska zawarto$¢ azotu (< 1 %) oraz niski stosunek wegla do azotu
(= 8 %). Uwaza sig, Ze niska zawarto$¢ mikroelementdw jest czynnikiem majacym wplyw na jakos¢. Nalezy réwniez
zauwazy¢, ze pojemno$¢ wymiany kationdw (PWK) jest Srednia do wysokiej (10-25 cmol+/kg gliny lub materii orga-
nicznej).

Zréznicowanie kategorii tekstury w przypadku gleb wystepujacych na obszarze produkcji win objetych ChNP
,Uruefia” jest niewielkie, a dominujacg kategoria jest glina piaszczysto-ilasta. Nie wystepuja kontrastujace ze sobg tek-
stury. Jednorodny charakter profilu glebowego jest cecha bardzo pozytywna, poniewaz pozwala na regulacj¢ poziomu
wilgotnosci (poprzez zmniejszenie splywu wody) i temperatury. Zdolnos¢ drenazu gleby i brak zréznicowania w pro-
filu, co ogranicza sptyw wody, sprawiaja, Ze grunt ostatecznie wchlania wilgoc.

Srednioroczna temperatura gleby na glebokosci 50 cm jest wyzsza niz 15 °C, ale nizsza niz 22 °C (temperatura
mezoiczna miedzy 8 °C a 15 °C), a réznica miedzy $rednig temperaturg letnig a zimowa wynosi ponad 5 °C. Kseryczny
rezim wilgotno$ciowy oznacza, ze gleba jest sucha przez co najmniej polowe dni, w ktdrych jej temperatura jest
wyzsza niz 5 °C (jest sucha przez ponad 45 kolejnych dni w ciggu 4 miesigcy po przesileniu letnim i wilgotna przez
ponad 45 kolejnych dni w ciggu 4 miesiecy po przesileniu zimowym).

Gleby maja dobra zdolno$¢ drenazu. Nadmiar wody jest do$¢ skutecznie naturalnie odprowadzany z terenu, gléwnie
przez rzeke Sequillo, do ktérej wpada woda z potokéw Veterinario i Ermita.

Krétko rzecz ujmujac, wnioski z badania dotyczgcego Srodowiska fizycznego s nastepujace:

Skrzyzowanie si¢ na poszczegélnych mapach badanych czynnikéw Srodowiskowych (klimat, rodzaj skal, formacja
geologiczna, nachylenie, orientacja i wlasciwosci gleby) wyraznie podkresla specyfike Srodowiska geograficznego
i przydatnos¢ do celéw produkcji win wymaganej jakosci przy odpowiednim zarzadzaniu uprawami winorosli.

Parcele tworzace wskazany obszar stanowia harmonijna calo¢, a szczegdlowe dane uzyskane w wyniku doktadnych
badan przeprowadzonych na niektérych z nich mozna réwniez w pelni ekstrapolowa¢ na sgsiednie parcele, poniewaz
cechuja je te same cechy klimatyczne, geologiczne, geomorfologiczne i glebowe.
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Okreslony obszar posiada specyficzne wspélne cechy, odrézniajace go od innych obszaréw, ktére zostaly ustano-
wione jako obszary objete ochrong nazw pochodzenia w regionie.

8.5. Charakterystyka obszaru geograficznego Czynnik ludzki

Najwazniejszym czynnikiem ludzkim sprawiajacym, ze wina ,Uruefia” wyr6zniajg si¢ na tle innych win jest wyjat-
kowy sposéb, w jaki odmiany si¢ przystosowaly, gléwnie w wyniku stosowanych technik zarzadzania uprawami
winoro$li. Oprécz Tempranillo doskonale przystosowaly si¢ réwniez odmiany Merlot, Syrah i Cabernet Sauvignon.

Fakt, ze wskazane winorosle tak dobrze si¢ przystosowaly, pomaga zlagodzi¢ problemy zwigzane z umiarkowanym
ryzykiem przymrozkéw, ktdre wystepujg gléwnie w okresie od paZzdziernika do kofica kwietnia (w skrajnych przy-
padkach trwajg od konica wrze$nia do kofica maja).

Réwniez w celu ograniczenia do minimum ryzyka zwigzanego z mrozem winoroéle przycina si¢ pod koniec zimy,
a prace zwiazane z cigciem zielonym rozpoczynaja si¢ pod koniec maja, kiedy ryzyko wystapienia przymrozkow jest
najmniejsze. Gleby regularnie poddaje si¢ orce, aby zapobiec rozmnazaniu si¢ chwastow.

Maceracja prefermentacyjna w niskich temperaturach pozwala na uzyskanie trwatych aromatéw owocowych i odmia-
nowych. Podczas fermentacji mieszanina jest regularnie mieszana, co umozliwia doskonala ekstrakcje polifenoli
i barwnikow.

8.6. Wlasciwosci produktu

Wina objete ChNP ,Uruefia” sa wyjatkowe ze wzgledu na oryginalno$¢ w wyrazaniu odmian oraz z uwagi na fakt, ze
wykazujg bardzo pozytywne zmiany w czasie, wzmacniajace aspekty charakterystyczne dla danej odmiany oraz zlo-
zono$¢. W smaku sg wyraziste, z wyczuwalng stodyczg resztkows; charakteryzuja si¢ duzg intensywnoscig oraz bar-
dzo trwalg barwa. Wina te wyrdzniajg si¢ rOwnowaga, elegancja i mineralnym charakterem, ktéry nadaje im specy-
ficzng, niepowtarzalng osobowosc.

Rézowe wina ,Uruefla” majg malinoworézowe odcienie i niebieskawe nuty odmiany Syrah, ktéra zajmuje najwicksza
cz¢$¢ obszaru uprawy winoroéli. Dominujg aromaty $wiezych owocoéw oraz nuty kwiatowe i karmelowe. Obecnosé
czerwonych owocdw jest bardziej charakterystyczna dla win rézowych Tempranillo.

Wina czerwone majg bardzo intensywna barwe. Charakteryzuje je duza ztozonos¢ aromatéw wynikajaca z polaczenia
zastosowanych w produkcji odmian winorodli, a w szczegdlnosci okragly smak i wykonczenie bez ostrych krawedzi.

8.7. Zwigzek migdzy czynnikami naturalnymi i czynnikiem ludzkim a wlasciwosciami produktu

Obszar okre$lony dla produkeji win objetych ChNP ,Uruefia” stanowi nieprzerwany pas ziemi. Jak wyjasniono
w poprzednich sekcjach, jednorodne gleby i cechy mikroklimatu charakteryzujace ten obszar sprawiajg, ze wyrdznia
si¢ on na tle innych terenéw w okolicy. Slynie z uprawy winorosli, a powstajace w tym regionie wina posiadaja cha-
rakterystyczne, niepowtarzalne cechy i wlasciwosci, gléwnie dzigki ingerencji cztowieka w Srodowisko. Zwigzek mie-
dzy réznymi zbadanymi czynnikami Srodowiskowym (klimat, litologia i gleby) jest dowodem na to, ze Srodowisko
fizyczne obszaru produkcji win ,Uruefia” jest bardzo specyficzne. W polaczeniu z doborem odmian i decyzjami doty-
czgcymi zarzadzania na plantacji w rezultacie produkuje si¢ charakterystyczne i wysokiej jakoci wina. Potwierdzaja
to nastepujace wzgledy:

Wyjatkowos$¢ dzialek, ktére tworza obszar produkeji win objetych ChNP , Uruefia”, daje efekt typu terroir. Gleby o $red-
nim lub niskim poziomie zyznosci, $redniej lub niskiej zawartodci materii organicznej, niskiej zawartosci azotu
i dobrej zdolnosci drenazu umozliwiaja produkcje win bogatych w ekstrakty i antocyjaniny. Uwaza sig, ze niska
zawarto$¢ mikroelement6w jest czynnikiem majacym wplyw na jakos¢.

Zréznicowany charakter gleb na plantacji, jak wyjasniono w czesci a) powyzej, jest sam w sobie cechg réznicujaca,
poniewaz umozliwia okreslenie i zdefiniowanie sposobu zarzadzania kazdg jednostka, co pozwala na jak najlepsze
wykorzystanie lokalizacji i produkcje win charakteryzujacych si¢ wigkszg zlozonoscia.

Warunki uprawy i klimat pozwalaja na dtugi cykl dojrzewania po fazie véraison, kiedy to wystepuje znaczne zréznico-
wanie temperatur dziennych i nocnych, dzigki czemu uzyskuje si¢ stabilne i zlozone aromaty bedace wynikiem tej
naturalnej kontroli kwasowosci winogron. Parametry kwasowosci, alkoholu i struktury sa perfekcyjnie zréwnowa-
zone.
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Dzigki dobrej naturalnej kwasowosci winogron osigga si¢ znacznie lepsza definicje i stabilno$¢ barw, a to oznacza, ze
produkowane wina sg lepiej przystosowane do dlugotrwalego przechowywania po butelkowaniu. Silna definicja barw
jest wynikiem znacznych wahan temperatury w lecie.

Odmiany winoro§li uprawiane na obszarze produkcji win objetych ChNP ,Uruefia” znajdujg tam swéj prawdziwy
wyraz: z odmiany Syrah uzyskuje si¢ wino niezwykle intensywne i soczyste, z nutami stodyczy resztkowej, z Cabernet
Sauvignon produkuje si¢ wino intensywne i dobrze zbudowane, wina z odmiany Merlot sg bardzo aromatyczne i cha-
rakteryzujg si¢ delikatnym smakiem i wreszcie Tempranillo, ktéra jest gtéwng odmiang uprawiang na tym obszarze,
daje wino charakteryzujace si¢ wyrazistymi nutami owocowymi i bardzo dobrze lezakujace w beczkach.

Maceracja prefermentacyjna w niskich temperaturach pozwala na uzyskanie trwatych aromatéw owocowych i odmia-
nowych. Podczas fermentacji mieszanina jest regularnie mieszana, co umozliwia doskonalg ekstrakcje polifenoli
i barwnikow.

8.8. W $wietle powyzszych uwag okreslony obszar geograficzny dla produkcji win objetych ChNP ,Uruefia”, ktory jest
czgscig obszaru okreslonego dla ChOG ,Castilla y Ledn”, zasadniczo rézni si¢ od tego drugiego. Jest rOwniez otoczony
przez obszary, na ktérych produkowane sg niektére z wiodgcych ChNP w regionie Kastylia i Le6n: ChNP ,Cigales” na
polnocy, ChNP ,Ribera del Duero” na péinocnym wschodzie, ChNP ,Rueda” i ChNP ,Toro” na potudniu oraz ChNP
,Arribes” na poludniowym zachodzie. Spoérdd nich obszar produkgji produktu objetego ChNP ,Toro” znajduje si¢
najblizej i jest najbardziej podobny. Jednakze, mimo ze wina ,Uruefia” posiadaja cechy charakterystyczne dla produk-
téw objetych ChOG ,Castilla y Ledn”, majg one réwniez swoje wlasne charakterystyczne wlasciwosci, ktore nie wyste-
puja w przypadku zadnych innych win objetych ChOG ani w przypadku win objetych ChNP ,Toro”. Te szczegdlne
cechy wystepuja tylko na wyznaczonym obszarze (pago lub plantacja winorosli), a nie na obszarze go otaczajacym,
gdzie w rzeczywistosci nie ma winnic, poniewaz warunki sg inne.

Ponadto mapa odmian winoro$li w przypadku ChNP ,Uruefia” rézni si¢ znacznie od kombinacji gtéwnych odmian
uprawianych w najblizej sgsiadujacych winnicach. W przypadku ChNP ,Rueda” dominuje biala odmiana Verdejo (sta-
nowigca ponad 98 % powierzchni upraw winorosli), podczas gdy Tempranillo (wraz z jego réznymi synonimami) jest
praktycznie jedyna uprawg wystepujaca w winnicach produkujacych ,Ribera del Duero”, ,Toro” i ,Cigales”, natomiast
mapa odmian w przypadku ChNP ,Arribes” jest zupelnie inna i obejmuje odmiany rodzime dla tego obszaru. Syrah,
Cabernet Sauvignon i Merlot stanowig 75 % catkowitej powierzchni upraw winoroéli na plantacji ,Uruefia”, co nadaje
winom bardzo wyrazny profil organoleptyczny.

Ponizej przedstawiamy poréwnanie ChNP ,Uruefia” z ChOG ,Castilla y Leén” i ChNP ,Toro™:
Odmiany winogron czerwonych

ChNP ,Toro”: Tinta de Toro y Garnacha

ChOG ,Castilla y Le6n”: Odmiany zatwierdzone we wspélnocie autonomicznej Kastylia i Leon
ChNP ,Uruefia”: Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Tinta del Pais (Tinta de Toro)
Maksymalne zbiory (kg/ha)

ChNP ,Toro™: 6 000-9 000

ChOG ,Castilla y Le6n”: 16 000

ChNP ,Uruefia™ 8 000

Wydajnos¢ ekstrakgji

ChNP ,Toro™: 70 %

ChOG ,Castillay Le6n™ 75 %

ChNP ,Uruefia”: 70 %

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

ChNP ,Toro™ 12,5

ChOG ,(Castillay Le6n™ 11

ChNP ,Uruefia™ 13

Srednia zawartos¢ alkoholu (w % obj.):

ChNP ,Toro™ 15



C 208/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 24.5.2022

ChOG ,Castillay Le6n™ 13

ChNP ,Uruefia™ 14

Calkowita $rednia kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l):

ChNP ,Toro™: 4

ChOG ,(Castilla y Le6n™ 4,5

ChNP ,Uruefia™ 5

Wlasciwosci organoleptyczne:

ChNP ,Toro”: aromatyczne i dobrze zbudowane

ChOG ,Castilla y Leon™: $wieze i owocowe

ChNP ,Uruefia™ eleganckie i zréwnowazone, z zauwazalng nutg stodyczy resztkowej.

Ponadto na wyznaczonym obszarze produkcji win objetych ChNP ,Uruefia” jest obecnie tylko jeden producent (jedna
wytwornia wina), w zwigzku z czym producent ten sklada niniejszy wniosek. Obecnie nie ma innych plantatoréw
winoroli ani producentéw wina, ktorzy mogliby przylaczy¢ si¢ do wniosku o rejestracj¢, wigc na razie nie ma mozli-
wosci utworzenia grupy producentéw. Na parcelach niebedacych wlasnoscig wnioskodawcy (nalezy zauwazy¢, ze par-
cele te maja powierzchnie 45,96 ha i naleza do réznych wlascicieli) mogliby jednak rozpoczaé dzialalno$¢ nowi plan-
tatorzy winoro$li i producenci wina, ktérzy byliby w stanie spelni¢ wymogi dotyczace produktéw sektora wina
objetych ChNP ,Uruefia”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Zamiast okreslenia ,DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA” [chroniona nazwa pochodzenia] na etykiecie
mozna umie$ci¢ okreslenie tradycyjne ,VINO DE PAGO”.

Na etykietach win objetych ChNP ,Uruefia” nalezy podaé rocznik, nawet jesli wina nie byly poddawane procesowi
lezakowania.

Na etykiecie win objetych ChNP ,Uruefia” mozna umieéci¢ okreslenie ,ENVEJECIDO EN ROBLE” [LEZAKOWANE
W BECZKACH DEBOWYCH] lub ,ROBLE” [DEBOWE], pod warunkiem ze spelniaja warunki okreslone w odpowied-
nich przepisach.

Link do specyfikacji produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+URUE%C3%91A _rev+1_CCa.docx/d4d57633-aeac-c256-60bd-
75ea5ba7a4f0
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