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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 183/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»BOLGHERI”
PDO-IT-A1348-AMO02

Data przekazania informacji: 8 lutego 2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. ,Bolgheri” Bianco - Wskazanie odmian winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino

OPIS

Mieszanka odmian w przypadku rodzaju ,Bolgheri” Bianco [wino biale]:
Vermentino: 0-70 %;

Sauvignon: 0-40 %;

Trebbiano Toscano: 0-40 %.

W winnicach mozna wykorzystywa réwniez inne biale odmiany winorosli odpowiednie do uprawy w regionie
Toskanii, samodzielnie albo w polaczeniu, przy czym ich udzial nie moze przekraczaé 30 %.

Powyzszy fragment otrzymuje brzmienie:

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Bolgheri” Bianco jest zastrzezona dla wina otrzymywanego z winogron pocho-
dzgcych z winnic, w ktérych w ramach kazdego gospodarstwa uprawiane sg nastepujace odmiany:

Vermentino: 0-100 %;
Sauvignon: 0-100 %;
Viognier: 0-100 %.

W winnicach mozna wykorzystywaé réwniez inne biale odmiany winorosli odpowiednie do uprawy w regionie
Toskanii, samodzielnie albo w polaczeniu, przy czym ich udziat nie moze przekracza¢ 40 %.

UZASADNIENIE:

Polgczenie odmian zostalo zaktualizowane, aby odzwierciedli¢ obecng i rzeczywista sytuacje oraz umozliwic¢ powsta-
nie takiego rodzaju jak ,Bolgheri” Bianco.

W szczeg6lnosci w Bolgheri od lat nie sadzi si¢ odmiany Trebbiano, a Sauvignon Blanc i Viognier staly si¢ dwoma
glownymi odmianami bialych winogron po Vermentino. W zwigzku z tym po przeprowadzeniu prob, ktére przy-
niosty doskonale wyniki jakosciowe, do polaczenia odmian winoroéli przeznaczonych do produkgji rodzaju ,Bianco”
dodano dwie wspomniane odmiany winorosli, Sauvignon Blanc i Viognier.

SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKAC]JI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:
— JEDNOLITY DOKUMENT: Sekcja 7 — Odmiany winorosli.
— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 2 — Polgczenie odmian — ppkt 1.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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2. Dodatkowe odmiany winorosli

OPIS:

Uchyla si¢ nastepujacy akapit i odpowiadajacy mu wykaz dodatkowych odmian winorosli, ktére moga by¢ wykorzys-
tywane do produkcji win objetych ChNP ,Bolgheri”.

W zalgczniku 1 wymieniono dodatkowe odmiany, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkeji wyzej wymienio-
nych win, wpisane do krajowego rejestru odmian winoroéli do produkcji wina, zatwierdzonego na mocy dekretu
ministerialnego z 7 maja 2004 r. (opublikowanego w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 242
z 14 pazdziernika 2004 r.) z p6Zniejszymi zmianami”.

UZASADNIENIE:

Poniewaz dodatkowe odmiany winorosli, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkeji win objetych ChNP ,Bolg-
heri”, to odmiany wymienione jako nadajace si¢ do uprawy w regionie Toskanii, wykaz tych drugorzednych odmian
zostal usuniety ze specyfikacji produktu.

SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:
— JEDNOLITY DOKUMENT: Zmiana nie dotyczy zadnych sekgji.
— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 2 — Polaczenie odmian — ppkt 5.

3. Maksymalna wydajno$¢ wina z przetwarzanych winogron

OPIS:
Ponizszy akapit odnosi si¢ do odsetka winogron przetworzonych na wino:

,Maksymalna wydajnos¢ gotowego wina z winogron nie moze przekraczaé 65 % w przypadku »Bolgheri« Bianco, Ver-
mentino i Sauvignon. Jezeli przekracza ona ten limit, ale nie przekracza 70 %, nadwyzki nie mozna obja¢ kontrolo-
wang nazwa pochodzenia. Powyzej 70 % traci si¢ prawo do stosowania kontrolowanej nazwy pochodzenia w odnie-
sieniu do calego zbioru”.

Powyzszy fragment otrzymuje brzmienie:

,Maksymalna wydajnos¢ gotowego wina z winogron nie moze przekracza¢ 70 % w przypadku »Bolgheri« Bianco, Ver-
mentino i Sauvignon. Jezeli przekracza ona ten limit, ale nie przekracza 75 %, nadwyzki nie mozna obja¢ kontrolo-
wang nazwa pochodzenia. Powyzej 75 % traci si¢ prawo do stosowania kontrolowanej nazwy pochodzenia w odnie-
sieniu do calej partii”.

UZASADNIENIE:

Zwigkszenie wydajnosci z 65 % do 70 % w przypadku bialych rodzajow potwierdza fakt, ze winogrona te sg nie-
zwykle wydajne, w szczegdlnosci Vermentino, co potwierdzajg liczne badania i analizy, z ktorych wynika réwniez, ze
wicksza wydajnos¢ nie ma wplywu na jakos¢ produktu. Wydajnos¢ przetwarzania wynoszaca 70 % jest taka sama jak
wydajno$¢ okreslona dla innych gtéwnych nazw, w przypadku ktérych stosuje si¢ te same odmiany winorosli co przy
produkcji win objetych ChNP ,Bolgheri”.

SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:

— JEDNOLITY DOKUMENT: Sekgja 5 — podsekcja 5.2. - Maksymalna wydajnos¢.

— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 5 — Normy produkgji wina — ppkt 5 (ostatni akapit).

4. Wlasciwosci organoleptyczne

OPIS:

Opis wilasciwosci organoleptycznych, w szczegdlnosci barwy, nastgpujacych rodzajow produktu w momencie
dopuszczenia do konsumpgiji:

,»Bolgheri« Bianco [wino biale]:
Barwa: stomkowozétta;
Bolgheri Vermentino:

Barwa: stomkowozdtta;
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Bolgheri Sauvignon:

Barwa: stomkowozolta”.

Powyzszy fragment otrzymuje brzmienie:

,»Bolgheri« Bianco [wino biale]:

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o roznej intensywnosci;
Bolgheri Vermentino:

Barwa: od stomkowozoltej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci;
Bolgheri Sauvignon:

Barwa: od stomkowozéltej do ztotozéltej, o roznej intensywnosci”.

UZASADNIENIE:

Przez lata powszechng praktyka wytwarzania win bylo przechowywanie ich przez bardzo krétki czas w stalowych
pojemnikach, tak aby wina byly gotowe w ciagu roku nastgpujacego po zbiorach. W ostatnim czasie, zwlaszcza
w przypadku ,Bolgheri” Bianco i innych rodzajéw z oznaczeniem bialej odmiany winoro§li, coraz popularniejsze
staja si¢ takie praktyki jak maceracja ze skorkami i dojrzewanie w drewnianych pojemnikach, w tym przez dluzszy
czas. Spowodowalo to nie tylko wieksza koncentracje barwy, ale takze uzyskanie glebszych odcieni z6kci. W zwigzku
z tym, a takze ze wzgledu na coraz czgstsze stosowanie innych odmian w mieszankach, gtéwnie Viognier, ogranicze-
nie gamy barw tylko do stomkowozéltej wydawalo si¢ niewlasciwe; byloby to niezwykle restrykcyjne w obecnych
okolicznosciach.

SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:
— JEDNOLITY DOKUMENT: Sekcja 4 — Opis win.

— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 6 — Wlasciwosci wina przeznaczonego do konsumpcji

5. Wigksza jednostka geograficzna, na ktérej znajduje si¢ obszar chronionej nazwy pochodzenia - Etykietowa-
nie

OPIS:

Obowigzek umieszczania na etykiecie nazwy wigkszej jednostki geograficznej ,Toscana” [Toskania] oprécz chronionej
nazwy pochodzenia ,Bolgheri” zostal dodany za pomoca nastgpujacego sformulowania:

,Etykiety na butelkach lub innych pojemnikach, w ktére pakowane s3 wina »Bolgheri«, muszg zawiera nazwe geogra-
ficzna »Toscana« [Toskania] zgodnie z ponizszym opisem:

a) stowo »Toscana« musi by¢ zapisane czcionka nie wigksza niz polowa czcionki stosowanej w przypadku nazwy
»Bolgheriq

b) stowo »Toscanac:

— musi znajdowac si¢ w tym samym polu widzenia co obowigzkowe informacje, bezposrednio pod nazwa »Bolg-
heri«, szczegblnym okresleniem tradycyjnym denominazione di origine controllata [kontrolowana nazwa pochodze-
nia] i odpowiednim terminem okreslajgcym rodzaj (Superiore/Rosso/Vermentino/Bianco/Sauvignon);

— jezeli pojawia si¢ dodatkowo — opcjonalnie — poza polem widzenia, o ktérym mowa powyzej, musi by¢ jednak
powigzane z nazwa »Bolgheri« i umieszczone ponizej nazwy »Bolgheri« i wszelkich innych okresleri (szczegblnego
okreslenia tradycyjnego »kontrolowana nazwa pochodzenia« i okreslen wskazujacych rodzaj).

Przedsi¢biorstwa, ktére w dniu wejscia w Zycie krajowej decyzji zmieniajacej nadal posiadaja zapasy etykiet, na kt6-
rych nie umieszczono okreslenia »Toscana«, moga jednak stosowac te etykiety do pakowania partii wina uzyskanych
ze zbioréw z 2021 r. i zbioréw wczesniejszych”.

UZASADNIENIE:

Zastosowano mozliwo$¢ przewidziang w art. 55 rozporzadzenia (UE) 2019/33. Dodanie tej informacji umozliwia
udostepnienie konsumentowi koncowemu dokladnych informacji o pochodzeniu geograficznym win. Postanowiono
wprowadzi¢ obowiazek stosowania nazwy geograficznej , Toscana”, aby zapewni¢ spéjne etykietowanie produkt6w.
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SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:
— JEDNOLITY DOKUMENT: Sekcja 9 — Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi).
— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 7 — Etykietowanie, nazewnictwo i prezentacja — ppkt 5.

Jednostka certyfikujaca

OPIS:
Jednostka certyfikujaca zmienita sig i obecnie jest nig:Jednostka certyfikujaca zmienita si¢ i obecnie jest nia:

Nazwa i adres:

VALORITALIA s.r.]

Via Venti Settembre 98/G
00185 Rome (RM)

ITALY

Operational office for the control activities in question:

Via Salita del Presidio 2
58054 Scansano (GR)
ITALY

UZASADNIENIE:

Decyzja ta zostala podjeta przez stowarzyszenie producentéw win objetych ChNP ,Bolgheri” i zostala przyjeta zgod-
nie z prawem unijnym i krajowym.

SEKCJE JEDNOLITEGO DOKUMENTU I SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTORYCH DOTYCZA ZMIANY:

— JEDNOLITY DOKUMENT: Zmiana nie dotyczy zadnych sekgji.

— SPECYFIKACJA PRODUKTU: Pkt 10 — Odniesienia do jednostki certyfikujace;j.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Bolgheri

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
Kategorie produktow sektora wina
1.  Wino

Opis wina lub win
1. ,Bolgheri” Bianco [wino biate]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéttej do ztotozéltej, o réznej intensywnosci;
Aromat: lekki, delikatny;

Smak: wytrawny, harmonijny, bogaty;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Bolgheri” Vermentino

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o roznej intensywnosci;

Aromat: delikatny, charakterystyczny;

Smak: wytrawny, harmonijny, fagodny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. ,Bolgheri” Sauvignon

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o roznej intensywnosci;

Aromat: delikatny, charakterystyczny, lekko aromatyczny;

Smak: wytrawny, harmonijny;

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. ,Bolgheri” Rosato (wino rdZowe)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: ré6zowa;
Aromat: winny, o delikatnym zapachu;

Smak: wytrawny, harmonijny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. ,Bolgheri” Rosso [wino czerwone]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: od rubinowej do barwy owocu granatu;
Aromat: intensywnie winny;

Smak: wytrawny, harmonijny;

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  ,Bolgheri” Rosso Superiore i ,Bolgheri” z oznaczeniem ,vigna”

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: intensywnie rubinowa lub barwa owocu granatu;

Aromat: winny, bogaty i elegancki;

Smak: wytrawny, pelny, mocny i harmonijny, o odpowiedniej eleganckiej strukturze;
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20,00

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajnosé:

1. Bolgheri Bianco, Bolgheri Vermentino i Bolgheri Sauvignon

12 000 kilograméw winogron z hektara

2. Bolgheri Bianco, Bolgheri Vermentino i Bolgheri Sauvignon

84 hektolitry z hektara
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3. Bolgheri Rosso, Bolgheri Rosato
9 000 kg winogron z hektara

4. Bolgheri Rosso, Bolgheri Rosato
63 hektolitry z hektara

5. ,Bolgheri” Rosso Superiore i ,Bolgheri” z oznaczeniem ,vigna”

8 000 kg winogron z hektara

6. ,Bolgheri” Rosso Superiore i ,Bolgheri” z oznaczeniem ,vigna”

56 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona wykorzystywane do produkcji win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Bolgheri” muszg by¢ upra-
wiane w granicach administracyjnych gminy Castagneto Carducci, a dokladniej na obszarze Bolgheri, w prowingji
Livorno, w regionie Toskanii, z wyjatkiem obszaru potozonego na zachdd od autostrady krajowej Aurelia (stara trasa).

Odmiany winoro§li

Cabernet Franc N. - Cabernet
Cabernet Sauvignon N. - Cabernet
Merlot N.

Sangiovese N.

Sangiovese N. - Sangioveto
Sauvignon B.

Syrah N. - Shiraz

Vermentino B.

Viogner B.

Opis zwigzku lub zwigzkéw

BOLGHERI

Analiza gleby i wskaznikéw bioklimatycznych wykazuje, ze Bolgheri doréwnuje najlepszym terroir na $wiecie.
Obszar ten rozcigga si¢ wzdluz wybrzeza Morza Tyrrefiskiego i jest otoczony rzedem wzgbrz w ksztalcie amfiteatru,
ktére zima chronig przed chlodem, a latem wzmacniaja fagodzace dzialanie morza. Gleba wyrdznia si¢ duza rézno-
rodnoscig — wystepuje tu 27 réznych typéw gleb, co nadaje winom wyrazng ztozonos¢.

Chociaz winoro$l uprawiana jest na tym obszarze od tysigcleci, dzisiejsze praktyki enologiczne zaczely ugruntowy-
waé si¢ w latach 80. XX w., gléwnie na podstawie uprawy francuskich winorosli sprowadzonych do regionu
w 1944 r. przez markiza Mario Incisa della Rocchetta.

Dzialalno$¢ cztowieka na obszarze Bolgheri umozliwita optymalizacje wyboru ,,odmiany winorosli wedtug podstawo-
wej jednostki terroir wedlug typu gleby”. Z tego powodu odmiany uwzglednione w potaczeniu odmian winorosli
w specyfikacji, zaréwno biale, jak i czerwone, okazaly si¢ najlepszym wyborem w przypadku tego obszaru pod wzgle-
dem jakosci. Ponadto na wszystkie wybory dotyczace uprawy mial wplyw czynnik ludzki, a mianowicie: system pro-
wadzenia nie moze by¢ ekstensywny, lecz musi obejmowa¢ palikowanie z przycinaniem metodg sznura sko$nego lub
metoda Guyota; odleglosci sadzenia muszg zapewniaé gesto$¢ wystarczajaco duza, aby ograniczy¢ nadwyzke produk-
¢ji, podobnie jak metoda przycinania; materiat genetyczny dobiera si¢, uwzgledniajac cechy gleby i mikroklimatu; sto-
sowane sg oryginalne i niezmienne praktyki upraw winorosli wysokiej jakosci; i, opierajac si¢ na doswiadczeniu,
nawadnianie mozna przeprowadzal tylko w wyjatkowych sytuacjach. Wino jest produkowane z wykorzystaniem tra-
dycyjnych praktyk, ktére z czasem utrwalily si¢ na tym obszarze w odniesieniu do produkcji win czerwonych, przy
odpowiednim rozréznieniu migdzy podstawowymi winami ,Bolgheri” a winami rodzaju Superiore o pelniejszej
strukturze, ktérych produkcja obejmuje okreslone okresy dojrzewania i rafinacji w beczkach i butelkach. Wina biate
irézowe sa produkowane z zastosowaniem praktyk odpowiednich do uzyskania $wiezych, aromatycznych i harmonij-
nych win.

Charakterystyczna topografia obszaru Bolgheri i wynikajace z niej cechy rolno-klimatyczne umozliwiaja winogronom
pelne dojrzewanie w regularnym tempie. R6znorodno$¢ gleb jest podstawowym czynnikiem zapewniajagcym winom
ztozono$¢ i trwalo$¢, ktére sg wyznacznikiem win wysokiej jakosci.
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Jako$¢ win z obszaru Bolgheri jest zawsze wynikiem polaczenia réznych czynnikéw produkeji wystepujacych na réz-
nych poziomach. Wybierajac obszary produkcji, rozréznia si¢ tereny najbardziej odpowiednie do produkeji win czer-
wonych i najbardziej odpowiednie do produkeji win bialych. Czynniki zwigzane z szerokoscig geograficzna i jej wply-
wem na cykliczno$¢ dobowg oraz promieniowanie stoneczne laczg si¢ z czynnikami orograficznymi (nachylenie,
ekspozycja i aspekt) na potrzeby ksztaltowania topoklimatu.

Potwierdza si¢ w ten sposb wzajemne oddzialywanie czynnika ludzkiego i Srodowiska, poniewaz produkowane wina
s wynikiem tego, co zostalo pozyskane w winnicy, i nie ma na nie wpltywu p6Zniejsze przetwarzanie majgce na celu
standaryzacj¢ produktéw niezaleznie od $rodowiska.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Czynnosci zwigzane z butelkowaniem muszg by¢ wykonywane na obszarze administracyjnym gminy Castagneto Car-
ducci. Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ w obrebie wspomnianego powyzej obszaru geograficznego w celu ochrony
jakosci i renomy, a takze w celu zagwarantowania pochodzenia produktu i zapewnienia skutecznosci kontroli.

Aby zachowaé wczesniej ustanowione prawa podmiotéw, ktére tradycyjnie zajmowaly si¢ butelkowaniem poza
gming Castagneto Carducci, mozliwe jest wydawanie indywidualnych zezwolefi na warunkach okreslonych w przepi-
sach krajowych.

Nazwa wigkszej jednostki geograficznej, na ktérej znajduje si¢ obszar nazwy pochodzenia
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Etykiety na butelkach lub innych pojemnikach, w ktére pakowane sa wina objete ChNP ,Bolgheri”, musza zawieraé
nazwe geograficzng ,Toscana” [Toskania] zgodnie z ponizszym opisem:

a) stowo ,Toscana” musi by¢ zapisane czcionkg nie wigksza niz polowa czcionki stosowanej w przypadku nazwy
,Bolgheri”;

b) stowo ,Toscana™:

— musi znajdowa¢ si¢ w tym samym polu widzenia co obowigzkowe informacje, bezposrednio pod nazwa ,Bolg-
heri”, szczeg6lnym okresleniem tradycyjnym denominazione di origine controllata [kontrolowana nazwa pochodze-
nia] i odpowiednim terminem okre$lajgcym rodzaj (Superiore/Rosso/Vermentino/Bianco/Sauvignon);

— jezeli pojawia si¢ dodatkowo — opcjonalnie — poza polem widzenia, o ktérym mowa powyzej, musi by¢ jednak
powigzane z nazwa ,Bolgheri” i umieszczone ponizej nazwy ,Bolgheri” i wszelkich innych okreslen (szczegblnego
okreslenia tradycyjnego ,kontrolowana nazwa pochodzenia” i okreslen wskazujacych rodzaj).
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Rok produkcji winogron

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykietach butelek lub innych pojemnikéw zawierajacych wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Bolgheri”
musi by¢ wydrukowany rok produkcji winogron.

Pojemniki i zamknigcia

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

1- POJEMNIKI:

wino ,Bolgheri” moze by¢ sprzedawane konsumentom wylacznie w pojemnikach o nastgpujacych pojemnosciach
(w litrach): 0,375; 0,750; 1,500; 3,000; 6,000; 9,000 oraz 12,000.

W przypadku win ,Bolgheri” Rosso i Rosso Superiore nalezy uzywaé butelek ze szkla typu Bordeaux w ciemnym
kolorze.

Butelki lub inne pojemniki o pojemnos$ci mniejszej niz 5 litréw, wykorzystywane jako opakowanie przy sprzedazy
win ,Bolgheri” konsumentom, musza by¢ odpowiednie dla wina jakosciowego, rowniez pod wzgledem prezentacji.
ZAMKNIECIA:

Pojemniki wykorzystywane do sprzedazy konsumentom win ,Bolgheri” Rosso Superiore musza by¢ zamykane stan-
dardowymi korkami.

W przypadku wszystkich innych rodzajéw dopuszcza si¢ stosowanie systeméw zamkniec przewidzianych w obowia-
zujacych przepisach.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17797
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