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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 183/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»ASTI”
PDO-IT-A1396-AM06
Data przekazania informacji: 7.2.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Zasady produkcji wina
Jest to formalna zmiana opisu dotyczaca ilosci nadwyzkowych, zgodnie z ktéra zdania:

~Ewentualne nadwyzki, do maksymalnej wysokosci 5 %, nie kwalifikuja si¢ do objecia kontrolowang i gwarantowang
nazwa pochodzenia. Dalsze nadwyzki spowodujg utrate uprawnien do kontrolowanej i gwarantowanej nazwy pocho-
dzenia w odniesieniu do wszystkich przedmiotowych produktéw.”,

otrzymujg brzmienie:

,Dla rodzajéw »Asti« lub »Asti« Spumante [wino musujace], »Asti« lub »Asti« Spumante (metoda tradycyjna), »Moscato
d’Asti, jezeli wydajno$¢ przekracza powyzsze limity, ale nie przekracza 80 %, nadwyzka nie kwalifikuje si¢ do objecia
kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodzenia. Powyzej limitu 80 %, uprawnienie do DOCG wygasa w odniesie-
niu do calej partii. Dla rodzaju »Moscato d’Asti« vendemia tardiva [p6zny zbiér], jezeli wydajno$¢ przekracza powyz-
szy limit, ale nie przekracza 55 %, nadwyzka nie kwalifikuje si¢ do objecia kontrolowang i gwarantowang nazwa
pochodzenia. Powyzej limitu 55 %, uprawnienie do DOCG wygasa w odniesieniu do calej partii.”

Zmiana umozliwia ja$niejsze okreSlenie, w odniesieniu do réznych rodzajow wina, maksymalnego poziomu wydaj-
nosci, po przekroczeniu ktérego nie jest mozliwe zakwalifikowanie do objecia ChNP, tj. po przekroczeniu ktérego
prawo do ChNP wygasa w odniesieniu do calej partii wina.

Zmiana dotyczy art. 5 ust. 4 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Etykietowanie

Dzigki tej poprawce skre$lono nastepujacy ust. 5 dotyczacy obowigzku umieszczania na etykiecie niektérych danych
szczegSlowych:

,Przy etykietowaniu i prezentacji rodzajéw win musujgcych nalezy wskazaé producenta/wytwércy. Informacja ta:
— musi by¢ wpisana w tym samym polu widzenia co wszystkie obowigzkowe dane szczegélowe;

— nalezy powtérzy¢ wraz z adresem w innym polu widzenia, jezeli umieszczone jest oznaczenie lub znak towarowy
sprzedawcy/dystrybutora, w imieniu ktérego odbywa si¢ produkcja. W przypadku gdy widnieje oznaczenie lub
znak towarowy sprzedawcy/dystrybutora, nazwa i adres producenta/wytworcy musza by¢ wyraznie widoczne,
czcionka musi by¢ o rozmiarze nie mniejszym niz 50 % czcionki zastosowanej w nazwie »Asti«. Przepis ten pozo-
staje bez uszczerbku dla stosowania przepiséw okreslonych w obowigzujacych przepisach Unii Europejskiej i kra-
jowych dotyczgcych minimalizacji czcionki lub stosowania kodu, w przypadku gdy nazwa lub adres producenta
zawiera lub sklada si¢ z nazwy innej ChNP lub ChOG.”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie: celem zmiany jest uproszczenie prawodawstwa i uniknigcie nadmiernych wymogéw redakcyjnych
w zakresie etykietowania, bez uszczerbku dla zgodnosci z odpowiednimi obowigzujacymi przepisami unijnymi i kra-

jowymi.
Zmiana dotyczy art. 7 ust. 5 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Etykietowanie
Niniejsza zmiana ustanawia przepisy dotyczace uzywania znaku wspélnego.

W szczegblnosci wina objete ChNP maja by¢ oznaczone wylacznie i obowigzkowo wspdlnym znakiem o rozmiarach
i barwach, jak opisano w odpowiednim zalgczniku A do specyfikacji. Znak ten umieszcza si¢ w polu przewidzianym
w obowigzujacych przepisach. Wszyscy uzytkownicy nazwy, na etapie oznaczania i prezentacji win, s3 réwniez
uprawnieni do uzywania tego znaku, ktory jest dystrybuowany wylacznie przez odpowiednie stowarzyszenie
ochrony na takich samych warunkach ekonomicznych i warunkach wykorzystania produktu, jak te zastrzezone dla
jego cztonkow.

Uzasadnienie: Zmiana ma zwigkszy¢ renome ChNP Asti, ktorej marka wigze si¢ z elementami historycznymi i teryto-
rialnymi odnoszacymi si¢ wylacznie do objetych nig win. Uznano zatem za wlasciwe umieszczenie nazwy w logo
panstwa, tak aby kazda wyprodukowana butelka byla ambasadorem gl¢bokiego zaangazowania calej wspdlnoty na
terytorium pochodzenia. Znak wspélny udostepnia si¢ réwniez do dalszego uzywania, zgodnie z og6lnymi zasadami
w tym zakresie, wszystkim potencjalnym uzytkownikom, niezaleznie od tego, czy sa oni kojarzeni ze stowarzysze-
niem Consorzio a Tutela del vino Asti”.

Zmiana dotyczy art. 7 ust. 5 specyfikacji produktu oraz sekgji 9 jednolitego dokumentu. ,Dalsze warunki”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Asti

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win
1. Astilub Asti Spumante w tym ze wskazaniem podobszaréw Santa Vittoria d’Alba i Strevi

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Pianka: delikatna, dlugotrwala;

Barwa: od stomkowoz6ttej do jasnoztotej;

Aromat: charakterystyczny, delikatny;

Smak: charakterystyczny, zréwnowazony, od pas doseé do stodkiego;

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 11,50 %, z czego co najmniej 6,00 % obj. stanowi rze-
czywista zawarto§¢ alkoholu

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 15,0

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 6,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyraZona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Asti lub Asti Spumante Metodo Classico (metoda tradycyjna) w tym ze wskazaniem podobszaréw Santa Vittoria d’Alba
i Strevi

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Pianka: delikatna, dlugotrwala;

Barwa: od stomkowozéltej do delikatnie jasnozlotej;

Aromat: charakterystyczny, wyrazny, delikatny;

Smak: charakterystyczny, zcéwnowazony, od pas dose do stodkiego;

Minimalna catkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12,00 %, z czego co najmniej 6,00 % obj. stanowi rze-
czywista zawarto$¢ alkoholu

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 (g/1)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 6,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6,00 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Moscato d’Asti vendemmia tardiva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: zloto-z6tta;

Aromat: owocowy, bardzo intensywny, charakterystyczny dla suszonych winogron, o nutach korzennych;
Smak: stodki, harmonijny, aksamitny z nutami winogron muszkatowych, przypomina smak plastru miodu;

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 14,00 % obj., z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi
przynajmniej 11,00 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Moscato d’Asti

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: stomkowozolta o réznej intensywnosci;

Aromat: charakterystyczny o muszkatowym aromacie;

Smak: stodki, aromatyczny, charakterystyczny, czasami zywy;

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % obj., z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi
od 4,50 % obj. do 6,50 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Moscato d’Asti podobszar ,Santa Vittoria d’Alba”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: stomkowozotta ze zlotymi refleksami;

Zapach: elegancki, delikatny, $wiezy i trwaly o nutach kwiatowych;

Smak: zdecydowany, harmonijny, stodki, aromatyczny charakterystyczny muszkatowy, czasami zywy;

Minimalna catkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 % obj., z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi
od 4,50 % obj. do 6,50 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 5,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Moscato d’Asti podobszar ,Canelli”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Aromat: pizmowy, charakterystyczny o aromatycznym muszkatowym bukiecie;

Barwa: sfomkowozolta, z6lta o roznej intensywnosci do zlotej;

Smak: stodki, aromatyczny, charakterystyczny, z aromatem winogron muszkatowych, czasami zywy;

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 % obj., z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi
od 4,5 % obj. do 6,50 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Moscato d’Asti podobszar ,Strevi”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: stomkowozolta, Z6lta o rdznej intensywnosci do zlotej;

Aromat: charakterystyczny o muszkatowym aromacie;

Smak: stodki, aromatyczny, charakterystyczny, z aromatem winogron muszkatowych, czasami zywy;

Minimalna catkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 % obj., z czego rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi
od 4,50 % obj. do 6,50 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. Moscato d’Asti podobszar ,Santa Vittoria d'Alba” vendemmia tardiva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: I$nigca ztoto-zolta;

Zapach: zlozony, owocowy, bardzo intensywny, charakterystyczny dla suszonych winogron, o nutach korzennych;
Smak: stodki, harmonijny, aksamitny, o nutach winogron muszkatowych, przypomina takze smak plastru miodu;

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 15,00 % obj., z czego rzeczywista zawartos¢ alkoholu wynosi
przynajmniej 12,00 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Astilub Asti Spumante, Moscato d’Asti
10 000 kg winogron z hektara
2. Astilub Asti Spumante Metodo Classico (metoda tradycyjna)

10 000 kg winogron z hektara
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3. Moscato d’Asti vendemmia tardiva

6 000 kg winogron z hektara

4. Moscato d’Asti podobszary Canelli i Strevi

9 500 kg winogron z hektara

5. Moscato d’Asti podobszar Canelli z okre$leniem vigna

8 500 kg winogron z hektara

6. Moscato d’Asti podobszary Strevi i Santa Vittoria d’Alba

9 500 kg winogron z hektara

7. Moscato d’Asti podobszar Santa Vittoria d’Alba vendemmia tardiva
5000 kg winogron z hektara

8. Asti Spumante i Asti Spumante metodo classico podobszary Santa Vittoria d’Alba i Strevi

9 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar produkcji winogron odpowiednich do produkcji win , Asti” DOCG obejmuje nastgpujacg powierzchnie:
W prowingji Alessandria cale terytorium gmin:
Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo i Visone.

W prowingji Asti cale terytorium nastepujacych gmin: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castag-
nole Lanze, Castel Boglione, Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo, Costigliole
d’Asti, Fontanile, Incisa Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone, Nizza
Monferrato, Quaranti, San Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea i San Giorgio Scarampi.

W prowincji Cuneo cale terytorium nastepujacych gmin: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie,
Rocchetta Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino, Perletto oraz
osiedla Como i San Rocco Senodelvio w gminie Alba.

— Dla podobszaru Canelli w prowingji Asti: cale terytorium nastgpujacych gmin: Calamandrana, Calosso, Canelli,
Cassinasco, Castagnole Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto, Moasca oraz czg¢s¢ terytorium
lezaca po lewej stronie od rzeki Bormida w gminie Loazzolo i Bubbio.

Prowincja Cuneo: cale terytorium nastepujacych gmin: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie,
Rocchetta Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso, Trezzo Tinella oraz osiedla Como i San Rocco Senodelvio
w gminie Alba.

— Podobszar Santa Vittoria d’Alba obejmuje gming Santa Vittoria d’Alba w prowincji Cuneo.

— Podobszar Strevi w prowingji Alessandria obejmuje cale terytorium nastepujacych gmin: Acqui Terme, Cassine,
Ricaldone, Strevi, Terzo, Alice Bel Colle, Bistagno, Grognardo i Visone.

7. Odmiany winoro§li

Moscato bianco B. - Moscato reale
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

DOCG ASTI
DOCG ASTI

Asti i Moscato d’Asti to wina produkowane wylacznie z odmiany winorosli Moscato Bianco, posiadajacej charakterys-
tyczny i wykwintny bukiet aromatyczny. Charakterystyczne cechy, jakie ta odmiana nadaje réznym rodzajom win
(w tym winom musujgcym i winom z pdZnego zbioru) sg $cisle zwigzane z umiejetng uprawg winoroéli przez planta-
toréw i z innowacyjnymi technikami produkcji wina, ktére na przestrzeni ostatnich dziesiecioleci przyczynily sie do
produkgji win muszkatowych o niskiej zawarto$ci cukru zaréwno w wersjach musujacych, jak i niemusujacych.

Sprzyjajace na tym terenie warunki do uprawy winorosli (jego szczegdélna morfologia i sklad chemiczny), a takze
warunki klimatyczne panujace na obszarze oraz lokalne umiejetnosci producentéw i tradycje winiarskie umozliwity
z biegiem lat wyselekcjonowanie odmiany winorosli najlepiej dostosowanej do tego Srodowiska: Moscato Bianco

W XVIII w. szereg artykuléw opublikowanych w Lozannie na temat wina i winnic na calym $wiecie odnosito si¢ kon-
kretnie do wysoko cenionego Moscato Bianco z Piemontu. Pod koniec stulecia prestizowa Societa di Agricoltura di
Torino (Stowarzyszenie Rolnikéw w Turynie) oglosita Moscato jako jedng z odmian winoro$li Piemontu odpowiednig
do produkgji najbardziej prestizowych win. W XIX w. Piemont wyraznie odrézniatl si¢ od innych wloskich regionéw ze
wzgledu na swojg rozlegla uprawe Moscato Bianco. W istocie pod koniec XIX w. odnotowano znaczaca produkcje
wina musujacego ponownie fermentowanego w butelce, otrzymywanego z winogron odmiany Moscato. W 1895 r.
po udoskonaleniu metody Charmata opracowanej w Piemoncie, winogrona odmiany Moscato byly wykorzystywane
gléwnie do produkcji wina musujgcego. Juz wtedy méwiono o znacznym zapotrzebowaniu, nawet z zagranicy, na
biale musujace wino aromatyczne znane pod nazwa handlowa Moscato d’Asti lub Moscato di Canelli. Dzigki ustano-
wieniu tej metody produkcji wina, Piemont wyraznie odrdznial si¢ od innych regionéw, w ktérych réwniez produko-
walo si¢ Moscato (chociaz o znacznie ograniczonej produkcji). Poza regionem Piemontu wigkszo$¢ win Moscato zos-
tala w rzeczywistoici zaklasyfikowana jako luksusowe wina likierowe. Winogrona odmiany Moscato byly
wykorzystywane do produkcji wina musujgcego wylgcznie w Piemoncie na obszarach Asti, Alessandrii i Cuneo. Jed-
nocze$nie w pierwszej polowie XIX w. mialy miejsce pierwsze do$wiadczenia zwigzane z produkcja wytrawnego
wina musujacego na bazie winogron odmiany Moscato (Asti Champagne). Z handlowego punktu widzenia nie byly
one jednak istotne, poniewaz ograniczona wéwczas wiedza enologiczna nie pozwalala na zmniejszenie gorzkiego
smaku terpenéw w catkowicie sfermentowanym winie Moscato. Z drugiej strony dodawanie ograniczajgcego gorycz
cukru przy wtérnej fermentacji w butelce powodowalo zbyt duze ci$nienie w butelkach uzywanych w tamtych cza-
sach. Ponadto regionalny sektor DOCG Asti nadal pracowal nad rodzajem wytrawnym zaréwno w wersji musujace;j,
jak i w wersji zamykanej zamknieciem kolnierzowym. W latach osiemdziesiatych ubieglego wieku piemonckie insty-
tuty badawcze opublikowaly prace eksperymentalne dotyczace wilasciwosci chemicznych i aromatycznych win
wytrawnych produkowanych z biatej odmiany winogron Moscato oraz rozwoju zwigzkéw terpenowych w winogro-
nach muszkatowych w celu optymalizacji technologii produkcji. W tych latach rozwinigto pojecie ,enologii odmiano-
wej”, tj. coraz bardziej dopracowanego podejscia technologicznego majacego na celu poprawe cech winogron wyczu-
walnych w produkcie koncowym. W szczegblnosci w odmianie Moscato postep techniczny umozliwit
przeprowadzenie dtuzszego procesu fermentacji ograniczajgc w ten sposob gorzki posmak, ktéry nie sprzyjat inicjaty-
wom handlowym w pierwszej potowie XX w. Postep w zakresie wiedzy zostal nastgpnie przekazany plantatorom, kt6-
rzy w ostatnich dziesigcioleciach wytworzyli z odmiany Moscato wina o niskiej zawartosci cukru, zaréwno w postaci
musujacej, jak i niemusujacej.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

W opisie i prezentacji win objetych kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodzenia ,Asti” lub ,Asti Spumante”
zawarto$¢ cukru nie moze by¢ podana w tym samym wierszu co nazwa wina. Informacja ta musi by¢ ponadto napi-
sana inng czcionka, a jej rozmiar musi by¢ mniejszy niz rozmiar czcionki uzytej w nazwie.

Odstepstwo dotyczace produkcji na okreslonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na okre$lonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Czynnosci zwigzane z produkcja win ,Asti” DOCG (w tym suszenie winogron z p6Znego zbioru i proces produkgji
wina musujgcego) moga odbywac sie zaréwno na obszarze uprawy winoroéli, jak i w dowolnym miejscu w prowin-
cjach Alessandria, Asti i Cuneo oraz w Pessione, czgsci gminy Chieri (Turyn) graniczacej z obszarem produkcji.

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Wina objete kontrolowang i gwarantowana nazwa pochodzenia ,Asti” muszg by¢ butelkowane na obszarze produkji
winogron. Zgodnie z art. 4 rozporzgdzenia delegowanego (UE) 2019/33 butelkowanie musi odbywa¢ si¢ w obrebie
wyznaczonego obszaru geograficznego, aby zapewnic jakos¢, renome, zagwarantowad, ze produkt stamtad pochodzi,
oraz zapewni¢ skuteczno$¢ kontroli.

Wsp6lny znak towarowy

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wina objete ChNP maja by¢ oznaczone wylacznie i obowiazkowo wspdlnym znakiem o rozmiarach i barwach, jak
opisano w odpowiednim zalaczniku A do specyfikacji. Znak ten umieszcza si¢ w polu przewidzianym w obowigzuja-
cych przepisach. Wszyscy uzytkownicy nazwy, na etapie oznaczania i prezentacji win, s3 réwniez uprawnieni do uzy-
wania tego znaku, ktéry jest dystrybuowany wylacznie przez odpowiednie stowarzyszenie ochrony na takich samych
warunkach ekonomicznych i warunkach wykorzystania produktu, jak te zastrzezone dla jego czlonkéw.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17758
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