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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 170/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Roero”
PDO-IT-A1261-AMO3
Data rozpoczecia stosowania: 19.7.2018

1.  Przepisy majgce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1.  Zasady dotyczqce etykietowania

W odniesieniu do rodzajow ,Roero” Arneis i ,Roero” Arneis Spumante (wina musujgcego) nazwa moze by¢ rowniez
uzywana samodzielnie bez okreslenia odmiany winorosli, tj. Roero lub Roero Arneis i Roero Spumante lub Roero Arneis
Spumante.

Zmiana ta odzwierciedla zamiar producentéw, aby lepiej promowaé nazwe pochodzenia i odniesienie do obszaru
produkgji, rowniez w przypadku win bialych produkowanych z winogron Arneis, zgodnie z juz obowiazujacymi
przepisami dotyczgcymi rodzaju ,Roero” Rosso (wina czerwonego) wytwarzanego z winogron Nebbiolo.

Zmieniono pkt 9 (Dodatkowe wymogi) jednolitego dokumentu oraz pkt 1 i 7 specyfikacji produktu.

2.2, Nazwy i wina
Wprowadzenie rodzaju ,Roero”/,Roero” Arneis Riserva — kategoria (1): Wino

Producenci chcieli wykorzystaé zdatno$¢ do lezakowania win objetych ChNP ,Roero”, produkowanych z winogron
odmiany Arneis, ktdra jest powszechnie uprawiana na obszarze produkcji. Odzwierciedla to stale rosnacg tendencje
wsréd producentéw tego wina w ostatnich latach, a jednoczesnie pozwoli im poszerzaé asortyment win oferowa-
nych konsumentom.

Zmieniono pkt 4 (Opis win) jednolitego dokumentu oraz pkt 1, 2, 4, 5 i 6 specyfikacji produktu.

2.3.  Obszar produkgji

Jest to zmiana redakcyjna zwigzana z bardziej szczegbtowym opisem granic obszaru produkgji. Stowa ,az do drogi
prowincjonalnej Piobesi d’Alba-Guarene” zastgpuje si¢ stowami ,az do drogi prowincjonalnej SP 10. Prowadzi
wzdluz tej drogi az do skrzyZowania z droga regionalng SR 29, wraz z ktéra podaza w kierunku péinocnym az do
granicy gminy Corneliano d’Alba-Guarene, a nastepnie do polaczenia z droga prowincjonalng SP 171.”

Jest to bardziej precyzyjne wyznaczenie granic obszaru produkgji, ktére nie pociaga za sobg Zadnych zmian ani roz-
szerzenia samego obszaru.

Zmieniono pkt 6 (Wyznaczony obszar geograficzny) jednolitego dokumentu oraz pkt 3 (Obszar produkcji wino-
gron) specyfikacji produktu.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.4, Zasady dotyczgce uprawy winorosli
a) Usunigto stowa ,wysokos¢: nie wigksza niz 400 m n.p.m.”

Usunigto ograniczenie wysokosci dla winoroéli do 400 m n.p.m., poniewaz takie wysokosci nie wystepuja na obsza-
rze produkgji; w zwigzku z tym uznano, Ze lepiej bedzie usuna¢ to odniesienie, aby specyfikacja odzwierciedlala rze-
czywistos¢.

Zmieniono pkt 4 ppkt 2 specyfikacji produktu.
b) Usunigto ograniczenia dotyczace stosowanych systeméw prowadzenia uprawy i przycinania, poniewaz oprocz

tradycyjnych metod opartych na pionowych treliazach i przycinania metoda Guyota produkcje winogron wyso-
kiej jakosci w ilosciach okreslonych w specyfikacji umozliwiajg rowniez inne systemy.

Praktyki agronomiczne i praktyki uprawy winorosli ewoluowaly na przestrzeni lat, a producenci ustalili, ze w szcze-
g6lnosci odmiana Arneis moze by¢ uprawiana z powodzeniem nawet przy uzyciu innych rodzajéw przycinania niz
dozwolone obecnie, co réwniez umozliwia uzyskanie winogron o idealnych wlasciwosciach do produkcji win gatun-
kowych objetych ChNP ,Roero”. Producenci mogg stosowacd praktyki, ktére uznajg za najbardziej odpowiednie do
poprawy jakosci winogron i produkowanych przez siebie win.

Zmieniono pkt 4 ppkt 2 specyfikacji produktu.
¢) Zezwolono na stosowanie nawadniania w wyjatkowych sytuacjach.

W zwigzku ze zmiang klimatu w ostatnich latach, a takze z uwagi na fakt, ze gleba na obszarze Roero jest glownie
piaszczysta, uznaje si¢ za rozsadne uwzglednienie takiej mozliwosci w celu uniknigcia probleméw zwigzanych z defi-
cytem wody, w szczeg6lnosci w przypadku miodszych roslin.

Zmieniono pkt 4 specyfikacji produktu.

2.5.  Przepisy dotyczgce produkcji wina

Dodano obowigzkowe okresy lezakowania dla rodzajéw ,Roero” (wino biale) z okresleniem Riserva (16 miesigcy)
i dla rodzajow z dodatkowym oznaczeniem geograficznym (4 miesiace).

Minimalny okres lezakowania ustalono na podstawie doswiadczenia producentéw w odniesieniu do cech doskona-
Yosci, ktére producenci zamierzaja stosowaé do klasyfikacji tych win.

Zmieniono pkt 5 (Przepisy dotyczace produkcji wina) specyfikacji produktu.

2.6.  Opis win — Cechy charakterystyczne w momencie wprowadzenia do obrotu

W odniesieniu do rodzajéw ,Roero”/,Roero” Arneis, kategorii (1): Wino, warto$ci minimalnej catkowitej objeto$cio-
wej zawarto$ci alkoholu i minimalnej zawartosci ekstraktu bezcukrowego zostaly zwigkszone, a deskryptory barwy
rOZSZErzone.

Podstawa tych zmian sg wyniki analiz przeprowadzonych na winach produkowanych w okresie ostatnich 5 lat
i wiaza si¢ one ze skutkami zmiany klimatu, w szczegdlnosci z wyzszymi temperaturami, poniewaz zaobserwowano
ogdlny i staly wzrost minimalnych temperatur, co wplywa na zawarto$¢ alkoholu w winogronach i stezenie ekstrak-
tow.

W odpowiedzi na te warunki minimalna catkowita zawarto§¢ alkoholu wzrosta z 11 % obj. do 12 % obj., a mini-
malna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego wzrosta z 15 gflitr do 15,50 gflitr w przypadku rodzajéw ,Roero”/
»Roero” Arneis, w tym rowniez Riserva.

— Palete barw rozszerzono ze ,stomkowozéttej” do ,0d stomkowozdltej do ztotozoltej”, poniewaz wyzsze stezenia
ekstraktéw i ewentualna rafinacja lub lezakowanie w drewnianych beczkach moga skutkowaé powstaniem win
o bardziej zréznicowanych barwach.

— Rozszerzono opis rodzajow ,Roero” Rosso i ,Roero” Bianco (kategoria (1): Wino), uzupelniajac go o bardziej
precyzyjne odniesienia do ich aromatu w momencie dopuszczenia do obrotu.

Zmieniono pkt 6 specyfikacji produktu oraz pkt 4 (Opis win) jednolitego dokumentu.

2.7.  Zasady dotyczgce etykietowania

Przewiduje si¢ umieszczanie na etykiecie nazw dodatkowych jednostek geograficznych odnoszacych si¢ do gmin,
czedci gmin lub miejscowosci wskazanych w rejestrze gruntéw, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
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Celem jest, po dokladnej selekcji rzeczonych obszaréw, lepsze okreslenie pochodzenia wina, a tym samym wzmoc-
nienie jego zwiazku z obszarem dzigki wykorzystaniu mniejszych jednostek geograficznych okreslonych w rejestrze
gruntéw i zlokalizowanych na wyznaczonym obszarze produkgji.

Zmieniono pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 9 (Dalsze wymogi) jednolitego dokumentu.

2.8. Pakowanie

a) W odniesieniu do pakowania win objetych DOCG ,Roero”, zamiast wyszczegdlniaé pojemnoséci wylaczone,
wymienia si¢ wszystkie dozwolone pojemnosci.

Dozwolone pojemnosci wymieniono w celu zapewnienia jasnosci.
Zmieniono pkt 8 specyfikacji produktu.

b) w odniesieniu do pakowania win objetych DOCG ,Roero” za odpowiednie uznaje si¢ wszystkie rodzaje zamknigé
przewidziane w obowiazujacych przepisach krajowych i unijnych, z wyjatkiem kapsli i zakretek wykonanych
w calosci z tworzywa sztucznego.

Producenci moga stosowa¢ dowolne rodzaje zamkniec przewidziane w obowigzujacym ustawodawstwie krajowym
i unijnym, z wyjatkiem kapsli i zakretek wykonanych w calosci z tworzywa sztucznego, poniewaz sg one uwazane
za mniej odpowiednie dla wizerunku produktu z tradycyjnym oznakowaniem DOCG.

Zmieniono pkt 8 specyfikacji produktu.

2.9.  Kategorie produktéw sektora wina
Kategorig (4): Wino musujace zastgpiono kategorig (5): Gatunkowe wino musujace.

Zmiana ta jest zwigzana z rzeczywistg sytuacja produkcji na obszarze i odzwierciedla faktyczny poziom jakosci tej
produkcji. Wina musujace objete DOCG ,Roero” sg juz produkowane zgodnie ze szczegdlnymi wymogami i wlasci-
wosciami win nalezacych do kategorii ,gatunkowe wino musujace”, takimi jak naturalna zawarto$¢ alkoholu w wino-
gronach, metoda produkgji i nadci$nienie, przy przestrzeganiu wymogéw ustanowionych w obowiazujacym prawo-
dawstwie dla tej kategorii produktow.

Zmieniono pkt 3 (Kategorie produktéw sektora wina), pkt 4 (Opis win) i pkt 8 (Zwigzek ze Srodowiskiem) jednoli-
tego dokumentu oraz pkt 1-6 i pkt 9 specyfikacji produktu.

2.10. Zwigzek ze Srodowiskiem

Uzupelniono i poprawiono opis zwigzku przyczynowego miedzy obszarem geograficznym a jako$cig lub wiasci-
wosciami produktu w odniesieniu do produkowanych win i wplywu czynnikéw ludzkich.

Zmieniono pkt 9 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

2.11. Poprawki redakcyjne

W pkt 5 specyfikacji poprawiono szereg czysto drukarskich bledéw dotyczacych poczatku okresu lezakowania win.
Sformulowanie: ,Roero Riserva (wino biale) z dodatkowym odniesieniem do jednostki geograficznej: 16 miesigcy
od 1 listopada roku, w ktérym zebrano winogrona” skorygowano w nastepujacy sposob:

,Roero Riserva (wino biale), takze z dodatkowym odniesieniem do jednostki geograficznej: 16 miesigcy od 1 listo-
pada roku, w ktérym zebrano winogrona”.

Jezeli chodzi o moment, w ktérym wina sg dopuszczane do obrotu, w sformutowaniu: ,Roero (wino biale), takze
z dodatkowym odniesieniem do jednostki geograficznej: od 1 marca pierwszego roku po zbiorze winogron usunigto
stowo »takze«, poniewaz warunek ten dotyczy wylacznie Roero (wina bialego) z dodatkowym odniesieniem geogra-
ficznym.

W pkt 6 specyfikacji usunigto ponizszy ustep, poniewaz nie jest on juz zgodny z obowiazujacymi przepisami: »4.
W gestii Ministerstwa Polityki Rolnej — Krajowego Komitetu ds. Ochrony i Uzycia Nazw Pochodzenia i Typowych
Oznaczen Geograficznych — lezy zmiana w drodze rozporzadzenia limitéw minimalnych, o ktérych mowa powyzej,
oraz zawarto$ci ekstraktu bezcukrowegoc.
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Sformulowanie »minimalna catkowita naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu« zastepuje si¢ prawidlowym sfor-
mulowaniem »minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholuk.

W pkt 7 (Opis i prezentacja) specyfikacji produktu dodano odniesienie do przepiséw krajowych dotyczacych stoso-
wania terminu Vigna.

W zalgczniku 2 do specyfikacji poprawiono blad dotyczacy wykazu dodatkowych jednostek geograficznych, gdzie
nazwa gminy Guarene zostala blednie zapisana jako »Guarentex.

W jednolitym dokumencie usunigto odniesienia do dokumentéw zewnetrznych jako zalgcznikéw do specyfikacji.

Niekt6re dane kontaktowe w sekgji »Inne informacje« w jednolitym dokumencie zostaly zaktualizowane.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Roero

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win

»Roeroc, takze rodzaju Riserva — kategoria (1): Wino
Rodzaj »Roero« (wino czerwone) otrzymuje si¢ w wyniku winifikacji winogron Nebbiolo.
Barwa: rubinowa lub zblizona do barwy owocu granatu.

Zapach: charakterystyczny, owocowy, czasami z nutami czerwonych owocow, takich jak czeresnie, wisnie, maliny,
jezyny i czarne porzeczki, lub z nutami pikantnymi, ewentualnie z nutami drewna;

Smak: wytrawny, pelny, harmonijny i ewentualnie taninowy;
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

»Roero«/»Roero« Arneis, takze rodzaju Riserva i Vigna — kategoria (1): Wino

Rodzaj »Roero« Bianco (wino biale), takze Riserva lub Vigna, jest wytwarzany w drodze winifikacji winogron Arneis,
lokalnej bialej odmiany winogron.
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Barwa: od stomkowozéttej do zlotozdltej;

Zapach: delikatny, charakterystyczny, czasami z subtelnym i eleganckim aromatem przypominajgcym biale kwiaty,
z nutami $wiezych owocéw od jablek po brzoskwinie i orzechéw laskowych, ewentualnie z nutami drewna;

Smak: wytrawny, elegancki, harmonijny;
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,50 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

»Roero«/»Roero« Arneis Spumante — kategoria (5): Gatunkowe wino musujgce

Rodzaj »Roero« Spumante (wino musujgce) jest wytwarzany w procesie winifikacji lokalnej biatej odmiany winogron
Arneis.

Pianka: delikatna i trwala;

Barwa: stomkowozolta o roznej intensywnosci;

Zapach: delikatny, $wiezy, z mozliwymi nutami przypominajacymi drozdze, skérke chleba i wanilie;
Smak: od brut nature po stodki; elegancki, harmonijny;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne
b) Maksymalna wydajnos¢

»Roero«
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56 hektolitréw z hektara
»Roero« Arneis, takze Spumante

70 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Wino »Roero« wytwarza si¢ w 19 gminach polozonych po lewej stronie rzeki Tanaro, w regionie o nazwie »Roerox,
w prowingcji Cuneo.

Obszar produkcji winogron obejmuje wszystkie grunty regionu Roero umozliwiajace zagwarantowanie cech charak-
terystycznych wina opisanych w niniejszej specyfikacji.

Obszar prowingji Cuneo obejmuje cale terytorium administracyjne gmin Canale, Corneliano d’Alba, Piobesi d’Alba
i Vezza d’Alba, a takze czg$¢ gmin Baldissero d’Alba, Castagnito, Castellinaldo, Govone, Guarene, Magliano Alfieri,
Monta, Montaldo Roero, Monteu Roero, Monticello d’Alba, Pocapaglia, Priocca, S. Vittoria d’Alba, S. Stefano Roero
i Sommariva Perno.

Granice tego obszaru okresla si¢ w nastepujacy sposéb: Od punktu przecigcia granic prowincji Asti i Cuneo i gmin
Priocca i Canale granica wyznaczonego obszaru przebiega na pélnoc wzdluz granicy prowincji migdzy Cuneo i Asti
az do skrzyzowania Gianoglio (wysoko$¢ 350 m n.p.m.) w Monta d’Alba. Nastepnie zbiega si¢ z droga prowincjo-
nalng prowadzaca do gospodarstwa mleczarskiego Sterlotti i biegnie wzdtuz drogi San Vito do skrzyzowania
z droga Colle di Cadibona (droga pafistwowa nr 29).

Granica biegnie dalej wzdluz drogi pafistwowej az do mostu na rzece Rollandi, a nastgpnie wzdluz biegu rzeki az do
jej zbiegu z rzeka Prasanino; nastgpnie w gére Prasanino do wysokosci 303 m n.p.m., a potem do wysokosci
310 m n.p.m. Biegnac wzdluz drogi prowincjonalnej w kierunku Madonna delle Grazie, granica osigga wysokosci
315, 316 1 335 m n.p.m., dociera do gospodarstwa mleczarskiego Perona, a nastgpnie wyznacza jg droga gruntowa
wzdluz rzeki Campetto do skrzyzowania z droga prowincjonalng Valle San Lorenzo-Santo Stefano na wysokosci
313 mn.p.m.

Nastepnie granica przebiega w kierunku Santo Stefano Roero az do drogi gruntowej do gospodarstwa mleczarskiego
Beggioni, ktére omija, wzdtuz drogi do gospodarstwa mleczarskiego Molli (na wysokosci 376 m n.p.m.) az do rzeki
Prella. Nastepnie odchodzi w dét od rzeki do drogi gruntowej, ktéra wiedzie z powrotem do gospodarstwa mleczar-
skiego Furinetti i Audano (wysoko$¢ 381 m n.p.m.) do wysokosci 336 m n.p.m. Po pozostawieniu za sobg drogi pro-
wincjonalnej Roero biegnie dalej wzdluz doliny Serramiana, do wysokosci 360 m n.p.m. Dochodzi do drogi do
doliny Canemorto (wysoko$¢ 362 m n.p.m.) i prowadzi dalej wzdluz tej drogi, do Baldissero (410 m n.p.m.).

Na zach6d od Baldissero granica wyznaczonego obszaru przebiega na wysokosci 402-394 m n.p.m. az do granicy
gminy Baldissero-Sommariva Perno na wysokosci 417 m n.p.m., opadajac nastepnie do wysokosci 402 m n.p.m.

Na wysokosci 402 m n.p.m. przecina Villa di Sommariva przez Bocche dei Garbine i Bocche della Merla, wznoszac
si¢ na wysoko$¢ 429 m n.p.m. na granicy gminy Pocapaglia-Sommariva Perno, ktéra przecina.

Nastepnie osigga wysoko$¢ 422 i 408 m n.p.m. i biegnie dalej przez Bocche della Ghia do San Sebastiano (wysokos¢
391 mn.p.m.).

Stamtad biegnie wzdluz drogi gminnej Pocapaglia, skreca si¢ w lewo i opada wzdtuz rzeki Meinina, zbiega si¢ z rzeka
Gera i biegnie wzdtuz niej az do linii kolejowej Alba-Bra, a dalej wzdluz tej linii na wschéd do granicy gminy Monti-
cello d’Alba-Alba, niedaleko Piana Biglini. Od tego miejsca biegnie na pétnoc wzdtuz granic gmin Monticello d’Alba-
Alba, Corneliano d’Alba-Alba, Piobesi d’Alba-Alba, Piobesi d'Alba-Guarene i Corneliano d’Alba-Guarene az do drogi
prowincjonalnej SP 10. Prowadzi wzdluz tej drogi az do skrzyzowania z droga regionalng SR 29, wraz z ktéra pod-
aza w kierunku pélnocnym az do granicy gminy Corneliano d’Alba-Guarene, a nastgpnie do polgczenia z drogg pro-
wincjonalng SP 171.” Od tego miejsca granica wyznaczonego obszaru biegnie wzdluz tej drogi az do Guarene, prze-
cinajac obwodnice i zbiegajac si¢ z drogg gminng San Stefano na wysokosci 288 m. Nastgpnie wiedzie wzdluz drogi
lokalnej Maso i drogi lokalnej Morrone do Ca del Rio (165 m n.p.m.) az do drogi prowincjonalnej do Castagnito,
a wzdluz tej drogi az do polgczenia z drogg gminng San Carlo della Serra. Na wysokosci 214 m n.p.m. bieg granicy
jest tozsamy z drogg gminng San Pietro az do osady Moisa. Nastepnie granica przebiega wzdtuz drogi gminnej Moisa
do miejscowosci Santa Maria w poblizu ko$ciota o tej samej nazwie, na wysokosci 196 m n.p.m. Nastepnie wiedze
wzdluz gminnych cmentarzy do zbiegu z droga gminng Leschea, mijajac oznaczenia wysokosci 200 m n.p.m.,
193 m n.p.m. i ostatecznie 244 m n.p.m., gdzie zbiega si¢ z drogg prowincjonalng Castellinaldo-Priocca-Magliano
i prowadzi wzdtuz niej do oznaczenia wysokosci 269 m n.p.m. w poblizu gospodarstwa San Michele az do skrzyzo-
wania z drogg prowincjonalng Magliano Alfieri-Priocca. Stamtad biegnie w kierunku péinocno-wschodnim wzdtuz
drogi prowincjonalnej Priocca przez San Bernardo i San Vittore az do oznaczenia wysokosci 213 m n.p.m., gdzie
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faczy si¢ z droga prowincjonalng nr 2 (dawniej 231). Nastgpnie biegnie wzdluz tej drogi w kierunku pétnocno-
wschodnim az do skrzyzowania z droga prowincjonalng Priocca-Govone, ktdra przecina osady San Pietro i Via
Piana, az do cmentarza Govone. Od tego miejsca biegnie na krétkim odcinku w kierunku pétnocno-zachodnim
wzdluz drogi gminnej Craviano w poblize oznaczenia wysokosSci 253 m n.p.m., a nastepnie wzdtuz drogi gminnej
Bricco Genepreto, przebiegajacej niedaleko San Rocco i gospodarstwa Monte Bertolo, by dotrze¢ do granicy gminy
Cuneo-Asti. Nastepnie prowadzi dalej na zach6d wzdluz tej granicy do skrzyzowania z granicami gmin Priocca

i Canale.

7. Glowne odmiany winorosli
Arneis B.
Nebbiolo N.

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. ChNP ,Roero” — Informacje na temat obszaru geograficznego

Obszar uprawy winorosli Roero rozciaga si¢ wzdluz lewego brzegu rzeki Tanaro na terenie 19 gmin, gdzie uprawia
si¢ gléwnie dwie odmiany winorosli: Nebbiolo i Arneis. Cechg charakterystyczng regionu Roero jest formacja skalna
zwigzana ze zjawiskiem geologicznym znanym jako ,kaptaz Tanaro”, co oznacza zmiang biegu rzeki spowodowang
ruchem skorupy ziemskiej. Te szczegdlne okolicznosci doprowadzily do powstania naprzemiennych warstw piasku,
gliny i wapienia, ktére moga si¢ mieszaé ze soba na rézne sposoby w zaleznosci od obszaru. Gleba na tym obszarze
jest zatem wynikiem rozpadu i mieszania si¢ nakladajacych si¢ na siebie warstw z réznych zrédel, ktére odlozyly sie
w odleglej przesztosci na krystalicznym dnie dawnego morza wewngtrznego, nazwanego p6zniej Zatokg Po. W przy-
padku win czerwonych teren winnic jest pagorkowaty, ze zboczami zwrdéconymi wylgcznie na potudnie. W przy-
padku win bialych dozwolona jest réwniez ekspozycja na péinoc.

8.2.  Szczegdtowe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu, ktdre mozna przypisaé gtownie lub wylgcznie Srodowisku
geograficznemu

Decydujace znaczenie dla win pochodzacych z tego obszaru ma polgczenie rodzajéw gleby; wigksza obecnos¢ pia-
sku umozliwia produkcje $wiezych, eleganckich win o subtelnych aromatach, podczas gdy glina wplywa na barwe
win, a wapienl — na ich delikatny aromat.

Wina czerwone, nalezace do kategorii (1): Wino, wytarzane s z winogron odmiany Nebbiolo, uprawianych gtéwnie
na zboczach skierowanych na potudnie i dobrze przystosowanych do ubozszych i piaszczystych gleb wystepujacych
na stromych zboczach. ,Terroir” odgrywa zasadniczg role, poniewaz od samego poczatku determinuje wzrost i doj-
rzewanie winogron w miarg ich rozwoju od $wiezych i delikatnych, co ostatecznie nadaje winom intensywng rubi-
nowa barwe, z refleksami przypominajgcymi barwe owocu granatu w miare lezakowania. Wina te charakteryzuja
si¢ aromatem czerwonych owocdw, takich jak czeresnie, wiSnie, maliny, jezyny i czarne porzeczki, niekiedy z aksa-
mitnymi nutami taninowymi lub nutami pikantnymi, w szczegdlnosci w przypadku win Riserva lub innych win pod-
dawanych lezakowaniu.

Wina biale ,Roero”, nalezgce do kategorii (1): Wino i kategorii (5): Gatunkowe wino musujace, produkowane sg
z bialych winogron odmiany Arneis, uprawianych zaréwno na zboczach skierowanych na potudnie, jak i na obsza-
rach chlodniejszych z ekspozycja na péinoc. Winogrona Arneis rozwijaja si¢ na suchych, piaskowcowych glebach
Roero, ktére sa luzne i przepuszczalne z warstwami piasku przeplecionymi marglami, dzigki czemu wina majg sub-
telny i elegancki aromat przypominajacy biate kwiaty lub Swieze owoce, takie jak jablka i brzoskwinie, albo orzechy
laskowe. Dzigki cechom odmiany winorosli Arneis, ktora jest szczegdlnie przystosowana do uprawy na tym terenie,
wina musujace s3 delikatne, owocowe i wieze, charakteryzuja si¢ dobra kwasowoscig ze wzgledu na réznice w tem-
peraturach dziennych i nocnych oraz skierowanie niektérych winnic na péinoc.

8.3.  Zwigzek przyczynowy migdzy elementami obszaru geograficznego, o ktérych mowa w sekcjach 8.1 i 8.2, a czynnikami ludzkimi

Odmiany winoroéli tradycyjnie wystepujace na tym obszarze, Arneis i Nebbiolo, s3 mocno zakorzenione w kulturze
plantatoréw winoro$li Roero. Pod wzgledem historycznym i kulturowym nazwa Arneis, odmiany winorosli upra-
wianej na wzgoérzach Roero od XV w., prawdopodobnie pochodzi ze zwyczaju dwczesnych lokalnych producentéw
kojarzenia charakteru tego bialego wina z miejscowym okresleniem oznaczajacym niezdyscyplinowang, niegodna
zaufania osobe¢ o wybuchowym charakterze. Inne Zrédla przypisuja jednak pochodzenie tej nazwy miejscowemu
okresleniu ,renexij”, uzywanemu w XV w. do opisania odmiany Arneis, ktére z kolei pochodzi od ,Renesio”, nazwy
winnicy zlokalizowanej na wzgérzach wznoszacych si¢ nad miastem Canale.

Obszar Roero charakteryzuje si¢ bardzo stromymi zboczami, wymagajacymi wielkiej uwagi i wytezonej pracy. Waz-
nym czynnikiem byla zatem determinacja plantatoréw winoroéli, ktérzy — dzigki ogromnym wysitkom, jakich ten
teren wymagal — zdobyli wiedz¢ i doswiadczenie niezbedne do zarzadzania, w dostgpny sposéb, wszystkimi pracami
prowadzonymi w winnicy az do zbioru winogron.
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Ponadto producenci z biegiem czasu coraz bardziej doskonalili swoje techniki uprawy winorosli, wykorzystujac naj-
bardziej odpowiednie plany podziatu i zagospodarowania terenu pod wzgledem orientacji i skladu, aby zagwaranto-
wac jakos¢ win, z wylaczeniem gruntéw w glebi dolin, ktére sa zbyt plaskie, wilgotne i niewystarczajaco nastonecz-
nione. Innym waznym czynnikiem jest wieloletnia wiedza producentéw w dziedzinie lezakowania win, miedzy
innymi w drewnianych beczkach, zwlaszcza w przypadku win Riserva. Umozliwia to wytwarzanie eleganckich win
czerwonych z aksamitnymi nutami taninowymi i nutami pikantnymi oraz barwg przechodzacg w barwe owocu gra-
natu, podczas gdy biale wina zachowuja nuty $wieze i owocowe oraz charakteryzujg si¢ barwg od stomkowozottej
do zlotozdltej. Wina musujgce objete DOCG ,Roero” produkowane zgodnie z wymogami okreslonymi w obowigzu-
jacych przepisach w odniesieniu do kategorii (5): Gatunkowe wino musujgce charakteryzujg si¢ aromatami z nutami
drozdzy, skérki chleba i wanilii i s wytwarzane w réznych wersjach, od brut nature po stodkie, co daje obraz ich
wszechstronnosci.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Dodatkowe jednostki geograficzne
Ramy prawne:
Okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Etykieta win objetych ChNP ,Roero” moze zawieraé nazwe mniejszych ,dodatkowych jednostek geograficznych”
polozonych w granicach obszaru produkgji, ktéra odnosi si¢ do specjalnie wyznaczonych gmin, cz¢sci gmin lub
miejscowoséci wymienionych w odpowiednim wykazie.

Wymagania dotyczace etykietowania

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W przypadku win objetych ChNP ,Roero” wytwarzanych z winogron Arneis okreslenie odmiany winorosli na ety-
kiecie jest opcjonalne.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16977
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