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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 170/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»La Mancha”
PDO-ES-A0045-AM04
Data przekazania informacji: 27.1.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Przeredagowanie opisu organoleptycznych cech charakterystycznych.

OPIS:
W opisach cech organoleptycznych wprowadzono nastgpujace zmiany:

odnos$nie do wytrawnego i mlodego wina rézowego: kolor ,czerwonawy” zastapiono okresleniem ,fososiowy poma-
raficzowy”; okre$lenie aromatu ,,owocowy lub kwiatowy” zastagpiono okresleniem ,pierwotne”;

odno$nie do tradycyjnego wytrawnego wina rézowego: kolor ,czerwonawy” zastapiono okreleniem ,lososiowy
pomaraficzowy”; okre$lenie aromatu ,pierwotny” zastapiono okresleniem ,czysty”.

odnosnie do tradycyjnego wytrawnego czerwonego wina: okreslenia ,aromaty pierwotne i owocowe” zastgpiono sto-
wem ,czysty”.

odnosnie do wina pétmusujgcego: okreslenie ,owocowy” zastapiono okresleniem ,pierwotny” i skreslono okreslenie
,0 owocowym posmaku”;

odnosnie do gatunkowego wina musujacego: okreslenie ,owocowy” zastagpiono okresleniem ,wyrazisty”.

Zmiany te wprowadzono w pkt 2.2.1.iv, 2.2.2.v oraz vii, 2.2.7 y 2.2.8 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego doku-
mentu.

Przedmiotowq zmiang uznaje si¢ za standardowa, poniewaz polega ona na dostosowaniu organoleptycznych cech
charakterystycznych umozliwiajgcym ich lepsza ocene przez analize sensoryczna. Nie ma ona istotnego wplywu na
produkt objety ChNP, ktéry dzieki polaczeniu oddzialywania warunkéw naturalnych i czynnikow ludzkich zachowuje
wla$ciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym zwigzku. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu
z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Zmiana dotyczgca mtodych win rézowych w odniesieniu do barwy wynika z aktualnych tendencji w produkgji takich
win na rynku, a w odniesieniu do aromatu z wykazania, ze w mlodych winch rézowych moga wystgpowaé nuty
zielne lub inne pierwotne aromaty, nieujete w poprzednim brzmieniu, ktére nie majg wplywu na wlasciwosci win
tego rodzaju.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana tradycyjnych win rézowych i wytrawnych wynika z dojrzewania w beczkach lub w kadziach, co wymagalo
ponownego opisu organoleptycznego tych win, poniewaz w tych drugich nie wystepuja podobne aromaty pierwotne
i owocowe. Jesli chodzi o barwg win rézowych, uzasadnienie przedstawiono powyzej.

Podobnie w przypadku produkowanego z niektérych odmian wina pélmusujacego i wina musujgcego, nie majg one
aromatéw owocowych, lecz aromaty kwiatowe lub inne, w zwigzku z czym nalezalo ponownie zdefiniowaé opis
organoleptyczny tych win.

2. Dodanie nowego formatu opakowania.

OPIS:

Dodano nowy format opakowan dla win objetych ChNP ,La Mancha”. Dozwolone jest stosowanie kartonikdéw prze-
znaczonych do celéw spozywczych w formatach od 18 do 40 cl do win bialych, rézowych i mlodych czerwonych,
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

W zwiazku z tym okreSlenie ,butelkowane” zamieniono okresleniem ,pakowanie”. Kartoniki i worki spozywcze sta-
nowig wyjatek w punkcie dotyczacym rodzajéow opakowar.

Pkt 8 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Przedmiotows zmiang uznaje si¢ za standardows, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzia-
nych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Celem jest rozszerzenie zakresu opakowan win objetych ChNP ,La Mancha”, poniewaz obecne tendencje rynkowe
wskazujg na wzrost popytu na tego rodzaju opakowania. Ponadto pakowanie tego rodzaju wina nie ma wplywu na
jego wlasciwosci.

Pozostate dwie zmiany to poprawki redakcyjne.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

La Mancha

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win
1. Wina biale i rézowe, wina mlode i tradycyjne oraz biate wina ,beczkowe”

KROTKI OPIS

Niska zawarto$¢ alkoholu. Barwa win bialych waha si¢ od zielonkawej do zéltej (nie dochodzac jednak do zlotej).
Wina te sg wyrazne, owocowe, o delikatnie kwaskowatych i zrownowazonych aromatach podstawowych.

Jesli byly przechowywane w beczkach, ich barwa waha si¢ od zéltego do ztocistego lub stomkowego. Wyczuwalne sa
aromaty prazenia, waniliowe tlo, a takze trwale nuty owocowe i dgbowe.
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Barwa win r6zowych waha si¢ od rézu do ososiowego pomaraficzowego. Charakteryzuja si¢ wyraznymi i pierwot-
nymi aromatami. Sg delikatnie kwasne i zréwnowazone, a ich smak jest owocowy.

W winach fermentowanych w beczkach obecne s aromaty i posmak przypominajacy wori drewna.
* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win miodych: 8,33 meq/1

* Maksymalna zawarto$¢ siarczkéw: 190 mg/l, jezeli cukier > 5 g/l (z wylaczeniem wina ,beczkowego”)

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140

(w miligramach na litr)

2. Czerwone wina mlode i tradycyjne oraz czerwone wina ,beczkowe”

KROTKI OPIS

Wina o barwie od purpurowo-czerwonej do barwy dojrzatego granatu, wyrazne, owocowe, o aromatach podstawo-
wych. W smaku sg taninowe, zréwnowazone pod wzgledem zawartosci alkoholu i kwasowoscig, trwale i owocowe.
Barwa win przechowywanych w beczkach waha si¢ od barwy dojrzalego granatu do rubinowej. Ich zapach jest
wyrazny, owocowy, o aromatach podstawowych i przypominajacych wanilie. W smaku sg trwale i zréwnowazone
o waniliowych nutach. W winach dluzej dojrzewajacych mozliwe jest wystepowanie reflekséw ceglanych lub inten-
sywnie pomarafczowych. Ich zapach jest trwaly i fagodny. W smaku sg fagodne, harmonijne, zaokraglone i o dobrej
strukturze. W winach fermentowanych w beczkach obecne sg aromaty i posmak przypominajacy won drewna.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win miodych: 8,33 meq/l

* Maksymalna zawarto$¢ siarczkéw: 180 mg/l, jezeli cukier > 5 g/l (z wylaczeniem wina ,beczkowego”)

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 130

(w miligramach na litr)

3. Wino tradycyjne naturalnie stodkie

KROTKI OPIS

Odpowiada wytrawnosci win bialych, barwie dojrzatego granatu i barwie brazu win czerwonych. Wysoka intensyw-
no$¢ aromatéw przypomina zapach owocéw lub dzemdw. Jest zrownowazone i o pelnym ciele.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.



C170/18 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 25.4.2022

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

4.  Wino biale i czerwone z oznaczeniem ,Crianza”, ,Reserva” i ,,Gran reserva”

KROTKI OPIS

Barwa win bialych waha si¢ od stomkowozéltej do zlotej o réznej intensywnosci (w zaleznosci od czasu dojrzewania).
Aromaty drewna i prazenia. Zréwnowazone. Barwa win czerwonych waha si¢ od barwy dojrzalego granatu po ceg-
lany (w zaleznos$ci od czasu dojrzewania). To wlasnie z niego pochodza owocowe nuty drewniane lub prazenia.
W smaku zréwnowazony i o pelnym ciele.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslo-
nych w odpowiednich przepisach UE.

** Minimalna rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu jest okre$lona w specyfikacji produktu w zaleznosci od
tego, czy chodzi o wino biale czy czerwone.

*** Nizsze limity kwasowosci lotnosci w zaleznosci od stopnia i czasu starzenia.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

5. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS

Barwa bialych win musujgcych waha si¢ od bladej do zlotej i [$nigcej, natomiast win rézowe majg barwe bladorézows.
Pecherzyki gazu sa male i trwale. Aromat jest wyrazisty i czysty. W smaku sg winami o szerokiej palecie smakow
i zréwnowazonymi.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 11,66

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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6.  Wino potmusujgce

KROTKI OPIS

Barwa win p6imusujacych moze by¢ biala o réznych odcieniach zélci, win rézowych o tonach rézowawych, czerwo-
nych fioletowo-czerwona. Wina biale maja owocowy aromat, a rézowe i czerwone charakteryzujg si¢ aromatami pod-
stawowymi przypominajgcymi zapach czerwonych owocow. Sg to wina o szerokiej palecie smakéw i zréwnowazone,
z wyrazna obecnoscig dwutlenku wegla.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biale, r6zowe i czerwone objete chroniong nazwg pochodzenia wytwarza si¢ wylacznie z dozwolonych odmian.
Mieszanie bialych i czerwonych odmian winoroéli jest niedozwolone.

Maksymalny wspétczynnik przetworstwa powinien wynosi¢ 74 litry ze 100 kilograméw zbioréw.

Wina biale i r6zowe wytwarza si¢ przez zgniatanie kisci i odsgczanie przy uzyciu systemu statycznego lub dynamicz-
nego. Moga by¢ one wczesniej poddawane maceracji w celu uzyskania aromatow i barwy, przy czym temperatura fer-
mentacji musi wynosi¢ maksymalnie 22 °C.

Wina czerwone muszg by¢ fermentowane przez co najmniej 3 dni w maksymalnej temperaturze 28 °C.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Winoroéle prowadzone w formie kielicha
10 000 kilograméw winogron z hektara
2. Winoroéle prowadzone w formie kielicha
74 hektolitry z hektara
3. Winorosle prowadzone w formie szpalerowej
13 000 kilograméw winogron z hektara
4. Winorosle prowadzone w formie szpalerowe;j

96,2 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

La Mancha jest regionem naturalnym i historycznym polozonym w autonomicznej wspélnocie Kastylia-La Mancha
w centrum Hiszpanii, obejmujacym pdinocna cz¢$¢ prowingji Albacete, potudniowa i potudniowo-zachodnig czgs¢
Ciudad Real, wschodnig cz¢$¢ Toledo i potudniowo-zachodnig czg$¢ prowingji Cuenca.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
AIREN
BOBAL
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8.1.

8.2.

8.3.

CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
SYRAH

TEMPRANILLO - CENCIBEL
VERDEJO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wino

sedymentacji wapienia, marmuru i piaskéw w epoce miocenu. To dzigki niej gleby zawdzieczaja swoja rdzawg lub
rdzawoczerwong barwe. W istocie bogactwo regionu La Manchy w gleby wapienne sprawia, ze obszar ten idealnie
nadaje si¢ do produkgji czerwonych win o pelnym ciele. Natomiast gleby piaszczyste i wapienne nadaje winom odpo-
wiednia zawarto$¢ alkoholu.

Suchy klimat (300-350 mm opadéw rocznie) i wysoki stopient nastonecznienia (3 000 godzin stonecznych) przyczy-
niajg si¢ do powstawania win o intensywnej barwie i wyraZnie zwiekszonej intensywnosci aromatéw.

Srednia wydajnos¢ winnic jest niska, co przyczynia sie takze do zapewnienia doskonatej réwnowagi w produkowa-
nych winach.

Wino pétmusujgce

Ekstremalny klimat kontynentalny, sklad rdzawobrazowej gleby i wysokie temperatury sprawiaja, Ze wina musujgce
zyskujg owocowe aromaty i odcienie. Wina opisane w sekcji dotyczacej wina sa wykorzystywane do produkgji opisy-
wanych win. W zwigzku z tym tre$¢ tej sekcji ma réwniez zastosowanie do tych musujacych

Gatunkowe wino musujgce

Srodowisko geograficzne umozliwia uprawe odmian okreslonych w specyfikacji, co nadaje winom bogactwo i réwno-
wage bukietu. Niskie opady, ilo$¢ godzin nastonecznienia, a takze naturalna zawarto$¢ alkoholu, pozwalajg uzyskaé
wina o okre§lonym poziomie alkoholu. Jako cuvée do produkcji win musujgcych uzywa si¢ win wymienionych w sek-
¢ji dotyczacej wina. W zwigzku z tym tres¢ tej sekcji ma zastosowanie réwniez do opisu win musujgcych.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Stosowanie na etykietach okre$lenia odmiany winorosli wymaga, by byla to jedna odmiana, by co najmniej 85 % uzy-
tych winogron bylo tej odmiany i by zostalo to odnotowane w rejestrze produkcji.

Gatunkowe wina musujace objete CHNP ,La Mancha” moga by¢ opatrzone etykietami zawierajacymi okreslenia: ,Pre-
mium” i ,Reserva”.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_pliego_La-Mancha.pdf
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