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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 150/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwéch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,»Sicilia”
PDO-IT-A0801-AMO03
Data rozpoczgcia stosowania: 4.7.2017

1.  Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1.  Opis wina lub win

a) Jezeli chodzi o rodzaje juz uwzglednione w specyfikacji, bedzie rowniez prowadzona produkcja nastgpujacych
wersji:

— Bianco opatrzone okresleniami ,Passito”, ,Superiore” i ,Riserva”;

— Rosso opatrzone okresleniem ,Passito”;

— Inzolia opatrzone okre§leniami ,Vendemmia Tardiva” [péZne zbiory], ,Superiore” i ,Riserva”;

— Grillo opatrzone okre$leniami ,Vendemmia Tardiva”, ,Passito”, ,Superiore” i ,Riserva” i ,Grillo Spumante”;

— Chardonnay opatrzone okresleniami ,Vendemmia Tardiva”, ,Passito”, ,Superiore” i ,Riserva” oraz ,Chardon-
nay Spumante”;

— Catarratto opatrzone okre§leniami ,Vendemmia Tardiva”, ,Passito”, ,Superiore” i ,Riserva” oraz ,Catarratto
Spumante”;

— Carricante Spumante;

— Fiano opatrzone okresleniem ,Riserva”;

— Viognier opatrzone okresleniem ,Riserva”;
— Sauvignon opatrzone okresleniem ,Riserva”;
— Pinot Grigio Spumante;

— Nero d’Avola opatrzone okresleniami ,Vendemmia Tardiva”, ,Passito” i ,Riserva”, Nero d’Avola Rosato i ,Nero
d’Avola Spumante”;

— Perricone opatrzone okre$leniem ,Vendemmia Tardiva” i ,Perricone Rosato”;

— Frappato Rosato i Frappato Spumante;

— Nerello Mascalese Rosato i Nerello Mascalese Spumante;

— Cabernet Franc Rosato;

— Merlot opatrzone okre$leniem ,Riserva” i ,Merlot Rosato”;

— Cabernet Sauvignon opatrzone okresleniem ,Riserva” i ,Cabernet Sauvignon Rosato”;

— Syrah opatrzone okre$leniami ,Vendemmia Tardiva”, ,Passito” i ,Riserva” oraz ,Syrah Rosato”;

— Pinot Nero opatrzone okresleniem ,Riserva”, ,Pinot Nero Rosato” i ,Pinot Nero Spumante”.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.2.

2.3.

b) Uwzgledniono nowe rodzaje ze wskazaniem odmiany winorosli Moscato, Vermentino, Zibibbo, Petit Verdot
i Sangiovese oraz w r6znych wersjach:

— Moscato Bianco w tym opatrzone okresleniami ,Vendemmia Tardiva” i ,Passito” oraz ,Moscato Bianco Spu-
mante”;

— Vermentino;

— Zibibbo, w tym Zibibbo Spumante;

— Petit Verdot w tym opatrzone okre$leniem ,Riserva”;
— Sangiovese w tym Sangiovese Rosato.

¢) Nowe rodzaje s3 uwzglednione ze wskazaniem dwéch odmian winoroéli tej samej barwy sposréd odmian juz
stosowanych w rodzajach jednoodmianowych, z wylaczeniem odmian aromatycznych.

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Sicilia” obejmuje caly obszar produkcji wina w regionie, a celem jest nadanie
znaczenia calej produkcji wina, zwlaszcza rodzimym odmianom winoroéli, poczawszy od rodzimej odmiany
Zibibbo, a takze odmianom o znaczeniu krajowym, ktére juz s3 powszechnie uprawiane, w tym odmianom Mos-
cato, juz stosowanym jako gtéwne odmiany winoro$li w polgczeniu odmian w przypadku Spumante Bianco,
samodzielnie albo w polaczeniu z innymi odmianami w proporcji do 50 %. Ponadto uwzgledniono rodzaje opa-
trzone oznaczeniami nowych odmian Vermentino, Petit Verdot i Sangiovese, ktdre s3 bardzo istotne ze wzgledu
na produktywno$¢ i znaczenie handlowe. Decyzj¢ te podjeto po latach intensywnych badan z zastosowaniem
szerokiego wachlarza odmian winorosli przystosowanych do uprawy w regionie Sycylia. Dzigki osiggnigtemu
poziomowi jakosci tych win, umiejetnosci podmiotéw i odnowy technologii odmiany te s3 dodatkowo cenione
w winach objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Sicilia” oraz mozliwe jest wprowadzanie na rynek szero-
kiego wachlarza produktéw nalezacych do réznych uwzglednionych kategorii.

Zmiana dotyczy pkt 1.4 jednolitego dokumentu oraz pkt 1, 2 i 6 specyfikacji produktu.

Opis wina lub win

a) Skrécono i uproszczono opis win, ktére zorganizowano wedlug kategorii wina, a nie grupy/rodzaju wina.
Ponadto opis win doprecyzowano i uwzgledniono w nim ogélne stwierdzenie, ze jezeli w odpowiednich punk-
tach nie podano zadnych danych liczbowych, wartosci sg z definicji zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w odpowiednich przepisach.

Dzigki uwzglednieniu opisu wlasciwosci nowo wprowadzonych win, zmianie opisowych parametréw szeregu
rodzajéw juz uwzglednionych i przeorganizowaniu tekstu wedlug kategorii wina mozliwe jest uproszczenie jed-
nolitego dokumentu i sformulowanie jasniejszego i bardziej zwigzlego opisu wiasciwosci win objetych kontrolo-
wang nazwg pochodzenia ,Sicilia”.

Zmiana dotyczy pkt 1.4 jednolitego dokumentu.

b) Usunigto art. 6 ust. 3 specyfikacji produktu dotyczacy uprawnienia ministerstwa do wydawania dekretu zmienia-
jacego kwasowo$¢ 0gdlng i minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego.

Zmiana ta jest konieczna, gdyz przepis ten nie jest juz zgodny z przepisami UE dotyczacymi zmian specyfikacji.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Wina dwuodmianowe

Usunigto wykaz rodzajéw win dwuodmianowych, w ktérym wymieniono poszczegélne potaczenia odmian winoro-
$li.

Wykaz ten zastgpiono wskazaniem, ze kontrolowana nazwe pochodzenia ,Sicilia” mozna réwniez stosowa w odnie-
sieniu do win opatrzonych oznaczeniem dwoch odmian winorosli tej samej barwy sposréd odmian juz wskazanych
w pkt 1 specyfikacji (w ktérym wymieniono odmiany winorosli stosowane w przypadku rodzajéw jednoodmiano-

wych).

Za wskazane uznano przeformutowanie tekstu tak, aby byt on bardziej zwigzly i aby nie wymieniano w nim wszyst-
kich mozliwych rodzajéw stanowigcych wynik wielu mozliwych polaczen odmian winorosli; zamiast tego uwzgled-
niono odniesienie do mozliwosci laczenia odmian winorosli dopuszczonych w rodzajach jednoodmianowych.

Zmiana dotyczy pkt 1 i 2 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.
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2.4.  Baza odmianowa w przypadku win Bianco [biate], Rosso [czerwone], Rosato [rdzowe] i Spumante Bianco [biate musujgce]
Do polaczenia odmian winoroéli, ktére muszg stanowi¢ 50 % wina, dodano nast¢pujace odmiany winorosli:
— Chardonnay w przypadku rodzajéw Bianco;
— Syrah w przypadku rodzajéw Rosso i Rosato;
— Nerello Mascalese w przypadku rodzaju Spumante Bianco.
W wyniku dtugotrwalych badan ustalono gléwne polaczenie odmian dla wymienionych rodzajow, z uwzglednie-
niem powyzszych trzech odmian, ktdore s3 powszechnie uprawiane w catym regionie (ponad 11 000 hektaréw) i juz

sa wykorzystywane do produkcji win jednoodmianowych.

Zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2.5.  Gléwne odmiany winorosli
Wisréd gléwnych odmian winorosli uwzgledniono nowe odmiany winorosli Petit Verdot, Vermentino i Sangiovese.

Decyzj¢ o uwzglednieniu tych odmian winorosli podjeto po latach intensywnych badan z zastosowaniem szerokiego
wachlarza odmian winorosli przystosowanych do uprawy w regionie Sycylia, ktdre to odmiany juz mozna bylo sto-
sowaé w polaczeniu odmian winorosli, w ramach bazy odmianowej na poziomie 50 %, w przypadku podstawowych
rodzajéw wina bialego, czerwonego i rézowego nieopatrzonego odmiang winoroéli. Celem jest zatem poprawa pro-
filu tych odmian réwniez w przypadku win jedno- i dwuodmianowych.

Zmiana dotyczy pkt 1.7 jednolitego dokumentu.

2.6.  Normy uprawy winorosli

a) Dodano maksymalng wydajno$¢ i zawarto$¢ alkoholu nowo dodanych rodzajéow, o ktérych mowa w pkt 1,
w tabeli w pkt 4 ppkt 5 specyfikacji.

Tabele dostosowano w celu uwzglednienia zmian w art. 1.
Zmiana dotyczy pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu (maksymalne zbiory).

b) Zmieniono tabelg, o ktérej mowa w lit. a), w celu odzwierciedlenia wzrostu wydajnosci rodzaju ,Sicilia” Grillo
(z 13 na 14 ton z hektara), ,Sicilia” Nero d’Avola (z 12 na 14 ton z hektara) oraz Nero d’Avola Spumante (z 13
na 14 ton z hektara).

Zwigkszenie wydajnosci z hektara jest konieczne, chociaz wynosi mniej niz 10 %, aby dostosowaé produkcje do
faktycznych zdolnosci istniejacych winnic. W ramach tej zmiany uwzgledniono wydajnos¢ uzyskana na obszarze
na podstawie wynikéw badani dotyczgcych technik upraw i zmiennosci warunkéw pogodowych, a takze zapew-
niono, aby osiggany poziom jakosci pozostal ten sam.

Zmiana dotyczy pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu (maksymalne zbiory).

c) W pkt 4 ppkt 5 specyfikacji okreslono, ze w odniesieniu do maksymalnej produkgji z hektara i minimalnej natu-
ralnej objeto$ciowej zawartosci alkoholu w winogronach w przypadku objetych kontrolowana nazwa pochodze-
nia win ,Sicilia” Bianco, Rosso, Rosato i Spumante nalezy uwzgledni¢ odniesienie do ograniczeni okre§lonych
w specyfikacji kazdej zastosowanej odmiany.

Punkt ten nalezy doda¢ po tabeli, aby ulatwi¢ interpretacje specyfikacji produktu.
Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

d) Dodano cztery punkty stanowiace, ze na wniosek stowarzyszenia ochrony i po zasiggnieciu opinii organizacji
zawodowych wladze regionalne moga: ustanowi¢ $rodki zarzadzania produkcja odnoszgce si¢ do poszczeg6l-
nych celéw/zastosowart winogron; dostosowaé stosowany goérny limit wykorzystanych winogron z hektara;
zmniejsza¢ dopuszczone warto$ci wydajno$ci winogron i wina; oraz zwigkszy¢ o nie wigcej niz 20 % maksy-
malng wydajnos¢ z hektara, ktérg mozna zarezerwowac do wykorzystania w przysztosci.
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Srodki dotyczace zarzadzania produkcja stanowia element rocznych srodkéw zarzadzania produkcja w konteks-
cie warunkéw pogodowych i rynkowych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi (art. 35 i 39 ustawy
nr 238/2016). Zmiana ta nie stuzy definitywnemu zwigkszeniu wydajnosci winogron i wina z hektara. Celem
jest natomiast, w latach dobrych warunkéw pogodowych, wykorzystanie maksymalnej nadwyzki wydajnosci
winogron z hektara na poziomie 20 % do produkcji wina opatrzonego nazwa pochodzenia (co jest juz dozwo-
lone w obowiazujacej specyfikacji) na podstawie wniosku ze strony danych producentéw i decyzji wladz regionu
po zbadaniu warunkéw pogodowych, warunkéw technicznych/produkcyjnych i warunkéw w zakresie jakosci
winogron. W kazdym przypadku zgodnie z wyzej wskazanymi przepisami krajowymi produkcj¢ t¢ (maksymal-
nie 20 %) nalezy uznal za ,rezerwe zbioréw” do wykorzystania w pdéZniejszych latach w zaleznosci od popytu
na rynku.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2.7. Normy dotyczgce produkcji wina — suszenie winogron i zbiory

a) Metodg suszenia winogron opisano w przypadku rodzajéw opatrzonych okre$leniami tradycyjnymi ,Passito”
i ,Vendemmia Tardiva”. W praktyce wykluczono stosowanie systeméw osuszania z wykorzystaniem ciepla.

Do celéw zapewnienia przejrzystosci dla podmiotéw uregulowano metode suszenia winogron w przypadku
rodzajow Passito i Vendemmia Tardiva.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 1.5 jednolitego dokumentu.

b) Uzupeliono tabele ukazujaca wydajno$¢ i zwigkszono maksymalng wydajno$¢ wina (hlf/ha) w przypadku naste-
pujacych rodzajow: Grillo w tym Riserva, Grillo Spumante, Nero d’Avola w tym Riserva, Nero d’Avola Rosato
i Nero d’Avola Spumante.

Tabele dostosowano w celu uwzglednienia zmian w art. 1. Maksymalna wydajno$¢ wina z hektara w przypadku
odmian winorosli Grillo i Nero d’Avola wiaze si¢ z wigksza wydajnoscia z hektara tych odmian.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

2.8.  Praktyki enologiczne — Przetwarzanie na wino musujgce

Dodano metody przetwarzania rodzaju Spumante. Okreslono, ze rodzaj ten nalezy pozyskiwaé wylacznie w drodze
naturalnej fermentacji metodg Charmata lub w drodze tradycyjnej metody drugiej fermentacji w butelce, przy czym
te drugg metod¢ mozna jednak stosowaé wylgcznie w przypadku rodzajéw Bianco i Rosato [rézowe].

Poniewaz jest to wino objete zarejestrowang nazwa pochodzenia, celem jest podkreslenie jako$ci produktu poprzez
wskazanie metody produkdji.

Odniesienie do tych szczegdlnych praktyk enologicznych dotyczy pkt 1.5 jednolitego dokumentu.

2.9.  Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Dodano wymdg, zgodnie z ktérym butelkowanie musi odbywac si¢ na obszarze produkcyjnym, ktéry odpowiada
calemu obszarowi administracyjnemu regionu Sycylia.

Uzasadnieniem tego przepisu, zgodnie z prawodawstwem Unii Europejskiej, jest ochrona jakosci i wizerunku win
objetych kontrolowana nazwa pochodzenia ,Sicilia”, zagwarantowanie ich pochodzenia oraz zapewnienie skutecz-
nosci i terminowosci whasciwych kontroli. Mozna w wigkszym stopniu zapewni¢ spelnienie tych wymogdw, jezeli
butelkowanie ma miejsce na tym obszarze, poniewaz za stosowanie i przestrzeganie wszystkich przepiséw technicz-
nych dotyczacych transportu i butelkowania odpowiadaja gospodarstwa na obszarze produkcji. Ponadto system
kontroli, ktérym zarzadza wlasciwy organ, a do ktéremu podmioty podlegajg na wszystkich etapach produkgji, jest
skuteczniejszy na wyznaczonym obszarze.

Zgodnie jednak z tymi samymi przepisami UE i szczegblowymi przepisami krajowymi, aby chroni¢ nabyte prawa,
mozna udziela¢ indywidualnych zezwoleri osobom fizycznym lub przedsiebiorstwom, ktére tradycyjnie zajmujg sie
butelkowaniem win poza wyznaczonym obszarem produkcji, a jednoczesnie zapewni¢ ograniczong liczbe przedsie-
biorstw zajmujacych si¢ butelkowaniem i znajdujacych si¢ poza tym obszarem, tak aby wlasciwy organ mogt sku-
tecznie planowac kontrole, w tym we wspdlpracy z organami kontroli z innych panstw, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami UE.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 1.9 jednolitego dokumentu.
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2.10. Etykietowanie i prezentacja

a) Zaktualizowano krajowe przepisy Zrodlowe, jezeli chodzi o stosowanie dodatkowych nazw miejscowosci w celu
wskazania ,Vigne” [winnic].

Jest to zmiana o charakterze formalnym wynikajaca z przyjecia nowych przepiséw krajowych w tym zakresie
(ustawa nr 238 z dnia 12 grudnia 2016 r. okreslajaca przepisy dotyczace uprawy winorosli oraz produkcji wina
i handlu winem).

b) Dodano punkt dotyczacy zakazu stosowania synoniméw odmiany winoro$li Zibibbo w przypadku win ,Sicilia”
Zibibbo i ,Sicilia” Zibibbo Spumante.

Celem jest zapewnienie wigkszej ochrony nazwy Zibibbo w poréwnaniu z ochrong nazw bedacych jej synoni-
mem, takich jak Moscato.

Zmiana dotyczy pkt 1.9 jednolitego dokumentu.

2.11. Pakowanie

Mozna stosowa¢ pojemniki przeznaczone do kontaktu z zywnoscia o pojemnosci 2-6 litréw, przy czym nie mozna
ich stosowaé w przypadku rodzajow Riserva, Vendemmia Tardiva, Superiore, Passito, Vigna i Spumante.

Zapewnienie producentom wigkszej swobody, jezeli chodzi o wykorzystanie pojemnikéw i metod ich uszczelniania,
w tym metod innowacyjnych, aby zwiekszy¢ mozliwosci reagowania na potrzeby konsumentéw, a tym samym moz-
liwosci wprowadzania do obrotu i wprowadzania produktéw objetych kontrolowang nazwa pochodzenia na rézne
rynki, zaréwno w UE, jak i w skali migdzynarodowej.

Zmiana dotyczy pkt 1.9 jednolitego dokumentu.

2.12. Zwigzek z obszarem geograficznym

Przeformulowano informacje dotyczace zwigzku z obszarem geograficznym, tak aby obejmowaly one uwzglednione
kategorie produktu.

Zmiana dotyczy pkt 1.8 jednolitego dokumentu.

2.13. Odniesienia do organu kontrolnego

Zmiana formalna. Zaktualizowano krajowe przepisy zroédlowe dotyczace monitorowania oraz nazwe organu kon-
trolnego; dodano certyfikowany adres poczty elektronicznej organu kontrolnego.

Aktualizacja ta jest konieczna ze wzgledu na zmiang nazwy organu kontrolnego i nowe krajowe przepisy dotyczace
uprawy winoro$li oraz produkcji wina i handlu winem.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Sicilia

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace
5. Gatunkowe wino musujace
6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce
15. Wino z suszonych winogron

16. Wino z przejrzalych winogron

4. Opis wina lub win

Kategoria wino 1) —,Sicilia” Bianco ze wskazaniem odmiany winogron biatych
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Do produkgji win bialych objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Sicilia”, w tym Passito, Vendemmia Tardiva,
Superiore i Riserva, wykorzystuje sie najbardziej reprezentatywne dla obszaru produkcji odmiany, w tym Inzolia,
Catarratto, Grillo, Grecanico i Chardonnay, pojedynczo albo w polgczeniu z innymi odmianami, przy czym w przy-
padku lgczenia wymienione odmiany musza stanowi¢ co najmniej 50 % wykorzystanych owocéw. W celu maksy-
malizacji wartosci tego procesu produkcji wymienione odmiany winoro$li — oraz rodzaje odmianowe Carricante,
Grecanico, Fiano, Damaschino, Viognier, Miiller Thurgau, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio, Moscato Bianco, Vermen-
tino i Zibibbo — wykorzystuje si¢ w produkcji rodzajow jedno- i dwuodmianowych oraz stanowig one caly wachlarz
odmian winoro§li uprawianych na Sycylii.

Barwa tych win waha si¢ od stomkowozéltej po zlocista o réznej intensywnosci z mozliwymi odcieniami jasnej zie-
leni. W przypadku Pinot Grigio moze rowniez wystepowaé barwa rézowa o réznej intensywnosci lub miedziana.
Dlugo utrzymujacy si¢ zapach jest ogdlnie wyrafinowany, elegancki, przyjemny, intensywny, charakterystyczny,
owocowy, czasem z lekkimi nutami kwiatowymi lub aromatycznymi.

Smak jest zréwnowazony, charakterystyczny, bogaty, harmonijny, pelny i przyjemny, a ze wzgledu na zawartosci
cukréw wino klasyfikuje si¢ od wytrawnego do pétwytrawnego.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 11,50 % w przypadku rodzajéw podstawowych,
12 % w przypadku win Superiore oraz 12,50 % w przypadku win Riserva, natomiast w przypadku win Passito i Ven-
demmia Tardiva warto$¢ minimalna to 13 %.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria: wino 1) — ,Sicilia” Rosso, w tym ze wskazaniem odmiany winogron czarnych

Do produkgji win czerwonych objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Sicilia”, w tym Passito, Vendemmia Tardiva,
Superiore i Riserva, i win rézowych wykorzystuje si¢ najbardziej reprezentatywne dla obszaru produkcji odmiany,
w tym Nero d’Avola, Frappato, Nerello Mascalese, Perricone i Syrah, pojedynczo albo wraz z innymi odmianami,
przy czym w przypadku laczenia wymienione odmiany musza stanowi¢ co najmniej 50 % wykorzystanych owocow.
W celu maksymalizacji wartoci tego procesu produkcji wymienione odmiany winorosli — oraz rodzaje odmianowe
Nerello Cappuccio, Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Nero, Nocera, Mondeuse, Carignano,
Alicante, Petit Verdot i Sangiovese — wykorzystuje si¢ w produkcji rodzajéw jedno- i dwuodmianowych oraz stano-
wig one caly wachlarz odmian winoro$li uprawianych na Sycylii.

Barwa win waha si¢ od czerwonej po rubinowoczerwong, a w miar¢ dojrzewania nabiera odcieni owocu granatu, jak
w przypadku rodzaju Riserva, po rézowa o réznej intensywnosci, czasem z odcieniami miedzianymi w przypadku
win rézowych.

Zapach jest typowy dla zastosowanych odmian winorodli. Smak waha si¢ od wytrawnego do pélwytrawnego,
a w przypadku win Passito i Vendemmia Tardiva moze by¢ stodki.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 % w przypadku podstawowych rodzajéw wina
czerwonego i rézowego oraz win ze wskazaniem odmiany winorosli oraz 13 % w przypadku win Riserva, w tym
Nero d’Avola, natomiast w przypadku win Passito i Vendemmia Tardiva warto$¢ minimalna to 13 %. Minimalna
zawarto$¢ ekstraktéw wynosi od 22 g/l w przypadku wina czerwonego do 24 g/l dla Nero d’Avola.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategorie: wino musujgce 4), gatunkowe wino musujgce 5) i aromatyczne gatunkowe wino musujgce 6)

Produkowane wina musujace nalezace do réznych kategorii charakteryzuja si¢ stomkowozolta barwg o réznej inten-
sywnosci w przypadku win bialych i rézowg barwg o réznej intensywnosci w przypadku win rézowych, drobnymi
pecherzykami, nutami kwiatowymi lub owocowymi oraz $wiezo$cig. Wina uzyskiwane z odmian winorosli takich
jak Zibibbo i Moscato sg szczegdlnie aromatyczne. Wykorzystywane odmiany winorosli obejmuja zaréwno rodzime,
jak i migdzynarodowe odmiany winogron bialych lub czarnych, z ktérych dzigki fermentacji bez skorek produkuje
si¢ wina biale lub rézowe. Stosuje si¢ takze metode Charmata, a odniesieniu do podstawowych rodzajéw win biatych
i r6zowych réwniez metode tradycyjna.

Stosowane odmiany winoroéli, w tym Grillo, Chardonnay, Catarratto, Carricante, Grecanico, Pinot Grigio, Moscato,
Zibibbo, Nero d’Avola, Frappato, Nerello Mascalese i Pinot Nero, sa najbardziej reprezentatywne dla obszaru produk-
qji i stosuje si¢ je w kombinacjach albo osobno w winach jednoodmianowych w celu uzyskania najwigkszej wartosci
z produkgji tych odmian z ich wskazaniem na etykiecie. Zapach jest typowy dla zastosowanych odmian winorosli.
Smak waha si¢ od ,brut nature” przez extra dry (bardzo wytrawny) po stodki w przypadku Moscato i Zibibbo Spu-
mante. Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % w przypadku Moscato i Zibibbo Spumante,
11,50 % w przypadku wszystkich pozostalych rodzajow, z wyjatkiem win produkowanych metoda tradycyjna,
w przypadku ktérych minimalna zawartos¢ to 12 %. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 gl

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategorie: wino z suszonych winogron 15) i wino z przejrzatych winogron 16)

Smak win w tej kategorii waha si¢ od wytrawnego po stodki, a barwa — od stomkowozéltej po zlocista, a w przypadku
win produkowanych z winogron czarnych barwa jest rubinowoczerwona, a w miar¢ dojrzewania nabiera odcienia
owocu granatu. Wina te, a w szczeg6lnosci wina otrzymywane z odmian aromatycznych, w tym Moscato i Zibibbo,
maja utrzymujacy si¢, delikatny aromat o odpowiednim zréwnowazeniu kwasowosci i stodkosci z nutami owoco-
wymi lub kwiatowymi, w zaleznosci od wykorzystanej odmiany winorosli. Zebrane winogrona suszy si¢ na matach,
sitach, w skrzynkach lub w specjalnych pojemnikach umieszczanych w odpowiednim $rodowisku albo pozwala im
si¢ dojrze¢ na krzewach. Pozwala to uzyska¢ idealny poziom akumulacji cukréw i stezenia ekstraktw, a otrzymane
minimalne warto$ci w wytworzonych winach to 28 g/l w przypadku Passito Bianco i 32 g/l w przypadku Passito
Rosso. Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu to 16 % w przypadku Passito Bianco, z czego rzeczy-
wista zawarto$¢ alkoholu wynosi 11 %, natomiast w przypadku Passito Rosso jest to 17 %, z czego rzeczywista
zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 %.
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Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Metody przetwarzania na wino musujace
Szczegblne praktyki enologiczne

Rodzaj Spumante nalezy pozyskiwaé wylacznie w drodze naturalnej fermentacji metodg Charmata lub w drodze tra-
dycyjnej metody drugiej fermentacji w butelce, ktérg mozna jednak stosowal wylacznie w przypadku rodzajéw
Bianco i Rosato/Rosé.

Suszenie winogron
Szczegolne praktyki enologiczne

Rodzaje Vendemmia Tardiva i Passito musza by¢ produkowane przez pozostawienie winogron do wyschnigcia na
krzewach lub, po zbiorach, poprzez umieszczenie ich na matach, ostonach, skrzyniach lub specjalnych pojemnikach
w odpowiednich warunkach. W tym celu mozna stosowal $rodowiskowe systemy kondycjonowania, pod warun-
kiem Ze dzialajg one w temperaturach zblizonych do temperatur, w ktérych tradycyjnie zachodza procesy suszenia
winogron, z wyjatkiem wszelkich systeméw osuszania, ktére dzialaja w oparciu o wykorzystanie ciepla.

b)  Maksymalna wydajnosc
,Sicilia” Bianco, w tym wina Riserva, oraz ,Sicilia” ze wskazaniem odmiany winogron bialych, w tym wina Riserva
13 000 kg winogron z hektara
,Sicilia” Spumante Bianco, w tym ze wskazaniem odmiany winogron biatych
13 000 kg winogron z hektara
LSicilia” Grillo, w tym Spumante i Riserva, oraz ,Sicilia” Nero d’Avola, w tym Riserva, Rosato i Spumante
14 000 kg winogron z hektara
LSicilia” Spumante we wskazaniem odmian winoroéli Frappato, Nerello Mascalese i Pinot Nero
13 000 kg winogron z hektara
,Sicilia” Bianco Superiore, w tym ze wskazaniem odmiany winogron bialych i okre§leniem ,Superiore”
10 000 kg winogron z hektara
,Sicilia” Rosso, Rosato i Riserva, w tym ze wskazaniem odmiany winogron czarnych

12 000 kg winogron z hektara
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,Sicilia” Bianco i Rosso opatrzone okresleniem ,Passito” lub ,Vendemmia Tardiva”, w tym ze wskazaniem odmiany
winogron bialych lub czarnych

8 000 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji winogron przeznaczonych do produkgji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Sicilia”
obejmuje cale terytorium administracyjne regionu Sycylii.

7. Gléwne odmiany winorosli
Vermentino B.
Zibibbo B.
Alicante N.
Frappato N.
Miiller Thurgau B.
Nerello Cappuccio N.
Perricone N.
Pinot Nero N.
Sangiovese N.
Sauvignon B.
Syrah N.
Viognier B.
Cabernet Franc N. - Cabernet
Cabernet Sauvignon N. - Cabernet
Calabrese N. - Nero d’Avola N.
Carignano N.
Carricante B.
Ansonica B. - Inzolia
Petit Verdot N
Merlot N.
Mondeuse N.
Moscato Bianco B. - Moscato
Nerello Mascalese N.
Nocera N.
Grecanico Dorato B. - Grecanico
Grillo B.
Catarratto Bianco Comune B. - Catarratto
Catarratto Bianco Lucido B. - Catarratto
Chardonnay B.
Damaschino B.
Fiano B.

Pinot Grigio - Pinot

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Zwigzek ze Srodowiskiem

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje cale terytorium administracyjne regionu Sycylia.
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Sycylia to region o jednej z najstarszych tradycji uprawy winorosli na $wiecie, o czym $wiadczg znaleziska archeolo-
giczne oraz liczne Zrédla literackie w jezyku greckim i po lacinie zawierajgce wzmianki o stynnych sycylijskich
winach. Obecno$¢ amfor wykorzystywanych do transportu i innego rodzaju wyrobéw ceramicznych dowodzi, ze
na Sycylii prowadzono handel oliwg i winami jeszcze w czasach Fenicjan (IX—IV w. p.n.e.). Wielki przepych winnic
odnotowano w okresie, w ktérym na obszarze tym osiedli Grecy (VII-III w. p.n.e.), ktérzy sprowadzili na wyspe sze-
reg odmian winoro$li, m.in. Grecanico uprawiang tu po dzi§ dzien. W czasach rzymskich (III-V w. n.e.), w szczegdl-
nosci za panowania Cezara, odnotowano §wiadectwa obecnosci sycylijskiego wina w Galii.

Cho¢ w Koranie ustanowiono zakaz spozywania alkoholu, w okresie panowania muzulmanéw (lata 827-1061) na
Sycylii uprawiano winogrona stolowe, a na wyspe Pantalleria sprowadzono odmiang winorosli Zebib (obecnie
Zibibbo lub Moscato di Alessandria) z potozonego naprzeciw Pantellerii afrykanskiego przyladka Zebib.

Zwiazek miedzy wyznaczonym obszarem geograficznym a winem objetym kontrolowang nazwa pochodzenia ,Sici-
lia” wynika ze specyficznych wiasciwosci gleby, klimatu i krajobrazu.

Pélnocna czgS¢ wyspy jest w przewazajacej mierze gérzysta, a jej czgSci $rodkowa, poludniowa i potudniowo-
wschodnia sg pagérkowate. Poludniowo-wschodnig czes$¢ obszaru Sycylii zajmuje plaskowyz, a wschodnia czesé
ma charakter wulkaniczny. Niziny wystepuja gléwnie wzdluz wybrzeza.

Wigkszo$¢ winnic znajduje si¢ jednak na obszarach pagérkowatych, ktére — z uwagi na ekspozycje i polozenie — sg
najodpowiedniejsze do uprawy winoroéli, poniewaz stanowig Srodowisko charakteryzujace si¢ bardzo duzym nasto-
necznieniem i odpowiednimi warunkami wietrznymi, co pozwala zapewni¢ rolinom optymalne warunki wzrostu
i zagwarantowa¢ tym samym odpowiedni stan zdrowia winogron oraz mozliwo$¢ produkowania wysokiej jakosci
win. W zwigzku z tym klimat §rédziemnomorski, ktéry jest klimatem stonecznym charakteryzujacym si¢ upalnymi,
suchymi, ale jednoczesnie wietrznymi latami, sprawia, ze winogrona osiggaja wysoki stopient dojrzatosci, i pozwala
uzyskaé wysoki poziom akumulacji cukréw i wysokie stezenie ekstraktéw w owocach, natomiast zréznicowane
przedzialy temperatur i wysoka zawarto$¢ mineraléw w glebach zapewniaja nuty $wiezosci i kwasowosci. Wszystkie
te czynniki sprawiaja, ze produkowane wina r6éznych kategorii, Ze zawsze sa intensywne, ale zarazem zréwnowa-
zone i harmonijne.

Na Sycylii stosuje si¢ gléwnie tradycyjne metody uprawy winoroli, ktére nie sg zbyt ekspansywne i réznig si¢
w zaleznosci od specyfiki poszczegdlnych obszar6w wyspy, na ktérych uprawia si¢ winorosl, poczawszy od trady-
cyjnej metody przycinania w formie ,alberello” [sposéb Marsala] nadal stosowanej na obszarach przybrzeznych pro-
wingji Trapani, przez bardziej rozpowszechniong metode niskoszpalerowa, w ktorej wykorzystuje si¢ montowane
na stale lub rozstawiane doraZnie trejaze, a skofczywszy na bardziej ekspansywnych metodach stosowanych w sze-
regu zyznych dolin polozonych w glebi wyspy.

Duze rozmiary obszaru produkcji win objetych kontrolowana nazwg pochodzenia ,Sicilia” pozwalajg produkowaé
je zaréwno z rodzimych, jak i ze sprowadzonych lub miedzynarodowych odmian winorosli, co daje mozliwos¢ ofe-
rowania szerokiego spektrum produktéw nalezacych do réznych kategorii win i objetych ta nazwa.

Kategoria: Wino 1)
Kategoria ta obejmuje szerokie spektrum rodzajow wina:

wina czerwone, rézowe i biale, w tym wina Passito, Vendemmia, Tardiva i Riserva. Wykorzystywane odmiany wino-
roéli obejmujg zar6wno wysoce cenione odmiany rodzime, takie jak Inzolia, Catarratto i Grillo — ta ostatnia odmiana
stanowi rezultat skrzyzowania odmian Catarratto i Zibibbo — jak i odmiany obce, takie jak Chardonnay, Miiller Thur-
gau i Sauvignon. Sycylia jest réwniez jednym z najbardziej cenionych miejsc produkeji win czerwonych pozyskiwa-
nych z rodzimych odmian winorosli, w szczeg6lnosci Nero d’Avola oraz Frappato i Nerello Mascalese, a takze
z odmian obcych: Cabernet Sauvignon, Merlot i Syrah. Niekwestionowana ,gwiazda” tego nowego kierunku w upra-
wie winoroéli jest Nero d’Avola, odmiana, ktéra nawet w polaczeniu z innymi odmianami wydobywa i podkresla
oryginalny charakter sycylijskiego wina, nie tylko dzigki swojej barwie, ale réwniez z uwagi na fakt, Ze nadaje winu
whasciwosci aromatyczne i smakowe typowe dla regionu Morza Srédziemnego.

Jezeli chodzi o wlaSciwosci analityczne i organoleptyczne, wszystkie wymienione rodzaje wina charakteryzujg sig
zréwnowazonymi wlasciwo$ciami chemicznymi i fizycznymi, dzigki ktorym ich smak jest zréwnowazony. Wszyst-
kie rodzaje wina majg przyjemny, harmonijny, charakterystyczny i elegancki aromat, niekiedy z nutami owocowymi,
kwiatowymi i ro$linnymi, ktére sg typowe dla odmian winorosli wykorzystywanych do produkdji.

Wina biale majg stomkowoz6ltg barwe o réznej intensywnosci lub sg ciemnozélte, natomiast wina czerwone maja
barwe rubinowsa o réznej intensywnosci, z potencjalnymi odcieniami fioletu i z tendencja do nabierania odcienia
owocu granatu w miare uptywu czasu. Wszystkie te wina s zréwnowazone i charakteryzuja si¢ odpowiednig inten-
sywnoscia i zawartoscia alkoholu. Wielowiekowa i opisana w licznych Zrédlach historia uprawy winorosli w tym
regionie niezbicie dowodzi Scistego zwigzku i wzajemnej zalezno$ci miedzy czynnikami zwigzanymi z dzialalnoscia
cztowieka a jakoscig i unikalnymi wlasciwosciami win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Sicilia”. Na tym
szczegblnym obszarze ludzie przez wieki przekazywali z pokolenia na pokolenie tradycyjne metody uprawy wino-
rodli i techniki enologiczne, ktére we wspolczesnych czasach ulepszono i dopracowano dzigki niekwestionowanym
postepom w nauce i technologii. Dzigki temu wina objete ChNP ,Sicilia” zyskaly obecng renome.
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wino musujace 4), gatunkowe wino musujace 5) i aromatyczne gatunkowe wino musujace 6)

Produkowane wina musujace charakteryzuja si¢ stomkowozoélta barwg o réznej intensywnosci w przypadku win
bialych i r6zowg barwa o réznej intensywnosci w przypadku win réZzowych, réwniez z odcieniami miedzianymi
w przypadku Pinot Grigio, drobnymi pecherzykami, nutami kwiatowymi i owocowymi oraz §wiezo$cig wynikajaca
z wysokiej zawarto$ci mineratéw w glebach, wplywu klimatu $rédziemnomorskiego i zmiennego przedziatu tempe-
ratur. Wina uzyskiwane z odmian winorosli takich jak Zibibbo i Moscato sg szczeg6lnie aromatyczne. W procesie
produkgji wykorzystuje si¢ zardwno rodzime, jak i migdzynarodowe odmiany winorosli. W przypadku win, na kt6-
rych etykiecie zamieszcza si¢ informacje o odmianie winorosli, stosuje si¢ metode Charmata, natomiast w przypadku
win z rodzaju Bianco i Rosato mozna réwniez stosowaé metode tradycyjng drugiej fermentacji w butelce.

Kategorie: wino z suszonych winogron 15) i wino z przejrzalych winogron 16)

Klimat §rédziemnomorski — stoneczny i charakteryzujacy si¢ upalnymi, suchymi, ale jednoczesnie wietrznymi latami
o duzych amplitudach temperatur, sprawia, Ze winogrona osiagaja wysoki stopiefi dojrzatosci i pozostajg zdrowe.
Zebrane winogrona suszy si¢ na matach, sitach, w skrzynkach lub w specjalnych pojemnikach umieszczanych
w odpowiednim $rodowisku albo pozwala im si¢ dojrze¢ na krzewach. Pozwala to uzyska¢ bardzo wysoki poziom
akumulacji cukréw i wysokie stezenie ekstraktow w winogronach. Wina sg aromatyczne — dotyczy to w szczegol-
nosci win pozyskanych z odmian Moscato i Zibibbo. Ich smak jest zréznicowany, od wytrawnego do stodkiego;
posiadaja one barwe od stomkowozéltej do zlocistej, niekiedy z odcieniami bursztynowymi, oraz utrzymujacy si¢ —
cho¢ delikatny — aromat; charakteryzujg si¢ réwniez odpowiednim zréwnowazeniem kwasowosci i stodyczy
z nutami owocowymi lub kwiatowymi, w zaleznosci od wykorzystanej odmiany winorosli.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ na terytorium administracyjnym regionu Sycylia.

Uzasadnieniem tego przepisu, zgodnie z prawodawstwem Unii Europejskiej, jest ochrona jakosci i wizerunku win
objetych kontrolowang nazwg pochodzenia ,Sicilia”, zagwarantowanie ich pochodzenia oraz zapewnienie skutecz-
nosci i terminowosci whasciwych kontroli. Mozna w wigkszym stopniu zapewni¢ spelnienie tych wymogow, jezeli
butelkowanie ma miejsce na tym obszarze, poniewaz za stosowanie i przestrzeganie wszystkich przepiséw technicz-
nych dotyczacych transportu i butelkowania odpowiadaja gospodarstwa na obszarze produkgji.

Ponadto system kontroli, ktérym zarzadza wlasciwy organ, a do ktéremu podmioty podlegaja na wszystkich etapach
produkgji, jest skuteczniejszy na wyznaczonym obszarze.

Zgodnie jednak z tymi samymi przepisami UE i szczegblowymi przepisami krajowymi, aby chroni¢ nabyte prawa,
mozna udziela¢ indywidualnych zezwolen osobom fizycznym lub przedsigbiorstwom, ktére tradycyjnie zajmuj si¢
butelkowaniem win poza wyznaczonym obszarem produkcji, a jednocze$nie zapewni¢ ograniczong liczbe przedsie-
biorstw zajmujacych sie butelkowaniem i znajdujacych sie poza tym obszarem, tak aby wlasciwy organ mégl sku-

tecznie planowac kontrole, w tym we wspdlpracy z organami kontroli z innych panstw, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami UE.

Etykietowanie — oznaczenie odmiany winorosli
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

W ramach etykietowania i prezentacji rodzajéw wina ,Sicilia” Zibibbo i ,Sicilia” Zibibbo Spumante stosowanie ofi-
cjalnie uznanych synoniméw odmiany winorosli Zibibbo jest niedozwolone.
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Pakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wina oznaczone kontrolowang nazwa pochodzenia ,Sicilia” nalezy dopuszczaé do obrotu w szklanych opakowa-
niach o maksymalnej nominalnej pojemnosci wynoszacej 3 litry. Ograniczenie to nie dotyczy tradycyjnych butelek
bordoskich, burgundzkich i refiskich, ktére mogg mie¢ maksymalng pojemnos$¢ 18 litrow.

Ponadto mozna stosowaé pojemniki przeznaczone do kontaktu z Zywnoscig o pojemnosci 2-6 litréw, przy czym
nie mozna ich stosowaé w przypadku rodzajéw Riserva, Vendemmia Tardiva, Superiore, Passito, Vigna i Spumante.

Dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich zgodnych z przepisami unijnymi i krajowym metod zamykania butelek
z wyjatkiem kapsli.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14441
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