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Publikacja wniosku o rejestracj¢ nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 115/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
Derecske alma”
Nr UE: PGI-HU-02586 — 4 wrzesnia 2019
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy ChOG

,Derecske alma”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Derecske alma” moze by¢ stosowane do oznaczania jablek odmian Braeburn,
Gala, Golden Delicious Reinders, Granny Smith, Jonagold, Idared, Pinova i Topaz przeznaczonych do spozycia w sta-
nie $wiezym oraz do wszystkich innych odmian owocéw uprawianych na omawianym obszarze geograficznym, ktére
spelniajg nastgpujace cechy jakosciowe:

— zawarto$¢ wapnia: min. 75 mg/kg;
— zawarto$¢ magnezu: min. 75 mg/kg;
— twardo$¢ migzszu: 6,5-7,5 kgfem?;

— kwasowos¢ wyrazona jako zawarto$¢ kwasu jabtkowego: 2-4,1 g/kg;

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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— zawarto$¢ cukru: co najmniej 10° w skali Brixa (Gala, Golden Delicious Reinders, Jonagold, Pinova, Granny Smith,
Braeburn); co najmniej 8° w skali Brixa (Idared, Topaz);

— stosunek cukru do kwasu: co najmniej 28 (Gala, Golden Delicious Reinders, Jonagold, Pinova); maksymalnie 24
(Braeburn, Granny Smith, Idared, Topaz);

— wielko$¢: Srednica 65-85 mm (w zaleznosci od odmiany);

— migzsz jablek ,Derecske alma” ma wysoka zawarto$¢ wapnia, dlatego jest bardzo jedrny. Jablka sa w zwiazku
z tym bardzo chrupigce i moga by¢ przechowywane przez dtuzszy czas;

— ze wzgledu na wysokg zawarto$¢ cukru i niskg kwasowos¢ jabtka ,Derecske alma” maja lekko stodki smak.

W zalezno$ci od odmiany skérka jablek ,Derecske alma” jest intensywnie Zélta (Golden Delicious Reinders, Gala,
Pinova, Topaz), intensywnie czerwona (Braeburn, Idared, Jonagold) lub intensywnie zielona (Granny Smith).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Jabtka ,Derecske alma” uprawia si¢ i zbiera wylacznie na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Jablka ,Derecske alma” uprawia si¢ w granicach administracyjnych miasta Derecske oraz wsi Sdrdnd, Hajdibagos,
Konyir i Tépe w komitacie Hajdii-Bihar.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Zwiazek jablek ,Derecske alma” z obszarem geograficznym opiera si¢ na jakosci.

Wysoka jakos¢ jablek ,Derecske alma” jest wynikiem polaczenia warunkéw glebowo-klimatycznych i wiedzy hodow-
cow.

Migzsz jablek ,Derecske alma”, bogaty w wapn (min. 75 mg/kg) i magnez (min. 75 mg/kg), jest jedrny (6,5-7,5 kg/cm?)
i ma lekko stodki smak ze wzgledu na niskg kwasowos¢ wyrazong jako zawarto$¢ kwasu jabtkowego (2-4,1 g/kg) oraz
wysoka zawarto§¢ cukru (w zalezno$ci od odmiany min. 8 lub 10° w skali Brixa). Skérka owocéw ma wyraZnie inten-
sywng barwe, ktéra zalezy od odmiany. Cechy te wynikaja ze szczegdlnych czynnikéw naturalnych obszaru geograficz-
nego oraz z umiejgtno$ci hodowcow.

Obszar produkgji jablek ,Derecske alma” jest rowning aluwialng pokrytg osadem lessowym we wschodniej czgsci
Wielkiej Niziny Wegierskiej. Wystepuja na nim gleby typu lessowo-czarnoziemnego, z warstwa weglanowa na gleb-
szym poziomie, co sprawia, ze gleby te maja lekko zasadowy odczyn. Warstwa weglanowa zapewnia rowniez odpo-
wiednia ilo$¢ wapnia, magnezu i fosforu. Gleba lessowa zawiera umiarkowang ilos¢ prochnicy, jest niezbyt zwarta
i lekko piaszczysta, tatwo si¢ nagrzewa, dobrze przepuszcza wode i ma gleboka wierzchnig warstwe o kruchej struk-
turze, co sprzyja rozwojowi korzeni drzew owocowych. Doplyw tlenu do gleby jest idealny z punktu widzenia
uprawy jabloni.

Caly obszar geograficzny charakteryzuje si¢ suchym klimatem kontynentalnym o umiarkowanie cieptych temperatu-
rach. Liczba godzin naslonecznienia jest wysoka: wynosi od 1 960 do 2 000 godzin.
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Srednia roczna temperatura wynosi 10-11 °C. Srednia temperatura w sezonie wegetacyjnym wynosi 17 °C. Obszar
produkgji znajduje si¢ pod wplywem klimatu kontynentalnego, dlatego charakteryzuje si¢ wysokimi dziennymi waha-
niami temperatury, w szczegdlnosci w okresie letnim. W ostatnich latach dzienne wahania temperatury w miesiacach
letnich wahaly si¢ od 7 °C do 17 °C.

Decydujacy wplyw na jako$¢ jablek w uprawie ,Derecske alma” majg umiejetnosci hodowcow. Po regularnym pierw-
szym cigciu w marcu/kwietniu dokonuje si¢ cigcia korzeni. Dwa tygodnie przed zbiorem stosuje si¢ uzupelniajgce cig-
cie letnie.

System nawadniania kroplowego rozmieszcza si¢ w taki sposdb, aby regularnie dostarczat korzeniom drzew niewiel-
kich ilosci wody o lekko zasadowym odczynie i niskiej zawarto$ci rozpuszczonej soli. Poniewaz woda jest tylko czes-
ciowo nasycona, fatwiej dochodzi do rozpuszczenia wysokiej zawarto$ci magnezu i wapnia w glebie, co umozliwia
latwg absorpcje i wykorzystanie tych sktadnikéw odzywczych przez jablonie. Dzigki temu jabtka ,Derecske alma” sg
bogate w magnez i wapn.

Dzigki wysokiej zawarto$ci wapnia jabtka ,Derecske alma” majg jedrny, chrupiacy migzsz i w zwiazku z tym mogg
by¢ przechowywane przez dluzszy czas bez utraty swoich naturalnych wiasciwosci.

Wysoka zawarto$¢ magnezu w glebie przyczynia si¢ réwniez do absorpgji fosforu, zapewniajac drzewom wystarcza-
jace zrédlo energii.

Dzigki odpowiedniemu zaopatrzeniu w magnez i fosfor drzewa posiadaja dobrze rozwinigty system korzeniowy,
ktory sprzyja absorpcji wapnia w jabtkach. Rozwiniety system korzeniowy, struktura gleby i przycinanie korzeni gwa-
rantujg harmonijny rozwoéj drzew. Stosunek liSci do owocéw jest optymalizowany poprzez przycinanie, co przyczy-
nia si¢ do zréwnowazenia produkgji. Czynniki te przyczyniaja si¢ do osiagnigcia ponadprzecigtnej jakosci owocow.

Bogata w magnez gleba zapewnia drzewom dobre zaopatrzenie w magnez, co wraz z duza liczbg godzin nastonecz-
nienia zwigksza intensywnos¢ fotosyntezy. To z kolei sprzyja produkgji cukru, zwigkszajac zawarto$¢ cukru w jabl-
kach.

Lekko stodki smak i wyzsza zawarto$¢ cukru w jablkach ,Derecske alma” sa rowniez efektem znacznych spadkow
temperatury, odnotowywanych w okresie wzrostu w porze nocnej. W okresie wzrostu (zazwyczaj od 1 do 20 sierp-
nia) réznica migdzy temperaturami dziennymi a nocnymi wynosi zazwyczaj 12-16 °C. Poniewaz w nocy powietrze
ochladza sig, drzewo nie przyjmuje asymilatéw wytworzonych w ciagu dnia, co z kolei sprzyja rozwojowi owocow.
Nocne ochlodzenie obniza réwniez temperature gleby, co zwigksza stabilno$¢ funkcjonowania systemu korzenio-
wego. Stabilne funkcjonowanie systemu korzeniowego zapewnia lepsze zaopatrzenie w sktadniki odzywcze, a tym
samym wigkszg zawarto$¢ skladnikéw odzywczych.

Ponadto lekko stodki smak i bardzo intensywna barwa skérki typowa dla odmian jablek ,Derecske alma” sg efektem
cigcia letniego, ktérego dokonuje si¢ przed zbiorami. Ma ono na celu zwigkszenie doptywu $wiatla do jablek, a tym
samym uzyskanie intensywnego zabarwienia i wyzszego poziomu cukru. Intensywne wybarwienie skorki osiaga sie
réwniez dzigki zastosowaniu w trakcie uprawy siatek antygradowych, ktére tworzg korzystny, zamkniety mikroklimat
i majg bezposredni wplyw na barwe owocoéw.

Jabtka ,Derecske alma” zdobyly prestizowe nagrody za kulture uprawy (Hortico Debrecen Product Grand Prix
w 2006 r. i Greennovation Grand Prix w 2014 r.) oraz za ich szczeg6lng jako$¢ (,Kitiintetett Min&ségi Termék” (Pro-
dukt Wysokiej Jako$ci) w 2011 r. oraz ,Kivdl6 Magyar Elemiszer” (Wegierska Zywno$¢ Wysokiej Jakosci) w 2011 r.).

Odeslanie do publikagji specyfikacji

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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