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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 81/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzgdzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»MOSCADELLO DI MONTALCINO”
PDO-IT-A1440-AMO02
Data przekazania informacji: 10 listopada 2020 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie wersji produktéw — przeredagowanie tekstu

W celu zapewnienia jasniejszego i szybszego odczytu réznych wersji win objetych ChNP ,Moscadello di Montalcino”
ujednolica si¢ oznaczenie rodzajéw produktu. Kombinacja odmian winoro$li pozostaje niezmieniona.

Jest to zmiana formalna. Dotyczy art. 1.2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Opis obszaru produkdji - przeredagowanie tekstu
Szczegblowo opisuje si¢ obszar produkgji, a nastepnie jego granice.

Jest to przeformulowanie, ktore nie zmienia obszaru produkcji, lecz jest ono konieczne ze wzgledu na polaczenie gminy
Montalcino z gming San Giovanni d’Asso i w zwigzku z tym uznanie nazwy jednej polaczonej gminy — Montalcino.

W rzeczywisto$ci obszar produkeji szczegdlowo odtwarza pierwotng granice ChNP, ktéra nie zostala rozszerzona na
terytorium bylej gminy San Giovanni d’Ass, stanowigcej obecnie czg$¢ gminy Montalcino ze wzgledu na polaczenie
tych dwdch gmin.

Zmiana dotyczy art. 3 specyfikacji produktu oraz odpowiednio sekgji 6 jednolitego dokumentu.

3. Wymagania dotyczace gleby — aktualizacje

Z opisu usuwa si¢ tereny na dnie doliny i tereny zbyt mokre w celu wykluczenia obszaréw, ktére nie gwarantujg spelnie-
nia norm jakosci wyznaczonych dla danego obszaru.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Usuwa si¢ odniesienia do wysokosci nad poziomem morza, uksztaltowania i pochodzenia geologicznego terenéw
odpowiednich do produkcji wina Moscadello di Montalcino, poniewaz zmiany klimatyczne i postep technologiczny
w systemie kartograficznym sprawily, ze opis wymogéw geomorfologicznych i wysokosciowych odnoszacych si¢ do
terenéw odpowiednich do produkeji danego wina nie jest juz aktualny.

Ponadto usuwa si¢ odniesienie do dokladnego i uprzedniego sortowania winogron, poniewaz jest to praktyka, ktéra nie
jest juz uznawana na szczeblu krajowym.

Zmiana dotyczaca tych aktualizacji i innych zmian redakcyjnych w art. 4 specyfikacji produktu nie dotyczy jednolitego
dokumentu.

Vendemmia tardiva — zmiana redakcyjna

W celu zachowania spdjnosci przepisy specyfikacji odnoszace si¢ do produkeji wina zostaly przeniesione z art. 6 do
art. 5.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

. Dostosowanie opisu win objetych ChNP ,Moscadello di Montalcino” — rodzaj pélmusujgcy

W celu dostosowania do przepiséw czesci B zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 13082013 zwigksza si¢ mini-
malng rzeczywistg objetoSciows zawarto$¢ alkoholu dla rodzaju pétmusujacego z 4,5 % do 7 %.

W celu lepszej identyfikacji analitycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych przedstawia si¢ rodzaje pro-
duktéw objetych ChNP.

Zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz sekgji 4 jednolitego dokumentu.

Zniesienie obowigzku stosowania korka naturalnego i doprecyzowanie przepisu dotyczacego wylacznego
stosowania szklanych butelek

Zmiana dopuszcza zastosowanie wszystkich rodzajéw zamknieé¢ dopuszczonych na mocy obowigzujacych przepisow,
z wyjatkiem kapsla koronowego. Zmiang wprowadza si¢, poniewaz postep technologiczny, ktéry ma wplyw takze na
rodzaje system6éw zamykania butelek, umozliwia utrzymanie wysokich standardéw jakosci jakie wigzg si¢ z nazwg Mos-
cadello di Montalcino. Ponadto preferuje si¢ stosowanie wytgcznie szklanych butelek, zapewniajac w ten sposéb odpo-
wiednig konserwacje¢ produktu.

Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu oraz sekgji 9 jednolitego dokumentu.

Opis — odniesienia do dodatkowych wskazan

W celu unikniecia stosowania dodatkowych terminéw wprowadza si¢ zakaz uzywania terminu ,collezione” (,zbiera-
nie”).

Wprowadza si¢ zakazu uzywania terminu ,cascina” (rodzaj budynku gospodarczego), poniewaz nie jest on zwyczajowo
stosowany w tradycji toskaniskiej.

Zezwala si¢ na stosowanie terminu ,vigneto” (,winnica”) jako alternatywa dla okreslenia ,vigna” (,winnica”) zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Sa to zmiany formalne, ktdre dotycza art. 7 specyfikacji produktu i nie majg wplywu na jednolity dokument.

Zwiazek z obszarem geograficznym - formalne dostosowanie specyfikacji
Dostosowuje si¢ i harmonizuje tres¢ specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu.

Jest to formalne dostosowanie. Nie uniewaznia ono zwigzku, o ktérym mowa w art. 93 ust. 1 lit. a) ppkt (i) rozporza-
dzenia (UE) nr 1308/2013.

Zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji produktu oraz sekgji 8 jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwa produktu

Moscadello di Montalcino

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
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3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

8. Wino pélmusujace

4. Opis wina lub win

Moscadello di Montalcino — rodzaj: wino niemusujgce

barwa: stomkowozotta;

zapach: charakterystyczny, delikatny, Swiezy i trwaly;

smak: aromatyczny, stodki, harmonijny, charakterystyczny dla winogron odmiany Muscat;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj., z czego co najmniej jedna czwarta stanowi poten-
cjalng zawarto$¢ alkoholu;

minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 4,5 % obj.;
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

Moscadello di Montalcino — rodzaj: wino pétmusujgce

pianka: delikatna i dynamiczna;

barwa: subtelnie stomkowoz6lta;

zapach: charakterystyczny, delikatny, Swiezy i trwaly;

smak: aromatyczny, stodki, harmonijny, charakterystyczny dla winogron odmiany Muscat;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj., z czego co najmniej jedna czwarta stanowi poten-
cjalng zawarto$¢ alkoholu;

minimalna rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 7 % obj.;
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

Moscadello di Montalcino — rodzaj ,Vendemmia Tardiva”
barwa: od stomkowozéttej do zlotozbltej;

zapach: charakterystyczny, delikatny i trwaly;

smak: aromatyczny, stodki i harmonijny;

minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15 % obj., z czego co najmniej 11,5 % rzeczywistej objetoscio-
wej zawarto$ci alkoholu i co najmniej 3,5 % potencjalnej zawartosci alkoholu;

minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 25

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie
a) Szczegdlne praktyki enologiczne

Moscadello di Montalcino ,Vendemmia Tardiva” — Produkcja wina
Szczegblna praktyka enologiczna

Wino Moscadello di Montalcino ,Vendemmia Tardiva” musi by¢ poddane procesowi dojrzewania wynoszgcemu co naj-
mniej jeden rok, liczac od dnia 1 stycznia roku nastepujacego po zbiorach i nie moze zosta¢ dopuszczone do spozycia
przed dniem 1 stycznia drugiego roku nastepujacego po zbiorach. Jakikolwiek rodzaj wzbogacania jest zabroniony.

Podczas lezakowania wino moze prowadzi¢ powolng fermentacje, ktéra spowalnia w miesigcach zimnych.
b) Maksymalna wydajno$é:

Moscadello di Montalcino — rodzaj niemusujgcy i rodzaj pélmusujacy

10 000 kg winogron z hektara

Moscadello di Montalcino — rodzaj niemusujgcy i rodzaj pélmusujgcy

65 hektolitrow z hektara

Moscadello di Montalcino — rodzaj ,Vendemmia Tardiva”

5 000 kg winogron z hektara

Moscadello di Montalcino — rodzaj ,Vendemmia Tardiva”

22,5 hektolitra z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar uprawy winogron wykorzystywanych do produkcji wina DOC ,Moscadello di Montalcino” obejmuje czg$é
gminy Montalcino. Granice tego obszaru okresla si¢ w nastepujacy sposéb:

Poczawszy od zbiegu rzeki Fosso di Sala, ptynacej z p6inocy na potudnie, z potokiem Torrente Serlate granica biegnie
na potudniowy wschdd, przecinajac na wysokosci 152 m. droge dojazdowa do Vodice. Zbiega si¢ z kretym korytem
tego potoku, pomijajac 4 obszary, gdzie granica rozchodzi si¢ z korytem rzeki ,wychodzac” na zachdd od strumienia.
Na ostatnim etapie granica utrzymuje si¢ na wysokosci okoto 150 m n.p.m., pozostajac mniej wigcej réwnolegla do
drogi panstwowej Cassia.

W odleglosci okoto 250 m od P. Canapaccia (w kierunku NNE) i P. Galuzzo (w kierunku NNW), na wysokosci 157 m n.
p.m., okolo 60 m od okreslonego punktu oddala si¢ od koryta Torrente Serlate, zmieniajac bieg na kierunek ENE, tym
razem podazajac wzdluz niewielkiego strumyka (skrét z bazy danych regionu Toskanii: GID 195830; IDRETLR79
TS21273) majacego swoje Zrédlo na zachéd od drogi taczacej Finestring z Laugnano. Granica wspina si¢ do potnoc-
nego Zrédla strumienia znajdujacego si¢ na wysokosci 207 m n.p.m. i dociera do miejscowej drogi dojazdowej faczacej
P. Finestring z P. Laugnano.

W tym miejscu skreca pod katem prawie 90 stopni i przebiega réwnolegle do drogi, po jej zachodniej stronie, w kie-
runku NNE przez okoto 110 metréw na kilka metréw przed wierzchotkiem na wysokosci 239.4 m n.p.m., gdzie
ponownie skreca na wschéd pod katem 90 stopni. Granica biegnie w tym kierunku przez okolo 250 m i schodzi w kie-
runku ESE wzdluz mniejszego strumienia (naturalny zbiornik z ujSciem do strumienia Serlate, zarejestrowany w bazie
danych regionu Toskania jako GID 195804; IDRETLR79 TS21183) az do wysokosci 180 m n.p.m.

Kontynuujac na tej wysokosci w kierunku NNE, granica dociera do innego niewielkiego kanatu (rozpoczynajacego sie
bezposrednio na wschéd od Pod Laugnano, zarejestrowanego w bazie danych regionu Toskanii jako GID 195563;
IDRETLR79 TS21025), a nastepnie kontynuuje wzdhuz tego cieku wodnego az do polaczenia z Torrente Serlate.

Od tego punktu zbiegu granica przebiega wzdtuz koryta rzeki Torrente Serlate w kierunku NNE az do osiagniecia wyso-
kosci 166.6 m n.p.m., gdzie taczy si¢ z niewielkim kanalem (zaczynajacym swdj bieg w Loc. Podernuvo plyngcym na
zachdd, zarejestrowanym w bazie danych regionu Toskania jako GID 195483; IDRETLR79 TS20950). Granica niniej-
szego obszaru ciagnie si¢ wzdluz tego kanalu przez okolo 500 m w kierunku wschodnim, a nastepnie skreca pod
katem okoto 90° w kierunku potudniowym i zawraca do zalesionego wzgérza La Casella, na ktérego grani znajduje sie
P. La Casella. Nastepnie ciggnie si¢ wzdtuz granicy miedzy obszarem zalesionym a gruntami uprawnymi.

Po dotarciu do grani, a zatem réwniez do drogi miedzy La Casellg a Loc. Podernuvo, granica biegnie dalej w kierunku
rzeki P.Torre réwnolegle do drogi (w odlegtosci 40 metréw) w kierunku SE. Gdy droga skreca pod katem okoto 90
stopni na potudniowy wschéd, granica faczy sie z droga.

Od P.Torre granica przebiega przez okolo 140 m wzdluz drogi gminnej Vergelle, ktéra biegnie od Vergelle do Podere
Vigna w dalszym ciagu w kierunku SSE miedzy wymienionymi punktami: 322.6 i 319.5. Od géry Podere Vigna, na
wysokosci 319,5 m. n.p.m. granica schodzi delikatnym zboczem przez tereny wykorzystywane do uprawy do
momentu skrzyzowania z droga prowincjonalng Traversa dei Monti (nr 14) na wysokosci 260 m n.p.m.

Granica podaza tg drogg przez okoto 50 m w kierunku NNE i skreca pod katem prostym w kierunku SE, przecinajac
lini¢ kolejowa Asciano-Monte Antico i docierajac do Asso Torrente. Nastepnie granica opisywanego obszaru pokrywa
si¢ z korytem rzecznym Torrente Asso, biegngc w kierunku NE, az do zbiegu z Fosso Banditelli na wysokosci 241,5
m n.p.m.

Granica ciggngca si¢ w kierunku NE biegnie tym kanalem przez okoto 300 m, po czym odbija w kierunku SSE az do
osiggniecia wysokosci 356,1 m n.p.m., przecinajagc droge prowadzacg z P. Mirabello do P. Mirabellaccio.

Od tego momentu granica biegnie na potudnie przez 580 m az do zbiegu Fosso della Pagaccina z Fosso Borgasso na
wysokosci 258,7 m n.p.m.

Z tego miejsca podazajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara, obszar produkcji zbiega si¢ z granicg miedzy obszarem
administracyjnym gminy Montalcino i obszarem nastepujacych gmin: San Quirico d’Orcia, Castiglione d’Orcia, Castel
del Piano, Cinigiano, Civitella Paganico, Murlo i Buonconvento, az do ponownego pofaczenia si¢ kanatu Fosso di Sala
(ciagnacego si¢ z potnocy na potudnie) z rzekg Torrente Serlate.
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7. Gléwne odmiany winorosli

Moscato bianco B. — Moscato

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Moscadello di Montalcino” ChNP

Obszar produkcji wina Moscadello di Montalcino znajduje si¢ w poludniowo-wschodniej Toskanii, 40 km na poludnie
od miasta Siena. Jest polozony na pagbrkowatym obszarze otoczonym dolinami, przez ktdre przeplywaja trzy rzeki:
Orcia, Asso i Ombrone. Okreslony w ten sposdb obszar rozciaga si¢ od okoto 120 m n.p.m. do okolo 650 m n.p.m.
Znajduje si¢ on w odlegtosci 40 km w linii prostej od morza. Jest obszarem potozonym na wschodzie, okoto 100 km
od faficucha Apeninéw, ktéry przecina srodkowe Whochy.

Klimat jest §rédziemnomorski i jest na og6t suchy; ze wzgledu na swoja potozenie migdzy morzem a Apeninami Srod-
kowymi posiada réwniez cechy klimatu kontynentalnego. Deszcze wystepuja najczesciej w miesigcach wiosennych
i jesiennych, a $rednie roczne opady wynosza okoto 700 milimetréw. Zima na wysokosciach powyzej 400 m n.p.m.
mozliwe s3 opady $niegu. Pasmo rozciagajace si¢ w polowie wzgdrza jest wolne od mgiel, przymrozkéw lub szronu,
a czgste wystepowanie wiatru zapewnia najlepsze warunki dla statusu zdrowotnego roslin. Okres wegetacji roslin cha-
rakteryzuje si¢ przewaznie fagodnymi temperaturami, a takze znaczng liczbg dni stonecznych, co jest idealnym czynni-
kiem zapewniajacym stopniowe i pelne dojrzewanie winogron.

Wzgbrze Montalcino cechuje si¢ réznorodnoscia gleb, poniewaz formowalo si¢ ono podczas réznych er geologicznych.
Mozna wigc odnalez¢ tu zaréwno piaskowiec czasem zmieszany z wapieniami, alberese (glebami wapienno-kamienis-
tymi) i galestro (glebami na bazie lupkéw), a takze gleby o rdznej konsystencji — od piaszczystych po gliniaste. Gleby,
ktore sa raczej ubogie w materi¢ organiczng, wapien, a takze ubogie w wodg, umozliwiaja rozwéj odmiany Moscato
Bianco i innych dozwolonych odmian winorosli o umiarkowanej dynamice, a tym samym o ograniczonej produkgji.
Wentylacja i stopiefi nastonecznienia umozliwiaja uzyskanie winogron zdrowych z punktu widzenia zdrowia roslin
i 0 idealnym stopniu dojrzatosci.

Montalcino jest miejscowoscig znang od wiekow jako ojczyzna wina Moscadello. Niekt6re wzmianki historyczne na ten
temat pochodzg nawet z XV wieku. W 1540 r. pisarz Pietro Aretino w liscie wystanym z Wenecji do przyjaciela dzigkuje
za prezent w postaci ,beczki szlachetnego, delikatnego Moscadello o okraglym i lekkim smaku i wyjatkowych babel-
kach, ktore zdajg si¢ podgryzac i klu¢ podniebienie pozostawiajac na ustach uczucie pragnienia...”.

Niektére dokumenty z Archiwum Watykariskiego z 1591 r. podaja, ze Moscadello byto wytwarzane na terenach naleza-
cych do opactwa Sant’Antimo przez tamtejszych dzierzawcéw. W pierwszych dziesigcioleciach XVII w. papiez Urban
VI docenial je za ,za §wiezo$¢ i smak” i dyskretnie ,czgsto zwracal si¢ z prosba o zaopatrzenie w nie siebie i swojego
dworu”. W ksiegach z podrézy i w opowiesciach stynnych siedemnastowiecznych, a takze osiemnastowiecznych wed-
rowcow nie brakowalo wzmianek o Moscadello di Montalcino jako o ,jednym z najznakomitszych i najbardziej reno-
mowanych win Toskanii”.

Znane s stowa Francesco Rediego (lekarza, poety, naukowca i wybitnego mieszkanica Arezzo), ktéry w 1685 r. stwo-
rzyt ,Bacco in Toscana” (,Bachus w Toskanii”) — piesfi pochwalng stworzong na wzér dytyrambow starozytnej Grecji.
W piesni Redi gloryfikuje najlepsze wina z jego ziemi. O Moscadello di Montalcino $piewal: ,Wdzigczne/boskie
z natury/Moscadelletto/z Motalcino”.

Istnieje wiele historycznych wiadomosci na temat znanych osobistosci, ktére potwierdzajg prestiz wina Moscadello.
Przede wszystkim wielki poeta Ugo Foscolo podczas swojego pobytu w stonecznym Bellosguardo (Florencja) w latach
1812-1813 r., ktére byly najdramatyczniejszym okresem w jego Zyciu (doskwieraly mu problemy finansowe, byl
podejrzewany o dzialalno$¢ przeciwko Napoleonowi Bonaparte i byl sklécony z mediolaniskim Srodowiskiem literac-
kim) Foscolo znajdowal pocieszenie w lampce ,Moscadello di Montalcino”, ktérym z dumg dzielit si¢ z przyjaciéimi.

Wino ChNP ,Moscadello di Montalcino” rodzaju potmusujacego charakteryzuje si¢ bladg stomkowozélta barwa, ktéra
staje si¢ ciemniejsza w winie rodzaju niemusujgcego, a w rodzaju ,Vendemmia Tardiva” zyskuje barwe ztotozo6tta. Cha-
rakterystyczny jest jego zrownowazony i $wiezy zapach typowy dla muszkatu. W rodzaju wyprodukowanym z suszo-
nych winogron obecne s3 nuty kwiatowe. Aromatyczna harmonia wina rodzaju niemusujacego pozostawia stodki
posmak na podniebieniu, natomiast wino rodzaju pétmusujacego posiada przyjemng, dynamiczng pianke, za to rodzaj
,Vendemmia Tardiva” otula blogo$cig. Wina Moscadello di Montalcino rodzaju niemusujacego i p6tmusujacego nalezy
spozywac¢ jako wina mlode, natomiast rodzaj ,Vendemmia Tardiva” moze by¢ przechowywany przez lata.
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Zaleca si¢ spozywaé wino pod koniec positku w towarzystwie stodkich przysmakéw i wypiekoéw. Wino powinno by¢
podawane w temperaturze od 10 do 12 °C. w kieliszkach o $redniej pojemnosci. Tworzy réwniez przyjemne polaczenie
z serami plesniowymi. W kuchni wykorzystuje si¢ je jako baze niektorych stodkich soséw stosowanych przy przygoto-
waniu lekkich potraw.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Moscadello di Montalcino
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
butelkowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
— Dekret z dnia 8 czerwca 2010 1.
— Dekret ministerialny z dnia 30 listopada 2011 r.
— Winifikacja i butelkowanie na wyznaczonym obszarze

Proces winifikacji, przechowywanie, lezakowanie w drewnie, lezakowanie w butelkach i butelkowanie muszg odbywac
si¢ na obszarze produkgji, jak przewidziano w specyfikacji produktu.

Moscadello di Montalcino

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Moscadello di Montalcino” musza by¢ wprowadzane do obrotu
w butelkach szklanych o jednej z nastepujacych pojemnosci: 0,3751,0,51,0,751;, 1,51, 31, 51

Dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich rodzajéw zamknigé dopuszczonych na mocy obowigzujgcych przepiséw, z wyjat-
kiem kapsla koronowego.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16136
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