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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Willamette Valley

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChOG

hed

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Chronione oznaczenie geograficzne ,Willamette Valley” jest zastrzezone dla win niemusujacych (czerwonych, rézowych
i bialych) oraz dla gatunkowych win musujacych.

Wina ,Willamette Valley” sg charakteryzowane i identyfikowane w zalezno$ci odmiany winorosli. Wigkszos§¢ produkeji
w dolinie Willamette stanowig wina czerwone ,Willamette Valley”, gtéwnie pinot noir, oraz wina biale ,Willamette Val-
ley”, gtéwnie chardonnay, pinot gris i riesling, a takze mieszanki musujgce pinot noir/chardonnay.

Wina ,Willamette Valley”, jako wina pochodzgce z chlodnego klimatu i cechujgce si¢ zréwnowazong intensywnoscia,
ktére z reguly odznaczaja si¢ wyrazng kwasowosci i jasnymi taninami $wiezych owocéw i mineraléw, wykazujg naste-
pujace cechy w zaleznosci od odmiany:

Wina niemusujqgce

Wina czerwone:

Wina czerwone ,Willamette Valley” s polyskliwe, o barwie od umiarkowanie czerwonej do barwy owocu granatu,
wpadajacej czasami — w zaleznoSci od miejsca uprawy i rocznika — w odcienie glebokiej purpury do czerni; w winach
tych wyczuwa si¢ nuty raczej $wiezych niz gotowanych czerwonych i czarnych owocéw, od granatéw, truskawek,
malin i wi$ni po jezyny i $liwki, ktore wystepuja zardwno w aromacie, jak i majg bezposredni wplyw na smak. Ponadto
w aromacie wyczuwa si¢ czerwone i purpurowe kwiaty, ziemisto$¢ od hummusu po liScie herbaty, nuty jodu i zelaza,
przyprawy do pieczenia zawierajace sasafras, cole, mineraly oraz — w miar¢ dojrzewania — bardziej ztozone nuty

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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pikantne z szynki, grzybow, skéry i przypraw ziolowych. Smak i faktura w ustach sg zlozone i wielowarstwowe, o drob-
noziarnistych taninach z lisci herbaty i tytoniu wiSniowego; na podniebieniu wina te sg kragle i aksamitne, czemu
zawdzieczaja elegancka strukture i bogactwo aromatéw, odzwierciedlajac wyczuwalne poczatkowo zaréwno aromaty
owocowe, jak i gleboki pikantny aromat potraw; w smaku mozna wyczu¢ szeroka game tanin, od lisci herbaty po
drewno, z jasng kwasowoscig wzmacniajacg doznania smakowe i utrzymujacg na dlugo wyraziste aromaty, dodajac jed-
noczesnie sprezystosci, ktéra chroni i zapewnia szlachetno$¢ wieku.

Wina rézowe:

Wina rézowe ,Willamette Valley” maja barwe od bardzo jasnej szarorézowej po jasng barwe owocu granatu, wszystkie
sg dynamiczne i pigkne, charakteryzujg si¢ aromatami bialych i czerwonych kwiatéw (od jaSminu po réze) oraz $wie-
zych owocéw — od czerwonych pomaraficzy po poziomki i maliny, ktére s3 wyczuwalne zaréwno w aromacie, jak
i w smaku; smak moze by¢ réwniez stonawy i mineralny, na podniebieniu kremowy, a czasami z odrobing cukru reszt-
kowego na koncu. Dzigki charakterystycznej dynamicznej kwasowosci wina rézowe ,Willamette Valley” mogg lezako-
wac przez kilka lat w butelkach.

Wina biate:

Wina biale ,Willamette Valley” sa jednolicie polyskliwe, o silnej kwasowosci, barwie od platynowej do jasnocytrynowej
oraz — w przypadku win bialych z péznego zbioru lub dojrzewanych w debie — od kremowej do zlotej. Aromat win bia-
tych charakteryzuje si¢ podobna lub nawet wigksza wyczuwalnoscig owocéw jak pinot noir, ale rozréznia si¢ w nich
inne rodzaje owocéw — od cytruséw, owocéw pestkowych (brzoskwini, gruszki itp.) — oraz nuty kwiatowe biatych
kwiatéw i kwiatéw drzew owocowych; wszystkie te wina cechuje wyrazista mineralno$¢ i stono$¢ (z pH, kwasowosci
i niskokalorycznych jasnych owocéw) na podniebieniu, z przewazajacymi §wiezymi i czystymi aromatami owocow
uzyskanymi dzigki wysokiej kwasowosci, ktéra zapewnia dlugi smak i obiecujaca trwalosé. W miar¢ dojrzewania
w winach tych mozna wyczu¢ nuty suszonych kwiatéw, marmolady z cytruséw i miodu oraz bogate nuty mineraléw.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 16 %

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7 %

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4 g/L kwasu winowego

pH = 4,0 max

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 23,31 mEq/L (wina czerwone)

19,98 mEq/L (wina biale i r6zowe)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150 mg/L

(w miligramach na litr)
40 mg/L wolnego dwutlenku siarki

Gatunkowe wina musujgce

Gatunkowe wina musujace ,Willamette Valley” sa produkowane jako wina biale i rézowe, z odmian pinot noir, char-
donnay oraz, w niektorych przypadkach, réwniez pinot meunier. Cechujg je drobne lub Srednie pecherzyki gazu, two-
rzace wyrafinowane, perfowe nitki babelkéw, oraz wyrazny, czysty, kwaskowaty smak $wiezo dojrzalych owocéw pest-
kowych z bukietem cytruséw. Biale gatunkowe wina musujgce majg barwe platynowa i polyskliwie przejrzysts,
charakteryzujg si¢ aromatem jablka lub gruszki i smakiem przywolujacym nuty limonki, owocéw pestkowych czy
mineraléw. Wina rézowe odznaczaja si¢ intensywnym aromatem poziomek, $miala, wysoka kwasowoscia i wielowar-
stwowym smakiem jasnoczerwonych owocow (jablek/sliwek). Zwykle wina te lezakuja w butelce przez wydluzony
okres wynoszacy ponad dziesig¢ lat. Pod wzgledem wizualnym barwa win rézowych przechodzi od jasnej wisniowo-
czerwonej do delikatnych odcieni rézu. W zaleznosci od mieszanki i stopnia dojrzatosci owocéw w czasie zbioréw
w winach rézowych wyczuwa si¢ aromaty platkéw kwiatéw przez aromaty czerwonych jablek po delikatny aromat
Sliwkowo-truskawkowy. Niczym niezwyklym nie jest réwniez charakterystyczny aromat ,korzenny”. Typowe aromaty
i wrazenia smakowe mogg zawiera¢ nuty poziomek i innych letnich owocéw jagodowych, nuty cytruséw przypomina-
jace czerwone pomarancze/mandarynki, jabtka/dzikie jabtka oraz pikantniejsze nuty suszonych zi6t i imbiru. Smiata,
wysoka kwasowo$¢ obiecuje wydluzenie lezakowania w butelkach do ponad dziesigciu lat.
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Aromat win musujacych Brut wytwarzanych z odmian chardonnay, pinot noir i pinot meunier moze by¢ rézny: od bia-
tych kwiatow przez muszle ostryg z wybrzeza oceanu po jablka/gruszki i cytrusowy aromat bialego grejpfruta. Smak
r6zni si¢ w zaleznosci od zawarto$ci procentowej stosowanej odmiany winoro$li i miejsca uprawy owocéw. Barwa
kwiatéw przechodzi od delikatnie bialej do rézowej, mozliwy jest aromat przypraw: od wanilii do imbiru po suszone
ziola, aromat owocow, w tym zielonych, zéltych i czerwonych jablek, dzikich jablek, kwasnych owocéw jagodowych,
a takze gruszki odmiany zblizonej do Anjou, cytrusowy aromat bialego grejpfruta, karamboli i mandarynki. Kwaso-
wos( jest wyczuwalna i intensywna, podczas gdy finisz moze by¢ dos¢ dlugi dzieki wyrazistosci dojrzalych owocow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 14 %

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7 %

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 g[L kwasu winowego

pH = 4,0 max

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | <=23,31 mEq/L

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150 mg/L
(w miligramach na litr)

30 mg/L wolnego dwutlenku siarki

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne

Brak

b) Maksymalna wydajnos¢

Pinot noir i inne wina czerwone: 7 850 kg/ha (45 hl/ha);
Chardonnay: 10 100 kg/ha (60 hl/ha);

Inne wina biale: 12 330 kg/ha (70 hl/ha);

Gatunkowe wina musujace: 15 700 kg/ha (90 hl/ha).

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Dolina Willamette jako amerykaniski obszar uprawy winorosli (American Viticultural Area) jest wyraznie opisana jako
zatwierdzona i zarejestrowana zgodnie z przepisami amerykanskiego Biura Podatkéw i Handlu (United States State Tax
and Trade Bureau) z nastgpujacym opisem skroconym:

§9.90 Willamette Valley.

Granice. Obszar uprawy winoro$li doliny Willamette znajduje si¢ w pélnocno-zachodniej czgsci stanu Oregon (na pét-
nocy jego granice wyznacza rzeka Oregon, na zachodzie — Géry Nadbrzezne, na potudniu — Géry Calapooya, a na
wschodzie — Gory Kaskadowe), obejmujac obszar okoto 5200 mil kwadratowych (3,3 mln akréw).

Dokladne granice tego obszaru, wyznaczone w oparciu o punkty orientacyjne i punkty odniesienia znajdujace si¢ na
zatwierdzonych mapach, sg nastepujace: od punktu poczatkowego w miejscu przeciecia si¢ granicy hrabstw Columbia/
Multnomah z granicg stanéw Oregon/Washington;

na zachdd wzdluz granicy hrabstw Columbia/Multnomah 8,5 mili do punktu jej przeciecia z granica hrabstw Washing-
ton/Multnomabh;

na potudnie wzdtuz granicy hrabstwa Washington 5 mil do punktu jej przecigcia z warstwica 1000 st6p;

na péinocny zachéd (15 mil na péinocny zachéd) wzdtuz warstwicy 1000 stép do punktu jej przeciecia z autostradg
stanowg nr 47, 5 mil na pétnoc od wzniesienia ,Tophill”;

nastepnie na zach6d od autostrady stanowej nr 47 ¢wier¢ mili do warstwicy 1000 stop, dalej na potudnie i potudniowy
zachéd wzdhuz warstwicy 1000 stop do punktu jej przeciecia z granicg lasu panstwowego Siuslaw (punktem oddalo-
nym okoto 43 mile na potudnie i 26 mil na zachéd od ,Tophill”), jedng mile na péinoc od autostrady stanowej nr 22;
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na potudnie 6,5 mili do warstwicy 1000 st6p na granicy hrabstw Lincoln/Polk;

dalej wzdluz warstwicy 1000 st6p (okoto 23 mile) na wschod, potudnie, a nastgpnie na zachdd do punktu przecigcia
granicy hrabstwa Polk z granica hrabstw Lincoln/Benton;

na potudnie wzdhuz granicy hrabstw Lincoln/Benton, 11 mil do punktu jej przecigcia z granicg lasu pafistwowego Siu-
slaw;

na wschod wzdluz linii lasy panstwowego Siuslaw sze$¢ mil, a nast¢pnie na potudnie wzdluz linii lasu panstwowego
Siuslaw sze$¢ mil do autostrady stanowej nr 34 i warstwicy 1000 stop;

na potudnie wzdluz warstwicy 1000 stép do punktu jej przeciecia z linig T17S[T18S (township line) (31 mil na potud-
niowy zachéd i jedng mile na zachéd od autostrady stanowej nr 126);

na wschod wzdluz T17S/T18S 4,5 mili do linii R6W/R7W (range line) na potudnie wzdtuz tej linii 2,5 mili do warstwicy
1000 stop;

na pétnocny wschdd, a nastgpnie na potudniowy wschod wzdluz warstwicy 1000 stép, okoto 12 mil do punktu jej
przeciecia z linig RSW/[R6W (range line);

na potudnie wzdtuz linii RSW/R6W (range line) okolo 0,25 mili do punktu jej przeciecia z warstwicag 1000 stop;

zasadniczo na potudniowy wschéd wzdtuz tworzgcej meandry warstwicy 1000 stop, przecinajgc obszar Letz Creek, do
punktu na warstwicy 1000 st6p znajdujacego si¢ na potnoc od punktu przeciecia drogi Siuslaw River Road z drogg Fire
Road;

na potudnie w linii prostej okoto 0,55 mili, przez rzeke Siuslaw i punkt przeciecia drogi Siuslaw River Road z drogg Fire
Road do warstwicy 1000 stop;

zasadniczo na potudniowy wschdd wzdtuz tworzacej meandry warstwicy 1000 stdp, przecinajac obszar Roseburg, Ore-
gon, do punktu przecigcia warstwicy 1000 stép z granica hrabstw Lane/Douglas;

na wschod wzdtuz granicy hrabstw Lane/Douglas okoto 3,8 mili do punktu jej przecigcia z warstwicg 1000 stép na
wschdd od rozwidlenia South Fork rzeki Siuslaw;

zasadniczo na péinoc, a nastepnie wzdhuz warstwicy 1000 st6p wokot Spencer Butte, a nastgpnie zasadniczo na potud-
nie do punktu wzdtuz granicy hrabstw Lane/Douglas 0,5 mili na pélnoc od autostrady stanowej nr 99;

na potudnie wzdtuz granicy hrabstw Lane/Douglas 1,25 mili do warstwicy 1000 stop;

podazajac warstwicg 1000 stop wokét dolin Little River, Mosby Creek, Sharps Creek i Lost Creek do punktu przecigcia
sie RIW/R1E i autostrady stanowej nr 58;

na pétnoc wzdtuz RIW/R1E, sze$¢ mil do punktu jej przecigcia z warstwica 1000 stép na péinoc od Little Fall Creek;

kontynuujac wzdtuz warstwicy 1000 stép wokoét Hills Creek, w gére potudniowego zbocza doliny McKenzie River Val-
ley do parku stanowego Ben and Kay Dorris, przecinajac péinocne zbocze i podazajac w dot wokdt Camp Creek, rzeki
Mohawk i jej doplywéw, rzeki Calapooia (trzy mile na potudniowy wschéd od miasta Dollar) do punktu, w ktérym
Wiley Creek przecina R1E[R1W, okolo jedng mile na potudnie od T14S/T13S;

na pétnoc wzdluz R1E/R1W 7,5 mili do T12S/T13S w Cedar Creek;
na zach6d wzdtuz T12S/T13S cztery mile do warstwicy 1000 st6p;

kontynuujac zasadniczo w kierunku pétnocnym wzdluz warstwicy 1000 stép wokdt Crabtree Creek, Thomas Creek,
rzeki North Santiam (do punktu jej przecigcia z Sevenmile Creek) oraz rzeki Little North Santiam do punktu przecigcia
si¢ warstwicy 1000 stop z R1E/R2E (okolo jedng mile na péinoc od autostrady stanowej nr 22);

na pétnoc wzdluz R1E/R2E (przez niewielki fragment parku stanowego Silver Falls) 14 mil do T6S/T7S;
na wchéd wzdtuz T6S/T7S sze$¢ mil do R2E[R3E;

na pétnoc wzdtuz R2E[R3E szes¢ mil do T5S/T6S;

na péinocny wschéd 8,5 mili do punktu przecigcia si¢ T4S/T5S i R4E/R3E;

na wsch6d wzdtuz T4ST5S sze$¢ mil do R4E[RSE;

na péinoc wzdtuz R4E[R5E szes¢ mil do T3S/T4S;

na wsch6d wzdtuz T3S/T4S szes¢ mil do R5E[R6E;
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na pétnoc wzdluz R5E/R6E 10,5 mili do punktu jej przecigcia z granicg lasu panstwowego Mount Hood (okolo trzy
mile na pétnoc od autostrady nr 26);

cztery mile na zach6d i jedng mile na péinoc wzdluz granicy lasu do warstwicy 1000 stop (na péinoc od rzeki Bull
Run);

na pétnoc wzdtuz warstwicy 1000 stép, do hrabstwa Multnomah, do punktu jej przeciecia z R4E/R5E;
na péinoc okolo trzy mile do granicy stanéw Oregon/Washington; oraz

na zachdd, a nastgpnie na pétnoc, 34 mile wzdtuz granicy stanéw Oregon/Washington do punktu poczatkowego.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

W produkeji win niemusujgcych i gatunkowych win musujacych ,Willamette Valley” wykorzystuje si¢ nastgpujace
odmiany winogron: pinot noir, pinot gris, chardonnay, riesling, pinot blanc, syrah, cabernet sauvignon, gamay noir,
pinot meunier.

Inne odmiany winogron wykorzystuje si¢ w mniejszym stopniu: arneis, albarino, auxerrois, aabernet franc, chenin
blanc, dolcetto, gewurztraminer, gruner veltliner, merlot, muller-thurgau, sangiovese, sauvignon blanc, tempranillo,
viognier, zinfandel.

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Jak w przypadku kazdego udanego przedsigwzigcia, ktére cieszy si¢ uznaniem, zwigzek z wysoka jakoscia jest ztozony:
chociaz prawdopodobnie najwazniejsze sa czynniki naturalne zwigzane z polozeniem doliny Willamette, a znaczacy
wplyw na koricows jako§¢ wina majg uwarunkowania klimatyczne, geologiczne, geograficzne oraz rocznik, nalezy réw-
niez uzna¢ znaczenie tych czynnikéw ludzkich, dzigki ktérym usystematyzowano i uspdjniono uprawe winorosli, pro-
dukcje wina i procesy zwiazane z jego obrotem, zapewniajgc wiarygodno$¢, kontrole i reputacje win pochodzacych
Z tego regionu.

Gleba i geologia: w dolinie Willamette typowe dla tego obszaru wysokiej jakosci wina sa produkowane z wymienionych
wyzej odmian charakterystycznych dla chlodnego klimatu, uprawianych w winnicach polozonych niemal wylacznie na
wzgorzach, na ktérych wystepuja gleby wulkaniczne lub osadowe wypchnigte z dna doliny w wyniku ruchéw tekto-
nicznych, wznoszacych si¢ na wysoko$¢ 61-305 m (200 i 1000 stdp), z lessem (pylasta skala osadowa) na niektérych
wierzchotkach. Gleby na zboczach wzniesiefi zapewniaja odpowiednia glebokos¢ dla korzeni i retencj¢ wody, dostar-
czaja winoro$lom umiarkowang ilo§¢ skladnikéw odzywczych (co pobudza tatwy i bujny wzrost, nie powodujac nie-
zbednej presji zwigzanej z owocowaniem), a dzigki sypkiej glebie zapewniaja podtoze o dobrym odprowadzaniu wody
i cyrkulacji powietrza i sa w mniejszym stopniu narazone na oddzialywanie mrozu i chordb (np. zarazenie macznia-
kiem prawdziwym). Na zboczach wystepuja trzy rodzaje gleby (wulkaniczna, osadowa i pylaste lessy glacjalne), ktére
przenoszg na winoro$l — a nastgpnie na produkowane z niej wino — wyjatkowe i przewidywalne aromaty, smaki, mine-
ralno$¢ i cechy wzrostu, np. odmianie pinot noir gleby wulkaniczne nadaja jasny i §wiezy aromat oraz smak czerwo-
nych owocéw (od maliny przez czere$ni¢ po czeremche amerykanska), umiarkowanie delikatng, migkka strukture
tanin i umiarkowana barwe; gleby osadowe nadajg winu ciemniejszg barwe oraz aromat i smak czerwonych lub czar-
nych owocow (od czeremchy amerykanskiej przez jezyng po porzeczke lub boréwke czarng) z akcentami grzybéw,
przypraw, kawy i czarnej konfitury oraz umiarkowang lub wysokg zawarto$¢ tanin; gleby lessowe nadaja winu jasniej-
szy kolor (od truskawki przez maling po wisni¢) i mniej wyrazista strukture o mniejszej zawartosci tanin oraz $wiezos¢.
Wszystkie te wina zachowujg kwasowos¢ od umiarkowanej do wysokiej i nadajg si¢ do lezakowania.

Czynniki geograficzne: do wlasciwosci organoleptyczne uwazanych za wyjatkowe dla doliny Willamette, w szczegdl-
nosci w przypadku odmiany pinot noir, naleza: polyskliwo$¢, nuty $wiezych owocéw oraz kwasowos(, jaka zapewnia
chroniony chlodny klimat; zréznicowane cechy czerwonych i czarnych owocéw oraz zréznicowane zawartosci zwigz-
kéw fenolowych lub tanin, co ma zwigzek z rodzajem gleby, uksztaltowaniem terenu i czynnikami geograficznymi;
a takze szeroka gama §ladow stylistycznych wynikajacych z ewolucji pogladéw producentéw wina na temat osobowosci
pinot noir.

Chlodny klimat tagodzony obecnoscig duzych jednolitych czesci wéd, np. Oceanu Spokojnego, charakteryzujg dobowe
wahania temperatury od bardzo cieplych dni do bardzo chlodnych nocy, podczas ktérych przeplyw oceanicznego wia-
tru na ladzie chlodzi doling Willamette nawet o 30-40 °F (16,5-22 °C). Ma to wplyw na proces oddychania roslin,
pozwala na ich schlodzenie oraz utrzymanie kwasowosci charakterystycznej dla win ,Willamette Valley”.

Nachylenie terenu wynikajace z réznicy pozioméw wynoszacej 244 metry (800 stdp) stwarza réwniez réznorodne
warunki dojrzewania odpowiadajace potrzebom réznych odmian winorosli i zapewnia dodatkowa wszechstronnosé
umozliwiajacg dostosowanie si¢ do zmiany klimatu — cieplejsze miejsca potozone nizej i chlodniejsze miejsca na wigk-



18.2.2021 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 58/91

szej wysokosci — co powoduje, Ze wina z upraw na nizszych wysokosciach sa dojrzalsze i bardziej migkkie, natomiast
wina z upraw znajdujacych si¢ wyzej sa jasniejsze i bardziej owocowe oraz majg wyzsza kwasowosé. Dodatkowy
wplyw ma polozenie terenu upraw na zboczu poludniowym, wschodnim lub zachodnim tych wzgérz, zapewniajace
nastonecznienie, co stanowito rzeczywiste dobrodziejstwo we wczesnej, chlodnej historii regionu, poniewaz w winni-
cach dazono do osiagnigcia doskonalego dojrzewania dzigki ekspozycji potudniowe;.

Tak jak wazne s3 tereny uprawy na zboczach wzgérz, aby zapewnic¢ dojrzewanie, wodg, smak i kwasowo$¢, najwazniej-
sza cecha win ,Willamette Valley” wynika z nieckowatego uksztaltowania doliny, ktére przyczynia si¢ do ogélnie chlod-
nych warunkéw klimatycznych panujacych w tej chronionej dolinie — jej ochrong zapewniajg pasma Gér Kaskadowych
i Nadbrzeznych odpowiednio od wschodu i zachodu, zapobiegajac oddzialywaniu na sezon wegetacyjny odpowiednio
upalnych i suchych kontynentalnych warunkéw pogodowych oraz chtodu i wilgoci. W tym chronionym klimacie osiaga
si¢ pelng dojrzalo$¢, przy jednoczesnym zachowaniu kwasowosci uzyskiwanej podczas chlodnej pory wzrostu i dojrze-
wania. Kwasowo$¢ ta jest konieczna w przypadku wysokiej jakosci wyrafinowanych win cechujacych sie werwa i inte-
gralnoscia struktury, aby dzigki niej wina ,Willamette Valley” stawaly si¢ w krétkim lub $rednim okresie doskonalym
dodatkiem do potraw, zachowujac réwniez potencjat dtugiego dojrzewania.

Ogdblny wplyw obszaru geograficznego na wina niemusujace i gatunkowe wina musujace: dolina Willamette rozcigga
si¢ wzdluz réwnoleznika 45° szerokosci geograficznej potnocnej. Na tej szerokosci geograficznej zmiany wzniesienia
majg zauwazalny wplyw na flore i faune calego obszaru. Zmiana wzniesienia winnicy tylko o 60 metréw moze opdznié
dojrzewanie nawet o 10-14 dni. Kwitnienie winoro$li ma miejsce zwykle w trzecim tygodniu czerwca (przesilenie let-
nie), ale czesto zdarza si¢ rowniez w lipcu (4 tygodnie po przesileniu). Szeroko$¢ geograficzna i bliskos¢ zimnego
Oceanu Spokojnego przynosza zmienng pogode w sezonie wegetacyjnym, rowniez w czasie zbioréw. W rzeczywistosci
pogoda w dolinie Willamette charakteryzuje si¢ wyjatkowa zmiennoscia w poréwnaniu z wszystkimi pozostatymi
regionami uprawy winoro$li na zachodnim wybrzezu USA. Dodatkowo ilo$¢ $wiatla dziennego i zmiany dobowe maja
na tyle powazny wplyw, ze powoduja fizjologiczna reakcje roélin lisciastych, w tym winorosli, wywolana fotoperiodem.
Laczna ilo$¢ ciepla i fotoperiod w dolinie Willamette wyznaczajg granice obszaréw, na ktérych moze zachodzi¢ jedno-
lite dojrzewanie. Na przyklad niewiele winnic polozonych na wysokosci powyzej 240 m lub w miejscach, w ktorych
$rednia suma opad6éw w ciggu roku przekracza 1300 mm, lub skierowanych na p6inoc moze odnosi¢ sukcesy. Dodat-
kowo winnice osiggajace niezmiennie wysokg jako$¢ sa polozone na zboczach wzgdrz od strony, ktéra sprzyja dociera-
niu $wiatla stonecznego do lisci winorosli i ogrzewaniu gleby wiosna. Jest to region winiarski, w ktérym odmiany
wymagajace cieptego klimatu, jak cabernet sauvignon, nie bedg dojrzewac jednolicie. Jest to réwniez w rzeczywistosci
jeden z niewielu regionéw uprawy winorosli, w ktorych obsadzono w pierwszej kolejnosci zbocza wzgérz, a NIE zim-
niejsze dno doliny.

Czynniki ludzkie i warianty dotyczace stylu: dolina Willamette znajduje si¢ w najdalej wysunietym na pélnoc miejscu,
w ktérym mogg jednolicie dojrzewaé odmiany uprawiane w chtodnym klimacie, istotne dla win niemusujacych lub
gatunkowych win musujacych (np. pinot noir, pinot meunier i chardonnay). To wlasnie specyfika tej lokalizacji zapew-
nia ekscytujgce, unikalne cechy charakterystyczne dla win niemusujgcych i gatunkowych win musujacych, z kluczowymi
wariantami dotyczacymi stylu rzemiosta winiarskiego. W przypadku gdy okres kwitnienia przypada $rednio na czas
przesilenia letniego, dojrzewanie winogron na gatunkowe wina musujace ma zwykle miejsce od polowy do konca
wrzesnia, a w przypadku win niemusujacych — od kofica wrzesnia do polowy pazdziernika. Potozenie na zboczu wzgd-
rza pozwala na inwersj¢ cieplych temperatur we wczesnych godzinach wieczornych, dzigki czemu winoro$l moze
oddycha¢, zanim nastang chlodne temperatury pdznej nocy i wezesnego poranka w miesigcach letnich. Oprdcz réznic
w rozmieszczeniu winnic w skali makro, polozenie na zboczach pozwala réwniez producentom wina na zbiory w r6z-
nych kierunkach i na réznych wysokoSciach, aby jeszcze bardziej zréznicowaé wyczuwalno$¢ owocow i dostosowac sie
do wiasciwosci kazdego niepowtarzalnego sezonu wegetacyjnego.

W tym wysunietym najdalej na pétnoc punkcie réznice w smaku mogg wynika¢ z niewielkich zmian w winnicy spowo-
dowanych klonem, podkladka, odstepami, usytuowaniem, wzniesieniem, a nawet wlasng pracg rolnika. Efektem réznic
miedzy sasiednimi kwaterami winnicy moze by¢ r6znorodnos¢ stylistyczna gatunkowych win musujacych i win niemu-
sujacych.

Winogrona do produkgji gatunkowych win musujacych w dolinie Willamette dojrzewajg, osiagajac ztozony smak doj-
rzalych owoc6w, nie tracgc przy tym naturalnej wysokiej kwasowosci. Zbiory owocéw w momencie osiggnigcia przez
nie optymalnego stopnia dojrzato$ci moga odbywac si¢ w miare wzrostu wysokosci. Uprawa winoro$li na granicy jed-
nolitego dojrzewania daje zlozone, pyszne owocowe smaki. Wina musujace z odmian pinot noir i chardonnay sg pro-
dukowane w dolinie Willamette od poczatku lat 80. XX wieku. Obecnie ponad 100 producentéw wytwarza wina musu-
jace tradycyjng metodg, a produkcja nadal ro$nie zaréwno pod wzgledem wielkosci, jak i liczby producentéw.

Dojrzalte owocowe smaki, wysoka naturalna kwasowo$¢ i niskoalkoholowe odmiany winorosli zbierane w polowie
wrze$nia umozliwiaja produkeje ztozonych, wysokiej jakosci, dugo dojrzewajacych win musujgcych i niemusujacych.
Dzigki polozeniu na wysunigtej na péinoc szerokosci geograficznej, blisko$ci zimnego oceanu, potozonych na zbo-
czach i ostonigtych od deszczu winnicom, dynamicznemu fotoperiodowi i braku mozliwosci skutecznego dojrzewania
odmian wymagajacych cieplejszego klimatu w dolinie Willamette powstajg wina w ,nowym stylu” péinocnoamerykar-
skim.
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Podsumowujac, chociaz gléwne uzasadnienie oznaczenia geograficznego opiera si¢ na czynnikach naturalnych, ktére
tworza unikalny i wyjatkowy region, drugorzednymi cechami doliny Willamette, Swiadczacymi o jej odrebnosci — poza
wymienionymi uwarunkowaniami fizycznymi — sa czynniki ludzkie: wyjatkowe ukierunkowanie, wspélpraca, dokltad-
nos$¢ techniczna i badania oraz podejscie organizacyjne, ktérych owocem jest zainteresowanie i relacje na calym Swiecie,
w tym wspdlpraca z calym przemystem, np. w ramach inauguracyjnego migdzynarodowego sympozjum na temat
chlodnego klimatu w 1984 r. oraz cieszacego si¢ uznaniem Miedzynarodowego Swigta Pinot Noir, na ktére od 34 lat
zjezdzajg si¢ wszyscy producenci pinot noir z calego $wiata. Bliska wspélpraca i niezmiennie wysoka jako$¢ produktéow
przyczyniaja si¢ do ogdlnej reputacji regionu.

Sukces innych odmian w tym miejscu wynika z podobnych powodéw jak w przypadku pinot noir, ale to ta odmiana
w najwigkszym stopniu przyczynila si¢ do jego rozglosu. Wina ,Willamette Valley” z odmiany pinot noir, zaréwno nie-
musujace, jak i musujace, s3 znane w prasie, Srodowisku akademickim, wéréd innych producentéw wina i konsumen-
tow. Zyskaly one szerokie migdzynarodowe uznanie: np. nagrode¢ magazynu ,Decanter” World Wine Awards Platinum
Best of Show dwa lata temu dla wina pochodzacego z doliny Willamette; Robert Parker Jr. przyznal, ze ,nareszcie Ore-
gon wykorzystuje swoj ogromny potencjal”; Issac Asimov z ,The New York Times” stwierdzil, ze ,[D]olina Willamette
jest miejscem, w ktérym mozna konsekwentnie realizowac idealy finezji i wdzigku pinot noir”.

9. Dodatkowe wymogi

Zgodnie z przepisami prawa i regulacjami stanu Oregon (OAR 845 OLCC Regulations) praktycznie wszystkie wina
z doliny Willamette maja oznaczenie odmiany, przy czym zawarto$¢ danej odmiany musi wynosi¢ co najmniej 90 %.

Pochodzenie wina musi by¢ doktadnie okreslone z oznaczeniem Amerykanskich Obszaréw Uprawy Winorosli (AVA)
na etykiecie, ktére wymaga, aby co najmniej 95 % zawartosci butelki pochodzilo z tego obszaru.

Wszystkie wina ,Willamette Valley” musza by¢ poddawane winifikacji i przygotowywane do butelkowania w stanie Ore-
gon; jest to wymog stuzacy zapewnieniu jakosci i pochodzenia winogron, przy zalozeniu, ze ostrozna obrébka tych
delikatnych win i ulatwienia wspélpracy w zakresie finalizacji procesu produkcji wina w miejscu uprawy winogron sa
istotne. Jezeli na etykiecie wina wskazano ,Willamette Valley AVA” jako jego nazwe pochodzenia, zgodnie z federalnymi
przepisami dotyczacymi etykietowania [Code Federal Regulation, tytul 27 CFR 4.25(e)(3)(iv)] catkowita finalizacja pro-
cesu produkcji wina musi odbywal w stanie Oregon. W materiatach dotyczacych tworzenia regulacji amerykanskie
Biuro Podatkéw i Handlu Alkoholem i Tytoniem (Alcohol and Tobacco Tax and Trade Bureau, TTB) zdefiniowalo wino,
ktérego proces produkgji zostat , catkowicie sfinalizowany”, jako wino ,gotowe do butelkowania, z wyjatkiem dojrzewa-
nia w piwnicach i mieszania, ktdre to procesy nie powodujg zmiany klasy i rodzaju”.

Link do specyfikacji produktu

https://willamettewines.com/wp-content/uploads/2020/03/2020-02-GUIDELINES-FOR-PROTECTED-GEOGRAPHICAL-
INDICATION-Willamette-Valley.091718.add-092519.100819.030520.pdf
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