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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2021/C 402/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»Iarragona”
PDO-ES-A1555-AMO03
Data zlozenia wniosku: 25 listopada 2016 r.

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Zmiana opisu produktéw i metod produkgji

Zmienia si¢ opis poszczegélnych metod przedstawiony w pkt 2 specyfikacji. Ponadto zmienia si¢ pkt 3 i 4 jednoli-
tego dokumentu.

Do wykazu produktéw kategorii wina likierowego dodano ,Vino de misa” (wino mszalne) i ,Cldsico”.

Tradycyjne wyrazenie ,Cldsico” historycznie stosowano w polaczeniu z chroniong nazwg pochodzenia (ChNP) ,Tar-
ragona”. Pierwsze przepisy dotyczace ChNP ,Tarragona”, ktére przyjeto w 1945 r., zapewnialy ochrone jedynie
winom likierowym zwanym réwniez ,Tarragona Clasicos”.

Wino mszalne tradycyjnie produkuje si¢ w obszarze ChNP ,Tarragona”. Jedna z wytwoérni wina dzialajaca na tym
obszarze dostarczala wino mszalne do Watykanu.

Istniejg réznice migdzy opisem, ktory zachowal si¢ do tej pory, a metodami stosowanymi obecnie do produkcji win
likierowych. Niniejsza zmiana zapewnia zgodno$¢ opiséw z rzeczywistymi metodami stosowanymi na obszarze
ChNP ,Tarragona”.

Ponadto z wykazu win likierowych usunieto produkt ,Vimblanc”, ktéry wlaczono do kategorii ,Wino z suszonych
winogron”. Powody tej zmiany przytoczono ponize;j.
2.2.  Wprowadzenie nowej kategorii win

Dodano kategorie ,Wino z suszonych winogron”, ktéra obejmuje podtyp ,Vimblanc”. W zwigzku z tym zmieniono
pkt 2, 2.1, 2.2 1 7.3 specyfikacji oraz pkt 3, 4 i 8 jednolitego dokumentu.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Tradycyjnie ,Vimblanc” produkuje si¢ w gminie Vinebre w regionie Ribera d’Ebre, a naszym zamiarem jest umozli-
wienie produkgji i butelkowania tego wina pod ochrong ChNP ,Tarragona”.

Produkt jest produkowany z suszonych winogron pozyskiwanych za pomocg naturalnego odwodnienia odmian
winoro§li zatwierdzonych w niniejszej specyfikacji. Nie zwigksza si¢ w sztuczny sposob naturalnej zawartosci alko-
holu. Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ 9 % obj., catkowita zawarto$¢ alkoholu musi wyno-
si¢ 16 % obj. (lub zawarto$¢ cukru musi wynosi¢ 272 g/l), a maksymalna kwasowos¢ lotna musi wynosic 2,1 g (w gra-
mach kwasu octowego).

2.3.  Zmiana zawartosci alkoholu

Zniesiono maksymalng zawarto$¢ alkoholu i obnizono warto$ci minimalnej rzeczywistej zawartosci alkoholu.
W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2 i 2.2 specyfikacji oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Zniesiono maksymalng zawarto$¢ alkoholu w odniesieniu do nastgpujacych kategorii: wino, gatunkowe wino musu-
jace i wino potmusujgce.

W ostatnich zbiorach zawartos¢ alkoholu byla wyzsza ze wzgledu na zmiane klimatu, w szczeg6lnosci w przypadku
win czerwonych.

Wedlug WORR minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu win z naszego obszaru uprawy winoro$li musi wynosié
9 % obj. lub — w przypadku win pétmusujacych — 7 % obj.

Ze wzgledu na zmiang klimatu zachodzgca na naszym obszarze producentom cigzko jest czasem osiggna¢ te mini-
malng zawarto$¢ alkoholu. W zwigzku z tym obnizyliémy minimalng rzeczywistg zawartos¢ alkoholu. Odpowied-
nio zmieniono rzeczywistg zawartos$¢ alkoholu w odniesieniu do nast¢pujacych kategorii:

Wino: jedynie w przypadku wina czerwonego, 10,5 % obj. nalezy teraz zastapi¢ 10 % obj.

Wino pétmusujgce: 10 % obj. nalezy teraz zastapi¢ 7 % obj.

2.4, Korekta bledu dotyczgcego kwasowosci ogdlnej

Dodano kwasowos¢ 0gdlng wyrazong jako kwas winowy, poniewaz blednie pominigto ja w pierwotnej specyfikacji.
Zmieniono zatem pkt 2.2 specyfikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu.

2.5.  Zmiana wyrazei dotyczgcych produkgji i dojrzewania
Zmieniono pkt 2.3 specyfikacji, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Zaktualizowano informacje dotyczgce wyrazen zwigzanych z dojrzewaniem: ,crianza”, ,reserva” i ,gran reserva”, tak
aby odzwierciedlaly one obecnie stosowane praktyki, ktore sa zgodne z przepisami UE.

Dodanie tradycyjnego wyrazenia ,Cldsico” oznaczajacego wino likierowe o zawartosci cukru resztkowego prze-
kraczajacej 50 gfl.

Termin ,Cldsico” wiaze si¢ z historig ChNP ,Tarragona” juz od pierwszych przepiséw, ktore przyjeto w 1945 r.,
a ktdre zapewnialy ochrong winom likierowym zwanym ,Tarragona Clésicos”. Celem tego zabiegu jest zapewnienie
wartoSci dodanej produktu dzigki stosowaniu okreslenia tradycyjnego.

Metoda produkcji produktu jest nastepujgca:

,Clasico”: Do produkcji wina likierowego tradycyjnie zwanego ,Clasico de Tarragona” mozna uzywaé moszczu, cz¢s-
ciowo sfermentowanego moszczu, wina lub zageszczonego moszczu z dopuszczonych odmian winorosli biatych
lub czerwonych. Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu w wykorzystanych odmianach winorosli wynosi 12 %
obj. i muszg one by¢ catkowicie zdrowe. Podczas produkcji dodaje si¢ najwyzszej jakosci alkohol winny.

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu uzyskanego w ten sposob wina likierowego musi wynosi¢ 15 % obj.,
maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu musi wynosic¢ 22 % obj., a zawarto$¢ cukru resztkowego musi przekra-
czaé 50 gfl.
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Dodanie ,vino de guarda” (wino do lezakowania) w pkt dotyczacym oznaczenia.

Jest to powszechnie stosowany proces produkcji, a celem tej zmiany jest przekazanie mozliwie najwigkszej ilosci
informacji konsumentowi koficowemu.

Szczegblowy opis produktu znajduje si¢ ponizej.

,Vino de guarda” (wino do lezakowania): aby méc stosowaé oznaczenie ,vino de guarda”, produkt musi dojrzewaé
przez co najmniej 12 miesiecy w dgbowych beczkach. Po zakoriczeniu procesu dojrzewania produkt musi zostaé
zabutelkowany i wprowadzony do obrotu.

Dodanie tradycyjnego oznaczenia ,Vino de misa” (wino mszalne). ,Vino de misa” od zawsze produkowano w obsza-
rze ChNP ,Tarragona”, wspomniano o nim takze w pierwszych przepisach. Celem tego zabiegu jest zapewnienie
wartosci dodanej produktu dzigki stosowaniu okreslenia tradycyjnego.

Proces jego produkgji przebiega w nastepujacy sposéb:

,Vino de misa” (wino mszalne): tradycyjne wino likierowe pod nazwa ,Vino de misa de Tarragona” (wino mszalne
z Tarragony) produkuje si¢ z moszczu biatych lub czerwonych odmian winorosli, w ktérych minimalna naturalna
zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 % i ktére musza by¢ catkowicie zdrowe. Podczas procesu produkcji dodaje si¢ naj-

wyzszej jakoSci alkohol winny. Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w otrzymanym winie likierowym wynosi 15-20 %
obj.

2.6.  Usunigcie gestosci nasadzeti i zmiany w przepisach dotyczgcych nawadniania
Zmieniono pkt 3.1 specyfikacji i pkt 4 lit. a) jednolitego dokumentu.
Usunigcie gestosci nasadzer:

Parametr ten nie nadaje produktowi Zadnych szczeg6lnych cech ani nie poprawia jego jakosci. Potencjalna produkcja
jest juz ograniczona przez maksymalnymi dopuszczalnymi kilogramami na hektar.

Zmiany w przepisach dotyczacych nawadniania:

Przepisy te zmieniono w celu zwigkszenia ich skutecznosci i ich aktualizacji, a takze w celu dostosowania ich do
potrzeb plantatoréw winorosli, tak aby mogli oni stosowa¢ nawadnianie do poprawy jakosci winogron.

Ponadto nawadnianie jest narzedziem, ktore moze by¢ stosowane jedynie w niektorych okoliczno$ciach, w zalez-
nosci od jakos$ci winogron.

Nowe sformutowanie brzmi nast¢pujaco: nawadnianie mozna prowadzaé wylacznie w celu poprawy jakosci wino-
gron w warunkach, w ktérych nawodnienie dzialek i warunki ekologiczne uprawy winorosli nie pozwalajg osiggnaé
optymalnego poziomu jakosci. Nalezy zapewni¢, aby otrzymana produkgja i zbiory byly zgodne z postanowieniami
specyfikacji. Jesli organ zarzadzajacy chroniong nazwa pochodzenia uzna, ze nawadnianie moze niekorzystnie wply-
na¢ na jako$¢ winogron lub ze stanowi naruszenie obowigzujacych przepiséw, moze zakazaé stosowania tej praktyki
na konkretnej dzialce.

2.7.  Rozszerzenie wyznaczonego obszaru
Zmieniono pkt 4 specyfikacji i pkt 6 jednolitego dokumentu.
Mozliwos¢ t¢ oceniono na wniosek niektorych grup zainteresowanych rozszerzeniem obszaru produkcyjnego.
Opracowano sprawozdania dotyczace gleby, klimatu, agronomii i Srodowiska, aby okresli¢, czy obszary objete roz-
szerzeniem odpowiadajg swoim profilem obszarowi ChNP. Rada ds. ChNP zbadala te kwestie i zdecydowala si¢ roz-
szerzy¢ obszar produkcyjny.
Nowe gminy wigczone do obszaru to:

Prades, Mont-ral, La Febrd, Capafonts, El Perell6 i Salou.

Niektére gminy, ktorych obszar nalezy czeSciowo do jednego obszaru ChNP, a czeSciowo do innego, réwniez
dokladnie okreslono.
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2.8.  Wlgczenie nowych odmian (drugorzednych)

Zmieniono pkt 6 specyfikacji, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian (poniewaz nowe odmiany wia-
czono jako odmiany drugorzedne).

Jednym z intereséw Rady ds. ChNP ,Tarragona” jest utrzymanie, ozywienie i promowanie wykorzystania tradycyj-
nych odmian winorosli pochodzacych z naszego regionu, z mysla o zachowaniu bogactwa odmian stosowanych
w produkcji win objetych ChNP.

Ta zmiana specyfikacji oznacza, ze wytwérnie wina bedg mogly wskaza na etykietach odmiany drugorzedne,
zapewniajac tym samym ozywienie ich produkdji i ich upowszechnienie. Odmiany te sg nastepujace:

Cartoixa, jako synonim Xarel'lo
Sumoll Blanc
Vinyater

Malvasia de Sitges lub Malvasia Grossa

2.9.  Zmiany zwigzku
Zmieniono pkt 7.3 specyfikacji i pkt 8 jednolitego dokumentu.
Utworzono nowa kategorie produktu ,wino z suszonych winogron”, ktdrej zwigzek opisano ponize;j.

Produkcja wina z suszonych winogron w ramach ChNP ,Tarragona” wigze si¢ z obszarem za sprawg czynnikéw kul-
turowych i historycznych, a takze czynnikéw fizycznych.

Rodzaj gleby i klimat, zwlaszcza na obszarach srédladowych, gdzie wody jest malo, umozliwiaja uprawe winogron
nadajacych si¢ idealnie do produkcji wina z suszonych winogron ze wzgledu wysoka zawarto$¢ cukru resztkowego
i optymalna zawarto$¢ alkoholu.

Jesli chodzi o czynniki kulturowe i historyczne, ten rodzaj wina tradycyjnie produkowano w naszym regionie, szcze-

g6lnie na obszarach $rédladowych, co potwierdzaja stosowne dokumenty. Wino to jest produkowane gltéwnie przez
spoldzielnie, zwazywszy na ich znaczenie w naszym regionie.

2.10. Zniesienie wymogu butelkowania produktu u Zrédta
Zmieniono pkt 8.4 specyfikacji i pkt 9 jednolitego dokumentu.
ZdecydowaliSmy si¢ znies¢ wymog butelkowania produktu u Zrddla, poniewaz naszym zdaniem butelkowanie
u zrédla nie przyczynia si¢ do zapewnienia ani utrzymania jako$ci produktu koncowego, a brak takiego butelkowa-
nia nie wplywa negatywnie na jako$¢ produktu.
Wina objete ChNP ,Tarragona” muszg by¢ pakowane w sposéb umozliwiajacy zachowanie jego zasadniczego cha-
rakteru, cech ijakosci i nigdy nie nalezy ich transportowac w sposéb, ktory méglby niekorzystnie wptynadé na jakosé

produktu koficowego. Jezeli produkty maja by¢ pakowane poza obszarem produkcji, nalezy z wyprzedzeniem
powiadomi¢ organ zarzadzajacy ChNP, by mégt on nadzorowac pakowanie i zagwarantowac jako$¢ produktu.

2.11. Wigczenie okreslenia tradycyjnego ,,Cldsico”.
Zmieniono pkt 8.6 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.
W ramach kategorii ,Wina likierowe” dodano podkategorie ,Cldsico”, a samo to okreslenie jest zwigzane z historig
ChNP ,Tarragona” (pierwsze przepisy, ktore przyjeto w 1945 r., zapewnialy ochrone winom likierowym zwanym

,Tarragona Cldsicos”). Ma to na celu nadanie produktowi rozpoznawalnosci i wlaczenie ,Clasico” jako okreslenia tra-
dycyjnego. Zapewni to warto$¢ dodang i pomoze wypromowa¢ produkt.

2.12. Aktualizacja danych kontaktowych organu kontrolnego

Zmieniono pkt 9.1 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Tarragona

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujgce
8. Wino pélmusujace

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

1. Wino biate

Wyglad: barwa, ktére waha si¢ od jasnozoéltej po zielonkawg lub zlotawej, w zaleznosci od czasu dojrzewania pro-
duktu lub jego kontaktu z drewnem. Przejrzyste i polyskliwe, bez zmetnien.

Aromat: gdy wina sa mlode, mozna wyczué nuty owocéw przypominajgce aromaty biatych owocéw, owocéw tropi-
kalnych lub kwiatéw. Gdy dojrzeja, zyskuja bogatsze aromaty, takie jak aromaty drewna, dymu lub dojrzatych owo-
cow.

Smak: zréwnowazony pod wzgledem stodyczy, kwasowosci i alkoholu. Mlode wina biale sg lekkie, Swieze i nieco
kwaskowate. Dojrzale wina biale maja pelniejsza strukture i dtuzsze wykoniczenie.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitow analitycznych, nalezy przestrzegaé majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/l

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 300 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi > 5 g/l.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino rézowe

Wyglad: barwy win rézowych wahaja si¢ od bladorézowej poprzez malinowa, lososiows, skérki moreli i tupiny
cebuli w zaleznosci od rodzaju produkcji. Sg przejrzyste, bez zmetnien.

Aromat: posiadajg aromaty z nutami owocéow, takich jak czerwone owoce, owoce lesne lub brzoskwinia.
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Smak: $wieze, jedwabiste, lekkie, zréwnowazone wina z dtugim wykonczeniem.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitéw analitycznych, nalezy przestrzega¢ majacych obecnie zastosowanie
przepis6w.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/l.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 250 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi = 5 g/l.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone

Wyglad: mlode wina maja intensywna czerwong barwe z réznymi odcieniami fioletu i nie majg zmetnied. W miare
dojrzewania barwa staje si¢ mniej intensywna i pojawiajg si¢ odcienie o barwie pomaraficzowej.

Aromat: w miodych czerwonych winach wyczuwa si¢ nuty zapachowe przypominajgce aromaty czerwonych owo-
c6w. Te prostsze aromaty stajg si¢ bardziej ztozone w procesie dojrzewania, w trakcie ktérego pojawiajg si¢ aromaty
balsamiczne i inne aromaty zwiazane z dojrzewaniem przypominajace drewno, dym lub przyprawy.

Smak: dzigki taninom wina czerwone s3 zréwnowazone. Mlode czerwone wina sa pelne i jedwabiste, z lekko §wie-
zym wykoniczeniem. Dojrzale wina czerwone s3 bardziej zlozone i nabieraja jedwabistego i aksamitnego smaku,
osiagajac rownowage miedzy stodycza, kwasowoscia, alkoholem i cierpkoscia.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitow analitycznych, nalezy przestrzegaé majacych obecnie zastosowanie
przepis6ow.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl.
— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi > 5 g/l.

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna win czerwonych moze wzrosnaé o 0,06 g/l na kazdy procent zawartosci alkoholu
powyzej 11 % obj. i rok dojrzewania, do maksymalnej wartosci 1,2 g/l.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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4. Gatunkowe wino musujgce

Wyglad: barwa z6tta lub rézowa w zaleznosci od wykorzystanych winogron. Przejrzyste i polyskliwe z pecherzy-
kami dwutlenku wegla, bez zmetnien.

Aromat: $wieze i owocowe aromaty przypominajgce aromaty wykorzystanych odmian winogron.
Smak: $wiezy, harmonijny i kremowy na podniebieniu, z dobrze integrujacym si¢ dwutlenkiem wegla.
Maksymalna kwasowos¢ ogélna: 6 gl

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitéw analitycznych, nalezy przestrzega¢ majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

5. Wino likierowe: mistela, muscatel, garnacha, rancio

Mistela, muscatel, garnacha: barwa zlotozélta, jesli wino wyprodukowano z bialych winogron; I$nigcy czarny, jesli
wyprodukowano je z czerwonych winogron. Wina s3 stodkie, jedwabiste, intensywne, cieple, oleiste i dlugie.

Rancio: wina o bursztynowej barwie z miedzianymi odcieniami. Bardzo polyskliwe, z aromatami i smakami prazo-
nych suszonych owocéw i przypraw. Wytrawne, intensywne i zostawiajace mocny smak na podniebieniu.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl.
— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi = 5 g/l.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitow analitycznych, nalezy przestrzegaé majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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6. Wino likierowe: ,,Cldsico”

Do jego produkcji tego typu wina mozna uzywaé moszczu, czgsciowo sfermentowanego moszczu, wina lub zage-
szczonego moszczu z dopuszczonych odmian winorosli biatych lub czerwonych. Minimalna naturalna zawarto$é
alkoholu w wykorzystanych odmianach winorosli wynosi 12 % obj. i musza one by¢ catkowicie zdrowe. Podczas
produkcji dodaje si¢ najwyzszej jakosci alkohol winny. Mozna uzywacé tradycyjnego wyrazenia ,Clasico”.

Wyglad: barwy zlotozélte o réznej intensywnosci, jesli wino wyprodukowano z biatych winogron; barwy wahajace
si¢ od czerwonawej do czarnej o roznej intensywnosci, jesli wino wyprodukowano z czerwonych winogron.

Aromat: wina stodkie lub jedwabiste. Mozna w nich wyczué aromaty rodzynek, daktyli, miodu, stodkich kwiatéw
lub dojrzalych owocéw.

Smak: na podniebieniu sa kwasne, co kontrastuje ze stodycza i nadaje im réwnowage. Wina te s cieple, aksamitne
i dlugie. Wszystkie aromaty wyczuwalne zapachowo sg jeszcze wyrazniejsze na podniebieniu.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitow analitycznych, nalezy przestrzegaé majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Wino likierowe: ,Vino de Misa”

Produkt ,Vino de misa” (wino mszalne) produkuje si¢ z moszczu biatych lub czerwonych odmian winorosli, w kt6-
rych minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 % i ktére musza by¢ catkowicie zdrowe. Podczas procesu
produkcji dodaje si¢ najwyzszej jakosci alkohol winny. Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w otrzymanym winie likie-
rowym wynosi 15-20 % obj.

Wyglad: odcienie od bladozéltego do lekko zlocistego.
Aromat: czysty, o prawidlowej intensywnosci, kwiatowy lub owocowy
Smak: stodki i zréwnowazony, pozostawiajacy przyjemny posmak.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitéw analitycznych, nalezy przestrzega¢ majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogélne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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8. Wino péhmusujgce

Barwa zélta lub rézowa. Czyste i jasne, z delikatnymi pecherzykami dwutlenku wegla, bez zmetnien. Dominujg
pierwotne aromaty odmian. Owocowe i §wieze aromaty. Wyraziste, Swieze wina o cierpkich smakach przypomina-
jacych kwasne owoce. Zréwnowazony pod wzgledem stodyczy, kwasowosci i alkoholu.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitéw analitycznych, nalezy przestrzega¢ majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 7
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Wino z suszonych winogron: ,,Vimblanc”

Produkt ,Vimblanc” jest produkowany z suszonych winogron pozyskiwanych za pomocg naturalnego odwodnienia
odmian winoro§li zatwierdzonych w niniejszej specyfikacji, bez zwigkszania w sztuczny sposéb naturalnej zawar-
tosci alkoholu.

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu produktu wynosi 9 % obj., a jego catkowita zawarto$¢ alkoholu wynosi
16 % obj. (lub jego zawarto$¢ cukru wynosi 272 gfl). Maksymalna kwasowo$¢ lotna wynosi 2,1 g (w gramach
kwasu octowego).

Wyglad: barwa bursztynowa, ktéra w miar¢ dojrzewania wina stopniowo zyskuje na intensywnosci

Aromat: wina stodkie lub jedwabiste lub intensywne, z aromatami rodzynek, daktyli, miodu, stodkich kwiatéw lub
dojrzalych owocow.

Smak: na podniebieniu sa kwasne, co kontrastuje ze stodycza i nadaje im réwnowage. Wina te sg cieple, aksamitne
i dlugie. Wszystkie aromaty wyczuwalne zapachowo sg jeszcze wyrazniejsze na podniebieniu.

— Jezeli w specyfikacji nie wskazano limitow analitycznych, nalezy przestrzegaé majacych obecnie zastosowanie
przepisow.

Ogélne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % 9
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 35
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Praktyka zarzadzania uprawami

Nawadnianie mozna prowadzaé wylgcznie w celu poprawy jakosci winogron w warunkach, w ktérych nawodnienie
dzialek i warunki ekologiczne uprawy winoroéli nie pozwalajg osiagna¢ optymalnego poziomu jakosci. Nalezy
zapewnic, aby otrzymana produkcja i zbiory byly zgodne z postanowieniami specyfikacji. Jesli organ zarzadzajacy
chroniong nazwa pochodzenia uzna, ze nawadnianie moze niekorzystnie wplyna¢ na jako$¢ winogron lub ze sta-
nowi naruszenie obowiazujacych przepiséw, moze zakazaé stosowania tej praktyki na konkretnej dzialce.

Wina objete niniejsza ChNP mozna produkowaé wylacznie ze zdrowych winogron, dojrzatych na tyle, by mozna
byto produkowaé wina o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu 10 % obj.

Szczegblne praktyki enologiczne

Wydajno$¢ ekstrakeji nie moze przekracza¢ 70 litréw moszczu lub wina na kazde 100 kg zebranych winogron.

b)  Maksymalna wydajnosé

1.  Czerwone odmiany winoro$li

10 000 kg winogron na hektar

2. Czerwone odmiany winoro§li

70 hektolitréw na hektar

3. Biale odmiany winorosli

12 000 kg winogron na hektar

4. Biale odmiany winorosli

84 hektolitrow na hektar

6.  Wyznaczony obszar geograficzny
Gminy:
Alcover
LAleixar
L'Albiol
Alforja
Alié
Almoster
Altafulla
L'Argentera
Ascod
Benissanet
Les Borges del Camp
Botarell
Brafim
Cabra del Camp (z wyjatkiem dzialek 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 i 77 w strefie 1 i dziatek 351 51 w strefie 4)
La Canonja

Cambrils
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Capafonts
Castellvell del Camp
El Catllar

Colldejou

Constanti
Duesaigiies

La Febré

Figuerola del Camp
Flix

Garcia (z wyjatkiem dziatki 66 w strefie 3, dziatek 101, 105 1 111-113 w strefie 6, strefach 7, 8, 9, 10 i 11, dzialek
1-13,17-38, 45,1331 134 w strefie 12, dzialek 70-102, 104, 111, 220-234, 3141 315 w strefie 13, dziatki 3 w stre-

fie 15, dziatki 65 w strefie 22 i dzialek 26-43, 60-68, 70-81, 83, 84, 86, 87 i 88 w strefie 23)

Els Garidells
Ginestar

La Mas6
Maslloreng
Maspujols

El Mila

Miravet

Montbrié del Camp
Montferri

Mont-ral
Mont-roig del Camp
Méra d’Ebre

Moéra la Nova (z wyjatkiem dziatek 69, 70, 113 i1 120 w strefie 4, strefy 5, dzialek 3-15, 20-27, 30-54, 56, 57, 58,
59 i 61-73 w strefie 6, dziatek 8, 9, 10, 14, 16, 24, 30-46, 48, 49, 50, 56 i 59-66 w strefie 7, dzialek 76-89,
91-97, 99,100, 101, 102, 1051 106 w strefie 8, dzialek 38—48, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57, 58, 73 i 74 w strefie 9,
dziatki 8 w strefie 10 i dziatki 99 w strefie 13)

El Morell

La Nou de Gaia
Nulles

La Palma d’Ebre

Els Pallaresos
Perafort

El Perelld

El Pla de Santa Maria
La Pobla de Mafumet
La Pobla de Montornes
El Pont d’Armentera
Prades

Puigpelat

Rasquera
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Renau

Reus

Riba-roja d’Ebre
La Riera de Gaia
Riudecanyes
Riudecols
Riudoms
Rodonya

El Rourell
Salomé

Salou

La Secuita

La Selva del Camp

Tarragona

Tivissa (z wyjatkiem stref 2, 4, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 21, 22 i 23, dzialek 238, 239, 240, 241, 242, 243, 244, 245,

246,247,248, 249,250,251, 253 i 254 w strefie 17 i dziatki 29 w strefie 24)
La Torre de 'Espanyol

Torredembarra
Vallmoll

Valls

Vespella

Vilabella

Vilallonga del Camp

Vilanova d’Escornalbou

Vila-rodona
Vila-seca
Vinebre

Vinyols i els Arcs

Gléwne odmiany winorosli

Macabeo — Viura

Tempranillo — Ull de Llebre

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Na obszarze Camp de Tarragona panuje klimat §rédziemnomorski.

Obszar Ribera d’Ebre obejmuje kotling Mora i ma forme doliny otoczonej wysokimi gérami, przez ktérej srodek

przeplywa rzeka Ebro.

Wino

Zaréwno rodzaj gleby (ktéra na terenie Camp nie jest bardzo zyzna, a na obszarze wzdtuz brzegéw Ebro sklada sig
z materialéw wapiennych), jak i klimat znajduja odzwierciedlenie w stezeniu cukrow i rzeczywistej zawartosci alko-

holu.

Bezposredni wplyw morza i rodzaju gleby na obszarze Camp de Tarragona umozliwia produkcje bardzo gladkich
i zréwnowazonych biatych win. Wina sa umiarkowanie kwasne, maja wysoka zawarto$¢ alkoholu i aromaty, ktére,
szczegblnie w przypadku win czerwonych, z wiekiem nabieraja mocy.
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Wina czerwone s mocne i aromatyczne, o wysokim stezeniu zaréwno aromatéw, jak i smaku. Wina rézowe maja
bardzo polyskliwg wisniowg barwe i stezenie aromatéw charakterystyczne dla Morza Srédziemnego.

Silne nastonecznienie w regionie sprzyja powstawaniu intensywnych barw, tak typowych dla naszych win, szczeg6l-
nie czerwonych.

Na obszarze Ribera d’Ebre dzigki wapiennym glebom i wptywom klimatu kontynentalnego powstaja bardzo polys-
kliwe wina biale. Wina czerwone faczg bukiet i barwe winogron carifiena z bogactwem smakéw winogron garnacha,
zwazywszy ze te dwie tradycyjne odmiany s3 odmianami uprawianymi na tym obszarze. Znaczny niedobdér wody
na tym obszarze thumaczy nizsze zbiory na hektar i wyzsza zawarto$¢ alkoholu na obszarach $rédladowych.

Przewaga tradycyjnych odmian w produkcji réznych kategorii i rodzajow wina taczy je Scisle regionem, z ktdrego
pochodzg.

Gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce

Topografia obszaru objetego ChNP ,Tarragona” nie jest skomplikowana: wigkszo$¢ terenu stanowig obszary o malej
wysokosci. W topografii obszaru Camp de Tarragona wyrdznia si¢ dwa elementy: jeden z nich to Serralada Prelitoral
(nadbrzezne pasmo gorskie), a drugi — niziny nadbrzezne.

Strome zbocza Serralada Prelitoral wplywaja na warunki klimatyczne nizin nadbrzeznych, na ktérych odbywa si¢
uprawa winoroSli.

Krajobraz, na ktérym rozposcierajg si¢ winnice, jest typowy dla tego obszaru, a w winnicach stosuje si¢ tradycyjne
metody uprawy.

Te elementy krajobrazu, ktére nadajag mu typowo $roédziemnomorski klimat charakteryzujacy si¢ wielogodzinnym
nastonecznieniem i stosunkowo stabym nawodnieniem, w polaczeniu z rodzajami gleby na obszarze objetym ChNP
,Tarragona” (gleby te nie sg bardzo zyzne i maja niskg zawarto$¢ fosforu) s idealne do uprawy winogron do produk-
¢ji gatunkowych win musujacych.

Gleby na obszarze objetym ChNP ,Tarragona” (ktére na terenie Camp nie sa bardzo zyzne, a na obszarze wzdluz
brzegéw Ebro skladajg si¢ z materialéw wapiennych) umozliwiaja produkcje polyskliwych, aromatycznych i bardzo
subtelnych win, ktére nadajg si¢ rowniez idealnie do produkeji win musujacych.

Klimat $rédziemnomorski, z wielogodzinnym nastonecznieniem, powoduje powstawanie winogron, ktére —

zebrane na wczesnym etapie dojrzewania, gdy sa bardzo kwasne i maja mniejszo§¢ zawarto$¢ alkoholu — tworzg
wina bazowe, ktdre s3 idealne do produkcji win musujacych.

Wino likierowe

Gleby na obszarze objetym ChNP ,Tarragona” nie sa bardzo zyzne, a na obszarze wzdluz brzegéw Ebro skladaja si¢
z materialéw wapiennych.

Klimat, zwlaszcza na obszarach $rédladowych, gdzie wody jest mato, umozliwia uprawe winogron nadajacych sig
idealnie do produkcji win likierowych ze wzgledu wysoka zawarto$¢ cukru i wysokg zawartos¢ alkoholu.

Chociaz nie stosuje si¢ zadnych specjalnych praktyk, winorosl rosnaca na tym obszarze jest dostosowana do natural-
nych warunkow terenu, a umiarkowana gesto$¢ nasadzent umozliwia uzyskanie winogron o optymalnej kwasowosci
i zawartoSci alkoholu do produkcji win likierowych.

Jesli chodzi o czynniki kulturowe i historyczne, pierwsze przepisy, ktére przyjeto w 1947 r., zapewnialy ochrone
jedynie winom odmiany ,Tarragona cldsico” bedacym winami likierowymi dojrzewajacymi w debowych beczkach.
,Tarragona cldsico” moze by¢ winem stodkim, pétwytrawnym lub wytrawnym oraz winem ,rancio”.

Kolejna zmiana z 1959 r. rozszerzyla ochrong na wina wytrawne i potstodkie.

Wszystkie powyzsze informacje dowodza znaczenia win likierowych w naszym regionie i ich zwigzku z regionem.

Wino z suszonych winogron
Wino z suszonych winogron tradycyjnie produkowano na obszarze Ribera d’Ebre.

Produkgcja tych win jest zwigzana z glebami wapiennymi lub niezbyt zyznymi, umozliwiajagcymi uprawe winogron
o wysokiej zawarto$ci cukru wymaganej do produkcji tego rodzaju wina.
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Klimat panujacy na tym obszarze — §rédziemnomorski, ale niepozbawiony wplywéw kontynentalnych, charaktery-
zujacy si¢ bardzo goracym latem i znacznym niedoborem wody — umozliwia uprawe winogron nadajacych sie ideal-
nie do produkcji wina z suszonych winogron ze wzgledu wysoka zawartos¢ cukru resztkowego i optymalng zawar-
to$¢ alkoholu.

Taka metoda uprawy winorosli, oparta na metodach tradycyjnych dla tego obszaru i uwzgledniajaca szczegdlne
cechy charakterystyczne terenu oraz odmian, sprawia, Ze obszar ten idealnie nadaje si¢ do produkcji wina z suszo-
nych winogron.

Praktyka enologiczna stosowana do produkcji wina z suszonych winogron (,Vimblanc”) polega na suszeniu wino-
gron zebranych w momencie, w ktérym uzyskaja one optymalny stopient dojrzatosci, na stolach za pomoca metody
,sol y serena” (w ktérej winogrona s wystawione na storice w ciggu dnia i na nizsze temperatury nocg). Po wysusze-
niu winogron wino produkuje si¢ bez dodawania alkoholu. Winogrona po wysuszeniu (suszone winogrona) maja
wysoka zawarto$¢ cukru. Oznacza to, Ze proces fermentacji przez drozdze szybko dobiega korica, dajac w efekcie
bardzo stodkie wino.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Stowo ,TARRAGONA” musi by¢ napisane drukowanymi literami i znajdowac si¢ pod stowami ,Denominacién de
Origen Protegida” (chroniona nazwa pochodzenia).

Maksymalna wysoko$¢ czcionki uzytej do zapisania nazwy ,Tarragona” wynosi 4 mm, a ,Denominacién de Origen
Protegida” zapisuje si¢ o polowe mniejszg czcionka.

Link do specyfikacji produktu

http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/fitxers-binaris/control-canvis-Tarragona-
Pliego-de-Condiciones.pdf
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