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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 168/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ()

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY ZMIENIAJACE] JEDNOLITY DOKUMENT
,RIOJA”
PDO-ES-A0117-AMO08
Data przekazania informacji: 15 stycznia 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Okreslenie mniejszych jednostek geograficznych (pkt 4 specyfikacji i pkt 1.6 jednolitego dokumentu)

Zmiang t¢ uznaje si¢ za uzasadniong w $wietle wymogu ustanowionego w art. 55 rozporzadzenia (UE) 2019/33, mia-
nowicie: ,w przypadku odniesienia do nazw jednostek geograficznych, ktére s3 mniejsze niz obszar objety nazwa
pochodzenia lub oznaczeniem geograficznym, wnioskodaweca $cisle okresla w specyfikacji produktu i jednolitym doku-
mencie obszar przedmiotowej jednostki geograficznej”. Jezeli przyznane zostanie uznanie na mocy rozporzadzenia
ministerialnego ogloszonego w hiszpanskim Dzienniku Urzedowym, przepis ten stanowi stosowne odniesienie.

2. Uwzglednienie odniesienia do przepisow szczeg6lowych dotyczacych etykietowania (pkt 8 b.9 specyfikacji
i pkt 1.9 jednolitego dokumentu)

Art. 94 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 stanowi, Ze w specyfikacji produktu nalezy wskaza¢ ,majace zastoso-
wanie wymogi ustanowione [...], w przypadku gdy tak przewidzialy pafistwa czlonkowskie, przez organizacje zarzadza-
jaca chroniong nazwa pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym przy uwzglednieniu faktu, ze wymogi
te powinny by¢ obiektywne, niedyskryminacyjne i zgodne z prawem Unii”.

Art. 5 lit. k) rozporzadzenia (UE) 2019/33 stanowi, ze w jednolitym dokumencie nalezy okresli¢ przepisy szczegétowe
majgce zastosowanie do pakowania i etykietowania.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu
Rioja
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Wina biale i rézowe (wytrawne i pétwytrawne)

Wina biale: stomkowozélte z nutami limonki, czyste i I$nigce. Aromat zielonych owocéw, kwiatéw i warzyw, typowy
dla tej odmiany. Umiarkowana kwasowo$¢ dajgca uczucie $wiezosci.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wina rézowe: truskawka z nutg maliny (fososia w przypadku win ,Crianza”), l$nigce, czyste. Aromat czerwonych owo-
c6éw z nutami kwiatowymi. Réwnowaga miedzy kwasowoscig a owocowym smakiem, z orzeZwiajaca nutg.

W obu przypadkach aromaty te mieszajg si¢ w procesie dojrzewania z innymi aromatami drewna debowego (wanilia,
nuty palone i dymne), a kwasowos$¢ przeplata si¢ z nutami palonego drewna.

* Zawarto$¢ alkoholu rézni si¢ w zaleznosci od podobszaréw i lezakowania.
* Wieksza kwasowos¢ lotna w przypadku win starszych niz jednoroczne.
* Maksymalna zawarto$¢ SO, wynosi 180 mg]l, jesli zawarto$¢ cukru wynosi <5g/1.

* W odniesieniu do jakichkolwiek nieuwzglednionych wartosci granicznych zastosowanie majg obowigzujace przepisy.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) | 240

Wina biate i rézowe (pdistodkie i stodkie)

Wina biale: stomkowozélte z nutami limonki, czyste i [$nigce. Aromat zielonych owocow, kwiatow i warzyw, typowy
dla tej odmiany. Umiarkowana kwasowos¢, wrazenie $wiezosci i stodyczy w zaleznosci od rodzaju.

Wina rézowe: truskawka z nutg maliny (fososia w przypadku win ,Crianza”), l$nigce, czyste. Aromat czerwonych owo-
céw z nutami kwiatowymi. Rdwnowaga miedzy kwasowoscig a owocowym aromatem, wrazenie $wiezosci i stodyczy
w zaleznosci od rodzaju.

W obu przypadkach aromaty te mieszajg si¢ w procesie dojrzewania z innymi aromatami drewna debowego (wanilia,
nuty palone i dymne), a kwasowos¢ przeplata si¢ z nutami palonego drewna.

* Zawarto$¢ alkoholu rézni si¢ w zaleznosci od podobszaréw i lezakowania.
* Wigksza kwasowos$¢ lotna w przypadku win starszych niz jednoroczne.
* Maksymalna zawarto$¢ SO, wynosi 180 mg/l, jesli zawarto$¢ cukru wynosi <5g/1.

* W odniesieniu do jakichkolwiek nieuwzglednionych wartosci granicznych zastosowanie maja obowiazujace przepisy.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 25

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) | 240
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Wina czerwone (wytrawne i potwytrawne)

Mlode wina maja barwe purpurowg z fioletowymi odcieniami; wina ,Crianza” majg barwe bordowg i wisniowoczer-
wong; wina ,Reserva” maja barwe wisniowoczerwong z rubinowymi odcieniami; wina ,Gran Reserva” majg barwe rubi-
nowa z rudobrazowymi odcieniami. Aromat: intensywnie owocowy, nuty charakterystyczne dla odmiany oraz nuty
kwiatowe, z aromatami palonego drewna debowego w przypadku win ,Crianza”. Wina ,Reserva” i ,Gran Reserva”
maja bardziej zlozony aromat z nutami ostrymi. Smak: bogaty, zréwnowazona kwasowo$¢ oraz zawarto$é
alkoholu/tanin. Lezakowanie zwigksza gladkos¢ i dtugosé.

* Wartosci graniczne zawarto$ci alkoholu réznig si¢ w zaleznosci od obszaréw i lezakowania.

* Kwasowo$¢ lotna: wina wytrawne starsze niz jednoroczne, maksymalnie 1 gr/l do 10 % objetosci i 0,06 gr/l w odnie-
sieniu do kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 % objetosci.

* SO,: maksymalna zawarto$¢ wynosi 140 mg/l, jesli zawarto$¢ cukru wynosi <5g/L.

* W odniesieniu do jakichkolwiek nieuwzglednionych wartosci granicznych zastosowanie maja obowigzujace przepisy.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) | 180

Gatunkowe wina musujgce (biate lub rézowe)

Wino charakteryzujace si¢ cigglym uwalnianiem dwutlenku wegla, ktéry przy serwowaniu przyjmuje forme drobnych
pecherzykéw.

Gatunkowe wino musujace, podobnie jak jego cuvée po pierwszej fermentacji, jest przejrzyste, bez zawiesiny czastek,
z r6znymi odcieniami barwy z6ltej lub rézowe;j.

Jego aromat musi mie¢ pozytywne cechy $wiezo$ci i owocowosci, ze ztozonoscig wynikajacg ze spoczywania na osa-
dzie drozdzowym podczas drugiej fermentacji. Jest to w najwigkszym stopniu zauwazalne w przypadku win ,Reserva”
i ,Gran Afiada”. Nie moze zawiera¢ wad, szczeg6lnie tych wynikajacych z oksydacji lub redukcji.

* W odniesieniu do jakichkolwiek nieuwzglednionych wartosci granicznych zastosowanie maja obowigzujace przepisy.

* Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: 13 % objetosci

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) | 140

5. Praktyki winiarskie

a. Szczegdlne praktyki enologiczne

Metoda uprawy

Uznaje si¢, ze winnice rozpoczynaja produkcje w swoim czwartym cyklu wzrostu (lub wczesniej, pod warunkiem uzys-
kania zezwolenia).
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Gesto$é: co najmniej 2 850, najwyzej 10 000 winorosli/ha.

Systemy przycinania/prowadzenia: forma kielicha (gobelet) i jej warianty, sznur dwuramienny, ,vara y pulgar”, sznur jed-
noramienny lub jednostronny, dwuramienny sznur Guyota (tylko w przypadku odmian: chardonnay, sauvignon blanc,
verdejo, maturana biale, tempranillo biale i turruntés).

Maksymalne obcigzenie: 12 pakéw/winorosl; 16 w przypadku wspomnianych odmian bialych oraz 14 w przypadku
odmiany grenache. Dopuszcza si¢ wyjatki.

Nawadnianie: dozwolone. Migdzy dniem 15 sierpnia a zbiorami nawadnianie mozna przeprowadza¢ wylacznie przy
uzyciu systeméw miejscowych oraz nalezy dostarczy¢ powiadomienie na piSmie z 24-godzinnym wyprzedzeniem;
w przypadku uzyskania zezwolenia dopuszczone jest nawadnianie przy uzyciu deszczowni; zabrania si¢ stosowania
innych metod.

W przypadku gatunkowych win musujacych winogrona muszg by¢ zbierane recznie (zabrania si¢ zbierania mechanicz-
nego).

Szczegdlna praktyka enologiczna

Proporcje odmian w zaleznosci od rodzaju wina:

CZERWONE: co najmniej 95 % odmian czerwonych, je$li winogrona sa pozbawione fodyg, oraz 85 %, jesli sg cale.
BIALE: 100 % winogron bialych.

ROZOWE: minimum 25 % winogron czerwonych.

GATUNKOWE WINA MUSUJACE (BIALE I ROZOWE): z winogronami biatymi lub czerwonymi. Wina rézowe musza
zawiera¢ co najmniej 25 % winogron czerwonych.

Opcjonalnego mieszania koloréw winogron nalezy dokonywa¢ po dostawie.

Charakterystyka winogron: zdrowe, z minimalng zawartoscig alkoholu wynoszaca: 11 % objetosci w przypadku win
czerwonych, 10,5 % objetosci w przypadku win bialych oraz 9,5 % objetosci w przypadku gatunkowych win musuja-
cych.

Maksymalna wydajno$¢ przetwarzania:

— 70 litréw na 100 kg zbioréw w przypadku win. W wyjatkowych przypadkach wskaznik ten moze podlega¢ waha-
niom w okreslonych granicach;

— 62 litry na 100 kg zbioréw w przypadku gatunkowych win musujacych. W wyjatkowych przypadkach wskaznik
ten moze podlegaé wahaniom w okreslonych granicach;

— 65 litréw na 100 kg zbioréw w przypadku win posiadajacych oznaczenie ,vifiedo singular” (pojedyncza winnica).
Nie dopuszcza si¢ odstepstw.

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Zakazy:

— wykorzystywanie frakcji moszczu lub wina uzyskanych przez niedostateczne ci$nienie w winach chronionych;

— prasy Srubowe cigglego prasowania, kruszarki o dzialaniu od$rodkowym, wstepne podgrzewanie winogron lub
podgrzewanie moszczu lub wina w obecnosci wytlokéw w celu wymuszenia ekstrakcji materiatu barwiacego;

— wykorzystywanie w produkcji, dojrzewaniu i przechowywaniu kawalkéw drewna dgbowego;

— mieszanie réznych rodzajow wina w celu uzyskania wina innego niz wina kupazowane.

Szczegblne warunki produkeji wina:

— fermentacja w beczkach: tylko w przypadku win biatych i rézowych, ktére musza pozostawal w beczce przez co
najmniej miesigc;

— maceracja weglowa: maksymalny odsetek winogron biatych dozwolony w produkcji wina czerwonego wynosi 5 %

w przypadku winogron pozbawionych todyg i 15 % w przypadku calych winogron;

— gatunkowe wino musujace: metoda tradycyjng. Co najmniej 15 kolejnych miesigcy od etapu tirage do usunigcia
osadu (dégorgement), w tej samej butelce. Caly proces produkgji, w tym etykietowanie, w tej samej wytworni wina.
Podczas drugiej fermentacji rzeczywista zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé 1,5 % objetosci. Liqueur d'expédi-
tion nie moze zwigkszaé rzeczywistej zawartosci alkoholu o wiecej niz 0,5 % objetosci. Po usunieciu osadu (dégorge-
égorgement) dozwolone jest przeniesienie bez filtrowania do butelek szklanych o pojemnosci ponizej 0,75 litra lub
co najmniej 3 litréw. Zabrania si¢ zakwaszania i odbarwiania.
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b. Maksymalna wydajnos¢

Odmiany winogron czerwonych

6 500 kg winogron na hektar

Odmiany winogron czerwonych

45,5 hektolitra z hektara

Odmiany winogron biatych

9 000 kg winogron na hektar

Odmiany winogron biatych

63 hektolitry z hektara

Winogrona czerwone przeznaczone do produkgji ,vifiedo singular” (wina z pojedynczej winnicy)
5 000 kg winogron na hektar

Winogrona czerwone przeznaczone do produkgji ,vifiedo singular” (wina z pojedynczej winnicy)
32,5 hektolitra z hektara

Winogrona biale przeznaczone do produkdji ,vifiedo singular” (wina z pojedynczej winnicy)

6 922 kg winogron na hektar

Winogrona biale przeznaczone do produkgji ,vifiedo singular” (wina z pojedynczej winnicy)

44,99 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny
RIOJA ALTA
Wspélnota Autonomiczna La Rioja
Abalos

Alesanco

Aleson

Anguciana
Arenzana de Abajo
Arenzana de Arriba
Azofra

Badardn

Bafiares

Bafios de Rio Tobia
Bafios de Rioja
Berceo

Bezares

Bobadilla

Brifias

Briones

Camprovin

Canillas

Cafas

Cérdenas
Casalarreina
Castafiares de Rioja

Cellérigo
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Cenicero
Cidamoén
Cihuri

Ciruefia
Cordovin
Cuzcurrita de Rio Tirén
Daroca de Rioja
Entrena

Estollo

Foncea
Fonzaleche
Fuenmayor
Galbérruli
Gimileo

Haro

Hervias
Herramélluri
Hormilla
Hormilleja
Hornos de Moncalvillo
Huércanos
Lardero

Leiva

Logrofio
Manjarrés
Matute
Medrano
Néjera
Navarrete
Ochéanduri
Ollauri
Rodezno
Sajazarra

San Asensio
San Milldn de Yécora
San Torcuato
San Vicente de la Sonsierra
Santa Coloma
Sojuela
Sorzano

Sotés

Tirgo

Tormantos
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Torrecilla sobre Alesanco
Torremontalbo
Treviana

Tricio

Urufiuela

Ventosa

Villalba de Rioja

Villar de Torre

Villarejo

Zarratén

Prowincja Burgos (Miranda de Ebro): El Ternero (enklawa)
RIOJA ORIENTAL
Wspdlnota Autonomiczna La Rioja
Agoncillo

Aguilar del Rio Alhama
Albelda

Alberite

Alcanadre

Aldeanueva de Ebro
Alfaro

Arnedillo

Arnedo

Arrtibal

Ausejo

Autol

Bergasa

Bergasilla

Calahorra

Cervera del Rio Alhama
Clavijo

Corera

Cornago

El Redal

El Villar de Arnedo
Galilea

Grévalos

Herce

Igea

Lagunilla de Jubera
Leza del Rio Leza
Molinos de Océn
Murillo de Rio Leza
Muro de Aguas
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Nalda

Océn (La Villa)
Pradejon
Préjano

Quel
Ribafrecha

Rincén de Soto

Santa Engracia de Jubera (pélnocna czg$c)

Santa Eulalia Bajera
Tudelilla
Villamediana de Iregua

Villarroya

Wspélnota Autonomiczna Nawarry

Andosilla

Aras

Azagra

Bargota

Mendavia

San Adridn
Sartaguda

Viana

RIOJA ALAVESA
Prowincja Alava
Bafios de Ebro
Barriobusto

Cripan

Elciego

Elvillar de Alava
Labastida

Labraza

Laguardia

Lanciego

Lapuebla de La barca
Leza

Moreda de Alava
Navaridas

Oy6n

Salinillas de Buradén
Samaniego
Villabuena de Alava

Yécora
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Winnice polozone na terenie gminy Lodosa na prawym brzegu rzeki Ebro, ktére zostaly wpisane do rejestru winnic
Rady Regulacyjnej od dnia 29 kwietnia 1991 r., pozostaja w rejestrze, o ile nadal istnieja.

Jakakolwiek zmiana granic gmin znajdujacych si¢ na obszarze produkgji nie oznacza, Ze zarejestrowane winnice zos-
tang usunigte z rejestru winnic.

Obszar produkcji obejmuje mniejsze jednostki geograficzne, ktdre okresla si¢ jako ,vifiedos singulares” (pojedyncze
winnice). Sa one mniejsze od gminy i moga skladac si¢ z jednej dzialki katastralnej lub réznych dzialek. Winorosle
muszg mie¢ co najmniej 35 lat.

Uznawane pojedyncze winnice zostaly wyznaczone w zalaczniku do rozporzadzenia APA/816/2019 z dnia 28 czerwca
2019 r. (hiszpanski Dziennik Urzedowy nr 181 z dnia 30 lipca 2019 r.) (https:/[www.boe.es/boe/dias/2019/07/30/pdfs|
BOE-A-2019-11186.pdf) i w zalgczniku do rozporzadzenia APA[780/2020 z dnia 3 sierpnia 2020 r. (hiszpanski
Dziennik Urzedowy nr 214 z dnia 8 sierpnia 2020 r.) (https:/[www.boe.es/boe/dias/2020/08/08/pdfs/BOE-A-2020-
9446.pdf).

7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina
ALARIJE -~ MALVASIA RIOJANA
ALBILLO MAYOR — TURRUNTES
CHARDONNAY
GRENACHE BIALE
GRENACHE CZERWONE
GRACIANO
MACABEO - VIURA
MATURANA BIALE
MATURANA CZERWONE
MAZUELA
SAUVIGNON BLANC
TEMPRANILLO
TEMPRANILLO BIALE
VERDEJO

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
WINO

Wina produkowane z winogron z Rioja Alta zawdzigczaja swoje wlasciwosci szczegdlnemu wplywowi klimatu atlan-
tyckiego. Zapewnia to winom umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i cielisto§¢ oraz wysoka kwasowos¢. Z tego powodu
wina te nadajg si¢ do lezakowania w beczkach. Na obszarze tym w trakcie cyklu wzrostu dzien jest krétszy niz na obsza-
rze polozonym dalej na potudnie, ktéry jest objety chroniong nazwa pochodzenia. Charakteryzuje si¢ on réwniez
wyzszym poziomem opadéw, co ma z kolei bezposredni wplyw na jego kwasowo$¢. Czynniki te, wraz z ochrona, jaka
zapewniaja Gory Kantabryjskie, maja korzystny wplyw na wiasciwosci win, niezaleznie od tego, czy s3 one produko-
wane samodzielnie, czy tez s3 mieszane z winami z innych obszaréw. Jesli chodzi o obszar Rioja Alavesa, réwnoczesny
wplyw klimatu atlantyckiego i klimatu $rédziemnomorskiego oznacza, Ze wina te charakteryzuja si¢ nieco wyzsza
zawartoScig alkoholu w poréwnaniu z winami opisanymi powyzej. Maja one réwniez nizszg kwasowos$¢ i sg bardziej
uniwersalne, poniewaz nadajg si¢ zaréwno do natychmiastowego spozycia, jak i pozostawienia do lezakowania.
Ochrona zapewniana przez Géry Kantabryjskie od pétnocy ma w tym przypadku jeszcze wigksze znaczenie. Dlugosé
dnia jest podobna do tej w Rioja Alta, ale poziom opaddw jest nieco nizszy. Uniwersalno$¢ win sprawia réwniez, ze
idealnie nadaja si¢ one do produkcji win kupazowanych. Ponadto w przypadku win z obszaru najbardziej wysunigtego
na potudnie — Rioja Oriental — obserwujemy nizszy poziom opadéw i wyrazny klimat §rédziemnomorski, ktéry charak-
teryzuje si¢ na 0got wieksza ilo$cig Swiatta stonecznego. Wina te majg wyzsza zawarto$¢ alkoholu oraz intensywniejszy
aromat i nadajg si¢ idealnie do kupazowania w celu produkcji win przeznaczonych do lezakowania. Jednoczesnie dzigki
warunkom klimatycznym wina te nadaja si¢ réwniez do natychmiastowego spozycia.

Jak wynika z analizy gleb, na omawianym obszarze wystepujg ich trzy gléwne rodzaje. Po pierwsze, w najbardziej wysu-
nigtej na péinoc czgsci obszaru objetego chroniong nazwa pochodzenia wystepuja gleby gliniasto-wapienne. Stanowig
one podstawowe podloze dla upraw winorosli, ktére znajduja si¢ miedzy obszarami Rioja Alavesa a Rioja Alta. Ponadto
w Rioja Alta oraz w Rioja Oriental wystepuja gleby aluwialne oraz gleby gliniaste bogate w zelazo, dzigki ktérym produ-
kowane jest wino o mniejszym ciele niz w przypadku win wspomnianych wcze$niej.


https://www.boe.es/boe/dias/2019/07/30/pdfs/BOE-A-2019-11186.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2019/07/30/pdfs/BOE-A-2019-11186.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2020/08/08/pdfs/BOE-A-2020-9446.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2020/08/08/pdfs/BOE-A-2020-9446.pdf
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Pod wzgledem gospodarczym wino odpowiada za 20 % PKB w tym regionie. Wielowiekowa praktyka uprawy winorosli
i kluczowe znaczenie wina w regionie oznacza zalezno$¢ od stabilnosci tej uprawy. W pelni wykorzystuje si¢ zatem
korzysci, jakie zapewniajg opisane warunki naturalne. W szczeg6lnosci specjalnoscig jest praktyka lezakowania wina,
ktéra uczynila region jednym z miejsc o najwyzszej koncentracji dgbowych beczek na swiecie.

GATUNKOWE WINO MUSUJACE

Chociaz nazwa kojarzona jest gléwnie z produkcja win niemusujacych, niektére wytwoérnie win produkujg jednak
gatunkowe wina musujgce metoda tradycyjng stosowang od polowy XIX w., stad wiedza fachowa i doswiadczenie
w tym zakresie.

Swiezos¢ 1 kwasowos¢ s3 dwoma kluczowymi elementami w produkgji gatunkowych win musujacych. Chroniona
nazwa pochodzenia obejmuje obszar o nizszych temperaturach zgodnie ze skala Winklera. Przyczynia si¢ to do krot-
kich cykli wzrostu, ktore gwarantuja uzyskanie wlasciwej dojrzalosci fenolowej bez osiggania wysokiej zawartosci alko-
holu: whasciwosci te zapewniajg idealny punkt wyjscia dla produkcji win tego rodzaju.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym.
Opis wymogu

Wina objete kwalifikowang nazwa pochodzenia ,Rioja” mogg by¢ butelkowane tylko w zarejestrowanych wytwoérniach
wina zatwierdzonych przez Rad¢ Regulacyjng. W przeciwnym razie umieszczanie na winie chronionej nazwy nie jest
dozwolone.

Wymdg ten ustanowiono w zwigzku z faktem, ze jako§¢ wina oferowanego konsumentowi wigze si¢ z wyzszym ryzy-
kiem, gdy wino transportuje si¢ i butelkuje poza obszarem produkgji niz w przypadku, gdy czynnosci te prowadzone
s3 na tym samym obszarze. Wymog ten stuzy ochronie doskonalej reputacji win ,Rioja” dzigki wzmocnieniu kontroli
nad jego szczeg6lnymi wlaSciwosciami i jako$cig. Chroni on kwalifikowana nazwe pochodzenia, z ktérej odnosza
korzysci wszyscy producenci produkujacy wina na danym obszarze. Decyzje potwierdzil Trybunal Sprawiedliwosci
Unii Europejskiej w wyroku z dnia 16 maja 2000 r.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
Opis wymogu

Nazwe ,RIOJA” nalezy umieszczaé¢ w widocznym miejscu, a tuz pod nazwa ,RIOJA” nalezy umieszczaé nastepujace ele-
menty: stowa

,Denominacién de Origen Calificada” [kwalifikowana nazwa pochodzenia]; piecz¢¢ Rady Regulacyjnej; znak towarowy;
oraz nazwa zarejestrowanej wytworni wina lub nazwa handlowa.

Podczas wprowadzania na rynek, reklamowania i etykietowania win przed zakoniczeniem procesu dojrzewania nie
wolno stosowac terminéw ,beczka” oraz ,drewno”.

Dozwolone jest stosowanie nazwy obszaru lub gminy, z ktérych pochodzg winogrona, jezeli wino jest tam produko-
wane, dojrzewa tam (w stosownych przypadkach) i jest tam butelkowane. Nie wigcej niz 15 % winogron wykorzystywa-
nych do produkcji wina moze jednak pochodzi¢ ze znajdujacych si¢ w rejestrze winnic potozonych w gminach sasiadu-
jacych z obszarem lub gmina, w ktérych znajduje si¢ siedziba podmiotu, i nalezy przedstawi¢ dowdd, iz wspomniane
15 % winogron bedzie dostepnych na zasadzie wylacznosci przez okres co najmniej 10 kolejnych lat.

W przypadku gatunkowych win musujacych wyrazenie ,Método Tradicional” [metoda tradycyjna] nalezy umiesci¢ bez-
posrednio pod okresleniem odnoszacym sie do zawartosci cukru i zapisaé czcionkg, ktérej rozmiar nie moze by¢ wigk-
szy niz rozmiar czcionki zastosowanej w przypadku nazwy ,Rioja”.
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Na etykiecie zawierajacej obowigzkowe szczegélowe informacje rozmiar wyrazenia ,Método Tradicional” [metoda tra-
dycyjna] nie moze by¢ mniejszy niz 0,3 cm.

Termin ,vifiedo singular” [pojedyncza winnica] nalezy umiesci¢ bezposrednio pod okresleniem, ktére zarejestrowano
jako znak towarowy, a rozmiar czcionki, jej grubo$¢ i kolor nie moga by¢ szersze lub intensywniejsze od parametréw
napisu ,Rioja”.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu

Bez uszczerbku dla powyzszych postanowieni nalezy zapewni¢ zgodno$¢ z minimalnymi wymogami w zakresie etykie-

towania ustanowionymi zgodnie z art. 17 lit. h) pkt 4 ustawy nr 6/2015 z dnia 12 maja 2015 r. o chronionych nazwach
pochodzenia i oznaczeniach geograficznych na poziomie wyzszym niz poziom Wspdlnoty Autonomicznej.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pliegodecondicionesdocarioja 5denoviembre-
de2020_tcm30-552276.pdf



https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pliegodecondicionesdocarioja5denoviembrede2020_tcm30-552276.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pliegodecondicionesdocarioja5denoviembrede2020_tcm30-552276.pdf

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2021/C 168/06

