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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(2021/C 164/06)

Komisja Europejska zatwierdzita niniejsza zmiane nieznaczng zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delego-
wanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r.

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostepny w bazie danych Komisji e-Ambrosia.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Kalix Lojrom”
Nr UE: PDO-SE-0650-AMO1 - 13 maja 2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa

,Kalix Lojrom”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1:7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich.

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
,Kalix Lojrom” cechujg przede wszystkim nastepujace cechy szczegdlne:
— Jedyny dodatek w ,Kalix Lojrom” stanowi 4,0 % soli (NaCl).

— Rozmiary poszczegélnych jajeczek zwigkszaja sie w ciagu calego pigciotygodniowego sezonu polowowego,
z poczatkowej $rednicy ok. 0,8 mm do 1,3 mm w ostatnim, pigtym tygodniu.

— Smak ,Kalix Lojrom” jest fagodny i pelny, nasycony delikatnym aromatem oleju rybiego i soli.
— Jajeczka majg barwe pomaraniczows (w krajowej skali barw: ref. $2070-Y50R),

— zawarto$¢ wody w ,Kalix Lojrom” musi by¢ na tyle niewielka, zeby produkt nie wypadal po odwréceniu tyzeczki,
w ktérej sie znajduje. Jajeczka muszg réwniez zachowac¢ swoj ksztalt po umieszczeniu na plaskiej powierzchni.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Na pozywienie sielawy skladajg sie: plankton skorupiakowy oraz larwy owadéw, a takze mineraly zawarte w wodach
rzecznych obecnych w otoczeniu ryb. Sielawa odzywia si¢ wylacznie pokarmem pochodzacym z okreslonego
obszaru geograficznego.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zabiegi przygotowawcze, obejmujace plukanie masowe, mi6cenie, odcedzanie, suszenie, solenie i dokladne oczy-
szczanie ,Kalix Lojrom” muszg odbywac si¢ w okreslonym obszarze geograficznym. Wynika to ze szczegdlnej wiedzy
posiadanej przez mieszkaficow tego obszaru, a takze z faktu, Ze jajeczka nie nadaja si¢ do transportu na duze odleg-
tosci przed rozpoczeciem obrobki.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje tereny gmin Pited, Luled, Kalix i Haparanda; oraz na morzu — obszar siggajacy 40 km
od wybrzeza, od po}udnla ograniczony ujéciem rzeki Aby ilv, a od pétnocy — ujsciem Torned ilv.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Sielawy zamieszkujg obszar geograficzny okreslony w pkt 4. W okresie potowdw ryby pozostajg w tym obszarze geo-
graficznym, poniewaz archipelag, do ktérego nalezy 1500 wysp, stanowi naturalne tarlisko sielawy. Pélnocna czgéc’
wybrzeza Finlandii nie posiada tego samego rodzaju naturalnych tarlisk. Z kolei zasolenie wéd na potudnie od ujscia
Aby ilv jest zbyt wysokie z uwagi na niewystarczajaca ilos¢ wody stodkiej docierajacej do tej czesci Zatoki Botnickiej.
Faktyczne rozmiary strefy polowowej zmieniajg si¢ w zaleznosci od masy wod zasilajacej rzeki podczas wiosennej
odwilzy. W przypadku szczegdlnie $nieznej zimy masa wod stodkich wypiera wody morskie w glab Zatoki Botnickiej,
rozszerzajac zasieg polowow sielawy do 40 km od wybrzeza. Szerszy zasigg tarliska sielawy przeklada si¢ na zwigk-
szenie ilosci ryb w stadzie. Fakt bezposredniego zwigzku miedzy znacznymi opadami i duzg ilo$cig $niegu a wzrostem
poglowia sielawy jest dobrze znany. Zamieszkiwang przez sielawe strefe Zatoki Botnickiej zasilaja wody stodkie
pochodzace z o$miu poteznych rzek i wielkiej liczby pomniejszych ciekéw wodnych. Catkowity obszar tej zlewni
siega 25 % powierzchni terytorium Szwecji. Do tego obszaru zlewiska zalicza si¢ réwniez czgsci norweskich ciekow
wodnych. Wody te maja jako$¢ wody pitne;.

Produkcja ,Kalix Lojrom” ma charakter rzemieslniczy, wymaga znacznych umiejetnosci i dlugiego doswiadczenia.
W szczegdlnosci proces pobierania ikry wymaga wielkiego do$§wiadczenia i jest decydujacy dla ostatecznej jakosci
produktu. Umiejetne obchodzenie si¢ z ikra na okreslonym obszarze geograficznym jest wynikiem wielu lat tradycji
wytwarzania ,Kalix Lojrom”.

5.2. Specyfika produktu

Sielawe wystepujacg w okre$lonym obszarze geograficznym od innych odmian ryb stodkowodnych odréznia przede
wszystkim pozywienie. W przedmiotowym obszarze nie wystepuja praktycznie Zadne owady stodkowodne. Na
pokarm skladaja si¢ plankton skorupiakowy i larwy owadéw. Réwniez pomaraficzowa barwa (ref. S2070-450R w kra-
jowej skali barw) odrdznia ,Kalix Lojrom” od zéltej ikry innych sielaw stodkowodnych. Réznica ta jest wynikiem
odmiennego pokarmu. Smak ,Kalix Léjrom” jest fagodny i pelny, nasycony delikatnym aromatem oleju rybiego i soli.

5.3. Zwigzek przyczynowy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig i wlasciwosciami produktu

,Kalix Lojrom” jest produktem o wysokiej jakosci, bedacym unikatem na rynku. Na efekt ten sktada si¢ wiele przyczyn,
w szczegllnosci czystos¢ i niska temperatura wody oraz szczegélne pozywienie ryb. Wody te majg jakos¢ wody pit-
nej. Niebagatelne znaczenie ma przy tym szczegdlna metoda produkcji stosowana w tym obszarze geograficznym.
Pokarm, na ktérym zeruje sielawa przebywajaca na okreslonym obszarze geograficznym, nadaje jej ikrze charakterys-
tyczny smak i barwe.
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Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaen-
den/skyddade-beteckningar/1697-2006-ansokan-om-skyddad-ursprungsbeteckning-for-kalix-lojrom_rev20210204.pdf



https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/1697-2006-ansokan-om-skyddad-ursprungsbeteckning-for-kalix-lojrom_rev20210204.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/1697-2006-ansokan-om-skyddad-ursprungsbeteckning-for-kalix-lojrom_rev20210204.pdf

	Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w następstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporządzenia (UE) nr 1151/2012. 2021/C 164/06

