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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 57/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ()

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,ODOBESTI”
Numer referencyjny PDO-RO-A1586-AM01
Data przekazania informacji: 9 pazdziernika 2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wprowadzenie do uprawy nowych odmian winorosli

Opis i uzasadnienie

Zwazywszy na zmiany klimatyczne, do ktérych doszlo w ostatnich latach, oraz na rzeczywiste zbiory z nowych winnic,
punkt specyfikacji produktu po$wigcony odmianom winoroéli dopuszczonym w uprawie uzupelnia si¢ 0 nowe winne
odmiany winoro$li stosowane na wyznaczonym obszarze, z ktérych produkuje si¢ wina objete kontrolowang nazwa
pochodzenia.

Wyznaczony obszar, ktéry jeszcze 10 lat temu nadawat si¢ w szczegdlnosci do uprawy bialych odmian winorogli,
zaczal sprzyja¢ uprawie czerwonych odmian winoroéli, takich jak syrah, zweigelt itp.; wlasciwosci glebowo-klima-
tyczne oraz wyselekcjonowane klony pozwalaja na uzyskanie win, ktérych wysoka jako$¢ odzwierciedla specyfike
wyznaczonego obszaru.

Przedmiotowa zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

2. Dostosowanie zbioréw w sektorze uprawy winorosli i winiarstwa

Opis i uzasadnienie

W specyfikacji produktu zwigkszono zbiory winogron i wielko$¢ produkeji wina, przy czym zmiana ta ma wplyw na
jednolity dokument.

Przedmiotowg zmiang wprowadza si¢ wskutek pojawienia si¢ nowych winnic o znaczacej powierzchni oraz gestosci
obsady przekraczajacej 4 000 roélin/ha, do ktérego doszlo dzigki wykorzystaniu klonéw o zwigkszonym potencjale
ilosciowym i jakoSciowym. Zachowanie jakosci przedmiotowej kontrolowanej nazwy pochodzenia w przypadku rosng-
cej produkcji jest mozliwe rowniez dzigki nowym technologiom przetworczym.

3. Zmiana obszaru produkcji wina

Opis i uzasadnienie

Specyfikacje produktu uzupelnia si¢ o dodatkowe przepisy, zgodnie z ktérymi fermentacja przeprowadzana w kontro-
lowanej temperaturze w celu zachowania potencjalu aromatycznego odmian winoroéli charakterystycznych dla przed-
miotowej nazwy pochodzenia moze odbywac si¢ poza wyznaczonym obszarem produkcji win objetych nazwg, na
obszarze sgsiadujagcym i wchodzacym w sklad tej samej jednostki administracyjnej, zapewniajacym optymalne warunki
do fermentacji.
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Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

Uzupelnienie szczegélnych praktyk wytwarzania wina

Opis i uzasadnienie

Specyfikacje produktu uzupelnia si¢ o warunki wytwarzania win biatych lub rézowych réwniez z odmian winorosli
pinot gris i traminer roz ze wzgledu na rozwdj technologii produkcji wina oraz coraz wigksze upodobanie konsumen-
téw do tych odmian winorosli o szczegélnych wlasciwosciach, zwlaszcza w przypadku win rézowych.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

. Przeredagowanie warunkéw dotyczacych klasyfikacji otrzymanych produktéw

Opis i uzasadnienie

Warunki dotyczace klasyfikacji otrzymanych produktow zostaja przeredagowane na wniosek producentéw, w sytuacji
gdy produkty objete nazwa pochodzenia nie posiadaja juz niektorych cech jako$ciowych.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Odobesti

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina biate/rézowe

Wina biale posiadaja wlasciwosci charakterystyczne dla wyznaczonego obszaru i cechujg si¢ wyczuwalnymi nutami
kwiatowymi i stodkimi oraz nutami owocéw egzotycznych lub cytrusowych. Niekt6re wina charakteryzuja si¢ Srednia
lub wysokg kwasowoscig, wyrazng $wiezo$cig oraz szerokim zakresem aromatéw, od silnych nut rolinnych do stod-
kich aromatéw owocdw egzotycznych, a czgsto takze aromatem kwiatu winorosli.

Wina biale s3 subtelne, neutralne z punktu widzenia aromatycznego, z wyczuwalnym aromatem jabtka oraz nutami
kwiatowymi (feteascd regald) i rézanymi (trandafiri de dulceatd), ktére w trakcie dojrzewania zostajg wzbogacone
o nuty pizma, rodzynek, miodu (timaioasd romaneascd) lub owocéw cytrusowych i zi6t nadajace winu rzeskosé i $wie-
20$¢, czego uzupelnienie stanowig aromaty kwiatowe, ale réwniez subtelne aromaty §wiezych owocéw (crimposie).

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,00

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,00

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w milickwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)

Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina czerwone

Wina czerwone charakteryzujg si¢ wickszg zawartoscia tanin barwnych oraz intensywnym aromatem z wyczuwalnymi
nutami owocowymi, s3 dobrze wywazone dzigki nagromadzeniu cukréw, posiadajg duzg trwatos¢ smakowa oraz sa
delikatne i $wieze.
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Wina czerwone charakteryzujg si¢ réznorodnymi aromatami $liwek suszonych na stoficu (feteascd neagrd) oraz poczat-
kowym potencjalem aromatycznym obejmujacym nuty podszytu lesnego i dzikiej roslinnosci, przez nuty zielonej
papryki, az po nuty przejrzalych winogron i czarnej porzeczki (cabernet sauvignon) lub posiadaja wiasciwosci typowe
dla wisni i innych dojrzatych czerwonych owocow (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki), uzyskujac w miare dojrze-
wania aromaty rodzynek, tytoniu lub czarnego pieprzu.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,00

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 150
ligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne

CECHY UPRAWY I PRAKTYKI UPRAWY
Praktyka uprawy
— minimum 3 300 roslin/ha w przypadku istniejacych winnic,

— sposéb prowadzenia winorosli: wybrany przez producenta, w zaleznosci od odmiany winoroéli i warunkéw gle-
bowo-klimatycznych.

b) Maksymalne zbiory

sauvignon, pinot gris, muscat ottonel, traminer alb, tdimaioasd romaneascd, traminer roz:

15 000 kg winogron z hektara;

aligote, sarba, babeasci gri, chardonnay, feteascd albd, francusd, riesling de Rhin, donaris:

16 500 kg winogron z hektara;

cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, merlot:

17 500 kg winogron z hektara;

feteascd regald, craimposie selectionatd, mustoasd de Maderat, riesling italian, galbend de Odobesti:
19 000 kg winogron z hektara;

crimposie, furmint, muscadelle, grasd de Cotnari, semillon:

19 000 kg winogron z hektara;

plavaie, bdbeascd neagrd, codand, syrah, sangiovese, barbera, nebbiolo, zweigelt:

21 500 kg winogron z hektara;

sauvignon, pinot gris, muscat ottonel, traminer alb, timaioasd romaneascd, traminer roz:

115 hektolitréw z hektara;

aligote, sarba, babeasci gri, chardonnay, feteascd albd, francusd, riesling de Rhin, donaris:

127 hektolitréw z hektara.

Produkcja wina bialego z ponizszych odmian winorosli: cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, merlot:
135 hektolitréw z hektara;

feteascd regald, craimposie selectionatd, mustoasd de Maderat, riesling italian, galbend de Odobesti:
146 hektolitrow z hektara;

cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, merlot:

129 hektolitréw z hektara;

crimposie, furmint, grasd de Cotnari, muscadelle, semillon:

146 hektolitréw z hektara;
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plavaie:
165 hektolitréw z hektara;
babeascd neagrd, codand, syrah, sangiovese, barbera, nebbiolo, zweigelt:

159 hektolitréw z hektara.

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Departament Vrancea:
— miasto Odobesti — miejscowo$¢ Unirea,
— gmina Jaristea — miejscowosci Jaristea, Pidureni, Scinteia, Varsitura,
— gmina Bolotesti — miejscowosci Bolotesti, Pietroasa, Vitinestii de sub Magura, Gigesti, Putna, Ivincesti,

— gmina Brosteni — miejscowosci Brosteni, Pitulusa, Arva.

7. Gléwne odmiany winorosli
aligoté B — plant de trois, plant gris, vert blanc, troyen blanc
sarba B
pinot gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, ruldnder
riesling du Rhin B — weisser riesling, white riesling
plivaie B — biland, plivani, poama bilaie
traminer roz Rs — rosetraminer, savagnin roz, gewiirztraminer
grasd de Cotnari B — dicktraube, grasd, kover sz616
muscadelle B — moscatello bianco, muscadet doux
sémillon B - semillon blanc
bibeascd gri G
cramposie B
crimposie selectionatd B
chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay
donaris B
francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasd de Moldova, poami creatd
furmint B — furmin, som szalai, szegszolo
mustoasd de Maderat B — lampau, lampor, mustafer, mustos feher, straftraube
barbera N
codand N
pinot noir N — blauer spatburgunder, burgund mic, burgunder roter, klavner morillon noir
pinot noir N — spitburgunder, pinot nero
sangiovese N — brunello di Montalcino, morellino
syrah N — shiraz, petit syrah
zweigelt N — blauerzweigelt, negru de zweigelt, zweigelt blau
nebbiolo N
timaioasd romaneascd B — busuioacd de Moldova, muscat blanc a petits grains
tdmaioasd romaneascd B — rumanische weihrauchtraube, tamianka
traminer aromat alb B

galbeni de Odobesti B — galbend de Cipatanu, galbend uriagd, galbend
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzek z obszarem geograficznym
Informacje na temat obszaru geograficznego

Podloze geologiczne — osady piaskowo-zwirowe pochodzenia aluwialnego i deluwialnego pokryte warstwa zlozong
z osadéw lessowych, tworzace razem plejstoceriski materiat detrytyczny polozony na kolejnych warstwach pliocen-
skich margli, itéw oraz piaskéw morskich.

Uksztaltowanie powierzchni — akumulacyjne podniesienie przedkontynentalne zbudowane z osadéw aluwialnych
i deluwialnych o stosunkowo stalym nachyleniu, ktérego wysokos¢ po stronie zachodniej wynosi 300 metréw, a po
stronie wschodniej 100 metréw, od podstawy zboczy Magura Odobesti po ich szczyt, ktory sasiaduje z Nizing Woto-
skg. Profil geomorfologiczny obszaru charakteryzuje si¢ rozleglymi, réwnoleglymi migdzyrzeczami polozonymi
wzdluz osi zachdd-wschod. Wystepujace tam réznice morfometryczne w zakresie wysokosci i ekspozycji pozwalajg na
uprawe szerokiej gamy odmian winorosli.

Klimat — umiarkowany klimat kontynentalny o znacznym zréznicowaniu wynikajacym z wystgpowania mas powietrza
znad Europy Wschodniej, a takze znad Oceanu Atlantyckiego nadciagajacych od zachodu i péinocnego zachodu przez
caly rok, lecz w szczegblnosci w okresach zmiany pér roku. Catkowite nastonecznienie odpowiada Srednim rocznym
warto$ciom przekraczajacym 120 kcal/cm?, z odchyleniami wynoszacymi od 110 w przypadku ekspozycji péinocnych
do 140 w przypadku ekspozycji potudniowych.

Zgodnie z danymi osrodka badan naukowych w Odobesti na przestrzeni 40 ostatnich lat w przedmiotowym regionie
odnotowano ocieplenie klimatu.

Gleby - gleby wystepujace na przedmiotowym obszarze to gldéwnie gleby zaliczane do kategorii Mollisols, a dokladniej
czarnoziemy wylugowane (z poziomem cambic i argic), zwlaszcza we wschodniej i centralnej czgsci regionu winiar-
skiego, natomiast w cze$ci zachodniej wystepuja gléwnie gleby szare. Ich zréwnowazona i lekka struktura zapewnia
przepuszczalno$¢ i odwadnianie, a ich wlasciwosci fizyczne i technologiczne sprzyjaja pozadanym procesom chemicz-
nym, natomiast wysoka zawarto$¢ prochnicy i sktadnikéw pokarmowych sprawia, ze gleby te doskonale nadajg si¢ do
uprawy winorosli.

Informacje na temat produktu

Wina biate majg charakterystyczng barwe typowa dla danego rodzaju i wieku wina, posiadaja wysokiej jako$ci wlasciwosci
aromatyczne (bukiet aromatyczny dojrzalych win) i smakowe, charakteryzuja si¢ rownowagg smakowo-aromatyczng oraz
subtelnoscig; ich charakterystyczne wlaSciwosci, w szczegélnosci zwigkszona intensywno$¢ barwy, zawdzigczane sg
obszarowi geograficznemu, a $ciSlej méwigc wystepujacemu na nim dobremu nastonecznieniu oraz glebom o lekkiej
strukturze. Istotng role odgrywa réwniez polozenie regionu winiarskiego Odobesti, ktory jest usytuowany na przedgérzu
Karpat Potudniowych (Subcarpatilor de Curburd) i ktérego Srednia wysoko$¢ wynosi 200 m. Z biologicznego i glebowo-
klimatycznego punktu widzenia obszar ten przynalezy do Niziny Woloskiej (Cimpia Romand), natomiast z punktu widze-
nia orogenezy do Karpat Poludniowych. Przedmiotowy obszar funkcjonuje jednak jako odrebny obszar przejsciowy
o whasnych wlasciwosciach ekologicznych, dzigki czemu zapewnia korzystne warunki do uprawy winoroli.

Poczawszy od XVII wieku renoma tych winnic wzrasta do tego stopnia, ze w dziele zatytulowanym ,Descriptio Molda-
vie” Dimitrie Cantemir plasuje region winiarski Odobesti na trzecim miejscu w hierarchii jako$ciowych regionéw
winiarskich w kraju. Nie przez przypadek w regionie tym znajdowaly si¢ winnice stanowigce wlasno$¢ motdawskich
wladcéw, archidiecezji w lasi czy biskupéw miast Roman i Radauti.

Ze wzgledu na jako$¢ wina pochodzacego z przedmiotowego regionu przez wiele lat dostarczano je do Polski i Rosji na
proébe monarchéw tych parnistw (w 1456 r. krél Kazimierz IV Jagielloficzyk poprosit monarche Petru Raresa o wino
z tego regionu winiarskiego).

Zwigzek przyczynowy

Dzigki wlasciwosciom glebowo-klimatycznym oraz glebie o wyjatkowo wysokiej kwasowosci wina produkowane na
tym obszarze sa cenione za ich $wiezy charakter i owocowy smak.

Srednie roczne nastonecznienie wynosi ok. 2 100 godzin i te wysokie warto$ci wraz z catkowitym promieniowaniem
stonecznym (§rednie wartosci roczne wynoszace ponad 120 Kcal/cm?), ktére zmienia si¢ w przypadku nasadzen o eks-
pozycji pélnocnej i tych o ekspozycji poludniowej, zapewniaja optymalne warunki dla dojrzewania winogron oraz
wysokiej zawartosci cukréw i zwiazkéw aromatycznych w winogronach. Srednia temperatura roczna wynosi okoto
9-10 °C, co oznacza $redni zakres temperatur.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Warunki wprowadzania do obrotu

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania



C 5716 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.2.2020

Opis wymogu:
brak dodatkowych przepiséw

Link do specyfikacji produktu

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_odobesti_modif_cf cererii_1426_14.06.2019_no_track_changes_4.pdf



	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2020/C 57/07

